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Introduccion

En un mundo cada vez mds conectado y consciente de la importancia de los recursos naturales y su
sostenibilidad, la competitividad en el mercado global de ingredientes naturales intermedios y
especialidades ha cobrado una relevancia significativa. Este documento se propone analizar la capacidad
de Colombia para consolidar su posicion en este mercado dinamico y en crecimiento. A través de un
examen exhaustivo de la demanda industrial actual y futura, este estudio evaluara no solo la oferta y la
vocacion productiva de Colombia, sino también su capacidad para satisfacer las demandas del mercado
con una visién hacia la exportacion y la penetracidon en nuevos mercados.

El analisis se centrara en la identificacién de tendencias clave, la demanda insatisfecha a nivel global y
regional, y la evaluacién de la infraestructura existente y las posibles mejoras necesarias para impulsar la
competitividad del pais. Estrategias de acceso a mercados que capitalicen las ventajas competitivas de los
productos colombianos serdn desarrolladas, buscando superar cualquier barrera que pueda obstaculizar
el éxito en los mercados internacionales. Este enfoque integrado pretende no solo destacar los productos
con mayor potencial de exportacidn, sino también alinear las capacidades productivas con las demandas
del mercado global, estableciendo un camino claro hacia la excelencia en el sector de ingredientes
naturales.

El documento inicia con un estudio del mercado tanto nacional como internacional de ingredientes
naturales intermedios, presentando una metodologia de trabajo detallada y abordando la demanda,
tendencias, y competencia global, lo que permite evaluar la posicidn estratégica de Colombia. Se sigue
con laidentificacion de ingredientes especificos derivados de especies prioritarias, analizando su potencial
de desarrollo y demanda en mercados clave, integrado a un examen de macro tendencias que influyen
en sectores como la cosmética y alimentos y bebidas, donde se destacan oportunidades para productos
naturales y organicos.

Posteriormente, se evalua la capacidad productiva de Colombia, examinando infraestructura, tecnologia,
y politicas de apoyo, complementado por un analisis de benchmarking que compara econdmica y
tecnoldgicamente a Colombia con otros paises productores. El documento profundiza en cinco
ingredientes con alto potencial, discutiendo sus costos de produccidn, logistica, y mercados potenciales,
junto a un analisis de riesgos y la seleccién de regiones estratégicas dentro del pais para su desarrollo.

Finaliza con un mapa visual que ilustra la distribucidon geografica de los ingredientes clave, acompafiado
de una propuesta estratégica que sintetiza hallazgos y recomendaciones para fortalecer la competitividad
de Colombia en el mercado global. Este enfoque integrado busca alinear las capacidades productivas
colombianas con las demandas de mercados internacionales, destacando estrategias para superar
barreras comerciales y explorar nuevas oportunidades de mercado.

1 Objetivos.

Fortalecer la posicidon de Colombia en el mercado de ingredientes intermedios y specialties, a partir del
entendimiento a profundidad de la demanda industrial de productos intermedios y la potencial oferta y
vocacion productiva capaz de satisfacer dicha demanda.



Objetivos especificos.

e Realizar un estudio sobre la demanda actual y futura de ingredientes intermedios vy
especialidades a nivel global y regional, identificando tendencias clave y necesidades
insatisfechas.

e Evaluar la capacidad productiva actual de Colombia en términos de ingredientes intermedios y
especialidades, identificando areas de fortaleza y oportunidades de mejora.

e Desarrollar estrategias de acceso a mercados que resalten las ventajas competitivas de los
productos colombianos en los mercados internacionales.

e Identificar y abordar barreras que puedan afectar la exportacion de productos colombianos.

e Identificar y explorar activamente nuevos mercados y segmentos donde la oferta colombiana
pueda tener una ventaja competitiva.

Resumen.

Resumen sugerencias de acceso a mercados.

En cuanto al acceso a mercados, se sugiere enfocarse en nichos diferenciados, evitando los mercados de
grandes volumenes. Las entrevistas destacaron la relevancia de preservar la relacién entre la especie y el
ingrediente, promoviendo el origen colombiano como una caracteristica distintiva. La produccién
diversificada y la implementacién de practicas circulares son sinénimos de sostenibilidad y representan
factores clave para diferenciar la produccion nacional. Especificamente, se aconseja dirigir la extraccion
de aceites hacia productos con alta capacidad productiva como el maracuy3, la uchuva y el aguacate. Los
segmentos de mercado mds prometedores son aquellos centrados en el bienestar y el anti-
envejecimiento, asi como los que valoran lo natural y sostenible. Estratégicamente, es crucial atraer
actores interesados en el desarrollo de cadenas productivas.

Diagrama 1. Resumen estrategias.

Resumen de capacidad pais ingredientes.



En el desarrollo de la consultoria, se basaron las estimaciones de capacidad del pais en la produccién
primaria de las especies base. Se analizé la oferta disponible de diversos ingredientes naturales
intermedios y se evaluaron distintas tecnologias de extraccion. Esto permitié determinar las capacidades
maximas, medias y minimas para cada uno de los ingredientes con mayor potencial de las cinco especies
priorizadas, que incluyen el asai, el maracuy3, el cacay, el aguacate y la uchuva.

Diagrama 2. Capacidad pais 5 especie-ingrediente.
Resumen estrategias.

El diagrama adjunto condensa los hallazgos del estudio, destacando especialmente las mejoras
tecnoldgicas viables y accesibles adaptadas a situaciones especificas, las cuales son las bases de las
estrategias propuestas. Se recomienda una estrategia de procesamiento inicial o local que englobe tanto
la produccién como un procesamiento diversificado, abarcando distintos productos y enfoques de
economia circular, todo ello organizado en clisteres regionales. Ademads, se aconseja segmentar la
estrategia de acceso al mercado segun la oferta, teniendo en cuenta los variados niveles de desarrollo y
sofisticacion de los productos presentados. Asi, el acceso al mercado deberia enfocarse en la propuesta
de valor de cada empresa.
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Diagrama 3. Resumen factores claves en la mejora de la competitividad-.
Resumen Metodologia de trabajo.
El detalle de la metodologia de trabajo se relaciona en el Anexo 1. En donde se explica en detalle cada uno

de los pasos metodoldgicos ejecutados en el desarrollo de este documento. Para el analisis detallado se
amplié en ejecucion el analisis de capacidad a los 10 productos de mayor potencial.

Diagrama 4. Resumen de metodologia aplicada.
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Estudio del mercado (nacional e internacional) de Ingredientes
intermedios.

Identificacion de ingredientes especificos relacionados con especies
prioritarias.

Para detalles de la seleccién de los productos priorizados por favor revisar “Anexo 1. Metodologias
Componente 1"y “Anexo 2. Listado de ingredientes priorizados y estudios cientificos”.

)U;huva > ——
Asai
Cacay
)Maracuyé >
)Aguacate > Copoazu
>Jag”a > Moriche
>Aj|, > Sacha inchi

Diagrama 5. Productos priorizados para el andlisis.

Estudio de mercado.

El enfoque de analisis de mercado de Minkadev se cimienta en el entendimiento de que los patrones de
consumo vy, por tanto, las tendencias del mercado, estdn profundamente influenciados por cambios
globales que impactan la sociedad, la economia, la cultura y el medio ambiente. Este enfoque holistico es
crucial para anticipar las tendencias futuras en el mercado, particularmente en el sector de ingredientes
naturales. Integrando un andlisis exhaustivo de macrotendencias, Minkadev se posiciona para no solo
comprender el estado actual del mercado sino también para prever sus direcciones futuras.

Al concentrarse en las macrotendencias, Minkadev es capaz de identificar oportunidades emergentes que
se presentan como resultado de transformaciones a gran escala. Por ejemplo, un crecimiento en el interés
por la sostenibilidad o por productos naturales y organicos puede sefialar nuevas areas de demanda y
crecimiento. Este enfoque también permite predecir cambios en las preferencias y demandas de los
consumidores finales, ayudando a los diferentes eslabones de la cadena a adaptarse y responder de
manera proactiva.

Ademas, una estrategia que tiene en cuenta las macrotendencias permite a Minkadev adaptar sus
recomendaciones a largo plazo, garantizando que permanezcan relevantes y competitivas en el futuro.
Esta visidn a largo plazo es esencial en un mercado caracterizado por la rapida evolucion y la innovacion
constante. También ayuda a mitigar los riesgos asociados con cambios globales, como fluctuaciones
econdmicas o politicas, proporcionando un enfoque mas robusto y resiliente para la planificacién y la
toma de decisiones.
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Finalmente, las macrotendencias no solo informan sobre riesgos y oportunidades, sino que también
inspiran la innovacion y el desarrollo de nuevos productos. Minkadev utiliza estas tendencias globales
como guia para el desarrollo de productos y servicios que no solo atiendan las necesidades actuales del
mercado, sino que también anticipen las demandas futuras.

Dada la complejidad del mercado de ingredientes naturales intermedios, se optard por realizar la
agrupacion de acuerdo con su aplicacion que serd en ultimas lo que indique hacia qué tipo de mercado se
direccionaran los ingredientes centro de andlisis del estudio. Las razones para esta agrupacion se explican
a continuacion:

e Claridad en la Segmentacién del Mercado: La aplicacidon de un ingrediente natural intermedio
define claramente el segmento de mercado al que esta destinado. Esto facilita la identificaciéon y
el analisis de las tendencias especificas, demandas y necesidades de cada sector, como alimentos
y bebidas, cosméticos, farmacéutica/nutracéutica.

e Relevancia para el Consumidor Final: Al enfocarse en la aplicacion, se pone atencidn en cdmo los
ingredientes seran utilizados en los productos finales y, por lo tanto, como afectaran a los
consumidores finales. Esto es crucial para entender el valor y la percepcidn del producto en el
mercado.

e Personalizacién de Estrategias de acceso a mercado: Al agrupar por aplicacién, se pueden
desarrollar estrategias que estan mejor alineadas con las necesidades especificas de cada sector.
Por ejemplo, un ingrediente destinado a la industria cosmética podria necesitar enfoques
diferentes en términos de marketing y desarrollo de producto comparado con uno destinado a
la industria alimentaria.

e Regulaciones y Cumplimiento: Diferentes aplicaciones a menudo implican diferentes
regulaciones y estandares. Al agrupar por aplicacion, se facilita la comprensién y el cumplimiento
de las regulaciones especificas de cada sector.

e Innovacion y Desarrollo Tecnoldgico: Cada aplicacion puede tener diferentes demandas en
términos de innovacién y desarrollo tecnoldgico. Por ejemplo, la industria farmacéutica puede
reguerir un mayor enfoque en la pureza y la eficacia de los ingredientes, mientras que la industria
de alimentos puede centrarse mas en el sabor y la conservacion.

e Tendencias de Mercado y Preferencias del Consumidor: La agrupacién por aplicacion permite a
un andlisis mejor enfocado de las tendencias y preferencias cambiantes de los consumidores en
cada sector especifico. Por ejemplo, la creciente demanda de productos organicos y naturales en
la industria cosmética.

Dado lo anterior la agrupacién sera:
1. Cosméticos y Cuidado Personal: Ingredientes para productos de cuidado de la piel, cabello y
cosméticos.
2. Alimentos y Bebidas: Ingredientes para mejorar sabor, nutricién, consistencia y conservacion.

3. Farmacéutica y Suplementos Dietéticos: Ingredientes para medicamentos y suplementos
nutricionales.

Analisis de macro tendencias.

Macrotendencias en Cosmética y Cuidado Personal
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El mercado global de ingredientes para la industria cosmética y cuidado personal estuvo valorada a nivel
global en USS 33,6 billones en 2021, con una tasa de crecimiento anual estimado de 5,8% para el periodo
entre 2022 y 2031 hasta alcanzar los USS$ 58,8 billones. Este crecimiento estd impulsado por el auge que
ha tenido la industria cosmética en los Ultimos afios, con proyecciones para alcanzar los USS$ 108,4 billones
en 2024 y un crecimiento anual estimado de 4,43% en el periodo 2024-2028. La demanda de ingredientes
cosméticos esta siendo influenciada por numerosas tendencias que se han instalado en el panorama
global.

4.1.1.1 Apertura a nuevos mercados

En primer lugar, los cosméticos se han abierto paso entre la poblacién masculina, rompiendo con las
normas tradicionales y volviéndose mas inclusivos. Esto se refleja en el rpido desarrollo de las categorias
de belleza dirigidos a este sector, principalmente debido al consumo de kits de belleza y rutinas de cuidado
para barba cuya formulacidn se compone principalmente de aceites vegetales como el Coco, la Jojoba y
el Argan. En 2020, la categoria de cuidado de barba aumentd hasta en un 54% anual y en China se reporté
gue la oferta de estos productos fue incapaz de cumplir con la demanda (Sandler, 2020). Algunos de los
ingredientes utilizados en este tipo de productos son el aceite de coco, jojoba, argan, aguacate o
almendra.

En general, el mercado de belleza y cuidado personal representa uno de los mercados de consumidores
de mayor crecimiento debido a la entrada de jévenes consumidores, el auge del e-commerce y la
influencia de redes sociales como Tik Tok e Instagram que se vuelven actores claves del sector (Morganti,
2023).

4.1.1.2 Envejecimiento de la poblacion

Por su parte, el envejecimiento de la poblacidn registrado en Europa y Estados Unidos también ha
modificado el comportamiento del mercado. La poblacién de 65 afios o mas en la Unidn Europea pasaria
de 90,5 a 130 millones de personas entre 2019 y 2050, mientras en Estados Unidos aumentaria en un 47%
hasta los 82 millones en el mismo periodo. Esta tendencia ha predispuesto a los paises a dar mayor
importancia a la medicina preventiva y a los tratamientos alternativos. Los productos cosméticos
enfocados en la prevencion de sintomas asociados a la vejez como las arrugas y la caida del cabello se
posicionan entre los principales segmentos del mercado de cosméticos y presentan un crecimiento
considerable. Cabe destacar que en 2021 Europa fue el principal mercado para los ingredientes
cosméticos con un 39,4% de participacion de mercado (Transparency Market Research, 2021; PRB, 2024).

Los consumidores buscan productos con propiedades funcionales que ayuden al cuidado y regeneracién
de la piel y cabello. Entre las principales categorias de productos (Avance Cosmetic, 2022) se encuentran
productos con ingredientes para la rejuvenecimiento y mejora de la textura de la piel como son el retinol
(derivado de la vitamina A) el palmitato de retinol, hidroxiacidos y vitamina C. Productos con ingredientes
gue eliminen manchas de la piel debido a la edad o la exposicidn solar como la niacinamida, acido kdjico
y hidroquinona. Finalmente nos encontramos con productos para evitar la caida de cabello y promover a
su crecimiento como son el aloe-vera, aceite de coco, aceite de romero, aceites de pescados, entre otros
gue contienen nutrientes como (Nneamaka et al., 2020): omega 3, vitamina D3, vitamina C, acido laurico,
acido azelaico, vitamina B7, vitamina A, zinc, entre otros. (Booth & Gans, 2024).
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4.1.1.3 Preocupacion por el wellbeing

El aumento en el consumo de productos cosméticos y de cuidado personal se ha visto favorecido también
por la interconexidon que se ha generado entre la apariencia fisica y el bienestar mental. Esta asociacion
ha dado origen a nuevas practicas que apuntan a satisfacer estos dos ambitos en forma simultanea a
través del uso de productos y experiencias sensoriales. La importancia de la nutricién para la belleza
refuerza el uso de suplementos y alimentos esenciales para la salud fisica y mental, mientras los
cosméticos de autocuidado complementan las rutinas asociadas a una buena calidad de vida. En este
sentido, estudios indican que el 70% de los adultos estadounidenses dicen estar dispuestos a pagar mas
por cosméticos con cualidades que mejoran el animo (Mintel, 2023).

En los ultimos afos se han popularizado productos cosméticos y de cuidado personal que presentan
propiedades antioxidantes y regenerativas. Ingredientes como el acido hialurdnico, la provitamina b5,
acido lactico, acido salicilico y el acido glicdlico se han popularizado como productos especiales para la
mejora del tono, textura e hidratacion de la piel. (Avance Cosmetic, 2022).

Este acercamiento holistico a la belleza y la nutricién ha resultado en una reinvencién del mercado de la
cosmeética, apuntando a la innovacion continua para la integracién de ingredientes activos con multiples
funcionalidades. Esto supone una oportunidad para ingredientes naturales obtenidos fuera de Europa y
en zonas subtropicales que presenten composiciones de interés para el mercado. La nueva percepcion de
los consumidores ha dinamizado el mercado cosmético y dado paso a numerosas innovaciones y la
necesidad de diferenciarse por parte de las empresas. Asi mismo, se ha observado una disminucion en la
fidelizacién de los consumidores y una alta disposicién de estos a experimentar con nuevas marcas y
productos siguiendo tendencias que evolucionan rapidamente.

Algunas marcas que han innovado en este aspecto (Mintel, 2023):

e Lucas Meyer Cosmetics - Regenight: Recupera la capacidad antioxidante, mejorando Ia
recuperacién de la piel durante la noche mediante aplicacidn tépica e inhalacidn del producto,
vias complementarias para mejorar los efectos.

e Peace & Pure - Timeless Elixir Facial Serum: Posee un ingrediente que bloguea la produccién de
cortisol en la piel, lo cual ayudaria con el rejuvenecimiento de la piel y la relajacion de la mente.

e Lycopure - BH Tomato: Empresa japonesa centrada en torno al “nutricosme”, integrando en sus
cosméticos ingredientes conocidos por beneficiar el suefio y la relajacién.

4.1.1.4 Sostenibilidad y bio productos

De la misma forma, la sostenibilidad ha revolucionado el perfil de los consumidores de la industria
cosmética. Existe una tendencia al alza de consumidores informados con mayor conciencia ambiental que
exigen transparencia y sostenibilidad en toda la cadena de abastecimiento de las empresas y en sus
productos. Reflejo de estas inquietudes es que el 47% de los consumidores en ltalia reportan comprar
menos productos de belleza que antes debido a sus preocupaciones sobre su impacto ambiental (Mintel,
2023). Por estos motivos, las marcas cosméticas han transitado hacia un marketing mas simple basado en
fundamentos cientificos y en el uso de materiales sostenibles en sus productos que reflejen sus
compromisos con el cuidado del medio ambiente.
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Los productos naturales y los ingredientes obtenidos a base de plantas son cada vez mds favorecidos por
los consumidores, alcanzando ventas de 54,5 billones de euros en 2021 en Europa, un 3,8% mayor que
en 2020 (CBI, 2024). Ademas, los productos quimicos han perdido presencia debido a su mayor potencial
alergénico y posible toxicidad. Esto ha provocado que los productores de cosméticos y cuidado personal
estén favoreciendo ingredientes de base bioldgica para que sus productos puedan ser catalogados como
biocosméticos (Dini, 2021). Este mercado esta valorado en USD 4,95 billones a nivel global, con
estimaciones de crecimiento anual de un 6% en los préximos afios (Emergen Research, 2022).

Algunas marcas que ejemplifican esta tendencia:

- Lush: Conocida por su enfoque ético y sostenible, fabrica productos a mano a partir de
ingredientes 100% vegetales y cruelty free. Ofrece algunos productos libres de packaging,
ademas de que todos los materiales que utiliza son reciclados y reciclables. Promueve el consumo
de productos sdlidos para evitar la fabricacion y transporte de botellas plasticas.

4.1.1.5 Nuevas regulaciones

La mayor conciencia e interés por parte de los consumidores en los procesos, efectos y formulaciones han
dado paso a una regulacion mas estricta. Estados Unidos en 2022 ha redefinido los estandares de la
industria cosmética a través de la Ley de Regulacion de Cosméticos (MoCRA, por sus siglas en inglés), la
cual ha establecido mayores requisitos para empresas de cosméticos que deseen comercializar en su
territorio, incluyendo registros de los sitios de fabricacidon, documentacion de seguridad y cambios en el
etiquetado. Para las empresas y los consumidores esto significa mayor transparencia y calidad, y refuerza
la necesidad de establecer buenas practicas en toda la cadena de produccion (Carli, 2023). En paralelo, el
Pacto Verde Europeo aprobado por la Unién Europea en 2020 reafirma el compromiso con el
medioambiente, el crecimiento sostenible y la obtencidn ética de los ingredientes protegiendo la
biodiversidad.

Limitaciones tecnoldgicas y de suministro

Las empresas emergentes en el drea de los ingredientes cosméticos y de cuidado personal, ademas de
enfrentar las regulaciones mas estrictas, deben ser capaces de realizar el escalamiento de sus productos
de forma efectiva para ser competitivos en este mercado tan dindmico. La investigacién y desarrollo de
nuevos ingredientes es fundamental para la industria y presenta nuevas oportunidades que pueden
revolucionar el mercado, sin embargo, suele ser costosa y llevar tiempo, donde la innovacion debe ser
equilibrada con la eficiencia de los procesos. Otro aspecto a considerar es la disponibilidad de los
ingredientes dependientes de cultivos, los cuales son susceptibles a las fluctuaciones climaticas,
restricciones comerciales y a las crisis que pueden afectar la obtencién de las materias primas y su
suministro.

4.1.1.6 Principales ingredientes

Algunos de los ingredientes mas comunes en la elaboracién de cosméticos y productos de cuidado
personal son el agua, emulsificantes, preservantes, fragancias, colorantes, surfactantes, protectores UV,
agentes humectantes, vitaminas, antioxidantes y exfoliantes. Algunos de los ingredientes activos mas
comercializados en cosmética se pueden observar en la siguiente tabla:
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Tabla 1. Ingredientes y detalles de crecimiento.

Ingrediente

Acido ascérbico

(Vitamina C)

Aplicacion
Antioxidante por excelencia, se utiliza en serums y cremas para la
regeneracion celular y reducir problemas de pigmentacion y granitos. Otras
formas de vitamina C en cosméticos son: acetato de retinol, ascorbil fosfato
de magnesio, ascorbil fosfato de sodio, o ésteres de vitamina C, palmitato de
ascorbilo o tetraisopalmitato de ascorbilo.

CAGR!
5,66%
(2019-2029)

Utilizado para el tratamiento de algunos tipos de acné, para mejorar 7,7%
- . manchas, reducir el enrojecimiento de la piel y mejorar su textura. Posee (2024-2031)
Acido azelaico . . . . . L

propiedades  antibacterianas,  antiinflamatorias, antioxidantes vy

despigmentantes.

Acidos grasos libres usados para ajustar el PH de productos alcalinos. 12,9%

Acido glicélico

las pequefias arrugas, la falta de luminosidad y la piel dafiada por el sol.
También es utilizado para realizar exfoliaciones quimicas y eliminar las
células muertas.

Acido estedrico y Utilizado como tensioactivo, emulsionante y emoliente. Reduce la tension (2021-2022)
palmitico superficial entre la grasa y la suciedad de la piel, da estabilidad al producto y
mejora la consistencia del producto.
Acido félico Es esencial en el proceso de renovacién celular, reforzando la densidad de la 5,11%
(Vitamina B9) piel. Se utiliza en productos regenerativos y antienvejecimiento. (2019-2029)
Mejora la textura al alcanzar la superficie mas profunda de la piel, tratando 6,8%

(2023-2030)

Acido kéjico

Asi mismo tiene propiedades antioxidantes, antibacterianas y antimicdticas.

Estd presente naturalmente en la piel, descendiendo sus niveles 7,7%
- . , . naturalmente con la edad. Posee propiedades antienvejecimiento debido a (2024-2030)
Acido hialurénico . . L .

su capacidad por su poderosa hidratacion de la piel, aumentando su

capacidad de regeneracion y flexibilidad.

Utilizado principalmente como despigmentante en productos cosméticos. 2,1%

(2022-2027)

Acido linoleico

(Omega 3,6)

Omega 3: Propiedades antioxidantes, protegen la piel contra rayos UVA,
reparany estimulan la regeneracién cutaneay capilar. Hidratan la membrana
celular y permite combatir la sequedad y asperezas.

Omega 6: Utilizado principalmente en productos hidratantes. Favorece la
cicatrizacion y epitelizacion de tejidos dafiados. Tiene propiedades
antiinflamatorias y se usa principalmente en productos para piel seca y pieles
acneicas.

6%
(2022-2028)

Acido miristico

Es un emulsionante y tensioactivo. Utilizado en productos cosméticos,
espesa la emulsion y mejora la estabilidad.

Acido oleico (Omega
9)

Se utiliza principalmente como intermediario de otras sales que deben
emplearse como emulsionantes, lubricantes y emolientes. Da estabilidad a
los productos cosméticos.

21,8%
(2021-2022)

Acido pantotéico
(Vitamina B5)

También conocida como pantenol, destaca por reforzar la funcién de barrera
de la piel favoreciendo la cicatrizacién de heridas. Aporta suavidad y
elasticidad.

5.1%
(2025-2034)

Acido salicilico

Ingrediente activo en el cuidado de la piel para exfoliarla, controlar el exceso
de produccidon de sebo y mantener los poros limpios. Utilizado para el
tratamiento del acné e imperfecciones de la piel y también para la caspa del
cabello.

7,0%
(2022-2030)

Betacaroteno

(Vitamina A)

Tipo de carotenoide, iniciador de vitamina A. Tiene propiedades
antioxidantes y se utiliza en productos rejuvenecedores. Asi mismo hidrata
la piel seca y escamosa.

3,63%
(2019-2029)

Biotin (Vitamina B7 -
H)

Previene problemas cutdneos como dermatitis o psoriasis, tiene
propiedades regenerativas de tejidos y favorece la textura e hidratacion de
la piel. Asimismo, se reconoce por reforzar la estructura y estimular el
crecimiento de cabello, piel y uiias.

0,7%
(2021-2026)

1 Crecimiento global del mercado estimado - Tasa de crecimiento anual compuesta
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https://oec.world/es/profile/hs/palmitic-acid-stearic-acid-their-salts-esters?redirect=true
https://oec.world/es/profile/hs/palmitic-acid-stearic-acid-their-salts-esters?redirect=true
https://www.mordorintelligence.com/es/industry-reports/folic-acid-market
https://www.mordorintelligence.com/es/industry-reports/folic-acid-market
https://www.vantagemarketresearch.com/es/press-release/glycolic-acid-market-52487
https://www.grandviewresearch.com/industry-analysis/hyaluronic-acid-market
https://www.industryarc.com/Research/Global-Kojic-Acid-Industry-Market-Research-511646
https://www.businessresearchinsights.com/es/market-reports/conjugated-linoleic-acid-cla-market-106108
https://www.businessresearchinsights.com/es/market-reports/conjugated-linoleic-acid-cla-market-106108
https://oec.world/es/profile/hs/oleic-acid
https://oec.world/es/profile/hs/oleic-acid
https://www.chemanalyst.com/industry-report/vitamin-b5-market-3115
https://www.chemanalyst.com/industry-report/vitamin-b5-market-3115
https://www.chemanalyst.com/industry-report/vitamin-b5-market-3115
https://www.chemanalyst.com/industry-report/vitamin-b5-market-3115
https://www.custommarketinsights.com/report/salicylic-acid-market/
https://www.mordorintelligence.com/es/industry-reports/beta-carotene-market
https://www.mordorintelligence.com/es/industry-reports/beta-carotene-market
https://www.linkedin.com/pulse/biotin-market-size-growth-global-report-2032-nu9ae/
https://www.linkedin.com/pulse/biotin-market-size-growth-global-report-2032-nu9ae/

Ingrediente Aplicacion

Popular ingrediente en cosméticos tiene multiples propiedades como
antioxidantes, productos antienvejecimiento, tiene efectos 5,2%

antiinflamatorios, reduccién de ojeras, es exfoliante e hidratante, (2022-2031)
incrementa el crecimiento del cabello y evita el dafio de rayos UVA.

Cafeina

Son utilizados tanto en su forma libre como en forma de ésteres. Se usan en
cremas antienvejecimiento y lociones solares. Ademds, al ser
Fitoesteroles antiinflamatorios son preferidos para su uso en productos infantiles.

Asi mismo tienen propiedades contra la alopecia androgenética al inhibir la
formacién de la enzima 5-alfa reductasa.

8,6%
(2019-2029)

Flavonoide del grupo de las antocianidinas. Tiene una absorcién facil en la 3,3% (2022 -
piel y tiene propiedades hidratantes. Se utiliza para reducir el acné y la 2029)

rosacea, controlar la sensibilidad a la luz solar y mejorar el tono de la piel. Son
también antioxidantes, estabilizan la matriz de colageno y mejoran la textura

Niacinamida
(Vitamina B3)

de la piel.
. . Actua inhibiendo el crecimiento de bacterias implicadas en el acné de la piel. 4,44%
Peroxido benzoilo . . L .. . -
- Tiene accidn bactericida, antiinflamatoria y comedolitica. (2024-2029)
Fitoquimicos utilizados en la industria como conservantes naturales que 8,72%
evitan o reducen el crecimiento microbiano, asi mismo por su efecto (2019-2029)

Polifenoles . S - i o
prebidtico pueden inhibir o aumentar el crecimiento de bacterias especificas

en la composicion de la piel.

Forma activa de vitamina A. Utilizado para el tratamiento de arrugas y 5,3%
manchas, ademds de mejorar la textura y el aspecto de la piel. Potencia la (2024-2031)
produccidon de coldgeno y elastina, sustancias imprescindibles para
mantener la piel flexible y tersa.

Uno de sus derivados mas populares en el mercado es el palmitato de retinol
que es menos irritante y es una opcion para pieles sensibles.

Tiene propiedades antioxidantes, antiinflamatorias, hidratantes y 7.38%
antimanchas. Se combina comuinmente con la vitamina C, acido ferulico o (2024-2029)
niacinamida para la elaboracidon de sérums y cremas regenerativas. Reduce

Retinol (Vitamina A)

Tocoferoles

(Vitamina E) la aparicién de arrugas, mejora el tono, aporta hidratacion y firmeza a la piel.

Asi mismo, estimula la sintesis del colageno.

Nutriente con propiedades vasoprotectoras, activadoras de microcirculacién 6.8% (2022 -
Vitamina K sanguinea y antiinflamatorias. Se utiliza principalmente en productos para la 2030)

reduccidn de las ojeras y enrojecimientos.
Fuente: elaboracidon propia. Revisiéon de datos.

Macrotendencias alimentos y bebidas.

Salud y Bienestar: Fuerte enfoque en productos que promueven la salud mental y fisica, reflejando una
creciente preocupacion por el bienestar integral.
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Saludy
bienestar

. Personalizacion
Transparenciay

Autenticidad. IVI a C ro y exz:lzzdas
tendencias
Alimentos

Tecnologia e

Sostenibilidad. . >
innovacion.

Sostenibilidad y Alimentos Plant-Based: Aumento en la demanda de productos basados en plantas y
practicas sostenibles, tanto ambientales como de produccion.

Personalizacién y Experiencias Unicas: Los consumidores buscan productos personalizados y experiencias
Unicas, incluyendo sabores innovadores y nuevas formas de conveniencia.

Tecnologia e Innovacidn: Integracion creciente de tecnologias digitales en la produccidn, distribucion y
experiencia de consumo de alimentos.

Transparencia y Autenticidad: Mayor demanda de transparencia en el etiquetado y autenticidad en
marcas y productos, enfocandose en la claridad y la verdad.

4.1.2.1 Salud y bienestar.

En los Estados Unidos, segiin MCkinsey, se estima que el mercado del bienestar ha alcanzado los $480 mil
millones de ddlares, con un crecimiento anual de entre el 5 y el 10 por ciento. El 82 por ciento de los
consumidores estadounidenses considera ahora que el bienestar es una prioridad principal o importante
en su vida diaria (McKinsey, 2024). Mas datos que soportan esta tendencia:

e Tres de cada cuatro estadounidenses (74%) creen que los alimentos y bebidas que consumen
tienen un impacto significativo o moderado en su bienestar mental y emocional general.

e La salud estomacal toma una importancia vital y esto se refleja en el aumento de consumo de
productos con probidticos y prebidticos. En una encuesta realizada por Food Insight en US, casi
un cuarto de las personas entrevistadas afirmd tener un interés en estos productos (IFIC, 2023).
Ademas, se destaca el interés de tener estos beneficios.

Las personas cada vez reconocen mas la relacién entre los alimentos consumidos y sus efectos en el

organismo. Casos como el de TurmiMax Bio de NutriOriginal ilustra un enfoque técnico en la creacién de
ingredientes para aplicaciones especificas, como la nutricién deportiva y el soporte articular. Este
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producto es un extracto concentrado de curcuminoides derivados de la cldrcuma, logrando una
composicién altamente biodisponible y efectiva. Aunque la circuma no se encuentra en los ingredientes
priorizados, es cierto que otros ingredientes cumplen con propiedades antiinflamatorias como por
ejemplo lo demuestran los componentes del aguacate. El disefio de productos como el del ejemplo se
basa en investigaciones cientificas que respaldan los beneficios de los curcuminoides en el rendimiento
fisico y la salud articular (WholeFoods, 2023), un ejemplo, claro de la importancia que tiene para las
empresas el identificar las tendencias para disefiar productos ajustados a las exigencias del mercado.

4.1.2.2 Sostenibilidad y Alimentos Plant-Based

Nielsen encontré que el 73% de los consumidores globales cambiarian sus habitos de consumo para
reducir su impacto en el medio ambiente (Nielsen, 2019), lo que implica el consumo de alimentos
enfocados al cuidado del ambiente.

Se menciona por parte de Mintel la busqueda de lo natural, de cémo se extiende la preocupacién por los
alimentos ultra procesados, en donde el 47 % de consumidores entrevistados expresan su interés en
productos cada vez menos procesados y “mas naturales” (MINTEL, 2024). Esta evolucion refleja una
aceptacion del procesamiento, siempre que se conserven las propiedades nutricionales y naturales
originales. Por lo tanto, los métodos de extraccién que menos afectan las propiedades naturales del
producto y la transparencia sobre cédmo las empresas procesadoras mantienen estas propiedades son
altamente valorados por los consumidores.

4.1.2.3 Personalizacion y Experiencias Unicas.

Segun Grand View Research, se espera que el mercado global de nutricién personalizada alcance los $11.5
mil millones para 2025 (2020), un ejemplo de este tipo de tendencia son empresas como Habit y
Nutrigenomix las cuales ofrecen recomendaciones nutricionales personalizadas basadas en pruebas de
ADN y andlisis de biomarcadores. Por otro lado, el mercado global de alimentos funcionales se proyecta
a $275.77 mil millones para 2025, de acuerdo con un informe de Mordor Intelligence (Mordor
Intelligence, 2020).

Algunos ejemplos de esta tendencia son:

o DNAfit: Esta empresa ofrece planes de nutricidn y fitness personalizados basados en el analisis
de ADN (South Genetics, 2024).

e Care/of: Es conocida por sus suplementos personalizados. Los clientes completan un cuestionario
y reciben recomendaciones de vitaminas y minerales adaptadas a sus necesidades (Care/of,
2024).

e Gainful: Ofrece proteinas en polvo personalizadas. Los clientes diligencian un cuestionario sobre
sus objetivos de fitness y preferencias dietéticas, y Gainful formula un blend de proteinas
personalizado (Gainful, 2024).

e Persona Nutrition: Persona ofrece suplementos nutricionales personalizados basados en un
cuestionario detallado que evalla necesidades individuales, objetivos de salud y preferencias
(Persona, 2024).
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e Nestlé Wellness Ambassador: En Japdn, Nestlé tiene un programa que usa pruebas de ADN y
andlisis de alimentacidn para recomendar dietas personalizadas y productos nutricionales
(Nestle, 2024).

Puntos clave:

e Empresas colombianas podrian tener inspiracion en estas iniciativas y desarrollar alimentos
funcionales dirigidos a sectores especializados con ingredientes naturales colombianos.

e Los sectores mencionados requieren una constante fuente de ingredientes, en especial aquellos
que mezclan alimentos sostenibles tienen alto potencial para ser abastecido por el mercado
colombiano.

4.1.2.4 Tecnologia e Innovacion.

Un estudio de MarketsandMarkets estima que el mercado de Inteligencia Artificial (I1A) en el sector de
alimentos y bebidas crecerd a $29.94 mil millones para 2026. Mercados con impresion 3D de alimentos
estd en auge, un informe de Grand View Research proyecta su crecimiento a $425.6 millones para 2025.
A estos temas se une la importancia de factores como la trazabilidad de los alimentos basada en
tecnologias como blockchain, como se vera mas adelante. Otra tendencia identificada, consiste en el uso
de la IA para el disefio de ingredientes personalizados. Ademas, las tendencias indican que mas alld de la
eficiencia de los procesos para mejorar el rendimiento, las empresas estan usando la tecnologia para el
disefio de los productos que generen valor a los clientes finales. Aunque Colombia aun esta en la etapa
de la mejora de las €eficiencias de extraccion, podria considerar el uso de la tecnologia para este propdsito.

4.1.2.5 Transparencia y Autenticidad.

Nielsen 1Q encontré que el 39% de los consumidores a nivel global mencionan que la transparencia en la
informacion nutricional es un factor clave en la decision de compra (Nielsen, 2024). Ademas, segun
Markets and Markets, se espera que el mercado de trazabilidad de alimentos alcance los $14 mil millones
para 2025, impulsado en parte por la adopcién de tecnologia blockchain. Lo anterior indica no solo la
importancia de la trazabilidad, pero también de la fiabilidad de la misma. También, en diferentes cadenas,
la comunidad europea ha generado un nuevo marco normativo para la cero deforestacién que podria
aplicar en un futuro a los productos priorizados en este estudio.

Macrotendencias farmaceutica y suplementos nutricionales.

La industria global de ingredientes farmacéuticos activos (API, por sus siglas en inglés) fue avaluada en
USD 168 mil millones en 2021 y posee una proyeccién de crecimiento anual del 6,4% en el periodo 2021-
2031. Los API actuan como los ingredientes principales en la formulacidon de los medicamentos,
produciendo los efectos deseados por estos. (Transparency Market Research, 2021) Por su parte, el
mercado de suplementos nutricionales fue valorado en USD 177,50 mil millones en 2023, con
proyecciones de crecimiento anual de 9,1% en el periodo 2024 - 2030 (Grand View Research, 2023).

4.1.3.1 Aumento de las enfermedades cronicas
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El envejecimiento de la poblacion que se ha reportado a nivel global ha sido uno de los principales factores
que han influido en la evolucién de estos mercados. La Organizacién Mundial de la Salud estima que la
poblacién sobre los 65 afios pasara de un 10% en 2022 a 16% en 2050 (United Nations, 2022). Esta
categoria etaria corresponde aproximadamente al 30% de la demanda total de suplementos
nutricionales, mientras que el 89% de los estadounidenses en esta categoria reporta consumir farmacos
por prescripcion médica (Kirzinger, 2019). Esta tendencia se refleja también en el aumento de
enfermedades crénicas como la diabetes, los problemas cardiovasculares y el cancer. Ademas, este
fenédmeno predispone a la poblacién a adoptar practicas preventivas, donde toman importancia las
medicinas alternativas, la alimentacion y el estilo de vida.

Existen varios ingredientes de origen natural que son de interés para la prevencion y tratamiento de
enfermedades crénicas. El resveratrol es un compuesto valorado por su actividad antitumoral y su
actividad relacionada contra el cancer. El extracto de té verde también ha ganado popularidad para
combatir enfermedades cardiovasculares y cancer. Por su parte, algunos suplementos dietéticos como el
hierro y la Vitamina E son esenciales para la salud, mientras que otros como la taurina tienen propiedades
energéticas y mejoran el rendimiento fisico.

4.1.3.2 Avances en investigacion y tecnologia

La implementaciéon de la inteligencia artificial supondra un punto de inflexion en la elaboracién de
farmacos y suplementos dietéticos al ser capaz de analizar grandes cantidades de datos y compuestos
guimicos, acelerando los procesos de desarrollo. Esta tecnologia estd revolucionando también el
diagndstico de enfermedades y su tratamiento, al ser una herramienta capaz de alcanzar un nivel de
personificacién mucho mayor acorde a los requerimientos y caracteristicas de cada individuo. Por su
parte, otras técnicas en avanzado desarrollo como la nanotecnologia, la biologia sintética y la
microencapsulacién permiten crear procedimientos y compuestos efectivos a precios competitivos (Pérez
& Minaya, 2023). La investigacidon para encontrar nuevos ingredientes, productos y formulaciones
también es intensa para cumplir con la demanda cambiante de los clientes. En 2021 la industria
farmacéutica en Espaiia alcanzé una cifra récord de inversion en [+D de 1.267 millones de euros, 9%
superior al valor de inversion del afio 2020 y con una tendencia al alza (Farmalndustria, 2022).

Algunas empresas que utilizan este tipo de tecnologias son:

- Nucaps: Empresa europea con sede en Navarra que se especializa en el desarrollo industrial de
nanocdpsulas y biocapsulas. Su tecnologia de encapsulaciéon utiliza proteinas naturales y es
personalizable, lo que permite la proteccién y mejora de los ingredientes (Nucaps, 2024).

- Abbott: Ha investigado y aplicado biologia sintética en el desarrollo de productos farmacéuticos.
Su enfoque se centra en la creacion de terapias innovadoras y soluciones médicas avanzadas.

- AINIA: Desarrolla procesos avanzados de microencapsulacion para obtener alimentos, bebidas,
farmacos y cosméticos con propiedades y funcionalidades avanzadas y saludables, mejorando la
estabilidad y la biodisponibilidad de los compuestos (Pharmatech, 2017).

4.1.3.3 Post pandemia COVID-19.

La crisis global provocada por la pandemia de COVID-19 trajo consigo un aumento en la preocupacion de
la poblacién por la salud y su acceso a esta. La baja disponibilidad de medicamentos tradicionales tras el
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aumento drastico en la demanda y la desconfianza generada por la vacuna entre ciertos sectores de la
poblacién concentré un mayor interés en los suplementos dietéticos como alternativas para combatir y
prevenir enfermedades. A pesar de la incertidumbre existente en torno a la efectividad de algunos de
estos productos, se observa desde la pandemia una importante alza en el consumo de suplementos
dietéticos (National Library of Medicine, 2023).

Algunos ingredientes que se han considerado para prevenir o atenuar la gravedad de los sintomas son
(National Institutes of Health, 2022):

- Vitamina C: Apoya la salud inmunitaria.

- Vitamina D: Se relaciona con la funcién inmunoldgica.

- Vitamina E: Actla como antioxidante y favorece el buen funcionamiento del sistema
inmunitario.

- Magnesio: Mineral esencial para muchos procesos del cuerpo, podria contribuir a aliviar los
sintomas del COVID y facilitar la rehabilitacion de esta enfermedad.

- Acidos grasos Omega-3: Beneficiosos para la salud cardiovascular.

- Probidticos: Pueden ayudar al sistema inmunoldgico.

- Quercetina: Reduciria el riesgo de infecciones de las vias respiratorias y su gravedad.

- Ginseng: Estimula el sistema inmunitario, reduce la inflamacién y ayuda al organismo a
combatir los virus.

- Bayadel satco: Puede tener un efecto antioxidante, reducir la inflamacién y ayudar a combatir
virus y otros microorganismos.

4.1.3.4 Interés por ingredientes basados en la biodiversidad

Los productos naturales han hecho contribuciones notables a la industria farmacéutica, prueba de esto
es que el 50% de los nuevos medicamentos aprobados entre 1981 y 2010 tienen su origen en productos
naturales, ya sea como derivados o andlogos (Bruno David, 2023). Sin embargo, existen limitaciones dadas
por las técnicas existentes y la capacidad de extraer compuestos naturales sin afectar sus caracteristicas.
Nuevas tecnologias - como las mejores herramientas analiticas, mineria gendmica, avances en cultivos
microbianos - abren nuevas oportunidades para la identificacion de compuestos con potencial
farmacéutico, su aislamiento y optimizacién (Atanasov, 2023). En este sentido, se considera que el 95%
de la biodiversidad mundial aiin no ha sido evaluada para su actividad biolégica, por lo que es una fuente
con enorme potencial para la obtencién de nuevos farmacos (Bruno David, 2023).

Por ejemplo, el mercado de suplementos a base de hierbas representa aproximadamente el 43% del
mercado total de suplementos, con un crecimiento constante debido a la creciente preferencia por
opciones naturales y la percepcién de que estos productos son mas seguros y naturales (Future Market
Insights, 2022). Algunos de los ingredientes mas populares de este segmento son la echinacea, moringa,
jengibre, ginseng y la circuma. El crecimiento de este mercado estd impulsado por la mayor disposicién
de los consumidores a invertir en productos de salud y cuidado personal, ademas del mayor ingreso
disponible en mercados emergentes. Este es el caso de la region Asia-Pacifico, que se posiciona como el
mercado con mayor crecimiento para estos productos.

4.1.3.5 Falta de regulacion estandarizada.
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Debido al riesgo para la salud que pueden provocar farmacéuticos y suplementos dietéticos defectuosos,
ambos tipos de productos poseen regulaciones enfocadas en asegurar su calidad y proteger la salud de
los consumidores. Las medidas de control existentes para estos compuestos permiten también establecer
y mejorar los estandares, los cuales pueden variar entre regiones y provocar inconsistencias. Los
ingredientes farmacéuticos estan sujetos a procesos mas rigurosos de aprobacion antes de su
comercializacién que incluyen pruebas de seguridad vy eficacia a través de estudios clinicos. Por su parte,
los suplementos dietéticos poseen en general regulaciones menos estrictas que estan principalmente
enfocadas en el etiquetado, su seguridad y que no posean informacion engafiosa para el consumidor.
Las regulaciones para ingredientes farmacéuticos y suplementos dietéticos en Estados Unidos estan a
cargo de la Administracién de Alimentos y Medicamentos (FDA, por sus siglas en inglés). Por su parte, los
medicamentos en la Union Europea estan a cargo de la Agencia Europea de Medicamentos (EMA),
mientras los suplementos estan sujetos a la legislacién de seguridad alimentaria.

4.1.3.6 Principales ingredientes

Tanto en la farmacéutica como en la elaboracién de suplementos alimenticios los principales ingredientes
contienen propiedades antioxidantes, regenerativas, analgésicas, antiinflamatorias, antibacterianas,
entre otras. Entre los ingredientes naturales mas comunes nos encontramos.

Ingredientes farmacéuticos:

Tabla 2. Ingrediente farmacéutico.

Ingrediente Aplicacion CAGR?
Compuesto conocido por sus multiples beneficios para el alivio del dolor de cabeza 7,8%
Acido salicilico asociado a resfriados o fiebre. Ayuda también en el tratamiento de dolor muscular (2023-2031)
articular debido a su propiedad analgésica y antiinflamatoria.
Su accién principal es aumentar la fuerza y la eficiencia de las contracciones del 3,1%
Digitalina corazén, por lo que es utilizada para controlar la frecuencia cardiaca y tratar la (2021-2027)
insuficiencia cardiaca congestiva.
Se utiliza como adyuvante en vacunas para mejorar la respuesta inmunoldgica. 5,9%
Escualeno También ayuda en el transporte de farmacos, aumentando la biodisponibilidad de (2019-2029)
ciertos medicamentos. Posee también propiedades antioxidantes y antiinflamatorias.
Ayudan a controlar los niveles de lipidos en la sangre al bloquear la absorcion de 6,0%
Esteroles colesterol en el intestino y lo neutralizan, fomentando la salud cardiovascular en (2019-2029)
general. También pueden tener un papel en el apoyo de la salud prostatica.
Reducen el riesgo de padecer enfermedades cardiacas, protegen contra la formacion 6,1%
Flavonoides de tumoresy lainflamacién. Poseen propiedades antioxidantes gracias a que bloquean (2023-2031)
radicales libres.
Utilizado frente a dolencias relacionadas sobre todo con el cerebro y el flujo sanguineo 4,8%
. . especialmente del sistema nervioso central. Incluye tres tipos de compuestos de (2022-2028)
Ginkgo biloba . , .. . L s . .
interés medicinal: flavonoides (antioxidantes), ginkgdlidos y bilobalidos, ambos que
pertenecen al grupo de terpenos.
. Farmaco anticoagulante utilizado principalmente para la prevencién y tratamiento de 7,12%
Heparina . L . L.
la trombosis venosa. Disminuye la capacidad de coagulacion de la sangre. (2024-2029)
Es un alcaloide utilizado en medicina para el tratamiento del dolor intenso, 7,7%
Morfina postoperatorio y en pacientes con cancer. Su accion principal es aumentar la fuerzay (2023-2030)
la eficiencia de las contracciones del corazon.
Se utiliza para tratar algunas afecciones provocadas por bacterias, como la neumonia 3,21%
Penicilina y otras infecciones del tracto respiratorio, la fiebre escarlata, y las infecciones de oido, (2024-2029)
piel, encias, boca y garganta.
- Sustancia alcaloide utilizada tradicionalmente por sus propiedades digestivas, 6,5%
Quinina N . - L . .
cicatrizantes y contra la fiebre. Se utiliza también en el tratamiento contra la malaria. (2023-2030)

2 Crecimiento global del mercado estimado - Tasa de crecimiento anual compuesta
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https://www.linkedin.com/pulse/digoxin-market-2024-2032-analysis-size-6txke
https://www.mordorintelligence.com/es/industry-reports/squalene-market
https://www.mordorintelligence.com/es/industry-reports/sterols-market/market-size
https://straitsresearch.com/report/flavonoids-market#:~:text=The%20global%20flavonoids%20market%20size,period%20(2023%2D2031).
https://www.businessresearchinsights.com/market-reports/ginkgo-biloba-leaf-extract-market-108408#:~:text=The%20global%20ginkgo%20biloba%20leaf,4.8%25%20during%20the%20forecast%20period.
https://www.mordorintelligence.com/industry-reports/heparin-market
https://www.skyquestt.com/report/morphine-market#:~:text=Morphine%20Market%20size%20was%20valued,period%20(2023%2D2030).
https://www.mordorintelligence.com/industry-reports/penicillin-drug-market
https://www.globenewswire.com/news-release/2024/01/30/2819885/0/en/Quinine-Market-Size-to-Touch-US-3-2-Billion-by-2030-Health-Trends-and-Beverage-Boom-Provide-Tailwinds.html

Ingrediente Aplicacion

Es un analgésico no opiaceo indicado para el tratamiento del dolor crénico grave. Se 5,6%

Ziconotid ) ) .
conotica obtiene a partir del caracol acudtico Conus magus. (2022-2030)

Tabla 3. Ingredientes para suplementos.

Ingrediente Aplicacién CAGR
Mineral necesario para formar y mantener huesos fuertes, donde se almacena casi
. en su totalidad. Es necesario para que los musculos se muevan y los nervios 6,6%
Calcio . . .
transmitan mensajes desde el cerebro hasta el resto del cuerpo, asi como en la (2024-2030)

circulacion sanguinea.
Molécula formada por tres aminoacidos utilizada para aumentar la masa muscular, la | 10,5%

Lreating fuerzay el rendimiento deportivo. (2022-2031)
Posee saponinas, polifenoles y polisacdridos, ademas de vitaminas B, Cy E, 6.3%
Ginseng aminodcidos esenciales y minerales. Se le asocian propiedades estimulantes, para (2’023_2031)
combatir el estrés, antiinflamatorias y contra la disfuncién eréctil.
Su contenido de gingerol le otorga propiedades antiinflamatorias y antioxidantes.
Jengibre También su consumo puede aliviar las nduseas, los vomitos y ayudar a la pérdida de 3,4%
~englore peso. Otro beneficio es su capacidad antifingica que combate las infecciones por (2023-2033)
hongos.
Nutriente necesario para producir serotonina, mantener los huesos y musculos en 5 3%
Magnesio buen estado, y contribuir a un buen funcionamiento del sistema nervioso. También !

es Util para los problemas de suefio y reducir la fatiga. (2022-2030)

Cubre requerimientos alimentarios al aportar vitaminas, minerales y otros elementos
nutricionales. Son populares entre deportistas y personas de la tercera edad para 7,3%
mejorar la recuperacion muscular, fortalecer el sistema inmunoldgico, combatir la (2022-2030)
fatiga y reforzar las defensas.

Son componentes estructurales de las membranas celulares y contribuyen a diversas
funciones de la membrana, como la fluidez, la permeabilidad, la actividad de las

Multi- vitaminas

. . . L 7,9%
Omega 3 enzimas y de los receptores unidos a la membrana, asi como a la transduccién de y
o . . . Lo . . (2024-2030)
sefiales. Es un tipo de acido graso esencial y que se debe incluir en la dieta debido a
la incapacidad del cuerpo de fabricarlo.
Flavonoide con efectos antioxidantes y antiinflamatorios que podrian ayudar a 12.4%
470

Quercetina reducir la hinchazdn, matar las células cancerosas, controlar el azicar en la sangre y
prevenir ayudar a prevenir enfermedades cardiacas.

Ayuda al cuerpo a producir enzimas antioxidantes, importantes en la prevencion del
Selenio dafio celular. Se sugiere que el Selenio podria prevenir ciertos canceres y proteger al
cuerpo de los efectos toxicos de los metales pesados y otras sustancias daiinas.
Fuente rica en polifenoles, que son flavonoides con propiedades antioxidantes y de
catequinas que estimulan el sistema inmune y tienen propiedades antiinflamatorias.
Té verde Entre sus multiples beneficios se mencionan la prevencion de enfermedades
cardiovasculares, mejorar la resistencia fisica, mejorar la circulaciéon y aumentar la
inmunidad gracias a sus contenidos de vitaminas E y D.

Nutriente que el cuerpo necesita para formar vasos sanguineos, cartilagos, musculos
y colageno en los huesos. Posee actividad antioxidante protegiendo las células contra
los efectos de los radicales libres. Debe ser obtenida de la dieta ya que no es
producida por el cuerpo.

Sustancia necesaria para ayudar al cuerpo a absorber el calcio, uno de los principales
Vitamina D elementos que constituyen los huesos. Juega un papel importante en los sistemas
nervioso, muscular e inmunitario.

Posee propiedades antioxidantes, protegiendo a las células de los efectos de los
Vitamina E radicales libres. Es un nutriente importante para la vision, la reproduccion y la salud
de la sangre, el cerebroy la piel.

Ayuda al cuerpo a luchar contra las bacterias y los virus que lo atacan. También es
Zinc necesario para producir ADN y proteinas. También favorece el crecimiento, el
desarrollo y la buena cicatrizacion de las heridas

(2022-2032)

5,3%
(2022-2032)

7,68%
(2023-2029)

Vitamina C 4,3% (2024-2030)

7,1%
(2022-2027)

5,35%
(2023-2034)

7,5%
(2024-2033)
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https://www.marketresearch.com/Global-Industry-Analysts-v1039/Intrathecal-Pumps-33798901/
https://www.grandviewresearch.com/industry-analysis/calcium-carbonate-market#:~:text=The%20global%20calcium%20carbonate%20market%20is%20expected%20to%20grow%20at,USD%2074.64%20billion%20by%202030.
https://www.businessresearchinsights.com/market-reports/creatine-market-101147
https://www.google.com/search?q=ginseng+supplement+market+growth&sca_esv=79ced4a93b7e85b0&sxsrf=ACQVn080Li8dM9RVw5b-bel0eYl4KVrCFw%3A1711557869491&ei=7UwEZsrCHe797_UPjP2XgAI&oq=ginseng+market+growth&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiFWdpbnNlbmcgbWFya2V0IGdyb3d0aCoCCAAyCBAhGKABGMMEMggQIRigARjDBDIIECEYoAEYwwQyCBAhGKABGMMESMIbUMQEWI4NcAF4AJABAJgB_AGgAbMIqgEFMi41LjG4AQPIAQD4AQGYAgWgAsMEwgIKEAAYRxjWBBiwA8ICBhAAGAcYHsICCBAAGAcYHhgPwgIIEAAYCBgHGB6YAwDiAwUSATEgQIgGAZAGCJIHBTIuMi4xoAe9LQ&sclient=gws-wiz-serp
https://www.futuremarketinsights.com/reports/ginger-oil-market#:~:text=According%20to%20the%20research%20of,at%20the%20end%20of%202022.
https://www.grandviewresearch.com/industry-analysis/metal-magnesium-market#:~:text=The%20global%20metal%20magnesium%20market,5.3%25%20from%202022%20to%202030.
https://www.grandviewresearch.com/industry-analysis/vitamin-supplements-market-report
https://www.grandviewresearch.com/industry-analysis/omega-3-market
https://www.futuremarketinsights.com/reports/quercetin-market
https://www.futuremarketinsights.com/reports/chelated-selenium-market
https://www.maximizemarketresearch.com/market-report/green-tea-market/221435/#:~:text=Ans.-,The%20Green%20Tea%20Market%20size%20was%20valued%20at%20USD%2016.26,reaching%20nearly%20USD%2027.29%20billion.
https://www.grandviewresearch.com/industry-analysis/vitamin-c-market-report#:~:text=The%20global%20vitamin%20C%20market,4.3%25%20from%202024%20to%202030.
https://www.marketsandmarkets.com/Market-Reports/vitamin-d-market-22034298.html
https://www.chemanalyst.com/industry-report/vitamin-e-market-3099#:~:text=The%20global%20Vitamin%20E%20market,from%20harmful%20reactive%20oxygen%20species.
https://www.thebusinessresearchcompany.com/report/zinc-global-market-report

Conclusiones.

La sostenibilidad es una macrotendencia comun a todos los sectores analizados en este
documento, la preocupacion por el impacto ambiental y social se convierte en un requisito y
componente fundamental de los procesos de produccidn, gestién y comercializacion. Conectado
con esta macrotendencia surge la transparencia como un elemento importante para lograr la
tranquilidad de los consumidores interesados en conocer el origen de los ingredientes presentes
en el producto final.

Por otro lado, el cuidado personal o “well being” resulta una macrotendencia fundamental para
los diferentes ingredientes, especialmente para ingredientes como los flavonoides vy
antocianinas, presentes en los ingredientes priorizados en el proyecto.

El envejecimiento de la poblaciéon ha aumentado el consumo de antioxidantes, uno de los
ingredientes con mayor presencia en los productos colombianos y que puede ser utilizado en los
diferentes sectores de interés.

El mercado internacional.

Para el analisis de la demanda, se utilizan los datos de exportaciones e importaciones correspondientes a
diversas cuentas arancelarias, con el objetivo de examinar los comportamientos comerciales entre 2019
y 2022. Este estudio facilitara la actualizacidn de los datos que se incluyeron anteriormente en la hoja de
ruta, la cual se desarrolld6 como parte de los proyectos del programa Colombia + Competitiva. A
continuacidn, se detallan los niUmeros de las cuentas arancelarias y su contenido:

Numero arancelario: 130219. Las demas jugos y extractos vegetales (exceptuando regaliz,
lipulo, el opio y la efedra).

Numero arancelario: 330129. Otros aceites esenciales, desterpenados o no (no incluye lavanda,
limén, eucalipto, entre otros aceites que no se encuentran en el listado).

Nudmero arancelario:121190. Vegetales, partes de vegetales, incluidos Semillas y frutos, utilizados
en diferentes industrias (no incluye soja, cacahuates, copra, linaza, colza, semillas para siembra).
Ndmero arancelario:1804001100. Manteca de cacao.

3203 materias colorantes de origen vegetal o animal.

Se realiza, adicionalmente, una revisidon del mercado de las vitaminas, para observar en qué paises se estd
concentrando la extraccion de las mismas como referencia.

Numero arancelario: 2936. Provitaminas y vitaminas, naturales o reproducidas por sintesis
(incluidos los concentrados naturales), derivados utilizables principalmente como vitaminas, y
mezclas de productos de esta partida con productos de cualquier otra partida

Frutas congeladas

En el entorno global, los principales paises importadores de la partida arancelaria 081190 son los
Estados Unidos, China, Alemania, Francia y Canada. Esta categoria incluye frutos comestibles, sin
cocer o cocidos en agua o vapor, y congelados, durante el periodo de 2019 a 2023. En el afio 2023,
las importaciones mundiales totales de productos bajo esta categoria arancelaria, que incluye, entre
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otros, las pulpas de diferentes frutas, alcanzaron un valor de US $4,7 millones, lo que representa un
incremento del 12% en comparacién con el aiio 2022. Ademas, se registrd un crecimiento promedio
anual del 5.9% en las exportaciones de pulpa congelada de asai procedente de la Selva del Peru
hacia el mercado de Estados Unidos de América. En el mismo afio, Estados Unidos de América
incremento significativamente su participacién en las importaciones de esta cuenta arancelaria,
alcanzando un 21%. Otros paises que se destacaron en este mercado incluyen a China con un 19%,
Alemania con un 6.5%, Francia con un 4.7% y Canada con un 4.4%.

Jugos y extractos vegetales (partida arancelaria 130219).

El mercado de importacién y exportacion de jugos y extractos vegetales presenta un crecimiento
constante con un crecimiento promedio anual de exportaciones del 13 %, y un crecimiento total desde el
2019 al 2022 de 43 % para el mercado mundial. Las importaciones tienen un promedio de crecimiento
del 6 %y un crecimiento del 2019 al 2022 de 19 %, lo anterior indica un claro crecimiento de este mercado
como una tendencia global.
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Grdfico 1. Mercado global en miles USD Elaborado por Minkadev con datos base de TRADEMAP. 2019-2020

Colombia realiza importaciones por valores mayores a los de las exportaciones registradas, para el caso
de esta agrupacion de productos, presentando una tendencia decreciente de la balanza comercial.
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Grdfico 2. Cuenta 130219, extractos vegetales importaciones, exportaciones y balanza entre 2019 y 2023.

Con respecto a los principales clientes del pais para la cuenta de extractos vegetales, un dato importante
es que Australia no aparecia en el listado de importadores de productos colombianos, sin embargo, para
el afio 2023 fue el mayor comprador de productos de esta cuenta. Los compradores con mayor valor
promedio de compra, son Austria, Estados Unidos, Reino Unido, Argentina y Australia. Estos paises se
diferencian de los entregados en analisis previos, una explicacion podria ser que durante la pandemia los
datos presentan variaciones con respecto los datos de los datos posteriores a 2019 y 2020.
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Grdfico 3. Cinco Paises con mayores importaciones promedio ultimos 5 afios proveniente de Colombia para la cuenta 130219

Aceites esenciales (partida arancelaria: 330129).

Los principales actores de la cuenta de aceites esenciales son Francia, China y Estados Unidos como
exportadores. En el caso de importadores, aparecen igualmente Estados Unidos, Francia y Alemania.
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Grdfico 4. Principales cinco paises exportadores e importadores de aceites esenciales. Elaborado por Minkadev datos base
Trademap.

El mercado de importacidn y exportacion de aceites esenciales deja un primer dato de importancia para
el pais, pues indica que realiza importaciones por valores mucho mayores a los de las exportaciones
registradas para el afio 2022. El valor de las exportaciones del pais alcanza los 169 miles USD (0.015% del
total), mientras que las importaciones superan por 45 veces los valores exportados, el valor de las
importaciones al pais llega a los 7627 miles de USD. Lo anterior presenta un marcado déficit comercial
bastante desbalanceado y que requeriria de un analisis especifico, profundizando en el detalle de esta
cuenta, solicitando los manifiestos de importacion para identificar los ingredientes especificos que se
estan importando al pais. En las entrevistas realizadas, se han mencionado que los productos base son de
los que se requieren mayores volimenes, ya desde el 2003 el instituto Humboldt mencionaba que aceites
como Menta Piperita, Naranja, Limdn, Eucalipto, Anis, Lima, Vetiver, Bergamota tienen opciones de ser
reemplazados con opciones nacionales (2003). Esto ademas indica que las acciones pais no han cambiado
la situacion desde entonces.

Los principales importadores de aceites esenciales colombianos son Francia y Panama, pero se debe
destacar la presencia de Venezuela. Tal vez por cercania y por una menor exigencia en cuanto a
estandares de calidad este pais evidencia que se puede apuntar a paises con menores exigencias en el
marco de una estrategia gradual de acceso a mercados de mayor valor.
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Grdfico 5. Principales paises importadores de aceites con origen colombiano entre 2019-2023. Elaboracion propia datos base
Trademap.

e Dependencia de las importaciones: el hecho de que las importaciones de aceites esenciales
superen significativamente a las exportaciones sugiere una alta dependencia del pais en cuestién
de los suministros extranjeros de este producto. Esto puede indicar una falta de capacidad de
produccidn interna para satisfacer la demanda nacional, lo que a su vez puede ser resultado de
limitaciones en la tecnologia o inversion en el sector. Se descarta la escasez de recursos naturales
como parte de este déficit.

e Lo anterior implica una oportunidad interna, la cual consistira en la promocién de algunos de los
aceites esenciales con las empresas colombianas y empezar a determinar potenciales de
insercion al mercado. De acuerdo con los datos obtenidos con las empresas nacionales, algunos
de los extractos de aceites esenciales ofertados por empresas colombianas tienen sobre precios
de hasta un 100 %. Sin embargo, esto ocurre en especial con aceites mas tradicionales, como los
aceites de rosas y otros que son extraidos masivamente en paises como India o China.

e Los principales paises destino de las exportaciones de aceites esenciales provenientes de
Colombia en el 2023 son: Francia (75 %), Panama (8,9 %), Venezuela (4,5 %), Ecuador (4,0 %) y
Guatemala (5.29 %) ocupan los primeros cinco lugares. Otros paises priorizados para el acceso a
mercados (Trademap, 2023).

Manteca de cacao.
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Segun Tridge, en 2022, Alemania fue el principal importador de manteca de cacao, seguido por Estados
Unidos, Bélgica y Paises Bajos. A nivel global, el valor total de las exportaciones de manteca de cacao
alcanzo los 4.95 mil millones de ddlares estadounidenses en ese afio.3

Grdfico 6. Principales importadores de manteca de cacao.

Segun la investigacidon de FMI, Europa podria liderar el mercado de la manteca de cacao, gracias a sus
destacados fabricantes de chocolate y productores de manteca de cacao en paises como Alemania, Reino
Unido, Bélgica, Francia, Italia y los Paises Bajos. Se espera que la creciente demanda de productos de
panaderia y chocolates de alta gama influya en la perspectiva del mercado de la manteca de cacao en la
region.?

En Estados Unidos, la manteca de cacao tiene la mayor participacion con un 33% en 2023, impulsada por
la inversion y el aumento del uso en varios sectores, incluida la cosmética. Por otro lado, en Espafia®, en
el 2022 importd un total de US $43.5 millones de manteca de cacao, ubicindose como el 222 mayor
importador a nivel mundial, principalmente desde Francia y los Paises Bajos.

Colombia es un importante exportador de productos relacionados con el cacao, como chocolates, cacaos
crudos y manteca de cacao con bajo indice de acidez. Destaca el significativo aumento en las
exportaciones de grasas y aceites de cacao, que pasaron de US $1,116 en el afio 2021 a US $89,023 en
2022. Especificamente, se destaca la partida 1804001100 de manteca de cacao con un indice de acidez
expresado en acido oleico inferior o igual a 1%, con un valor total de US $11.49 millones, y la partida
1804001200 (manteca de cacao con un indice de acidez expresado en acido oleico superior a 1% pero
inferior a 1.65%), con un valor de US $3.02 millones.®

En 2020, Colombia exportd 1.121 toneladas de manteca de cacao con un valor de US $6.048.774 (FOB).
Entre los principales compradores de estos productos se encuentran EE. UU. (US $21.43 millones), México
(US $13.84 millones), Ecuador (US $11.73 millones) y Venezuela (US $7.62 millones), quienes
principalmente adquirieron chocolates, manteca de cacao y cacaos crudos.

3 Informacién general sobre el mercado mundial de Manteca de cacao en 2023 (tridge.com)
4 Cocoa Butter Market Size, Share, Trends & Outlook 2033 | FMI (futuremarketinsights.com)
5 Cocoa Butter in Spain | The Observatory of Economic Complexity (oec.world)

6 Exportacion colombiana de cacao (legis.com.co)
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https://www.tridge.com/es/intelligences/cocoa-butter
https://www.futuremarketinsights.com/reports/cocoa-butter-market
https://oec.world/en/profile/bilateral-product/cocoa-butter/reporter/esp
https://blog.legis.com.co/comercio-exterior/exportacion-colombiana-de-cacao

Segun los datos de la OECD, en 2010 las exportaciones colombianas de manteca de cacao representaron
US $10.2 millones de ddlares. Este valor experimentd un notable crecimiento del 88.87%, alcanzando los
US $19.3 millones de délares en 2022. A nivel mundial, estas exportaciones representaron el 0.36%,
mientras que en Sudamérica representaron el 8.8%. Por otro lado, en 2022, las importaciones
colombianas de manteca de cacao alcanzaron los US $150,0007.

Colorantes vegetales y animales.

Los principales actores de la cuenta de colorantes naturales son: Estados Unidos, Japdn y Alemania como
exportadores. En el caso de importadores, aparecen China, Paises Bajos y Estados Unidos.
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Grdfico 7. Principales cinco paises exportadores e importadores de colorantes. Elaborado por Minkadev datos base Trademap. Valor
promedio 2019-2020.

Para esta cuenta los principales clientes de Colombia son Republica Dominicana, Italia y Ecuador. Es
fundamental destacar que estos paises no se encuentran dentro de los paises lideres en estos mercados,
lo que implica que el pais ha encontrado otros nichos de mercado a donde direccionar estos productos.
Esto serad fundamental para generar una estrategia especifica de acceso a mercados.

7 Mantequilla de cocoa (HS: Manteca,): Comercio, Exportadores e Importadores | Observatorio de Complejidad Econdmica

(oec.world)
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Grdfico 8. Principales paises importadores de colorantes vegetales y animales colombiano entre 2019-2023. Elaboracion propia
datos base Trademap.

Vegetales, partes de vegetales, Semillas y frutos, utilizados en diferentes industrias.

Los principales actores de la cuenta de colorantes naturales, son como exportadores: China, India y
Alemania. En el caso de importadores, aparecen Estados Unidos, Alemania y Japon.
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Grdfico 9. Principales cinco paises exportadores e importadores de colorantes. Elaborado por Minkadev datos base Trademap, valor
promedio 2019-2020.

Para esta cuenta los principales clientes de Colombia son Estados Unidos (87 %), Canada (8 %) y Panama
(2 %), es fundamental destacar que estos paises no se encuentran dentro de los paises lideres en estos
mercados, lo que implica que el pais ha encontrado otros nichos de mercado a donde direccionar estos
productos. Esto sera fundamental para generar una estrategia especifica de acceso a mercados.
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Grdfico 10. Principales paises importadores de vegetales y partes vegetales colombianos entre 2019-2023. Elaboracion propia datos
base Trademap.

Vitaminas

El andlisis de exportacidon de vitaminas permitird determinar potenciales clientes para productos con
intencidon de que sean utilizados para extraer vitaminas. En este sentido el interés se centrard en los
principales exportadores de vitamina. En este sentido, China (37 %) por una gran cantidad es el pais con
mayor exportacion de vitaminas, le sigue Estados Unidos (13 %), Paises Bajos, Australia (12 %) y Alemania
(5 %). Mercados como el Chino tienen una inclinacién por la eficiencia de precio y los altos volumenes,
combinacién que hace complejo el acceso a los mismos.
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Grdfico 11. Exportacion de vitaminas.
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Conclusiones de la seccion para analisis.

e Seidentifica lo que denominaremos como mercados de acceso, es decir, paises que podrian no
tener exigencias tan amplias como los paises europeos y Estados Unidos, estos son Venezuela,
Panama y México. Los que podrian considerarse mercados de ingreso para lo correspondiente a
aceites esenciales.

e Con respecto a la exportacién de extractos vegetales se identifican Australia, Austria y Reino
Unido como mercados destino de interés. Adicionalmente, se recomendaria mantener a Francia
y Alemania como destinos de las exportaciones de mayor calidad del pais. Por otro lado, es
fundamental entender que una vez un exportador colombiano logre llegar a Europa, lo
importante serd la ampliaciéon de mercado dentro de la UE, por lo que las estrategias deben
considerar el punto de partida de las empresas a apoyar en el marco de las recomendaciones
estratégicas propuestas.

e En términos estratégicos la recomendacion es generar segmentacién de la oferta, esta estard
dada por la sofisticacion de los procesos e ingredientes obtenidos, por ejemplo, empresas que
refinen aceite y que puedan ofrecer esto al mercado, estaran en un segmento muy diferente al
de las empresas que ofrecen el aceite crudo sin ningun tipo de refinado. Por otro lado, es
fundamental portafolios de negocios (empresas), los cuales podran atender mercados de
acuerdo con sus capacidades actuales.

Analisis de mercado nacional (Entrevistas).

En total se realizaron 16 entrevistas, con actores de diferentes escalas para capturar los diferentes puntos
de vista y problematicas relacionadas con la competitividad y el acceso a mercados.
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Diagrama 6. Entrevistas realizadas.

Las entrevistas realizadas se han integrado en las diferentes partes del analisis, sin embargo, en esta
seccion se integran los hallazgos mas importantes en términos de acceso a mercados de mayor valor.
Ademas, se identifican los retos mas importantes que enfrenta el sector y su relaciéon con la
competitividad.

Aprovisionamiento.

4.3.1.1 Empresas locales.

Para las empresas locales entrevistadas, su mayor reto es el relacionamiento con los productores y/o
cosechadores de los frutos. Esto implica una serie de variables complejas para gestionar. Estas variables
afectan de una u otra manera la competitividad del sector y la posibilidad de llegar a mercados como los
proyectados.

Las empresas buscan la sostenibilidad econdmica, requiriendo soluciones que integren mas de una
especie para lograr economias de escala. En las diferentes entrevistas se destacd la necesidad de integrar
otros productos y el aprovechamiento de desperdicios para lograr economias de escala. Sin embargo, lo
anterior implica la generacién de calendarios de procesamiento y a su vez la integracion de mas
productores al proceso lo que implica inversiones adicionales, esto se integra en las recomendaciones
estratégicas.

Por otro lado, se presenta la necesidad de mejoras tecnoldgicas que se vean reflejadas en mejoras en los

procesos de extraccion y que permitan el procesamiento de diferentes especies y partes de las especies.
Este reto puede mejorar la competitividad del sector y el acceso a mercados.
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Diagrama 7. Retos identificados para mejorar la competitividad del sector.

4.3.1.2 Empresas entorno nacional e internacional.
El modelo de aprovisionamiento.

El andlisis de aprovisionamiento deja diferentes reflexiones por parte de las empresas entrevistadas. Estas
se pueden resumir en dos visiones diferentes, el aprovisionamiento como parte de la estrategia
empresarial y el aprovisionamiento tradicional de compra de insumos. Las caracteristicas de estas dos
perspectivas se resumen en el diagrama 7. Para dar una explicacidn de esto, lo mas sencillo es poner en
ejemplo lo que se menciona. Por un lado, el modelo tradicional, que la mayor parte de las empresas
utilizan, consiste en la busqueda de proveedores centrada en encontrar el precio mas competitivo de los
insumos que cumplan con los requisitos de calidad requerido. Este tipo de relacién es exclusivamente de
negocios y evidentemente existen criterios como la confianza y cumplimiento que aplican a este modelo.

Por otro lado, aparece el modelo de aprovisionamiento como parte de la estrategia empresarial. Este
modelo se observd tanto para empresas nacionales como internacionales. En este, las empresas privadas
participan en la creacion junto con empresas locales de la cadena de aprovisionamiento. Este modelo ha
sido implementado por empresas como Natura y ha sido ejemplo para que otras empresas en Brasil se
motiven a realizar inversiones para la consolidacién de una cadena de valor. El modelo consiste en
transferir conocimiento y en algunos casos hacer inversiones en maquinarias. Ahora, las empresas que
realizan estas actividades lo hacen porque es un componente estratégico que ademas les permite acceder
a mercados de mayor valor.
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Diagrama 8. Visiones del aprovisionamiento.

Entender claramente estas visiones puede facilitar la creacién de estrategias mas precisas que abarquen
diversos frentes de accion. Ademas, atraer empresas interesadas en invertir en las cadenas de suministro
representa una tactica efectiva para acceder a mercados de mayor valor, especialmente enfocada en
empresas de procesamiento primario. Por otra parte, las empresas con un enfoque mas tradicional se
beneficiaran del mejoramiento tecnoldgico en sus cadenas de suministro, lo que les permitira acceder a
precios mas competitivos en su cadena de valor.

Retos de aprovisionamiento.

Las entrevistas realizadas a los diferentes actores indican que uno de los retos clave para el mercado de
ingredientes naturales esta en el aprovisionamiento de los ingredientes en su extraccion primaria. Estos
retos se centran en:

e Laoferta, vista desde el procesamiento primario, como punto que limita el mercado nacional de
ingredientes naturales. En el pais se cuenta con una industria que tiene la capacidad de extraccion
de los ingredientes basicos, sin embargo, se resaltd en las diferentes entrevistas la dificultad de
relacionamiento con el procesamiento local o el primario, siendo este uno de los principales
cuellos de botella.

e Las dificultades en el relacionamiento se pueden agrupar en los siguientes puntos a)
cumplimiento de estandares de calidad, b) capacidad tecnoldgica, c) capacidad de gestidn y
gobernanza.

e Dados los factores anteriores se hace mas comun en las empresas procesadoras secundarias y
terciarias realizar el procesamiento de productos cuyas cadenas estdn mas desarrolladas. Se hace
referencia a cadenas como las del maracuyd, aguacate, guanabana e inclusive asai, que son
adquiridas como pulpa y procesadas por empresas como ALSEC o Aromatheka.

e Conectando las respuestas de las entrevistas con los datos de importacion se identifica, por
ejemplo, como en empresas de una mayor sofisticacion, la demanda de otros ingredientes que
no se encuentran en el listado puede alcanzar anualmente 500 kilos, mientras otras grasas o
aceites en polvo, no relacionados en el listado, pueden alcanzar los 50.000 kilogramos mensuales.
Estas grasas pueden ser grasas de palma de aceite o similares que se utilizan en producciones
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masivas. Esto explica en buena parte el desbalance de las diferentes cuentas arancelarias. Donde
productos con mayor consumo provienen del exterior.

e Se identifican tecnologias que se pueden considerar como de avanzada como el spray dry, sin
embargo, no todas las empresas cuentan con estos niveles de procesamiento. Por otro lado, se
menciona que muchos usuarios finales estan reevaluando procesos en los que se adicionen otros
productos, en este caso la maltodextrina.

e Por Ultimo, las empresas internacionales destacan los problemas de seguridad como una
limitante para invertir o desarrollar una cadena de valor en Colombia.

Consideraciones de mercado.

4.3.2.1 La especie y el ingrediente activo fundamentales para el mercado.

Con respecto a la especie y su conexion con el mercado, la mayoria de las industrias relacionadas con los
ingredientes naturales intermedios, tienen dentro de su prioridad reconocer el mismo por la especie
origen de la misma. Los ingredientes al ser utilizados en productos finales resaltan claramente la especie
de origen, por eso en los productos en las diferentes marcas se resaltan etiquetados como “Con aceite de
aguacate”, o “Pulpa Hidratante para Manos de Maracuya”, es decir, el mercado final de los ingredientes
tiene un interés en la especie, es asi como los procesadores inmersos en los segmentos de mercado con
este interés, desean que la especie se mantenga a lo largo de la cadena, independiente , para poder
mantener la relacién con la natural que en ultimas es lo que buscan estas lineas de productos. Esto es
fundamental para la estrategia de acceso a mercados que se propondra en el marco de este proyecto,

pues sera un indicador de los mercados de interés y de mayor potencial.

Lo anterior, ademas, indica una caracteristica propia de los segmentos de mercado a los que se
direccionan normalmente los ingredientes priorizados y son segmentos en que el ingrediente a través de
la especie se promociona al cliente final. En este marco, ademas, aparece la importancia de los clisteres
regionales, como se menciona en el documento constantemente, la implementacién de procesamiento
que incluya diferentes productos indica necesariamente una clusterizacién desde la region. Estas
agrupaciones deben buscar el aprovechamiento de productos regionales, por ejemplo, el cluster
amazodnico, el cluster andino, de esta forma serd posible un aprovechamiento de los recursos mas
efectivo.

4.3.2.2 La pureza del ingrediente.

Un factor decisivo para el acceso a los mercados, en especial para ingredientes naturales basicos (es decir,
aquellos que no son formulaciones o mezclas) es el grado de pureza del producto. Lo mencionado por los
entrevistados tiene que ver con la seguridad del producto al no tener otros componentes, al ser utilizado
en una mezcla sera mas eficiente en el uso, permitird, ademas calidad y consistencia en los productos
preparados. En algunos casos se resaltaba la exigencia de minimos de pureza para acceder a ciertos
mercados. Por otro lado, la tendencia hacia lo natural hace que la pureza sea un soporte de la ausencia
de quimicos o de otros ingredientes indeseados. Por Ultimo, altos grados de pureza pueden requerir
tecnologias mucho mas costosas que requieren de inversiones y mejoras en la tecnologia.
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Diagrama 9. Visiones del aprovisionamiento.

4.3.2.3 La importancia de lo BIO.

La importancia de buscar lo mas natural es comun a la mayor parte de las empresas entrevistadas, lo
relacionado a sostenibilidad ambiental se relaciona con las necesidades de certificaciones ambientales
exigidas por segmentos de mercado cuyo interés es lo “BIO”. El factor que mas se resaltd es la apreciacion
de los clientes por productos con menos procesamiento.

Certificaciones

ambientales
P La . .
Economia . . Bio-comercio
circular importancia ético
) de lo BIO

Productos mas
naturales.

Diagrama 10. La importancia de lo Natural “BIO”.

4.3.2.4 Retos y desdfios de acceso al mercado.

Los retos son viejos conocidos del mercado colombiano y un andlisis mas sistematico implica una relacién
entre los diferentes factores. Es evidente que en el marco de estrategia pais, es fundamental buscar lograr
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calidad, a un precio competitivo. Que, ademas, la inversién sea un resultado de un negocio exitoso, que
no depende del apoyo institucional.

Calidad.

Inversion. Precio.
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Volumen de

produccién Sostenible

Diagrama 11. Retos y desafios.

Para lo anterior, Minkadev ha desarrollado tres circulos virtuosos basados en el andlisis de sistemas que
ofrece tres formas de lograr abarcar los retos a través de soluciones de mercado y que ademas explica
como el modelo colombiano a través del acceso a mercados de mayor valor puede compensar los
volumenes de produccion. En el siguiente diagrama se presentan tres circulos virtuosos que permiten la
inversién en tecnologia, basicamente el modelo de volumenes logra un precio competitivo que permite
un aumento de las utilidades y asi se crea un loop de inversién en I+d y mejora de la tecnologia, lo que
representa una mejora en la eficiencia de extraccion y por lo tanto un ciclo de mejora continua. Ahora el
modelo mas interesante para Colombia es lograr mediante un ingrediente diferenciado un mercado de
mayor valor, importante que un mercado diferenciado no dependa de volimenes de produccidn, este
mercado al ser especializado reconoce mejores precios por el producto, lo que aumenta la utilidad y
genera el ciclo de inversidn que se espera.

Diagrama 12. Tres modelos de circulos virtuosos para reinversion, y mejora de la competitividad.
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Tecnologia y competitividad.

La tecnologia en el marco de los ingredientes naturales intermedios se puede resumir en 4 puntos clave
gue estan enfocados a mejorar las condiciones competitivas y poder acceder a mercados de mayor valor.
Estos puntos son: a) procesamiento integrado, lo que implica tener una planta en la que se puedan
procesar diferentes productos, lo que se veria reflejado en economias de escala y en amortizacién de
costos fijos, b) aprovechamiento total, otro punto relacionado es la posibilidad de mejorar la rentabilidad
es la implementacion de economia circular a través del aprovechamiento de subproductos, residuos y
partes que no se estén aprovechando; c) tecnologias de conservacion, tanto en la etapas de postcosecha,
como en la conservacién del ingrediente, se requiere este tipo de tecnologia para disminuir pérdidas en
las cadenas de valor; d) mejora de las tecnologias de extraccidn, en las entrevistas se dieron ejemplos de
como esta mejora tiene un impacto directo en los costos y cémo puede aumentar considerablemente la
competitividad.
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la Aprovecha
tecnologia Tecnologia miento
de total.
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Diagrama 13. La tecnologia central para la competitividad.

4.3.3.1 Aprovechamiento total en procesamiento primario.

Una de las recomendaciones continuas de las empresas, es la busqueda del aprovechamiento total de los
frutos o partes de las especies utilizadas en la extraccidon. Segun la revisidn existe la posibilidad de utilizar
diferentes partes de los productos relacionados como se presenta a continuacion.

Tabla 4. Ejemplos de aprovechamientos de residuos.

Especie y parte a aprovechar. Tipo de producto.

Maracuya/cascaras. Aceites.
Guanabana/hojas Extracto.
Jagua/raiz Extracto.

Fuente: elaboracion propia.
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Adicionalmente, se propone el procesamiento de los residuos de la extraccién, esto no solo en el ambito
de ingredientes naturales como los relacionados en este analisis, pero también con el fin de ser utilizados
en otras industrias, esto permitiria aumentar la competitividad.

4.3.3.2 Volumenes de los ingredientes de interés y perspectiva de ingredientes de interés.

Es importante resaltar que las empresas mencionaron que los ingredientes enlistados no representan los
volimenes mas representativos en cantidad de los productos que comercializan. Otros aceites y
productos son los que componen los cuerpos de los cosméticos o formulaciones realizadas. Se
mencionaron aceite de palma, lactosa, aceite de coco, lavanda, entre otros. Este dato es fundamental
para enfocar los esfuerzos de acceso a mercados. Un ejemplo dado por las empresas es que mientras
consumian mensualmente 6 t de aceite de palma, solo consumian 600 kg de aceite de aguacate.

Con respecto a las empresas relacionadas con cosméticas la exploracion de aceites esenciales se ha
convertido en una forma de diferenciar sus productos de otros en el mercado. Se menciona la importancia
de ingredientes de la Amazonia por ejemplo como un factor fundamental a la hora de presentar su
propuesta de valor. Por otro lado, empresas internacionales mencionaron el gran interés en los aceites
esenciales mencionados.

4.3.3.3 Sugerencias y opiniones de algunos ingredientes.

En las entrevistas se obtuvieron opiniones desde el punto de vista de uso industrial que son interesantes
y que deberian tenerse para todos los ingredientes y son dificultades de uso como, por ejemplo: para la
obtencién de un aceite de aguacate de calidad se recomiendan variedades como lorena o papelillo. O que
el aceite de moriche que por sus contenidos de beta carotenos puede manchar, por lo que se deben
considerar estos detalles para cada producto. Hasta el momento se ha hecho el enfoque solo en lo
positivo, pero se deberia tener claridad de los contras y mercados en los cuales no seran aceptados.

4.3.3.4 Estrategias sugeridas por las empresas.

Un punto que se repitid constantemente es la necesidad de fortalecer la cadena de aprovisionamiento,
se destaca la necesidad de generar alianzas que permitan fortalecer a las organizaciones locales, esto visto
desde dos perspectivas, desde la proveeduria de la industria local o desde el punto de vista de la industria
nacional que se provee de una compaiia local. En ambos casos se reconoce la necesidad de mejora de
estas estructuras organizacionales.

Otra sugerencia fue la del enfoque en el mercado nacional, dadas las oportunidades, esta estrategia
ademas coincide con la necesidad de mejorar la balanza comercial del pais y de buscar alternativas a lo

internacional.

La narrativa pais es algo que se menciona con frecuencia y que sera fundamental a la hora de promover
las producciones integradas de productos de los clisteres regionales propuestos. Esto, ademas, se puede
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Diagrama 14. Estrategias clave desde la vision empresarial.

4.3.3.5 Certificaciones
Dentro de las entrevistas realizadas a las empresas se mencionaron los siguientes puntos clave:

e Las certificaciones no son absolutamente necesarias para ingresar a un mercado, pero estan
tomando mds importancia y se considera que seran la norma en los préximos afios.

e Aunque no son necesarias en algunos casos, implican un valor agregado y diferencial para los
clientes de los ingredientes naturales intermedios. Las certificaciones de calidad son reconocidas
como las mds comunes y a las que se puede acceder con mayor facilidad.

e Lagarantia de certificaciones de calidad es un factor relevante para las empresas que adquieren
ingredientes certificados. Sin embargo, las empresas que compran ingredientes sin certificar
adquieren estos productos como insumos. Una vez refinados y procesados, estos insumos
pueden obtener certificaciones, aunque como productos intermedios distintos. Procesos como
la estandarizacion, la purificacidn y el refinado son parte de esta mejora de los insumos. Las
empresas que optan por ingredientes sin certificacion aseguran la adquisicion de productos
naturales que cumplen con ciertos estandares minimos susceptibles de ser mejorados a través
de sus propios procesos.

Dentro de las entrevistas se mencionaron las siguientes certificaciones:

Certificaciones de Calidad y Seguridad Alimentaria
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ISO 9001 e ISO 22000: Estas son certificaciones de gestion de calidad y seguridad alimentaria,
respectivamente. Son fundamentales para los compradores europeos en el sector de aditivos
alimentarios naturales.

FSSC 22000, BRCGS e IFS: Estas certificaciones son reconocidas por la Global Food Safety Initiative
(GFSI) y son populares entre varios compradores europeos. Se centran en sistemas de seguridad
alimentaria.

HACCP (Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control): Una certificacion crucial que indica el
compromiso con la seguridad alimentaria proactiva.

SQF (Safe Quality Food): Asegura que un sistema de Gestion de Calidad cumple con regulaciones
globales de seguridad alimentaria.

GMP (Good Manufacturing Practice): Establece procedimientos claros y capacitacion en ellos
para garantizar la calidad del producto.

Certificaciones de Sostenibilidad y Practicas Eticas

Sedex/SMETA, BSCI (Business Social Compliance Initiative): Estas certificaciones se centran en
prdacticas comerciales éticas y responsables.

Fairtrade y Fair for Life: Estas certificaciones aseguran practicas comerciales justas y equitativas.
Ecovadis y Union for Ethical Biotrade (UEBT): Certificaciones relevantes para ciertos ingredientes
en cuanto a sostenibilidad y biocomercio ético.

Fair Wild y Rainforest Alliance: Enfocadas en la sostenibilidad ambiental.

Iniciativas especificas de la industria: Ejemplos incluyen la Sustainability Charter de la
International Fragrance Association (IFRA) y la International Organization of the Flavour Industry
(IOF1).

Certificaciones en Cosméticos Naturales y Organicos

NATRUE: Una etiqueta que permite solo el mas alto nivel de ingredientes naturales y organicos.
COSMOS: Una certificacién internacional popular para cosméticos que cubre tanto productos
como ingredientes.

BDIH: Centrada en productos farmacéuticos, suplementos alimenticios y productos de higiene
personal.

ICEA: Va mas alla del concepto orgdnico hacia una economia sostenible y justa.

Soil Association: Parte de los estandares COSMOS, enfocada en cosméticos y otros productos.
EU Ecolabel y ISO 16128: Estas certificaciones se centran en la excelencia ambiental y en la
definicidn internacional de productos naturales y organicos, respectivamente.

Conclusiones.

Los resultados de las entrevistas indican una fuerte necesidad del fortalecimiento del
aprovisionamiento como factor fundamental para el aumento de la competitividad y como base
para mejoras relacionadas con cumplimiento de estandares de calidad.

La presencia de empresas dispuestas a invertir en el desarrollo de cadenas de aprovisionamiento
es otra forma de internacionalizacién del producto y a la vez atraer inversion extranjera.

La situacioén del pais en términos de seguridad es un factor mencionado por las empresas como
restrictivo para el desarrollo de productos originarios de Colombia por parte de empresas
internacionales.
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Estudio de tendencias que relacione al menos 10 ingredientes con mayor
potencial en el mercado.

4.4.1.1 Andlisis de tendencias Aguacate.

El mercado del aguacate presenta un enorme potencial para la industria cosmética y farmacéutica
debido a sus propiedades Unicas y beneficios comprobados. El aguacate se ha destacado como un
superalimento altamente valorado por sus propiedades nutricionales y sus beneficios para la salud.
El ser ampliamente conocido en los mercados de interés, su uso, en especial en la cosmética, se ha
venido extendiendo siendo una de las especies, cuyos aceites y extractos han aumentado su uso.

El aguacate es rico en acido oleico, linoleico y linolénico, que hidratan profundamente la piel,
combaten el envejecimiento prematuro y fortalecen la barrera cutdnea. Ademads, contiene
vitaminas A, C, E y K, potasio y magnesio, que nutren la piel, combaten los radicales libres y
favorecen la produccion de colageno. Sus antioxidantes, como la luteina y la zeaxantina, protegen
la piel del dafio solar y previenen la aparicién de manchas y arrugas. También contiene fitoesteroles
gue ayudan a reducir la inflamacidn y calmar la piel irritada.

Las oportunidades de mercado incluyen el crecimiento del mercado global de cosméticos naturales
y organicos, el aumento de la demanda de productos antienvejecimiento y para el cuidado de la
piel, el mayor interés por parte de los consumidores en ingredientes naturales y saludables, y el
potencial para desarrollar productos farmacéuticos a base de aguacate.

4.4.1.2 Principales Componentes del aguacate.

e Compuestos polifendlicos: Las hojas de Persea americana contienen polifenoles con fuerte
actividad antioxidante, utiles en la industria alimentaria y farmacéutica (Castro-Lépez et al.,
2019).

e Extracto hidroalcohdlico: El extracto hidroalcohdlico de las hojas de Persea americana tiene
propiedades antidiabéticas y puede regular la absorcion de glucosa en higado y musculos
mediante la activacion de PKB/Akt (Lima et al., 2012).

e Aceites esenciales: Los aceites esenciales de las hojas de Persea americana contienen varios
componentes como el metil chavicol, con potencial en aplicaciones aromdticas y
medicinales (Pino et al., 2006).

e Extracto de semilla: El extracto de semilla de Persea americana muestra actividad
antibacteriana y podria ser util para el tratamiento de infecciones por Staphylococcus
aureus en heridas (Ekom et al., 2021).

e Compuestos de la pulpa inmadura: Los compuestos de la pulpa inmadura de Persea
americana tienen propiedades insecticidas y citotdxicas, utiles en la elaboracién de
pesticidas y farmacos (Oberlies et al., 1998).

e Actividad vasorrelajante: El extracto acuoso de las hojas de Persea americana muestra una
accion vasorrelajante significativa, posiblemente mediante la inhibicion del ingreso de Ca2+
a través de canales de calcio (Owolabi et al., 2005).

4.4.1.3 Presentaciones Priorizadas.
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Aceite de aguacate: se obtiene de la pulpa a través del prensado en frio o a través de la extraccién
con solventes. Los principales usos son:

e Nutriente rico para la piel y el cabello: Con su alta concentracion de acidos grasos
esenciales y antioxidantes, el aceite de aguacate es un valioso aliado para la hidratacién y
nutricion de la piel y el cabello.

e Ingrediente en productos de cuidado personal: Este aceite se destaca como un
componente clave en una variedad de productos de cuidado personal, incluyendo aceites
corporales, acondicionadores, mascarillas capilares y cremas hidratantes. Su capacidad
para penetrar profundamente en la piel y el cabello lo convierte en una opcién popular
para aquellos que buscan una hidratacion intensiva y una mejora en la salud de la piel y el
cabello.

Polvo de pulpa de aguacate: obtenido de la pulpa del fruto del aguacate mediante un proceso de
secado y molienda. Principales usos:

e Suplemento nutricional: El polvo de pulpa de aguacate es una fuente concentrada de
nutrientes, incluyendo vitaminas, minerales, antioxidantes y grasas saludables. Puede ser
utilizado como suplemento dietético para aumentar la ingesta de estos nutrientes
esenciales.

e Ingrediente en productos alimenticios: Este polvo puede ser incorporado en una variedad
de productos alimenticios, como batidos, productos horneados, aderezos, sopas y salsas,
para agregar sabor, textura y valor nutricional. Su versatilidad lo hace ideal para aquellos
que buscan agregar un toque saludable a sus recetas.

Principales Ingredientes

Entre los principales compuestos encontrados en el aceite de aguacate que lo hacen interesante
para la industria de ingredientes son:

Tabla 5. Ingrediente en el aceite de aguacate y su aplicacion.

Ingrediente Sector /

Propiedades Aplicacion Industria

activo conexo

Se combina frecuentemente con la vitamina C, acido

. o . ) . Cosméticay
ferulico o niacinamida en sérums para reducir cuidado
. arrugas, mejorar el tono y brindar hidratacién y
Antioxidante, personal

Vitamina E -
Tocoferoles

N . . firmeza a la piel.
antiinflamatorio, anti P

manchas e hidratante.

Sirve para proteger la salud ocular, reproductiva,
sanguinea, cerebral y cutanea. Ademas, fortalece el
sistema inmunitario al actuar como antioxidante.

Farmacéutica y
suplementos

Se emplea en sueros y cremas para fomentar la Cosméticay
regeneracion celular y mitigar problemas de cuidado
pigmentacion y acné. personal

Vitamina C Antioxidante . o .
Apoya la salud inmunitaria y es esencial para la

formacién de vasos sanguineos, cartilagos, musculos | Farmacéuticay
y coldgeno 6seo. Dado que el cuerpo no lo produce, | suplementos
debe obtenerse a través de la dieta.
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Ingrediente . NP Sector
.g Propiedades Aplicacion /
activo conexo Industria
. Carotenoide precursor de la vitamina A, empleado Cosméticay
Vitamina A - . . (oL .
Antioxidante en productos rejuvenecedores, que ademds hidrata | cuidado
Beta caroteno .
la piel seca y escamosa. personal
- P Cosméticay
Utilizado como colorante, asi mismo puede ayudar a cuidado
desodorizar y refrescar la piel.
L personal
. Antioxidante,
Clorofila .
pigmentador - L J—
Utilizado en suplementos, y utilizado para la Farmacéuticay
desintoxicacion y promocion de la salud intestinal. suplementos
P . . . . . - Cosméticay
Acido oléico Emulsionante, lubricante | Brinda estabilidad a los productos, se utiliza como cuidado
(Omega 9) y emoliente intermediario de otras sales.
personal
Usado en cremas antienvejecimiento, lociones Cosméticay
solares y productos infantiles. Muestran efectividad cuidado
. Antiinflamatorio, contra la alopecia androgenética. personal
Fito- esteroles .
regulador de lipidos de
y Esteroles .
la sangre Fomentan la salud cardiovascular. Bloquean la .
., . . Farmacéuticay
absorcidn de colesterol en el intestino y lo
. suplementos
neutralizan.

Fuente: elaboracion propia.

4.4.1.4 Tendencias De Mercado

El aceite de aguacate, extraido fisicamente de la pulpa y la semilla de la fruta, esta ganando
popularidad debido a su valor nutricional. Segun la Escuela de Salud Publica de Harvard, el aceite de
aguacate es una buena fuente de nutrientes, con un alto contenido calérico, proteinas, fibra y acidos
grasos esenciales. El aumento del ingreso en los paises desarrollados y una mayor conciencia sobre
la salud, especialmente debido a la pandemia de COVID-19, estan contribuyendo al crecimiento de
este mercado.

La demanda de aceite de aguacate proviene principalmente de la industria alimentaria y de bebidas,
pero también esta en alza en la industria cosmética debido a los acidos grasos y vitaminas presentes
en el aguacate. El crecimiento de estas industrias en diferentes paises impulsa el mercado del aceite
de aguacate a nivel mundial. La alta demanda del aceite de aguacate en estos sectores se ve
favorecida por su precio mas elevado en comparacion con otros aceites, lo que lo convierte en un
simbolo de calidad para los fabricantes.

Otro factor impulsor es el creciente interés en la produccion de aceites orgdnicos. Ademas, los
avances tecnoldgicos en la fabricacion de productos estan contribuyendo al crecimiento del
mercado del aceite de aguacate. Este aceite sigue siendo de interés para las industrias farmacéutica,
alimentaria y de cuidado personal, y se estan aplicando nuevas tecnologias para mejorar el
rendimiento y la calidad de los productos extraidos, asi como para reducir los costos de produccién.
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Aunque la demanda de aceite de aguacate ha seguido creciendo desde 2020 sin ser afectada por la
pandemia de COVID-19, las empresas han experimentado un aumento pronunciado en los costos
de los frutos de aguacate debido a la escasez de materias primas, retrasos en la transformacién y
cierre de plantas de procesamiento y envasado. Ademas, la presencia de productos sustitutos como
el aceite de girasol o de oliva y la proliferacién de productos falsificados estan afectando
negativamente al mercado.

Por otro lado, el polvo de pulpa de aguacate es un producto innovador con un alto potencial de
mercado debido a sus multiples aplicaciones y beneficios. Se obtiene mediante la deshidratacién y
molienda de la pulpa del aguacate, conservando gran parte de sus nutrientes y propiedades. Aunque
aun no es muy conocido por los consumidores, su uso se ha extendido a la industria de la cosmética,
los productos de cuidado personal y los productos farmacéuticos. Sin embargo, la presencia de
sustitutos como el polvo de almendra o de nuez de caju, que tienen propiedades nutricionales
similares, puede afectar el crecimiento del mercado de polvo de aguacate. A pesar de su potencial,
aun falta informacién completa sobre su valor y crecimiento en el mercado, asi como datos oficiales
sobre su produccién, consumo y exportacién en Colombia.

4.4.1.5 Mercado Potencial.

El mercado global del aceite de aguacate esta experimentando un crecimiento notable,
proyectandose pasar de los US $553.27 millones en 2021 a US $822.29 millones en 2028, con una
tasa de crecimiento anual compuesta (CAGR) del 5.82% durante el periodo 2021-2028. En América
Latina, este mercado alcanzé un valor de US $212.94 millones en 2023, con una perspectiva de
crecimiento continuo a una tasa compuesta anual del 4.50% hasta 2032, para llegar a un valor
estimado de US $316.46 millones en 2032.

Los cientificos y profesionales médicos han estado investigando diversos remedios y tratamientos
naturales para enfermedades croénicas, lo que ha acelerado la investigacion sobre el aceite de
aguacate debido a los beneficios para la salud de su consumo, lo que a su vez presenta una
oportunidad lucrativa para la expansidn del mercado en los préximos afos.

Aunque una cantidad considerable de aguacates se destina al ganado o se desperdicia, proporcionan
alos agricultores locales una oportunidad considerable para convertirlos en productos de alto valor,
como el aceite de aguacate. La variedad Hass es la variedad mas vendida de aceite de aguacate ya
que destaca como el tipo de aguacate mas comunmente cultivado en todo el mundo.

4.4.1.6 Segmento De Mercado

Por tipo

En cuanto al tipo, el mercado del aceite de aguacate se segmenta en extra virgen, virgen, refinado
y mezclado. El aceite refinado es principalmente preferido en el sector de cuidado personal y
cosméticos debido a sus cualidades nutricionales y requisitos. El mercado del aceite de aguacate
virgen representa la mayoria del valor de la industria con USD $149,59 millones en 2022. El aceite
de aguacate virgen es conocido por su excelente perfil nutricional. Es rico en grasas
monoinsaturadas y contiene vitaminas y minerales que ofrecen diversos beneficios para la salud.
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Por aplicacién

Segun el estudio realizado por Cluster Development para la construccion de un plan de accion
destinado a cerrar las brechas de competitividad en la cadena de valor de ingredientes naturales
para cosmeéticos, el aguacate destaca como un fruto con un gran potencial para su transformacion
en ingrediente para diversas industrias, entre las que se incluyen:

Industria de alimentacion (novel food)
e Aceite para cocinar
e Ingredientes saludables en la industria alimentaria

Industria de cosmética
e Ingredientes para productos cosméticos
e Mascarillas, cremas, exfoliantes, entre otros productos

Ingredientes de industria farmacéutica
e Suplementos alimenticios
e Productos para la salud digestiva

En el sector de alimentacién y bebidas, el aceite de aguacate representé aproximadamente el 26.2%
del mercado en 2022. Se espera que este producto experimente un crecimiento acelerado en los
préximos afos, especialmente debido al creciente interés en productos de especialidad.

En cuanto al sector de productos de cuidado personal y cosméticos, el tamafio del mercado superd
los US $4.8 mil millones en 2020 y se espera que crezca a una tasa compuesta anual del 5.5%,
liderando la industria en términos de ingresos. A pesar de su color verde y bajo olor, el aceite de
aguacate se compara muy favorablemente con la lanolina debido a su buena penetracién en la piel,
alto contenido de vitamina E y cualidades excepcionales de conservacidon. Ademas, produce
emulsiones mas finas cuando se utiliza en lociones y cremas para la piel.

Finalmente, en el sector de aditivos para alimentos, el tamafio del mercado se valord en US $100
mil millones en 2022 y se proyecta que registre un crecimiento del 7% entre 2023 y 2022.

Por region
El informe de Cluster Development también identifica los siguientes mercados prioritarios:

e En el corto plazo: Consumo nacional e internacional: Estados Unidos
e En el mediano plazo: Alemania, Espafia
e Enellargo plazo: Corea del Sur, México y Japdn

El aceite de aguacate es particularmente conocido en América del Norte, donde el mercado alcanzé
los US $170.8 millones en 2021, y se predice que dominara el mercado global durante el periodo de
prondstico. La dominancia de esta regién se atribuye al creciente interés de los consumidores por
el producto y sus usos, debido a las caracteristicas nutricionales y tecnoldgicas del mismo.

Otro mercado de que muestra el alto nivel de competitividad es Asia Pacifico, que se espera que
crezca a un ritmo aun mas rapido en los proximos afios, especialmente debido a la popularidad del
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producto en Chinay Japdn. En afios recientes, China ha comenzado a plantar aguacates a gran escala
en las provincias de Guangdong, Yunnan y Fujian para aumentar su capacidad de produccion de
aceite de aguacate debido a la facil disponibilidad de materia prima. Asi mismo desde el 2019 se ha
convertido en el principal pais exportador e importador de este ingrediente. Esto podria significar
que este mercado representa tanto una oportunidad de crecimiento como un potencial competidor
para el aceite de aguacate colombiano.

Grdfico 12. Principales paises exportadores

Grdfico 13. Principales paises importadores

Asimismo, se espera que Europay Sudamérica crezcan a un ritmo considerable debido a la creciente
demanda de productos de las industrias alimentaria, cosmética y de cuidado personal. En particular,
América Latina sigue siendo la regidon mas lucrativa para el mercado del aceite de aguacate, después
de América del Norte. Se espera que los avances tecnolégicos, la innovacion de productos y el
aumento de la conciencia de los clientes sobre los beneficios del producto tengan un impacto
positivo en el crecimiento del mercado regional. Los subproductos del aguacate son
extremadamente populares en los principales paises de América Latina, debido a sus altos niveles
de vitamina K y potasio. Se prevé que el aceite de aguacate latinoamericano se beneficie de la
demanda exponencial de multiples unidades industriales, como alimentos y bebidas y cuidado
personal.
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4.4.1.7 Consumo Local

Segun Carolina Gdmez, CEO de Nat Green International, la principal empresa de produccién de
aceite de aguacate Hass en Colombia, la conversidn del aguacate en aceite es esencial para impulsar
el desarrollo del sector, ya que permite fortalecer la agroindustria del pais mediante la utilizacién
del aguacate que no cumple con los estandares de exportacién, convirtiéndolo en materia prima
para la produccién de aceite. La capacidad actual de procesamiento de la empresa es de 500 mil
kilos mensuales de aguacate, lo que equivale a 50 mil kilos de aceite al mes y 600 mil kilos de aceite
al afio.

Ademas, se observa un creciente interés en el sector en Colombia, con nuevas empresas
internacionales ingresando al mercado del pais. Como parte de su expansion, la compaiiia mexicana
NBF, especializada en ofrecer productos orgdnicos y naturales para el consumo saludable y el
cuidado personal, ha anunciado recientemente su inversién en una nueva planta de produccion de
aceite de aguacate en el municipio de Palmira, Valle del Cauca (Colombia). Segun la empresa, esta
planta estara ubicada en la Zona Franca del Pacifico de Palmira, Valle del Cauca, una decision
estratégica en respuesta a la creciente demanda del mercado del aguacate, tanto en Colombia como
a nivel mundial.

4.4.1.8 Exportaciones

En Colombia, varias companiias se dedican a la produccion, transformacién, comercializacién y
exportacion de aguacate Hass. Por ejemplo, "Oleo Hass" en Envigado, Antioquia, y "Terravocado"
en Medellin son ejemplos de estas empresas. En cuanto a los principales destinos de exportacién
de Colombia, se observa que Chile registra una tasa de crecimiento anual del -23.6%, atribuido a las
violentas manifestaciones que han afectado al pais. Por otro lado, Estados Unidos refleja un
crecimiento superior al 100%, debido a las grandes fluctuaciones experimentadas en los ultimos
afos, al igual que Venezuela, con notables variaciones de un afo a otro.

Segln una entrevista realizada a Carolina Gdmez, CEO de Nat Green International, los principales
destinos de exportacion del aceite de aguacate producido por esta empresa son Espafia e Italia, y
proximamente se ampliard hacia Estados Unidos. Los principales clientes de este producto
pertenecen a la industria alimentaria, cosmética y farmacéutica. Nat Green International tiene
planes a largo y mediano plazo de desarrollar nuevos procesos de investigacién para crear
subproductos, como por ejemplo aguacate liofilizado y congelado, con el fin de expandir su
presencia en el mercado.

El aguacate colombiano y sus derivados contindan siendo altamente demandados en el mercado
internacional. Por ejemplo, el aceite de aguacate colombiano ha comenzado a comercializarse en
Corea del Sur desde septiembre del afio pasado. La compaiiia antioquefia Smart Cooking SAS ha sido
la responsable de realizar los envios a este pais asiatico, donde cuentan con un sélido socio
comercial, Hyundai Green Food CO LTD, y se venden a través de la plataforma de comercio
electrénico Coupang.

Segun los datos de exportaciones proporcionados por la empresa Smart Cooking, en septiembre se
registré un valor de $42,336 ddlares (FOB), enviando 6,915 botellas del producto con un peso neto
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de 6 toneladas. Mientras que, en diciembre, el valor fue de $42,886 ddlares (FOB), enviando la
misma cantidad de botellas con el mismo peso.

4.4.1.9 Precios

Tabla 6. Precios de ingredientes con base en aguacate.

Presentacion Marca Caracteristicas Precio
Avocado Virgin Certified Organic Carrier Qil | Naissance Wholesale 25 kg 421.99 libras
Avocado Oil CAS 8024-32-6 Haihang Industry Co. Ltd 170 kg / tambor a consultar
Avocado Oil Bulk Kevala 351b US $186.90
Avocado Oil Jedwards International Inc. 18 kg US $144.00
Avocado Qil - Extra Virgin Organic Jedwards International Inc. 18 kg US $250.20
Avocado Oil - Refined Organic Jedwards International Inc. 18 kg a consultar
Avocado Oil - Extra Virgin Jedwards International Inc. 18 kg US $158.40
Avocado oil Bulk Apothecary 440 |Ib / tambor US $849.20
Aceite de aguacate Jabonarium 11t €17,10
Aguacate en polvo Keefruit 25 gr $5,050.00 COL
Aguacate liofilizado en polvo Frutas Lio 100 gr $200.00 MEX
Aguacate en Polvo Hass Magic Mole 4 kg a consultar
Polvo de aguacate Hass Hidrorgan 100 gr $53.50 MEX
Aguacate en Polvo Gredi México 1kg $500.00 MEX
Aguacate en polvo Genius Foods 2,5kg $1,125.00 MEX
Organic Avocado Powder Greejeeva 25 kg a consultar
Avocado Fruit Powder Shaanxi Saiyang Food Co. >=100 kg US $19.00
Freeze dried avocado powder Bulk Naturals 1kg US $140.00
Avocado Powder Wholesale Pajé 44 |b US $412.99
Avocado Powder Woodland Foods 50 b US $1,558.55

Fuente: el estudio recopilado de paginas web.

Analisis de tendencias Uchuva.
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https://neatwholesale.co.uk/products/avocado-virgin-certified-organic-oil1
https://haihangchem.com/products/avocado-oil-cas-8024-32-6/?campaignid=20893212711&adgroupid=160134554111&network=g&device=c&gad_source=1&gclid=CjwKCAjwzN-vBhAkEiwAYiO7oGqa1kfGMncy8Fg5yZQQdJ64AarTGdROwiInDsDJ3JAi-g10BvUaMRoCT6UQAvD_BwE
https://kevala.net/collections/avocado-oil-bulk
https://bulknaturaloils.com/avocado-oil-s1020-r1.html
https://bulknaturaloils.com/avocado-oil-extra-virgin-organic-s1030.html
https://bulknaturaloils.com/avocado-refined-organic-s1025.html
https://bulknaturaloils.com/avocado-oil-extra-virgin-s1028.html
https://www.bulkapothecary.com/raw-ingredients/bulk-natural-oils/avocado-oil/
https://www.jabonariumshop.com/aceite-de-aguacate-persea-americana
https://merkaorganicoonline.com/products/aguacate-en-polvo-keefruit-25g?variant=42152839839893
https://frutaslio.com/products/aguacate-lio-en-polvo-100-grs-frutas-lio?variant=14369411661890
https://www.globalfuds.com/es/avocado-powder
https://www.hidrorgan.com.mx/iv-gama-de-frutas-y-verduras-1/polvo-de-aguacate/
https://www.gredi.com.mx/products/aguacate-en-polvo?variant=43242668327075
https://geniusfoods.co/products/aguacate?variant=39564652282033
https://www.greenjeeva.com/product/organic-avocado-powder/2202
https://www.alibaba.com/product-detail/Avocado-Fruit-Powder-Factory-Supply-Wholesale_1600487266308.html
https://www.bulknaturalswholesale.com/products/avocado-powder-10-1-freeze-dried-amaizing-nutrition-for-skin-hair-body-samples-1-2-3-4-6-8-12-16oz-lb-kg?variant=44831029854458
https://www.pajepowder.com/product-page/avocado-powder-wholesale
https://woodlandfoods.com/products/avocado-powder/c-23/p-19787?cat=111

La uchuva es una fruta exdtica perteneciente al género de las solandceas, al igual que el tomate, y es
originaria de América del Sur. También comiUnmente llamada physalis, aguaymanto y golden berry, se
caracteriza por su sabor dulce con un toque acido, lo que le otorga versatilidad como producto
gastrondmico en reposteria, bebidas, mermeladas o ensaladas. Puede ser consumido crudo y también ser
utilizado simplemente como un elemento decorativo debido a su llamativo y atractivo color.

Su composicién se caracteriza por tener cerca de un 80% de agua, valor bajo comparado a otras frutas.
Por este motivo, presenta mas hidratos de carbono que alcanzan cerca del 14% de su peso total. La fibra
aporta un 5%, mientras que su contenido de proteinas es escaso y las grasas practicamente nulas
(Fruterias el Naranjo, 2017). Entre sus nutrientes destacan la vitamina Ay C, que cumplen roles esenciales
en el organismo debido a su actividad antioxidante y participacién en procesos metabdlicos como el
sistema inmunoldgico. Por su parte, los minerales con mayor presencia son el fosforo, el calcio y el hierro.
Debido a su alto contenido en carotenos y actividad antioxidante, se considera a la uchuva como una fruta
beneficiosa para la salud que fortalece el sistema inmunoldgico y la vista. También posee propiedades
diuréticas que ayudan al aparato digestivo y ayudan en la reduccion del colesterol.

La uchuva es relativamente conocida en el mercado europeo y es comercializada en mayores volimenes
gue otras frutas consideradas exdticas durante todo el afio. La transicidn en la percepcién de los frutos
exoticos desde un producto de lujo hacia una fuente de nutrientes esenciales y beneficios para la salud
representa una oportunidad para el crecimiento de este mercado y la popularizacién de sus productos
(CBI, 2024).

4.4.2.1 PRINCIPALES COMPONENTES
Physalis peruviana L.: (1800 y 3600 msnm | Andina, Cordillera Central)

o Actividad antioxidante y antimicrobiana: Presencia de carotenoides, fenoles, flavonoides,
taninos, alcaloides, y vitaminas C, B3 y B6, que confieren actividad antioxidante y antimicrobiana
(EI-Beltagi et al., 2019)

o Anti Hepatotoxicidad: Extractos de agua, etanol y hexano que muestran actividades anti
hepatotoxicas contra la hepatotoxicidad inducida por CCl4 (Arun & Asha, 2007).

o Flavonoides y fenoles: La uchuva exhibe concentraciones elevadas de estos compuestos que
poseen fuertes actividades antioxidantes y antiinflamatorias (Wu et al., 2006). Destaca el acido
gdlico, identificado como el compuesto fendlico predominante en esta especie (Mufioz et al.,
2021).

e Acidos grasos: Presencia de &acidos grasos esenciales, donde predomina el &cido linoleico
(Rodrigues et al., 2009). También estan presentes ésteres de sacarosa que muestran actividad
antiinflamatoria (Franco et al., 2014).

4.4.2.2 Productos Priorizados

Aceite de semilla de uchuva: Se obtiene el aceite de la semilla mediante el lavado, despulpado y prensado
a 1802C. La filtracidn y centrifugacién permiten obtener el aceite. Los principales usos son:
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® Posee una mezcla de vitaminas, antioxidantes y acidos grasos esenciales que mejora la
luminosidad de la piel y revitaliza la vitalidad del cabello, aportando funciones a las rutinas de
cuidado personal.

e Su versatilidad para congeniar con otros aceites naturales le hacen un gran transportador en la
industria cosmética y un gran ingrediente para restaurar la flexibilidad de la piel. Tiene ademas
propiedades humectantes, suavizantes y que mejoran la barrera lipidica revitalizando la piel
madura.

4.4.2.3 Tendencias de Mercado

La uchuva esta ganando popularidad no sélo debido a su versatilidad gastrondémica, sino también debido
a las propiedades nutricionales y los beneficios para la piel que aporta el aceite obtenido mediante
procesos de extraccion a partir de sus semillas. Su alta concentracion en vitaminas y propiedades
antioxidantes es una de sus caracteristicas mas importantes, lo que le otorga aplicaciones en el campo
cosmético del cuidado de la piel y de la salud.

La creciente conciencia sobre los beneficios de los ingredientes naturales y la disposicion de los
consumidores a encontrar productos de cuidado personal y belleza mas saludables han impulsado la
demanda de aceites vegetales en la industria cosmética. El aceite de uchuva se posiciona como una
alternativa valiosa debido a sus propiedades hidratantes, antioxidantes y regenerativas de la piel. Estas
caracteristicas lo hacen util en la formulacién de productos como cremas hidratantes, sueros faciales,
lociones corporales y rutinas antienvejecimiento.

Ante el creciente interés por nuevas formulaciones que incluyan ingredientes, exdticos, novedosos y de
un alto valor nutricional, existe un aumento en la investigacion y desarrollo de técnicas y métodos de
extraccién y obtencidn de aceites naturales. Esto permite obtener mejores rendimientos y hacer el
proceso mas efectivo, mejorando los volimenes obtenidos, su calidad y su costo.

Ademas de su uso en la industria cosmética, el aceite de uchuva también se esta utilizando en la industria
alimentaria en productos como aderezos para ensaladas, salsas, condimentos y en suplementos
dietéticos. Mas alla de su sabor caracteristico, su perfil nutricional incluye altos niveles de antioxidantes,
vitaminas y acidos grasos esenciales lo que lo hace valioso para los consumidores preocupados por la
saludy el bienestar. También su alto contenido de antioxidantes y potencial actividad anticancerigena han
sido motivo de estudios en laboratorio para evaluar su uso en medicamentos y terapias (Badr & Naeem,
2019).

4.4.2.4 Mercado Potencial

Colombia se posiciona como el principal productor y exportador de uchuva a nivel mundial,
representando aproximadamente el 90% de la produccidon mundial y exportando 7.393 toneladas en
2020, de las cuales el 100% corresponde a producto fresco (Wong, 2021). En 2022, las ventas externas de
uchuva alcanzaron una cifra récord de USD 38,2 millones y a las 8,541.2 toneladas netas, un incremento
del 8,5% respecto a 2021 (Analdex, 2023). Tras Colombia se posicionan Perd y Ecuador, los cuales priorizan
la venta de uchuva deshidratada. Estos paises poseen la ventaja de poder producir la uchuva durante todo
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el afo, al contrario que otros productores que dependen de la estacionalidad. Entre los mercados de
destino destacan Estados Unidos, Canada y paises de la Unidn Europea como Francia, Paises Bajos y
Alemania.

El interés que se ha registrado por los llamados super alimentos se refleja en una creciente demanda por
estos productos con caracteristicas naturales, organicas y saludables. En este sentido, el mercado mundial
de alimentos orgénicos superé los US$100 mil millones por primera vez en el 2018, liderado por EE UU,
Alemania y Francia. Mercados emergentes como Asia y Oriente Medio presentan también un enorme
potencial y diversifican la demanda por distintos formatos como snacks saludables, pulpa, cereales y
mermelada (RedAgricola, 2021). Asia pacifico representa una region de interés debido a su rapido
crecimiento poblacional y al aumento del poder adquisitivo y de la demanda por productos saludables en
cosmeéticos, alimentos y bebidas. Por su parte, el Medio Oriente ha aumentado su consumo de alimentos
saludables, presenta un PIB creciente y consumidores cada vez mas conscientes de su salud (Wong, 2021).

Tabla 7. Ingredientes de la uchuva propiedades, aplicaciones y sector.

Ingrediente
Acido oléico (Omega
9)

Propiedades
Emulsionante,
lubricante y emoliente

Aplicacion
Brinda estabilidad a los productos, se
utiliza como intermediario de otras sales.

Sector/Industria
Cosmética y cuidado
personal

Reduce la tensién superficial entre la

Acido linoleico
(Omega 3,6)

hidratante, cicatrizante,
antiinflamatorio

capilar, e hidrata la membrana celular. Es
util en productos para pieles secas y
propensas al acné.

Tensioactivo, . . - .
- - . grasay la suciedad de la piel, Cosmética y cuidado
Acido palmitico emulsionante y . . .
. proporcionando estabilidad y mejorando | personal
emoliente . .
la consistencia del producto.
Protege la piel contra los rayos UVA,
Antioxidante, estimula la regeneracion cutanea y

Cosmética y cuidado
personal

Vitamina A - Beta
caroteno

Antioxidante

Carotenoide precursor de la vitamina A,
empleado en productos
rejuvenecedores, que ademas hidrata la
piel secay escamosa.

Cosmética y cuidado
personal

Fitoesteroles

Antiinflamatorio,
regulador de lipidos de
la sangre

Uso en cremas antienvejecimiento,
lociones solares y productos infantiles.
Muestran efectividad contra la alopecia
androgenética.

Cosmeética y cuidado
personal

Fomentan la salud cardiovascular.
Bloquean la absorcion de colesterol en el
intestino y lo neutralizan.

Farma y suplementos

Flavonoides

Antioxidantes,
antiinflamatorios y
antihistaminicos

Utilizados en cremas antienvejecimiento
para mejorar la calidad de la piel,
aumentar la produccién de coldgenoy
tratar infecciones cutdneas.

Cosmética y cuidado
personal

Se incluyen en medicamentos para la
salud cardiovascular, trastornos del
sistema nervioso y trastornos
gastrointestinales. Su actividad
antioxidante y antiinflamatoria también
ayuda a prevenir enfermedades.

Farmay suplementos

Pectina

Hidratante, ayuda al
transito intestinal

Se emplea en formulaciones para el
cuidado de la piel y el cabello como
mascarillas faciales, cremas y
acondicionadores.

Cosmética y cuidado
personal

Se utiliza como agente de recubrimiento
para tabletas y capsulas, facilitando su

Farmay suplementos
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Ingrediente

Propiedades

Aplicacion
ingestion y digestion.

Sector/Industria

Polifenoles

Antioxidantes,
antiinflamatorios

Productos para el cuidado de la piel,
protectores solares y antienvejecimiento.
Reducen la inflamacién y mejoran la
apariencia general de la piel.

Cosmética y cuidado
personal

Se incluyen en la formulaciéon de
medicamentos para la prevenciony el
tratamiento de enfermedades
cardiovasculares, cancer y trastornos
metabdlicos. Los suplementos dietéticos
que los incluyen se utilizan para
promover la salud general y el bienestar.

Farmay suplementos

Vitamina C

Antioxidante

Se emplea en sueros y cremas para
fomentar la regeneracion celular y
mitigar problemas de pigmentacion y
acné.

Cosmética y cuidado
personal

Apoya la salud inmunitaria y es esencial
para la formacién de vasos sanguineos,
cartilagos, musculos y colageno 6seo.
Dado que el cuerpo no lo produce, debe
obtenerse a través de la dieta.

Farmay suplementos

Vitamina E -
Tocoferoles

Antioxidante,
antiinflamatorio, anti
manchas e hidratante.

Se combina frecuentemente con la
vitamina C, acido ferulico o niacinamida
en sérums para reducir arrugas, mejorar
el tono y brindar hidratacion y firmeza a
la piel.

Cosmética y cuidado
personal

Sirve para proteger la salud ocular,
reproductiva, sanguinea, cerebral y
cutanea. Ademas, fortalece el sistema
inmunitario al actuar como antioxidante.

Farma y suplementos

Vitamina K

Importante para la
coagulacién sanguinea'y
la salud 6sea.

Utilizada en cremas y sueros para reducir
ojeras y bolsas debajo de los ojos debido
a su capacidad para fortalecer los
capilares sanguineos y reducir
hematomas.

Cosmética y cuidado
personal

Se utiliza como suplemento o por via
intravenosa para el tratamiento de
trastornos de la coagulacion de la sangre.

Farma y suplementos

Vitaminas del
complejo B

Esenciales para el
metabolismo, la funcion
nerviosa y la produccién
de energia.

Promueven el crecimiento del cabello y
fortalecen las ufias. La niacinamida
también mejora la barrera cutaneay la
apariencia de los poros.

Cosmética y cuidado
personal

Se utilizan en suplementos vitaminicos
para promover la salud general y también
en medicamentos para tratar deficiencias
y algunas condiciones médicas.

Farma y suplementos

Withandlidos

Adaptogénico, pueden
ayudar a reducir el estrés
y la ansiedad.

Utilizados en suplementos para ayudar al
cuerpo a adaptarse al estrés y mejorar su
resistencia fisica y mental.

Farmay suplementos

Fuente: elaboracion propia.

4.4.2.5 Segmento De Mercado

Por tipo
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La uchuva se comercializa en distintas presentaciones, donde predomina la fruta en su estado natural
(56%), seguido por mermelada (15%)y néctar (11%). Entre los canales de compra, lideran supermercados
y mercado tradicional (Sierra y selva exportadora, 2021). Colombia y Sudafrica se han especializado en la
exportacién del producto en su estado fresco, mientras que Perl y Ecuador exportan fundamentalmente
uchuva deshidratada.

Por aplicacion

Estudios de la composicidn fisico quimica de la uchuva y los valores nutricionales encontrados le otorgan
aplicaciones como ingredientes en distintos campos. En su potencial destacan las siguientes areas:

Industria de alimentacién
e Consumo de fruta natural y decoracidn en reposteria
e Uchuva deshidratada para el mercado de snacks y frutos secos
® Productos elaborados naturales como mermeladas, jaleas y jugos
® Aceite para ensaladas y aderezos

Industria de cosmética
e Ingredientes para productos cosméticos

® Mascarillas faciales, cremas, sueros, rutinas antienvejecimiento, acondicionadores,
champus entre otros productos

Ingredientes de industria farmacéutica
o Suplementos dietéticos y alimentos saludables

o Medicamentos para fortalecer el sistema inmune y la salud cardiovascular.

4.4.2.6 Consumo Local

Colombia posee condiciones climaticas y ambientales favorables para la produccion de la uchuva alo largo
de todo el afio. Sus requerimientos se ubican en temperaturas entre los 18 a 24 grados centigrados en
alturas desde los 2.000 a 2.900 m.s.n.m, con lluvias abundantes durante gran parte del afio. La produccidn
se concentra en los departamentos de Antioquia, Boyaca, Cundinamarca y Santander, que concentran
cerca del 81% de la produccion total, mientras que se estima que aproximadamente el 90% de las
exportaciones de la uchuva provienen de Boyaca (Sierra y selva exportadora, 2021).

El mercado interno colombiano estaba bastante limitado debido a la poca familiaridad de la poblacién
local con la fruta y al desabastecimiento existente. Sin embargo, la demanda interna se ha ido
desarrollando al igual que ha aumentado el total de hectéreas plantadas de uchuva. Esto ha significado
un aumento importante en el consumo de esta fruta en Colombia, que pasé de 0,001 kg per cdpita en
1995 a 0,16 kg en 2003 y llegando a menos de un kilo en 2019 (Sierra y selva exportadora, 2021).

Desde el 2018, existe una campanfa llamada ‘Origen que emociona’ guiada por la Asociacidn Nacional de

Comercio Exterior junto con Procolombia que ha visibilizado y fomentado el consumo de uchuva tanto a
nivel local como exterior. Esta campafia busca resaltar los beneficios para la salud, las caracteristicas y las
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propiedades de la uchuva ademds de la importancia de los pequefios productores locales (Sierra y selva
exportadora, 2021).

4.4.2.7 Exportaciones

Como se ha mencionado, el principal exportador de uchuva a nivel mundial es Colombia, que concentra
cerca del 90% de la produccion y exporta la uchuva de forma fresca y natural. El principal mercado para
este producto son los Paises Bajos, que concentraron el 64,6% de las exportaciones en 2020 con 4.762
toneladas. Le siguen los Estados Unidos con una participacién del 11,6% y un crecimiento del 52,8% en el
volumen de las importaciones entre 2015 y 2019, siendo el con mayor crecimiento y posicionandose
como un mercado clave a futuro. A continuacién, otros mercados en orden de importancia son Canada,
Bélgica, Alemania, Brasil y Francia. Estos volimenes ubican a la uchuva como la quinta fruta fresca de
mayor exportacion en Colombia después del banano, aguacate, platano y gulupa. A nivel de
latinoamérica, Perd y Ecuador siguen como los principales exportadores, enfocandose casi
exclusivamente en uchuva deshidratada.

Por su parte, el mercado general de aceites esenciales estuvo valorado en 8,8 billones de ddlares en 2022,
con una tasa de crecimiento anual estimada del 11,8% en el periodo 2022-2027 hasta alcanzar los 15,3
billones. Este crecimiento estd impulsado por el auge en las terapias alternativas como la aromaterapia y
en la demanda por productos organicos, innovadores y sostenibles. Estos tienen aplicaciones en las
industrias de alimentos, cosméticos, aromaterapia, cuidado del hogar entre otros, y su origen proviene
principalmente de frutas, vegetales, hierbas y flores (Scott, 2024).

4.4.2.8 Precios ingredientes de uchuva.

Tabla 8. Precios ingredientes con base en la uchuva.

Presentacién Formato ‘ Marca Caracteristicas Precio
Aceite de physalis Aceite Insumos naturales 1L US $6,36 - $29,68
Oleo frutal bifasico de Aceite olé 60mL €733
uchuva
Inca Berry Bar Barra Smart Organic 600 g €17,89
Organic Inca Berry ,
Capsules Capsulas Tonga Herbs 30g €734
Golden Berr Capsulas Ener Green de 60 €10,18
=0cen terry P Monterrey & !
Coenzima Q10 Capsulas FLOW 60g €14,41
Urban Eco Golden Crema The SAEM 1,010z US $24,00
Berry C

Anti-Aging Cream

(Golden Berry) Crema Aypa omt U5 o500

Golden Berry Crema Bath & Body Works 8oz US $15,50
Mistletoe

Urban Eco Golden Crema The SAEM 130 mL US $17,36

Berry C Toning Water
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https://insumosnaturales.cl/producto/aceite-de-physalis-goldenberry-o-uvilla/
https://olecapilar.com/producto/tratamiento-oleo-frutal-bifasico-de-uchuva/
https://olecapilar.com/producto/tratamiento-oleo-frutal-bifasico-de-uchuva/
https://smartorganic.com/product/inca-berry-bar/
https://www.amazon.in/ORGANIC-INCA-BERRY-CAPSULES-BOTTLE/dp/B07R5W1TZ1
https://www.amazon.in/ORGANIC-INCA-BERRY-CAPSULES-BOTTLE/dp/B07R5W1TZ1
https://www.mayoreonaturista.com/productos/item/golden-berry-30-capsulas/
https://recibexpress.com/products/coenzima-q10-flow
https://www.amazon.com/-/es/THESAEM-Ampolla-burbuja-microvitaminas-vitamina/dp/B0BLH1W1KL
https://www.amazon.com/-/es/THESAEM-Ampolla-burbuja-microvitaminas-vitamina/dp/B0BLH1W1KL
https://naturalmebeauty.com/products/aypa-anti-aging-cream-golden-berry
https://naturalmebeauty.com/products/aypa-anti-aging-cream-golden-berry
https://www.ebay.com/itm/155876878002
https://www.ebay.com/itm/155876878002
https://m.beautykoreamall.com/product/?SM=view&prd_code=1687769914
https://m.beautykoreamall.com/product/?SM=view&prd_code=1687769914

Presentacion Formato Caracteristicas Precio
Physalis & Orange
Blossoms Uniforming Crema Delidea 30mL €8,91
BB
Dried Golden Berries Fruta Deshidratada Terrasoul 6 oz. US $7,99
Skincare Organic Dr|.ed Fruta Deshidratada Nature’s Delight 225g AU $37,35
Incaberries
Goldenberr Fru.|t Polvo Prescribed For Life 1kg US $79,99
Powder - Organic
g | i .
Polvo organico de Polvo Food to Live 454 g A consultar
bayas doradas
Organic Goldenberry i
Organic Goldenberr Polvo Wild Foods 454 ¢ US $49,99
Powder

Analisis de tendencias Asai.

El mercado potencial para el asai es muy prometedor y ha experimentado un crecimiento significativo en
los ultimos afios. El asai es un fruto originario de la Amazonia y se ha convertido en un super alimento
muy valorado por sus propiedades nutricionales y beneficios para la salud.

Los frutos tienen un contenido de humedad bajo, una alta cantidad de fibra cruda y bajo contenido de
proteina. Gracias a su bajo contenido de carbohidratos, son ideales para desarrollar productos
hipocaldricos o con bajo contenido de azucares.

La presencia de flavonoides y carotenoides confirma su potencial para la extraccién de estos compuestos
beneficiosos. Ademas, la presencia de saponinas, cumarinas y taninos sugiere que podrian ser una fuente
de compuestos con actividad bioldgica, como antimicrobianos o citotdxicos. El alto contenido de cianidina
3-glucdsido (antocianina) y beta-caroteno (precursor de la vitamina A) respalda su capacidad
antioxidante, lo que sugiere su utilidad en la obtencién de ingredientes naturales como pigmentos.

Asimismo, pueden ser utilizados para extraer aceite, como subproducto del despulpado, para aplicaciones
alimenticias, cosméticas y nutracéuticas. Los frutos también pueden utilizarse para elaborar jugos,
helados, mermeladas y otros productos alimenticios a partir de su pulpa.

4.4.3.1 Principales Componentes

Euterpe olarecea Mart: (0-200 msnm | Pacifico, Valle del Magdalena)

e Esterol: El consumo de extracto de Euterpe oleracea reduce el desarrollo de aterosclerosis
disminuyendo la absorcion y sintesis de colesterol (Feio et al., 2012).

e Antocianinas y fenoles: El jugo de Euterpe oleracea es rico en antocianinas y compuestos
fendlicos, que son conocidos por sus propiedades antioxidantes y anti-radicales (Coisson et
al., 2005).

e Cianidina 3-O-glucésido y cianidina 3-O-ramndsido: Estos compuestos se encontraron en
fracciones de Euterpe oleracea que inhiben la produccidn de éxido nitrico y la expresién de
la enzima éxido nitrico sintasa inducible (Matheus et al., 2006).
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https://www.ecco-verde.es/delidea-bio-cosmetics/physalis-orange-blossoms-uniforming-bb-cream-spf-15?sai=55883&gad_source=1&gclid=Cj0KCQjwn7mwBhCiARIsAGoxjaI5ewlzJHQhkj2u-XhVyH2HibsT3CJszaY2Jd7CLAZRWv3aY52QXvYaAqzKEALw_wcB
https://www.ecco-verde.es/delidea-bio-cosmetics/physalis-orange-blossoms-uniforming-bb-cream-spf-15?sai=55883&gad_source=1&gclid=Cj0KCQjwn7mwBhCiARIsAGoxjaI5ewlzJHQhkj2u-XhVyH2HibsT3CJszaY2Jd7CLAZRWv3aY52QXvYaAqzKEALw_wcB
https://www.ecco-verde.es/delidea-bio-cosmetics/physalis-orange-blossoms-uniforming-bb-cream-spf-15?sai=55883&gad_source=1&gclid=Cj0KCQjwn7mwBhCiARIsAGoxjaI5ewlzJHQhkj2u-XhVyH2HibsT3CJszaY2Jd7CLAZRWv3aY52QXvYaAqzKEALw_wcB
https://www.terrasoul.com/products/golden-berries?_pos=1&_sid=34dded0dd&_ss=r
https://www.ebay.com.au/itm/276198925948
https://www.ebay.com.au/itm/276198925948
https://pforlife.com/goldenberry-fruit-powder-organic.html
https://pforlife.com/goldenberry-fruit-powder-organic.html
https://www.amazon.com/Organic-Golden-Berry-Powder-Pound/dp/B07MXNNRDH
https://www.amazon.com/Organic-Golden-Berry-Powder-Pound/dp/B07MXNNRDH
https://nwwildfoods.com/products/organic-goldenberry-powder?variant=44392886534428
https://nwwildfoods.com/products/organic-goldenberry-powder?variant=44392886534428

Acidos grasos, aminoacidos y esteroles: Un andlisis completo de la composicién nutricional
del asai revela la presencia de acidos grasos poliinsaturados, monoinsaturados y saturados,
19 aminodcidos y esteroles como B-sitosterol, campesterol y sigmasterol (Schauss et al.,
2006).

Proantocianidinas: Los extractos de semillas de Euterpe oleracea de diferentes variedades
son una fuente de proantocianidinas y tienen actividad de inhibicién de la corrosiéon
ecoldgica (Martins et al., 2021).

Acidos cafeoilquinicos y derivados de apigenina y luteolina: Se identificaron estos
compuestos en extractos de raices y hojas de Euterpe oleracea con alta actividad
antioxidante (Brunschwig et al., 2016).

Euterpe precatoria: (0-450 msnm | Amazonia, Guyana y la Serrania de la Macarena, Orinoquia)

Antocianinas ricas en antioxidantes: Un extracto rico en antocianinas de Euterpe precatoria
puede proteger contra el estrés oxidativo y mejorar la acumulacién de especies reactivas de
oxigeno in vivo, aunque no se observé un efecto prolongador de la vida (Peixoto et al.,
2016).

Lignano con actividad antiplasmodial: De las raices de Euterpe precatoria se aislé un
lignano, el cual mostrd actividad antiplasmodial moderada (Jensen et al., 2002).

Capacidad antioxidante y antiinflamatoria superior: En comparacién con Euterpe oleracea,
la pulpa de fruta de Euterpe precatoria mostrd una capacidad antioxidante superior en
varios ensayos quimicos, incluyendo la inhibicién dependiente de la dosis del dafio oxidativo
(Kang et al., 2012).

Actividad antioxidante y citotdxica: Los extractos de Euterpe precatoria y flavonoides
aislados de sus raices y tallos de hojas mostraron actividad antioxidante y fueron menos
citotéxicos que el lapachol, un control conocido (Galotta et al., 2008).

Compuestos fendlicos y estabilidad térmica: Una caracterizacion detallada de los
compuestos polifendlicos presentes en los frutos de Euterpe precatoria incluye
antocianinas, flavonas, derivados de flavanol y acidos fendlicos, los cuales mostraron
estabilidad térmica moderada (Pacheco-Palencia et al., 2009).

4.4.3.2 Presentaciones Priorizados

Polvo de pulpa de asai: polvo obtenido del secado por conveccidon con maltodextrina de la pulpa.
Principales usos:

Pigmento natural en productos cosméticos
Pigmento natural en productos alimenticios

Polvo microencapsulado de asai: polvo obtenido del secado del secado por aspersién con
maltodextrina de la pulpa. Principales usos:

Pigmento natural en productos cosméticos
Pigmento natural en productos alimenticios
Ingrediente en productos nutracéuticos

Otros productos que también se obtienen de la fruta y tienen una buena aceptacién en el mercado
son: Aceite de asai y Extracto de pulpa de asai.
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Principales Ingredientes

Entre los principales compuestos encontrados en el polvo de asai que lo hacen interesante para la

industria de ingredientes son:

Tabla 9. Ingredientes, propiedades y aplicaciones del Asai.

Ingrediente

Propiedades

Aplicacion

Sector /

Industria

Se combina frecuentemente con la vitamina C,
acido ferulico o niacinamida en sérums para

Cosméticay

fortalece el sistema inmunitario al actuar como
antioxidante.

. . . cuidado
reducir arrugas, mejorar el tono y brindar
L . L . . personal
. . Antioxidante, hidratacion y firmeza a la piel.
Vitamina E - . . .
antiinflamatorio, anti
Tocoferoles . . .
manchas e hidratante. Sirve para proteger la salud ocular, reproductiva,
sanguinea, cerebral y cutanea. Ademas, Farmay

suplementos

Tensioactivo, Reduce la tension superficial entre la grasa y la Cosméticay
Acido palmitico emulsionante y suciedad de la piel, proporcionando estabilidad cuidado
emoliente y mejorando la consistencia del producto. personal

Vitamina A - Beta

Carotenoide precursor de la vitamina A,

Cosméticay

regeneracion cutanea y capilar, e hidrata la

caroteno Antioxidante empleado en productos rejuvenecedores, que cuidado
ademas hidrata la piel seca y escamosa. personal

- L Protege la piel contra los rayos UVA, estimula la "

Acido Antioxidante, & P A Cosméticay

saludable. Control del nivel de colesterol.

linoleico (Omega hidratante, cicatrizante, " cuidado
n . membrana celular. Es util en productos para
3,6) antiinflamatorio . , personal
pieles secas y propensas al acné.
Antocianidina que se emplea para disminuir el Cosméticay
L acné y la rosacea, regular la sensibilidad a la luz cuidado
; . Antioxidante, . .
Vitamina B3 - . solar y mejorar el tono y textura de la piel. personal
- hidratante,
Niacina .. .
antiinflamatorio ., . . . .,
Manutencidn de la piel, nervios y digestion Farmay

suplementos

‘. . . . . . - Cosmética
Acido oléico Emulsionante, lubricante | Brinda estabilidad a los productos, se utiliza cuidado y
(Omega 9) y emoliente como intermediario de otras sales.

personal

Usado en cremas antienvejecimiento, lociones

Cosméticay

absorcidon de colesterol en el intestino y lo
neutralizan.

solares y productos infantiles. Muestran cuidado
. Antiinflamatorio, efectividad contra la alopecia androgenética. personal
Fito- esteroles y L
regulador de lipidos de
Esteroles .
la sangre Fomentan la salud cardiovascular. Bloquean la
Farmay

suplementos

Fuente: elaboracion propia.

4.4.3.3 Tendencias De Mercado

El asai ha ganado popularidad en todo el mundo debido a sus beneficios para la salud y su
versatilidad en la cocina. Este super alimento es rico en antioxidantes, vitaminas, minerales y acidos
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grasos esenciales. También se le atribuyen propiedades antiinflamatorias, energizantes y beneficios
para el sistema inmunolégico

El crecimiento en la demanda de bayas de asai en la industria de la cosmética se proyecta como un
impulso para el desarrollo del mercado global. Se considera que estas bayas ofrecen una gama
amplia de ventajas para la piel, tales como fomentar una apariencia juvenil y resplandeciente,
mejorar la textura y el tono cutaneo, y disminuir la visibilidad de lineas finas y arrugas. El notable
potencial de las bayas de asai ha impulsado su popularidad en el ambito de la cosmética, lo cual ha
motivado a numerosas empresas a innovar en sus productos, propiciando asi el incremento en el
crecimiento del mercado.

Otro factor de crecimiento que estimula el mercado global es el aumento en la demanda de bayas
de asai como suplemento nutricional. Esto se atribuye a sus elevados niveles de antioxidantes, fibra
y grasas saludables. La fibra presente en las bayas de asai puede contribuir a promover la salud
digestiva al regular los movimientos intestinales y favorecer el desarrollo de bacterias benéficas en
el intestino. La ingesta de suplementos nutricionales ha experimentado un incremento en muchos
paises. Por ejemplo, segln investigaciones, casi el 77% de los estadounidenses consume al menos
un suplemento. El alto contenido nutritivo de las bayas de asai y sus potenciales beneficios para la
salud las han convertido en un suplemento nutricional muy popular en los ultimos afios. Esto ha
elevado la popularidad de las bayas de asai como suplemento nutricional, fortaleciendo aiin mas el
crecimiento del mercado.

Asi mismo, es importante destacar que la exportacidn se realiza principalmente en forma de polvo
en lugar de pulpa congelada cuando no se dispone de la logistica necesaria para mantener la cadena
de frio (menos 202C). Sin embargo, el mercado tiende a preferir la pulpa sobre el polvo debido a
gue el proceso de liofilizacién es costoso, siendo Brasil el principal exportador de pulpa. Europa
suele priorizar la calidad del producto sobre el precio, a diferencia del mercado americano. Es
interesante notar que a partir de 500 toneladas de pulpa se pueden obtener hasta 130 toneladas
de polvo.

Un importante desafio en el mercado de las bayas de asai radica en su elevado costo. Otro factor
significativo es la falta de conocimiento sobre los beneficios y contraindicaciones de esta fruta
también se prevé como un obstdculo para el crecimiento del mercado durante el periodo de
prondstico (2024-2030).

4.4.3.4 Mercado Potencial.

La principal fuente mundial de asai proviene de las poblaciones naturales y cultivadas de Euterpe
oleracea en el noreste de la Amazonia brasilefia (Homma, 2006). Ademas, una pequefia, pero aun
no cuantificada contribucién proviene de poblaciones naturales de Euterpe precatoria en el norte y
noroeste de Brasil (Wallace, 1999; Rocha, 2002; WWF, 2013). Aunque la especie tiene un impacto
limitado en el mercado internacional en la actualidad, sigue siendo un recurso significativo para
satisfacer las necesidades de autoconsumo en la Amazonia, incluida Colombia.

Segun un estudio realizado por Tridge, se prevé que el mercado mundial de asai congelado alcance
un valor de USD 1.2 billones de ddlares en el afio 2027, y se estima que el mercado mundial
registrard una Tasa de Crecimiento Anual Compuesta (CAGR) del 12.2%. Este crecimiento se debe
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en gran medida a la creciente demanda de productos alimenticios saludables y a la popularidad del
asai como ingrediente en la industria de los alimentos y bebidas.

Ademds, a nivel global, el segmento centrado en la pulpa lidera el mercado de las bayas de asai.
Debido a su breve vida util, es esencial procesar rapidamente la pulpa de estas bayas para prevenir
su deterioro, generalmente mediante la liofilizacidon para conservar su valor nutricional y extender
su durabilidad. Los productos derivados de la pulpa de bayas de asai representaron la mayor parte
del mercado mundial de este producto en el aifio 2023 y se espera que mantengan un crecimiento
anual compuesto (CAGR) del 5.9% durante el periodo proyectado (2024-2030). Esta notable tasa de
crecimiento se vincula con la demanda en los sectores de cosméticos organicos y atencién médica
especializada. Dado que ciertos farmacos y cremas requieren pulpa de bayas de asai como
ingrediente primordial, se anticipa que los productos derivados de la pulpa de estas bayas sean los
que experimenten el mayor CAGR en el periodo mencionado anteriormente.

4.4.3.5 Segmento De Mercado

Por aplicacion

Segun el estudio realizado por Cluster Development para la construccion de un plan de accidon
destinado a cerrar las brechas de competitividad en la cadena de valor de ingredientes naturales
para cosméticos, la baya de asai destaca como un fruto con un gran potencial para su
transformacion en ingrediente para diversas industrias, entre las que se incluyen:

Industria de alimentacidn (novel food)
e Ingredientes saludables
e Suplementos dietarios

Industria de cosmética
e Cosmética natural

Asi mismo, en 2023, el sector de alimentos y bebidas se posicioné como el de mayor participacion
en el mercado global de bayas de asai, impulsado principalmente por su creciente uso en ensaladas,
jugos, vinos y otros productos consumibles. Por otro lado, se anticipa que el sector cosmético
experimentard una destacada tasa de crecimiento anual compuesta (CAGR) del 5.4% durante el
periodo de prondstico (2024-2030). Este aumento se atribuye a la creciente integracién de las bayas
de asai en perfumes, ambientadores, velas y productos similares. La preferencia de los
consumidores por productos cosméticos organicos también impulsa la demanda de estas bayas en
este sector.

Por regién
El informe de Cluster Development también identifica los siguientes mercados prioritarios:

e En el corto plazo: Consumo nacional e internacional: Estados Unidos
e En el mediano plazo: Alemania, Francia, Espaiia
e Enellargo plazo: Corea del Sur, México, Suiza y China

Analizando por regiones, en el 2023, América del Norte liderd el mercado mundial de bayas de asai.
Esta predominancia puede atribuirse a las significativas importaciones realizadas en comparacién
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con otras regiones. Solo Estados Unidos importd productos por un valor de US $707 millones en
2022, mientras que Canada importd productos por un valor de US $156 millones en el mismo afio.

Por su parte, China ocupd la mayor parte del mercado de bayas de asai en la regidn de Asia-Pacifico
en 2023 y se espera que esta region experimente la tasa de crecimiento anual compuesta (CAGR)
mas alta durante el periodo de prondstico (2024-2030). En 2022, China importé productos por un
valor de US $395 millones, y Japon fue otro pais de la region de Asia-Pacifico que tuvo un papel
destacado, con importaciones por un valor de US $160 millones.

En Europa, Alemania liderd el mercado de bayas de asai en 2022, con importaciones por un valor
de US $300 millones, seguido por Francia con US $208 millones y los Paises Bajos con US $158
millones, respectivamente.

4.4.3.6 Consumo Local

En cuanto al consumo local, se menciona que este es aun incipiente en Colombia debido a la falta
de promocidn de la fruta en el pais. Asi mismo, no existe un mercado local consolidado y no se
cuenta con datos oficiales sobre su uso en la industria nacional y se estima que, en el 2020, el
consumo interno de asai fue de apenas 1 tonelada.

Como informacién provisional CorpoCampo, una empresa colombiana dedicada al cultivo y
exportacion de este fruto a mas de 12 paises de Europa, Asia y Oceania, procesandolo en plantas
ubicadas en Tumaco, Guapi y Putumayo. De los 5 millones de toneladas Unicamente el 2% se queda
en territorio nacional. [Necesario entrevista para complementar la informacion]

4.4.3.7 Exportaciones

El asai proveniente de Colombia ha logrado conquistar mercados internacionales. Asimismo, hay
oportunidades de exportacién hacia otros paises, como Corea del Sur, que se ha identificado como
un posible mercado para el asai colombiano.

A pesar de la falta de datos oficiales sobre las exportaciones de asai, seglin informacién
proporcionada por la empresa Corpocampo en 2017, se estima que actualmente se exportan unas
5.000 toneladas del producto anualmente a Europa y Estados Unidos. Este fruto esta ganando
popularidad entre los colombianos, al igual que ha sucedido con los consumidores europeos,
estadounidenses y chilenos, a donde se enviaron 5.000 toneladas del alimento el afio 2016.

4.4.3.8 Precios Asai en diferentes presentaciones.

Tabla 10. Precios del asai en diferentes presentaciones.

Presentacion Marca Caracteristicas \ Precio
Asai fresco Tridge 1kg 1.77 USS
Asai liofilizado en polvo EcoAndes 10 kg 925.20 €
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https://productosecoandes.com/producto/acai-liofilizado-en-polvo-bio/

Asai Liofilizado en Polvo Bio Iswari 1kg 103.55 €
Asai en polvo Grans de la Terra 50 gr 7.00 €
Pulpa Asai BIO 14% Premium | Almalibre 400 gr 6.90 €
Asai Liofilizado Almalibre 70 gr 10.90 €
Asai en polvo ECO Salud Vida 50 gr 11.16 €
Aceite de Asai Virgen Bio Qerlan 125 ml 1495 €
Aceite de asai virgen BIO Camassia 11 107.00 €
Aceite de asai Nature in bottle 20 kg 725.00 €

Fuente: elaboracién propia.

Andlisis de tendencias Maracuya.

El maracuya (Passiflora edulis), también conocido como fruta de la pasion, es originario de las regiones
tropicales y subtropicales, en particular de América del Sur. Esta fruta es apreciada por su balance
nutricional y beneficios para la salud. Se ha identificado una amplia gama de mas de 110 fitoquimicos en
distintas partes de la planta, entre los que destacan los flavonoides y triterpenoides, que contribuyen a
sus diversas propiedades bioldgicas y efectos sobre la salud, incluyendo actividades antioxidantes,
antihipertensivas, antitumorales, antidiabéticas y hipolipemiantes (He et al., 2020).

Por lo tanto, el maracuya es una fruta altamente valorada no solo por su sabor Unico y aplicaciones
culinarias, sino también por sus diversos beneficios para la salud, lo que la convierte en un ingrediente
natural destacado tanto en la dieta como en aplicaciones terapéuticas. En la siguiente seccidn, se
profundizara en los componentes identificados para el producto.

4.4.4.1 Principales componentes.
Las partes del maracuya con andlisis de sus componentes son: hojas, cascara del fruto, semilla y pulpa.

e C-glucosilflavonas, responsables de efectos antiinflamatorios (Zucolotto et al., 2009).

e Flavonoides C-glicosidicos, que mejoran el control glucémico y reducen la agregacion plaquetaria
en ratas diabéticas (Salles et al., 2019).

e Metabolitos secundarios, incluyendo O-flavonoides, C-flavonoides, glicésidos cianogénicos y
acidos grasos, con efectos ansioliticos (Otify et al., 2015).

e Fitoesteroles, que pueden tener actividad neurofarmacoldgica (Sena et al., 2009).

e Compuestos fendlicos, que actian como antioxidantes y podrian ser considerados como nuevas
fuentes de antioxidantes naturales (Zeraik et al., 2011).

e Piceatannol, que inhibe la melanogénesis y promueve la sintesis de colageno (Matsui et al., 2010).

e [soorientin, vicenin-2 y spinosin, identificados en las fracciones activas del extracto de hojas, con
potenciales efectos antiinflamatorios y antioxidantes (Zucolotto et al., 2009).
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https://www.iswari.com/es/tienda/acai-liofilizado-en-polvo-bio-70g?v=2
https://gransdelaterra.com/producto/acai-en-polvo/
https://www.almalibreacaihouse.com/producto/pulpa-acai-bio-14-premium-400gr/
https://www.almalibreacaihouse.com/producto/acai-liofilizado-polvo/
https://www.planetahuerto.es/venta-acai-en-polvo-eco-salud-vida-50-g_37616?gad_source=1&gclid=Cj0KCQjw-r-vBhC-ARIsAGgUO2CLYgkBkbAaJSUFZ4KFeuHrdCKnVUKjzON8KN_tTwfnThoCsvdClLEaAiJiEALw_wcB
https://www.jabonariumshop.com/aceite-de-acai-virgen-bio
https://www.cremas-caseras.es/aceites-vegetales/1076-aceite-de-azai-virgen-bio.html
https://www.natureinbottle.com/product/acai_berry_oil

4.4.4.2 Presentaciones priorizadas.

En los estudios previos se menciona el extracto de maracuya, pero, ademads, segun la revisidn realizada el
aceite de maracuya también estd siendo utilizado en

Ingrediente

Extracto de

Tabla 11. Ingredientes del maracuyd, propiedades, aplicaciones y sectores.

Propiedades

El extracto de maracuya se
obtiene a partir de la pulpay las
semillas de la fruta. Es rico en
vitaminas A y C, antioxidantes,

Aplicacion

Utilizado en cremas, lociones, mascarillas

Sector / Industria

. Cosmética.
faciales y productos para el cabello.
Componente de suplementos dietéticosy | Alimentosy
productos naturales para la salud. bebidas.

piel. Ademas, este aceite
contiene altos niveles de
vitaminas Ay C, ambos poderosos
antioxidantes que contribuyen a
la salud y vitalidad de la piel.

maracuya. minerales como potasio . " .
¥ ) P Y Sus propiedades antiinflamatorias y
magnesio, y compuestos
. o . calmantes son aprovechadas en
bioactivos incluyendo flavonoides . -
. productos que ayudan a manejar el Nutraceutica.
y carotenoides. . . . o
estrés, mejorar la calidad del suefio y
apoyar la funcién inmunoldgica.
. . El aceite de maracuya se utiliza en
El aceite de maracuya es . .
. . ‘s productos para el cuidado de la piel,
especialmente rico en 4cidos .
. . como cremas hidratantes, serums, .
grasos esenciales, destacdndose . . Cosmética.
o . aceites faciales, y productos para el
el acido linoleico (Omega 6) por .
. . cuidado del cabello, como
. sus reconocidas propiedades - .
Aceite de . . acondicionadores y mascarillas.
, hidratantes y regenerativas de la
maracuya.

Integrado en formulaciones de productos
tdpicos para tratar condiciones de la piel
como psoriasis, eczema, y dermatitis
debido a sus propiedades
antiinflamatorias.

Farmacéutica.

Fuente: elaboracién propia.

4.4.4.3 Tendencias de mercado.

Segun Transparency Market Research, el aceite de semilla de maracuyd tiene propiedades
antiinflamatorias y antioxidantes que son utiles para el cuidado de la piel y el cabello. Es el que permite
el crecimiento del mercado en todo el mundo. Ademas, el creciente uso de aceite de semilla de maracuya
en aplicaciones de cosmetologia se ve reflejado en el crecimiento del mercado. La creciente popularidad
del aceite de semilla de maracuya, saludable y rico en vitaminas, impulsara el mercado (Transparency
Market Research, 2020). En este mismo andlisis se menciona la preferencia por el aceite refinado con una
participacién del total de mercado del 60.4 %. El aceite organico para 2020, todavia tenia una menor
participacién en el mercado con el 15 %.

4.4.4.4 Mercado potencial.
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Segun Transparency Market Research, el mercado del aceite de maracuya, para 2030, es probable que el
mercado supere los 3.700 millones de ddlares para 2030. A lo largo del periodo de prevision, es probable
crecera a una tasa compuesta anual del 5,4% (Transparency Market Research, 2020).

Segun Future Market Insights Se espera que el tamafio del mercado del extracto de fruta de la pasién
global sea de US $ 634.9 millones en 2023. Se prevé que la demanda mundial de extractos de pasién fruta
aumente a una tasa compuesta anual de 8.4% de 2023 a 2033. Se proyecta que el valor de mercado total
alcance US $ 1,420.3 millones para 2033 (Future Market Insight, 2023).

4.4.4.5 Segmento de mercado.

Mercados de aceites refinados para cosmética. Los aceites refinados para cosmética representan un
segmento de mercado en el que se enfoca en la utilizacién de aceites procesados y purificados, como el
de maracuyd, para formulaciones cosméticas. Estos aceites son apreciados por sus propiedades
emolientes, hidratantes y regenerativas. Se utilizan en productos como cremas, serums, lociones y
productos para el cabello. Este mercado valora altamente la pureza y la calidad debido a su impacto
directo en la efectividad y la sensacién de los productos cosméticos.

Mercados de bebidas funcionales. El mercado de bebidas funcionales incluye productos disefiados para
ofrecer beneficios de salud adicionales mas alld de la nutricién basica. Estas bebidas pueden incluir
ingredientes como extractos de maracuya, vitaminas, minerales, antioxidantes, y otros compuestos que
promueven la salud como probidticos. Se comercializan para apoyar la energia, la digestion, el
rendimiento deportivo, y el bienestar general. Este segmento ha crecido rapidamente, impulsado por
consumidores que buscan conveniencia y funcionalidad en sus opciones de bebida. El uso de el extracto
de maracuyd ademas puede ofrecer propiedades nutricionales de la fruta, adicional al sabor exdtico que
ha sido reconocido en el exterior.

4.4.4.6 Precio de Maracuyad en diferentes presentaciones.

Tabla 12. Precios de ingredientes maracuyd.

Presentacion \ Marca Caracteristicas Precio ‘

Aceite de semilla extraido por presion en frio. 37.05
Aceite liquido. Nature In Bottle Precio por 1 kg. Precio Al por menor (Origen US.D
Peru).
e Aceite de semilla extraido por presién en frio. 17.23
Aceite liquido. Nature In Bottl
cefte liquido ature In Sottle Precio por 1 kg. Precio Al por mayor. Origen Peru-. usD
NV . . . L . 38.00
Aceite liquido. Katyani Precio por Kilogramo, orden minima 2 kilogramos. USD
Extracto de | Healthcare Extracto en polvo de maracuyd. Por kilogramo.
. ) 2 USD.
Maracuya Factory. Vietnam.

Fuente: elaboracion propia. Revisidn de paginas web.

68



Analisis de tendencias Cacay.

El aceite de cacay, conocido también como aceite de kahai, es altamente valorado en el mercado de
productos naturales para el cuidado de la piel. Se extrae de los arboles de cacay en América del Sur,
especialmente en Colombia. Es un proceso, donde las vainas de semillas verdes, son sometidas a una
extraccién en frio que preserva sus propiedades naturales y beneficios nutricionales. Lo que resulta es un
aceite que, aparte de su riqueza en vitamina E y acido linoleico, también alberga una gama impresionante
de nutrientes como grasas, proteinas, hierro, fésforo, sodio, potasio, vitamina C y carotenos.

Se utiliza en una variedad de productos de cuidado personal y también en la industria alimentaria. La alta
concentracion de vitamina E y acido linoleico lo hace excepcionalmente nutritivo, rejuvenecedor y
revitalizante para la piel, mientras que sus nutrientes adicionales son interesantes para productos
alimenticios.

Con un mercado global segmentado por aplicaciones, canales de distribucion y regiones, el aceite de cacay
esta en auge gracias a su enfoque en ingredientes naturales y al creciente interés de los consumidores por
productos de cuidado personal y alimentos saludables. Sin embargo, a pesar de su crecimiento, enfrenta
desafios como la competencia con otros aceites faciales y su precio relativamente alto, pero su potencial
y versatilidad lo colocan en una posicion destacada en el mundo de los productos naturales y de cuidado
personal.

4.4.5.1 Principales Componentes.

Caryodendron orinocense: (350 - 1300 m | Amazonia, Andes, Orinoquia, llanos orientales)

e Actividad antioxidante: La caracterizacién quimica del aceite de semillas de Caryodendron
orinocense revela un destacado contenido de compuestos como B-sitosterol, campesterol,
estigmasterol, escualeno y vitamina E. La capacidad antioxidante evaluada por el ensayo DPPH
resalta el desempenio del aceite de semillas de C. orinocense, lo que podria sugerir su uso en
nutricion y otras aplicaciones industriales (Radice et al., 2014).

e Alto contenido de acidos grasos poliinsaturados: El aceite de Caryodendron orinocense tiene un
alto contenido de acidos grasos poliinsaturados, especialmente acido linoleico (75.13%), lo cual
lo hace potencialmente beneficioso para la salud humana. Su relacién de acidos grasos poli
insaturados a saturados es de 6.50, lo que cumple con las normas venezolanas para aceites
vegetales comestibles, excepto por el contenido de humedad y el indice de acidez (AlfaroMde &
de Padilla Fc, 1994).

e Potencial en cosmética: Evaluaciones fisicas, quimicas y toxicoldgicas indican que el aceite de
Caryodendron orinocense es adecuado para formulaciones cosméticas. Sus propiedades
organolépticas, viscosidad, densidad especifica, extensibilidad y absorcién UV, junto con su perfil
de acidos grasos y bajo indice de perdxidos, respaldan su uso en la industria cosmética (Pérez de
R, Alfaro & Padilla, 1999).
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4.4.5.2 Productos Priorizados®

Aceite de semilla de cacay®: aceite extraido de las semillas del drbol de cacay mediante un proceso de
prensado en frio. Principales usos:

e Hidratante natural para la piel y el cabello

e Ingredientes en productos de cuidado personal como lociones, cremas y sueros

Aceite de nuez de cacay'®: aceite obtenido de las nueces del arbol de cacay mediante un proceso de
prensado en frio. Principales usos:

e Nutriente rico para la piel y el cabello, gracias a su alto contenido de acidos grasos esenciales y

antioxidantes

e Ingrediente en productos de cuidado personal como aceites corporales, acondicionadores y

mascarillas capilares.

4.4.5.3 Principales Ingredientes.

Entre los principales compuestos encontrados en el aceite de cacay que lo hacen interesante para la
industria de ingredientes son:

Ingrediente

Propiedades

Aplicacion

Sector / Industria

Se combina frecuentemente con la vitamina C, acido
ferdlico o niacinamida en sérums para reducir arrugas,

Cosmética y
cuidado personal

nte, hidratante,

Se usa como adyuvante en vacunas para potenciar la

Vitamina E Antioxidante, mejorar el tono y brindar hidratacion y firmeza a la piel.
antiinflamatorio, anti
Tocoferoles . . .
manchas e hidratante. Sirve para proteger la salud ocular, reproductiva, Farma
sanguinea, cerebral y cutdanea. Ademas, fortalece el y
. . o L. suplementos
sistema inmunitario al actuar como antioxidante.
P . L Tensioactivo, Reduce la tensidn superficial entre la grasa y la suciedad de -
Acido estearico y . . . . . Cosméticay
s emulsionante y la piel, proporcionando estabilidad y mejorando la .
palmitico ) . . cuidado personal
emoliente consistencia del producto.
Utilizado como escualeno a partir de la hidrogenacién del .
. Cosméticay
. escualeno. Usado para tratar pieles saturadas o maduras, y .
Antioxidante, . , . cuidado personal
- . . afectaciones como acné, eczemay psoriasis.
antiinflamatorio,emolie
Escualeno

(Omega 3,6)

hidratante, cicatrizante,

regeneracion cutanea y capilar, e hidrata la membrana

analgésico . o . Farmay
respuesta inmunitaria y en el transporte de farmacos para
- . suplementos
aumentar su biodisponibilidad.
Acido linoleico Antioxidante, Protege la piel contra los rayos UVA, estimula la Cosmética y

cuidado personal

8 Cluster Development 2.2.2 Anexo 1 Informacidn para la priorizacion de especies
9 INCI: CARYODENDRON ORINOCENSE SEED OIL | CAS: 1453469-52-7
10INCI: CARYODENDRON ORINOCENSE NUT OIL
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Ingrediente

Propiedades

Aplicacion

Sector / Industria

antiinflamatorio

celular. Es util en productos para pieles secas y propensas
alacné.

Refuerza la barrera epitelial, proporcionando hidratacion y
proteccion contra agentes externos. También estimula la

Cosmeéticay
cuidado personal

Acido félico

material genético

Utilizado durante el embarazo para reducir riesgo de
defectos de nacimiento.

Vitamina B1 - . N renovacion celular.
L Hidratante, cicatrizante
Tiamina
Vital para el crecimiento y la funcién saludable de los Farmay
organos. suplementos
Antocianidina que se emplea para disminuir el acné y la -
. . . Cosméticay
. rosacea, regular la sensibilidad a la luz solar y mejorar el .
. . Antioxidante, . cuidado personal
Vitamina B3 - . tono y textura de la piel.
. hidratante,
Niacina . .
antiinflamatorio ” . . N
Manutencion de la piel, nervios y digestion saludable. Farmay
Control del nivel de colesterol. suplementos
N . Ayuda a producir nuevos glébulos rojos,sintesis de
Vitamina B6 - Nutriente y 4 P . g ) . Farmay
. A neurotransmisores, y ayuda a fortalecer el sistema
Piridoxina metabolizador . o suplementos
inmunitario.
Regenerador celular, refuerza la densidad de la piel. Se Cosmética y
o Regenerativo. utiliza en productos antienvejecimiento. cuidado personal
Vitamina B9 - & - P ) P
Producciéon de ADNy

Farmay
suplementos

Acido oléico
(Omega 9)

Emulsionante,
lubricante y emoliente

Brinda estabilidad a los productos, se utiliza como
intermediario de otras sales.

Cosmética y
cuidado personal

Fito- esteroles y
Esteroles

Antiinflamatorio,
regulador de lipidos de
la sangre

Usado en cremas antienvejecimiento, lociones solares y
productos infantiles. Muestran efectividad contra la
alopecia androgenética.

Cosmeéticay
cuidado personal

Fomentan la salud cardiovascular. Bloquean la absorcion
de colesterol en el intestino y lo neutralizan.

Farmay
suplementos

4.4.5.4 Tendencias De Mercado.

El aceite de cacay ha experimentado un notable crecimiento en el mercado global en los ultimos afios,
impulsado por diversos factores. Este aceite, rico en vitamina E, retinol y acidos grasos esenciales, se ha
convertido en un ingrediente destacado en productos antienvejecimiento, gracias a sus propiedades
antioxidantes y antiinflamatorias, que protegen la piel contra el dafio ambiental y reducen la inflamacién.
Ademas, el aceite de cacay es reconocido por su capacidad para mejorar la hidratacion, elasticidad y
luminosidad de la piel.
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Como fuente natural de vitamina E y acido linoleico, el aceite de cacay también ofrece beneficios para la
salud cardiovascular y cerebral, ademas de contribuir a la reduccién del colesterol, la mejora de la salud
capilar y el aumento de la energia.’!

El aumento de la demanda de productos naturales y sostenibles ha fomentado la innovacion en el
mercado del aceite de cacay. Los fabricantes estan desarrollando nuevos productos que incorporan este
aceite, como cremas faciales, serums, aceites capilares y suplementos nutricionales, para diversas
aplicaciones en las industrias farmacéutica, alimentaria y del cuidado personal.*?

El mercado del aceite de cacay enfrenta desafios como su precio relativamente alto debido al proceso
laborioso y la cantidad de materia prima requerida, asi como la falta de conocimiento sobre sus beneficios
entre los consumidores. Sin embargo, existen oportunidades significativas para su crecimiento, como la
creciente demanda de productos naturales y sostenibles, la popularidad creciente del aceite de cacay en
cosméticos y suplementos nutricionales, asi como la continua innovacion en productos y aplicaciones.*?

4.4.5.5 Mercado Potencial.

El producto pertenece a la categoria de grasas y aceites vegetales fijos, asi como a otras preparaciones
capilares, de las cuales Colombia exporta aproximadamente $53 millones al afio. A nivel global, las
compras de estos productos alcanzan los $17 mil millones, lo que indica una considerable oportunidad en
el mercado mundial para este tipo de aceites.'*

En lo que respecta al mercado de este fruto, se ha puesto especial atencion en las nueces, de las cuales
se extraen aceites y harinas altamente nutritivos, ampliamente utilizados en las industrias cosmética,
farmacéutica y alimentaria. El aceite de cacay de Colombia presenta un prometedor potencial de mercado
tanto para el consumo interno como para la exportacién a Estados Unidos y Europa. La agricultura del
cacay en Colombia esta generando oportunidades econdmicas sostenibles en toda la regién de Orinoquia.
La posibilidad de obtener ingresos mas estables y robustos provenientes del arbol de cacay puede
incentivar a las comunidades agricolas a intensificar sus esfuerzos en la preservacion del entorno local.

Adicionalmente, para fortalecer el sector, el programa nacional en colaboracién con la Iniciativa sobre
Paisajes Forestales Sostenibles del Fondo del Biocarbono del Banco Mundial busca fomentar la
produccion agricola sostenible, incluyendo la del cacay, con el objetivo de reducir las emisiones derivadas
del sector vinculado al uso de la tierra.*

Se espera que el mercado del aceite de cacay continle expandiéndose en los préximos afios,
especialmente en regiones clave como América del Norte, Europa, Asia Pacifico y América Latina, donde
se espera un crecimiento particularmente rapido en Asia Pacifico debido al aumento de la conciencia
sobre la salud y el bienestar, junto con el crecimiento de la clase media.

4.4.5.6 Segmento De Mercado.

11 Cacay, un buen negocio - ABC del Finkero (finkeros.com)

12 Cacay, la nuez colombiana para cosméticos que fascina al mundo | PROCOLOMBIA

13 Kahai Oil Market Size, Share & Growth Report 2032

14 E| cacay, la nuez de moda que construye paz — Kahai

15 Agricultores colombianos presentan el «oro amazénico» al mundo (bancomundial.org)
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https://abc.finkeros.com/cacay-sistemas-ganaderos/
https://procolombia.co/archivo/cacay-la-nuez-colombiana-para-cosmeticos-que-fascina-al-mundo
https://market.us/report/kahai-oil-market/
https://kahai.co/2018/10/30/el-cacay-la-nuez-de-moda-que-construye-paz/
https://www.bancomundial.org/es/news/feature/2019/08/05/colombian-farmers-introduce-amazonian-gold-to-the-world

Por aplicacion

El aceite de cacay se destaca como un producto natural con un gran potencial para su transformacién en
ingrediente para diversas industrias, entre las que se incluyen:

Industria cosmética:

e Cuidado de la piel: El aceite de cacay es rico en vitamina E, retinol y acido linoléico, lo que lo
convierte en un ingrediente ideal para productos antienvejecimiento, hidratantes y
regeneradores.

e Cuidado del cabello: Su alto contenido en 4cidos grasos esenciales nutre y fortalece el cabello,
combatiendo la sequedad, el frizz y la caida del cabello.

Industria farmacéutica:

® Productos antiinflamatorios: El aceite de cacay posee propiedades antiinflamatorias gracias a su
contenido en acido linoléico, lo que lo hace Util para el tratamiento de afecciones como la artritis
y la psoriasis.

® Productos antienvejecimiento: Sus propiedades antioxidantes y su alto contenido en vitamina E
lo convierten en un aliado para combatir los signos del envejecimiento y proteger la piel del dafio
solar.

Industria alimentaria:

® Suplementos dietéticos: El aceite de cacay es una fuente natural de vitamina E, retinol y acidos
grasos esenciales, lo que lo convierte en un complemento ideal para una dieta saludable.

e Ingrediente funcional: Su alto contenido en antioxidantes y su sabor neutro lo hacen ideal para
su uso en la elaboracién de productos como aderezos, salsas y bebidas.

Por region 16
El informe de Cluster Development también identifica los siguientes mercados prioritarios:

® En el corto plazo: Consumo nacional e internacional: Estados Unidos
e En el mediano plazo: Alemania, Francia, Espaia
o Enellargo plazo: Corea del sur, México y Japén

En 2022, América del Norte liderd el mercado global de aceites naturales con exportaciones valuadas en
US $573,000. Esta posicion predominante se debe principalmente a la creciente demanda de productos
naturales y saludables en la regién, motivada por la alta incidencia de enfermedades crénicas como la
obesidad y las enfermedades cardiacas. Estados Unidos, en particular, ha visto un incremento significativo
en la popularidad de este aceite debido a sus beneficios reconocidos para la salud y la estética.

En Europa, Francia encabezd el mercado de aceites naturales en 2022 con importaciones valoradas en
aproximadamente US $208,000. La creciente demanda de productos naturales y orgdnicos estd
impulsando su mercado en Europa. Se anticipa que este sector seguira en expansién en los proximos afos

16 Cluster Development 2.2.2 Anexo 1 Informacion para la priorizacion de especies
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debido a la creciente popularidad de los productos para el cuidado de la piel y el cabello elaborados con
este ingrediente.’

CONSUMO LOCAL

En Colombia, el sector naturista engloba a diversos actores, como cultivadores de plantas, distribuidores
y comercializadores de plantas aromaticas y medicinales, laboratorios de productos fitoterapéuticos,
homeopaticos, cosméticos y alimenticios, asi como comercializadores e importadores de productos
naturales, tiendas naturistas y farmacias homeopaticas. Esta industria representa una fuerza significativa
en la economia del pais, generando alrededor de 50,000 empleos directos y contando con
aproximadamente 9,000 tiendas, 250 distribuidores autorizados y 37 laboratorios en todo el territorio
nacional. Las ventas estimadas alcanzan los $3,000 millones, mientras que las contribuciones fiscales
ascienden a $16,000 millones entre fabricantes y consumidores, y mas de $22,000 millones por parte de
los comercializadores.*®

Por otra parte, la industria cosmética en general registra ventas anuales cercanas a los $10,000 millones
de ddlares, con un crecimiento anual del 8%. Este sector se distingue por su constante busqueda de
nuevas sustancias y la diferenciacidon de insumos que permitan la incorporacién de nuevos ingredientes
ofrecidos por la diversidad bioldgica. Aunque el mercado cosmético colombiano estda maduro, presenta
oportunidades para grandes, medianos y pequefios productores interesados en un mercado en
crecimiento y expansion, caracterizado por una oferta limitada y una demanda creciente, lo que
representa una oportunidad para el crecimiento de la industria y el desarrollo cientifico del pais.

El aceite de cacay ha despertado el interés de empresas nacionales dedicadas a la fabricacion de
cosméticos y otros productos a base de materias primas naturales. A pesar de que en el 2020 solo habia
750 hectdreas cultivadas en Colombia, el emprendimiento de la finca Arlés tiene como objetivo liderar el
sector para alcanzar unas 1,000 hectareas en todo el pais, utilizando tecnologia e inteligencia artificial.®

Segun un informe de la Gobernacidon del Meta, las empresas de este departamento exportaron 2.5
toneladas de aceite de cacay en el 2021 a mercados de Europa, sudeste asiatico, paises arabes,
Norteamérica y Australia. A nivel nacional, el mercado se concentra en ciudades capitales como Bogota,
Medellin, Caliy Villavicencio, donde se pueden encontrar productos como aceites, nueces, cremas faciales
y corporales, jabones y proteina vegetal. Aunque la produccién de 2023 fue limitada, la capacidad
instalada para procesar oscila entre 200 y 300 toneladas de aceite.?®

EXPORTACIONES

El aceite de cacay colombiano se encuentra actualmente presente en diversos mercados internacionales,
incluyendo Estados Unidos, el Reino Unido, Corea del Sur, Francia, Espaiia, Australia, Canada y Tailandia.

17 Plan de exportacién de aceite de cacay (eia.edu.co)

18 Estudio de viabilidad para la produccion y comercializacion de aceite esencial de Cacay en el municipio
de Puerto Gaitan Meta, Universidad el Bosque (Paez Gonzalez, 2023)

19 El cacay, el oro liguido de Colombia para la industria cosmética mundial | Vanguardia.com

20 E| cacay del Meta: arbol endémico que revoluciona la economia (radionacional.co)
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https://repository.eia.edu.co/server/api/core/bitstreams/c0a95802-f2ce-4214-991e-6ac8fcf610a2/content
https://www.vanguardia.com/colombia/el-cacay-el-oro-liquido-de-colombia-para-la-industria-cosmetica-mundial-FF2250205
https://www.radionacional.co/noticias-colombia/el-cacay-del-meta-arbol-endemico-que-revoluciona-la-economia

Este aceite, conocido por su alta calidad, puede llegar a tener precios significativos, llegando a superar los
USD 30 por botella de casi 30 mililitros en tiendas minoristas de Estados Unidos.

Colombia lidera la produccién a gran escala de aceite de cacay a nivel mundial, lo que le proporciona una
ventaja competitiva en el mercado internacional. Sin embargo, para aumentar las exportaciones en los
proximos afos, sera crucial incrementar los volimenes de produccion, ampliar la capacidad de
procesamiento y asegurar nuevos mercados.?!

4.4.5.7 Precios del cacay en diferentes presentaciones.

Tabla 13
Presentacion Caracteristicas Precio
CACAY OIL Nature in bottle 20kg US $900.00
CACAY (Kahai) OIL BELENOS SKIN BOTANIQUE 50 ml 11 libras GBP
Aceite de Cacay Organico La Tortugay la Liebre 30ml $96.134 COL
Aceite de Cacay Nativus 1lkg

Empresas referentes:
Inzunai??

Anadlisis de tendencias Aji.

Con productos como el aji, se debe considerar la alta competitividad y la gran cantidad de actores
involucrados en el mercado del Aji, paises productores como México, India y China, lo hacen un producto
cuyo mercado internacional es de alta competitividad, todos los paises mencionados son reconocidos por
sus altos volimenes de exportacion.

4.4.6.1 Principales componentes.

e Capsaicina: El compuesto activo responsable del sabor picante y que ha demostrado tener un
papel positivo en la salud, incluyendo efectos antioxidantes, antimicrobianos, anticancerigenos y
analgésicos (Hernandez-Pérez, Gdmez-Garcia, Valverde & Paredes-Lépez, 2020).

e Flavonoides: Sustancias que contribuyen a la capacidad antioxidante de Capsicum annuum,
protegiendo el ADN e inhibiendo el estrés oxidativo (Mandal, Rath, Logesh, Mishra, Devkota &
Das, 2022).

21 Alianza _entre Gobernacidn y empresas privadas se firmd acuerdo por el cacay del Meta
(villavicenciodiaadia.com)

22 Caso de éxito, Guia practica para potencializar el uso sostenible de los ingredientes naturales en
Colombia, Kew - IAVH

75


https://www.natureinbottle.com/product/cacay_kahai_oil
https://belenosskinbotanique.com/products/cacay-kahai-oil-50ml
https://www.latortugalaliebre.com/products/aceite-de-cacay
https://www.nativuscolombia.com/aceite-de-cacay/
https://www.villavicenciodiaadia.com/alianza-entre-gobernacion-y-empresas-privadas-se-firmo-acuerdo-por-el-cacay-del-meta/
https://www.villavicenciodiaadia.com/alianza-entre-gobernacion-y-empresas-privadas-se-firmo-acuerdo-por-el-cacay-del-meta/

e Carotenoides: Pigmentos como la luteina, presentes en el Capsicum annuum, que tienen
potenciales beneficios para la salud, como ser precursores de la vitamina A y antioxidantes
(Tundis, Loizzo, Menichini, Bonesi, Conforti, De Luca & Menichini, 2012).

4.4.6.2 Presentaciones priorizadas.

Aungue en estudios previos, se menciona el extracto de pulpa y semilla de aji, el analisis realizado indica
que el mercado mas desarrollado y con mayor potencial de crecimiento para el aji es el de las oleorresinas.

Oleorresinas de Aji. El mercado global de oleorresinas esta valorado en 1.39 miles de millones de délares
y proyecta un crecimiento continuo, con un CAGR estimado a 2029 de 5.71 % (Market Research, 2023).
Las oleorresinas de aji, que incluyen aquellas derivadas de las semillas y la pulpa, son especialmente
valoradas en las industrias alimentaria, farmacéutica y de cuidado personal por sus propiedades de sabor,
color y beneficios para la salud. La demanda esta impulsada por el creciente interés en ingredientes
naturales y sostenibles. La region de Asia-Pacifico lidera este mercado debido a su rica biodiversidad y
capacidad de produccion (Market Research, 2023).

Tabla 14. Ingredientes, propiedades y aplicaciones del aji.

Ingrediente Propiedades Aplicacion Sector / Industria

también tienen efectos
antiinflamatorios

Capsaicina La capsaicina es un En cosmética, se utiliza en productos que ayudan a | Cosméticay
compuesto activo en estimular la circulacidn sanguinea y pueden cuidado personal
los Ajies (chiles), contribuir a la reduccion de la celulitis.
conocido por sus En la industria farmacéutica, la capsaicina se usa Farmacéutica y
propiedades en cremas y parches para aliviar el dolor al suplementos
analgésicas y bloguear la sefializacién del dolor en los nervios.
antiinflamatorias, que Puede utilizarse en alimentos funcionales Alimentos y
bloquea las sefiales de | promoviendo propiedades como ayuda para la bebidas.
dolor y reduce la pérdida de peso, prevencién de cancer y para
inflamacion. mejora de la digestion.

Flavonoides Son antioxidantes que Ayuda a calmar la piel y reducir el enrojecimiento. Cosméticay

cuidado personal

Posee propiedades analgésicas y antiinflamatorias.

Farmacéutica y
suplementos

Oleorresinas

Extractos concentrados

En estos campos, las oleorresinas se utilizan por

Cosméticay

obtenidos de los chiles
que contienen tanto los
aceites esenciales como

sus propiedades estimulantes de la circulacion y
calentamiento, ideal en productos como cremas
para aliviar el dolor muscular y balsamos.

cuidado personal

los compuestos
resinosos del aji.

Farmacéutica y
suplementos

Se aplican en parches y cremas para el alivio del
dolor debido a sus propiedades analgésicas,

aprovechando la capacidad de la capsaicina para
desensibilizar los receptores del dolor en la piel.

Fuente: el estudio.

4.4.6.3 Tendencias de mercado.

Una de las tendencias relacionadas con el envejecimiento de la poblacidn y la preocupacion por el cuidado
personal que se relaciona con la Capsaicina. Segiin The Food Tech “mas de un tercio de los consumidores
de todo el mundo planean mejorar la salud de sus huesos y articulaciones” (2020). Esta tendencia se
espera se mantenga en el tiempo y que tenga un crecimiento relacionado con la tasa de envejecimiento
de la poblacién mundial.
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Como se explicd en la seccién de macrotendencias, productos con propiedades como las del aji, que
puedan ayudar al metabolismo y contribuya a mantener una buena salud, en especial estomacal y
articular, tendran cabida en el mercado. Ademas, puede ser un producto sustituto para productos como
el extracto de clircuma, producto que en las diferentes busquedas aparece continuamente como un
producto de interés.

4.4.6.4 Mercado potencial.

Se prevé que el mercado mundial de suplementos para la salud de los huesos y las articulaciones crezca a
una tasa compuesta anual del 6,6% en los préximos cinco afios, esto abre la puerta a diferentes productos
a base de extracto de aji u oleorresinas, la combinacion de flavonoides y Capsaicina pueden ser una
combinacién ideal para atender este segmento de mercado.

Con respecto al tamafio del mercado de oleorresinas se estima en 1,7 mil millones de délares en 2024 y
se espera que alcance los 2,29 mil millones de ddlares en 2029, creciendo a una tasa compuesta anual del
6,20% durante el periodo previsto (2024-2029) (Mordor Intelligence, 2024).

4.4.6.5 Segmento de mercado.

Dada la amplia competitividad en el sector y la influencia especificamente en el mercado de los chiles de
paises como India, China y México, donde es evidente no solo la experiencia en el uso de estos tipos de
ingredientes, si no, también la disponibilidad de una variedad mayor hace que el aji colombiano tenga una
menor diferenciacion en el entorno internacional. Por lo tanto, los segmentos seleccionados se
recomiendan en el entorno nacional y en paises vecinos. Los segmentos que se consideran integran las
macrotendencias de envejecimiento de la poblacion y wellbeing.

e Farmacéutica para dolores musculares (deportiva y para adultos mayores), las propiedades de
los ajies, como la capsaicina, se utilizan en productos que promueven la circulacion sanguinea,
tales como cremas para calentar musculos y balsamos. Ademas, se utilizan en productos para el
cuidado de la piel que buscan efectos revitalizantes y estimulantes.

e Farmacéutica para dolores musculares (deportiva y para adultos mayores): Las oleorresinas son
empleadas en la fabricacién de parches cutaneos y cremas analgésicas para el tratamiento del
dolor, aprovechando la capacidad natural de la capsaicina para aliviar el dolor.

e Suplementos Dietéticos para control de peso: Las propiedades saludables atribuidas al aji, como
su capacidad para mejorar el metabolismo y potencialmente contribuir a la pérdida de peso,
hacen que las oleorresinas de aji sean componentes valorados en suplementos dietéticos.

4.4.6.6 Consumo Local.
El consumo interno de aji se encuentra en aumento, esto como producto alimenticio, segun ACIS, el
consumo de aji en Colombia es de 0.3 kg por persona al aiio, este consumo, lo que seria un total de 15600

toneladas al afio, casi la mitad de la produccién registrada, por lo que el resto se estima se direccione a
mercados como el de ingredientes naturales para otras industrias diferentes a la alimenticia.
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4.4.6.7 Precio de Aji en diferentes presentaciones.

Tabla 15. Precios de ingredientes del aji.

Presentacion Caracteristicas
Capsaicina en polvo Extracto de la semilla. Yuanshune Precio por gramo 3.97 USD
Capsicum Extracto 40% oleorresina capsicum | Xian International Precio por kg 28 USD
Capsicum oleorresina 100% Jian- Precio por kg mas de 500 kg 20.04

Fuente: elaboracion propia.

Andlisis de tendencias del Cacao

Es un fruto rico en antioxidantes como los flavonoides y los polifenoles, que ofrecen beneficios para la
salud cardiovascular y cerebral. Ademas, contiene teobromina, un compuesto que puede mejorar el
estado de animo y la funcidn cognitiva. Sus nutrientes, incluidos el hierro, el magnesio y el zinc, son
esenciales para el bienestar general del organismo.?3

El cacao también es conocido por sus propiedades hidratantes y antiinflamatorias para la piel. Sus acidos
grasos, como el acido oleico y el acido estedrico, proporcionan una hidratacion profunda y duradera,
mientras que sus vitaminas E y C ayudan a combatir los radicales libres y a promover la produccién de
colageno, contribuyendo asi a una piel mas firme y joven.?

El mercado del cacao presenta interesantes oportunidades de crecimiento en el futuro, impulsadas por el
crecimiento del mercado global de productos de chocolate saludables y de lujo, el aumento de la
demanda de productos de cuidado de la piel y cosméticos que contienen ingredientes naturales y
nutritivos, asi como el interés en el desarrollo de productos farmacéuticos que aprovechen los beneficios
del cacao para la salud humana.

4.4.7.1 Principales Componentes

Theobroma cacao L: (0 - 1540 msnm | Amazonia, Andes, Pacifico, Valle del Cauca, Valle del Magdalena).

e Compuestos fendlicos y flavonoides: El cacao es rico en una variedad de compuestos fendlicos y
flavonoides, incluyendo flavan-3-oles y derivados como las procianidinas. Estos compuestos han
demostrado tener potentes propiedades antioxidantes, ayudando a neutralizar los radicales
libres en el cuerpo y protegiendo las células contra el dafio oxidativo. (Cadiz-Gurrea et al., 2014).

e Extracto de cacao para la piel: Se han realizado investigaciones que respaldan el uso del extracto
de cacao en el cuidado de la piel. Estudios han demostrado que este extracto puede reducir los
sintomas asociados con condiciones como la dermatitis atdpica, gracias a su capacidad para
regular los marcadores inflamatorios y mejorar la hidratacion de la piel. (Kang et al., 2017).

23 Cacao ¢Alimento y medicamento? | Farmacia Profesional (elsevier.es)
24 13 beneficios del cacao, propiedades y cdmo consumirlo - Tua Satde (tuasaude.com)
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Compuestos anticancerigenos: El cacao contiene una variedad de polifenoles y flavonoides que
han sido objeto de investigacion en relacion con sus posibles efectos anticancerigenos. Si bien se
necesitan mas investigaciones para comprender completamente el potencial del cacao en la
lucha contra el cédncer, los hallazgos actuales son prometedores y respaldan su inclusién en una
dieta equilibrada y saludable. (Baharum et al., 2016).

4.4.7.2 Productos Priorizados?®

Manteca de cacao?®: se obtiene de la parte grasa de las semillas del cacao, mediante un proceso de
prensado en frio. Es una sustancia sdélida de color marfil a amarillo palido, con un aroma y sabor
caracteristicos a chocolate. Sus principales usos son:

Industria de la cosmética y cuidado personal:

Hidratacién de la piel: La manteca de cacao es un excelente humectante natural que ayuda a
mantener la piel suave, flexible y bien hidratada. Se utiliza cominmente en la fabricacién de
cremas hidratantes, lociones corporales, balsamos labiales y otros productos para el cuidado de
la piel.

Proteccion solar: La manteca de cacao tiene un bajo factor de proteccion solar (FPS) natural y
puede ser utilizada como un ingrediente en productos de proteccidn solar para ayudar a proteger
la piel de los dafios causados por los rayos UV.

Prevencion de estrias: Se utiliza en cremas y lociones para prevenir y reducir la apariencia de
estrias.

Cuidado del cabello: La manteca de cacao es beneficiosa para el cabello seco y dafiado, ya que
ayuda a sellar la humedad y suavizar la cuticula del cabello. Se utiliza en acondicionadores,
mascarillas capilares y productos para peinar el cabello.

Industria alimentaria:

Chocolate y confiteria: La manteca de cacao es uno de los componentes principales en la
fabricacién de chocolate y otros productos de confiteria. Aporta suavidad y brillo al chocolate y
ayuda a que se derrita a la temperatura adecuada.

Sustituto de grasa: También se puede usar como sustituto de la mantequilla en productos
horneados como galletas y pasteles, y como aceite de cocina en platos salados.

4.4.7.3 Principales Ingredientes

Entre los principales compuestos encontrados en la manteca de cacao que lo hacen interesante para la
industria de ingredientes son:

% Cluster Development 2.2.2 Anexo 1 Informacion para la priorizacion de especies
26 > Manteca de Cacao: Propiedades, Beneficios, Contraindicaciones (lacosmeticanatural.net)
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Tabla 16. Ingredientes del cacao propiedades, aplicaciones y sector.

Ingrediente Propiedades Aplicacion Sector / Industria
Acido oléico Emulsionante, Brinda estabilidad a los productos, se utiliza como | Cosmética y
(Omega 9) lubricante y emoliente intermediario de otras sales. cuidado personal
. . Tensioactivo, Reduce la tension superficial entre la grasa y la suciedad de | Cosmética y
Acido estearico y . . . " . .
almitico emulsionante y la piel, proporcionando estabilidad y mejorando la | cuidado personal
P emoliente consistencia del producto.
- Protege la piel contra los rayos UVA, estimula la | Cosmética
Antioxidante, g P Y ¥

Acido linoleico

hidratante, cicatrizante,

regeneracion cutdnea y capilar, e hidrata la membrana

cuidado personal

antiinflamatorio

Manutencion de la piel, nervios y digestion saludable.
Control del nivel de colesterol.

Omega 3,6 . . celular. Es util en productos para pieles secas y propensas al
( 82 3,6) antiinflamatorio . P parap yprop
acné.
Se combina frecuentemente con la vitamina C, acido | Cosmética y
ferdlico o niacinamida en sérums para reducir arrugas, | cuidado personal
Vitamina E Antioxidante, mejorar el tono y brindar hidratacion y firmeza a la piel.
antiinflamatorio, anti
Tocoferoles . . . ,
manchas e hidratante. Sirve para proteger la salud ocular, reproductiva, sanguinea, | Farma y
cerebral y cutdnea. Ademas, fortalece el sistema | suplementos
inmunitario al actuar como antioxidante.
Utilizados en cremas antienvejecimiento para mejorar la | Cosmética y
calidad de la piel, aumentar la produccion de colageno y | cuidado personal
Antioxidantes, tratar infecciones cutdneas.
Flavonoides antiinflamatorio y Se incluyen en medicamentos para la salud cardiovascular, | Farma y
antihistaminico trastornos del sistema nervioso |y trastornos | suplementos
gastrointestinales.  Su  actividad  antioxidante vy
antiinflamatoria también ayuda a prevenir enfermedades.
Antocianidina que se emplea para disminuir el acné y la | Cosmética %
L rosacea, regular la sensibilidad a la luz solar y mejorar el | cuidado personal
N Antioxidante, .
Vitamina B3 - . tono y textura de la piel.
. hidratante,
Niacina

Farma y
suplementos

Fito- esteroles y

Antiinflamatorio,

regulador de lipidos de

Usado en cremas antienvejecimiento, lociones solares y
productos infantiles. Muestran efectividad contra la
alopecia androgénica.

Cosmética y
cuidado personal

acné.

Esteroles
la sangre . L
Fomentan la salud cardiovascular. Bloquean la absorcién de | Farma y
colesterol en el intestino y lo neutralizan. suplementos
Productos para el cuidado de la piel, protectores solares y | Cosmética %
antienvejecimiento. Reducen la inflamacion y mejoran la | cuidado personal
apariencia general de la piel.
polifencles Antioxidantes, Se incluyen en la formulacién de medicamentos para la | Farma y
antiinflamatorio prevencion y el tratamiento de enfermedades | suplementos
cardiovasculares, cancer y trastornos metabdlicos. Los
suplementos dietéticos que los incluyen se utilizan para
promover la salud general y el bienestar.
Se emplea en sueros y cremas para fomentar la | Cosmética V%
Vitamina C Antioxidante regeneracion celular y mitigar problemas de pigmentaciony | cuidado personal
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Ingrediente Propiedades Aplicacion Sector / Industria

Apoya la salud inmunitaria y es esencial para la formacién | Farma y
de vasos sanguineos, cartilagos, musculos y colageno éseo. | suplementos
Dado que el cuerpo no lo produce, debe obtenerse a través

de la dieta.
Por sus propiedades adhesivas se utiliza en productos como | Cosmética %
cremas y pastillas. cuidado personal

Gelificador, espesante

Pectina natural Ayuda a mejorar la salud digestiva. Asi mismo reduce el | Farma y
colesterol en sangre y regula los niveles de azlcar en | suplementos
personas con diabetes tipo 2.
Ayudaa proteger la piel de factores externos. Saponificacion | Cosmética %
de aceites y es comun su aplicacién en productos de cuidado | cuidado personal

Hidréxido de Mineral esencial, personal.

potasio estabilizador de pH
Usado en suplementos para apoyar a la funcién muscular y | Farma y
salud del corazdn suplementos
Permite estabilizar el pH de la piel. Absorbe la grasa | Cosmética %
innecesaria de la piel y el revestimiento de los poros cuidado personal

Hidréxido de Mineral esencial,

magnesio estabilizador de pH Nutriente necesario para producir serotonina, mantener los | Farma y

huesos y musculos y el sistema nervioso. Es util para los | suplementos
problemas de suefio y reducir la fatiga.

Fuente: elaboracién propia.

4.4.7.4 Tendencias De Mercado.

El mercado del cacao esta en pleno crecimiento, especialmente en la industria alimentaria y de bebidas,
donde se destaca en el sector de la confiteria. La elevada demanda de chocolate y productos relacionados
esta generando un aumento significativo en la produccién de cacao, principalmente en regiones en
desarrollo como Africa, Asia y América Latina. Ademads, el cacao es un componente esencial en diversas
industrias, incluyendo la nutracéutica, farmacéutica, sanitaria y cosmética.?’

Los principales factores que estan impulsando el mercado del cacao incluyen el crecimiento de la
demanda de chocolates de calidad superior. El reconocimiento de sus beneficios para la salud, ya que
contiene polifenoles y antioxidantes que pueden ayudar a mantener niveles saludables de azucar en la
sangre, mejorar el perfil lipidico, reducir la inflamacién y potenciar la funcién cerebral.

La manteca de cacao, también conocida como aceite de julri, es la grasa natural comestible extraida de
las semillas del cacao. Es un producto muy versatil que puede ser utilizado en diversos sectores, como la
cosmética, la salud y la medicina.?®

La preocupacion por la sostenibilidad también estd impulsando el mercado del cacao. Los consumidores
estan cada vez mas conscientes de la importancia de elegir productos sostenibles y respetuosos con el

27 Mercado de Cacao y Chocolate, Tamafio, Informe 2024-2032 (informesdeexpertos.com)
28 Manteca de cacao - Wikipedia, la enciclopedia libre

81


https://www.informesdeexpertos.com/informes/mercado-de-cacao-y-chocolate
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medio ambiente. Esto ha llevado a un aumento en la demanda de manteca de cacao sostenible, lo que
ha impulsado la adopcidon de practicas de produccién sostenibles y la adopcién de certificaciones como
UTZ y Fairtrade por parte de los agricultores y fabricantes.?®

Entre los principales impulsores del mercado de manteca de cacao se encuentran3’:

o El aumento del ingreso disponible de los clientes ha ampliado el acceso a sabores premium de
chocolates que contienen manteca de cacao.

® Reconocimiento de sus propiedades antiinflamatorias y su uso en la industria cosmética debido
a su capacidad hidratante y su proteccién contra los efectos dafiinos del sol. Ademas, su uso como
removedor de maquillaje y tratamiento para labios secos estd ganando popularidad.

e Lafacilidad con la que la manteca de cacao se absorbe en la piel sin dejar una sensacién grasosa
la hace atractiva para mantener la humedad cutdnea y tratar problemas como el acné.

e Porotro lado, en el sector farmacéutico, la manteca de cacao se utiliza en diversos tratamientos
médicos, como el manejo del colesterol alto y enfermedades como el asma, lo que podria generar
nuevas oportunidades de mercado.

Sin embargo, es necesario considerar potenciales amenazas de productos sustitutos como:

e Elaceite de palma se considera una opcién mucho mas saludable en comparacién con la manteca
de cacao. La razdn es que contiene mas vitamina E y hierro que la manteca de cacao, lo que la
convierte en una alternativa mas saludable. Aparte de eso, los datos también sugieren que el
aceite de palma contiene menos acidos grasos saturados que la manteca de cacao.

o Debido a la presencia de una cantidad adecuada de acidos grasos, el aceite de coco se utiliza cada
vez mas para tratar la piel seca. También posee excelentes propiedades antimicrobianas.
Ademas, la presencia de propiedades antiinflamatorias lo convierte en una de las alternativas
mas preferidas. El aceite de coco también se utiliza para el tratamiento del acné.

4.4.7.5 Mercado Potencial.

El mercado de la manteca de cacao esta en camino de experimentar un crecimiento notable durante el
periodo de prondstico. Histéricamente, este mercado ha mantenido un crecimiento sdlido, con una tasa
promedio anual del 2.9%. Sin embargo, las proyecciones futuras son ain mas prometedoras, ya que se
estima que el mercado crecera a una tasa anual compuesta (CAGR) del 1.7% entre los afios 2023 y 2033.

Este aumento en la tasa de crecimiento sugiere una demanda creciente y sostenida de manteca de cacao
en los préximos afos. A medida que las industrias alimentaria, cosmética y farmacéutica contindan
reconociendo y aprovechando los beneficios versatiles de la manteca de cacao, se espera que esta
tendencia de crecimiento se mantenga solida.

Ademas, al examinar detenidamente las cifras de valoracién del mercado, se destaca una tendencia al
alza significativa. En 2018, el mercado fue valuado en US $5,807.60 millones. Para 2022, esta cifra
aumentd a US $6,700 millones, evidenciando un crecimiento sustancial en un corto periodo de tiempo.
Mirando hacia el futuro, se proyecta que el mercado alcance una valoracién impresionante de US

23 Mercado de manteca de cacao: mapeo competitivo y perspectivas estratégicas 2031 (theinsightpartners.com)
30 Cocoa Butter Market Size, Share, Trends & Outlook 2033 | FMI (futuremarketinsights.com)
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$10,2010.80 millones para 2033, lo que refleja un incremento sustancial en la demanda vy el valor de la
manteca de cacao a nivel mundial.3!

4.4.7.6 Segmento de Mercado
Por tipo

El mercado se puede dividir en diferentes categorias y presentaciones que reflejan las preferencias y
caracteristicas del consumidor:

Manteca de cacao natural: Representando el 45.10% del mercado en 2022, este tipo de manteca de cacao
es preferido por su contenido natural de antioxidantes y su aroma similar al del chocolate. Se utiliza
principalmente en alimentos y bebidas, lo que contribuye a su mayor demanda en comparacién con las
variantes desodorizadas y semi-desodorizadas, que son mas comunes en productos de cuidado personal.

Manteca de cacao organica: Con una participacion de mercado del 45% en 2022, la manteca de cacao
organica destaca por su calidad superior obtenida a través de métodos organicos. El menor uso de
pesticidas y la ausencia de organismos modificados genéticamente la hacen cada vez mas popular entre
los consumidores preocupados por la sostenibilidad y la reduccion de la huella de carbono.

Blogues de manteca de cacao: Esta presentacion domind el mercado con un 89.2% de participacion en
2022 y se espera que continde creciendo a una tasa anual compuesta del 7.6%. Los bloques son la forma
mas comun de encontrar manteca de cacao y se caracterizan por su textura suave y aroma ligero.

Por aplicacion

De acuerdo con un estudio realizado por Cluster Development construccion de un plan de accion
destinado a cerrar las brechas de competitividad en la cadena de valor de ingredientes naturales para
cosmeéticos, la manteca de cacao destaca como un ingrediente con potencial para su transformacion en
ingrediente para diversas industrias, entre las que se incluyen:

Industria de alimentacién
e Ingredientes saludables en la industria alimentaria

Industria de cosmética
e Utilizado en la produccién de ingredientes para productos cosméticos, tales como

mascarillas, cremas, exfoliantes, entre otros.

En cuanto a la manteca de cacao, su principal uso se encuentra en la industria de alimentos y bebidas,
siendo ampliamente empleada en la elaboracidn de chocolates, pasteles y productos de panaderia. Segun
una investigacion realizada por FMI, se espera que el uso de la manteca de cacao en confiteria crezca a
una tasa compuesta anual del 3.9%. Esto se debe al comportamiento de cristalizacién de la manteca de
cacao, que hace que los productos basados en chocolate sean especialmente atractivos. Ademas, la
manteca de cacao se utiliza para diluir el chocolate.??

31 Cocoa Butter Market Size, Share, Trends & Outlook 2033 | FMI (futuremarketinsights.com)
32 Cocoa Butter Market Size, Share, Trends & Outlook 2033 | FMI (futuremarketinsights.com)
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Por region
El informe de Cluster Development también identifica los siguientes mercados prioritarios:

e En el corto plazo: Consumo nacional e internacional: Estados Unidos y Espafia
® Enel mediano plazo: Alemania, Francia.

4.4.7.7 Consumo Local

La manteca de cacao tiene multiples usos en Colombia, siendo empleada en la produccién de chocolate,
asi como en la fabricacion de productos cosméticos y farmacéuticos. En algunas regiones del pais, también
forma parte de la dieta local, especialmente en areas donde se cultiva y procesa cacao de forma artesanal.

La produccién de cacao en Colombia ha experimentado un significativo aumento en la dltima década.
Segun la Federacién Nacional de Cacaoteros, en 2009 se produjeron 36.118 toneladas de cacao, mientras
gue en 2019 esta cifra aumentd en un 65,40%, alcanzando las 59.740 toneladas. Los principales
departamentos productores son Santander, Antioquia y Arauca, que representan el 42%, 9% y 8% del
total, respectivamente.®® Actualmente, existen 175.000 hectéreas plantadas de cacao en el pais, de las
cuales 140.000 son productivas y se encuentran distribuidas en 422 municipios de 30 departamentos.3

En los ultimos 17 afios, la produccidn nacional de cacao ha experimentado un crecimiento significativo,
pasando de alrededor de 30.000 toneladas a aproximadamente 60.000 toneladas. En el mismo periodo,
las importaciones de cacao han disminuido drasticamente, pasando de cerca de 12.000 toneladas a
menos de 300 toneladas.®

De igual manera, al analizar el consumo nacional, se estima que los habitantes de Colombia consumen
alrededor de 45,000 toneladas de productos derivados del cacao anualmente, lo que representa
aproximadamente un kilogramo por persona. En su mayoria, este consumo se concentra en chocolate de
taza.’®

4.4.7.8 Precios del cacao.

Lo mds importante a tener en cuenta con el precio del cacao se maneja de forma parecida al café en bolsa
de valores, por lo que los precios dependen del comportamiento del mercado internacional.

Tabla 17. Precios de ingredientes a base de cacao.

Presentacion Caracteristicas Precio

Manteca de cacao Tridge3” 1kg 2.42 USS

33 Exportacion colombiana de cacao (legis.com.co)
34 Exportaciones colombianas de cacao en el primer semestre de 2019 y 2020. (treid.co)

35 Fedecacao: panorama del sector cacaotero de Colombia en 2024 (valoraanalitik.com)

36 | a produccidn de cacao nacional crecié 80% en los Ultimos diez afios | Agronegocios.co
37 Precios actuales de mercado por mayoreo en el mundo de Frozen Acai Berry (tridge.com)
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https://blog.legis.com.co/comercio-exterior/exportacion-colombiana-de-cacao
https://www.treid.co/post/exportaciones-colombianas-de-cacao-en-el-primer-semestre-de-2019-y-2020
https://www.valoraanalitik.com/2024/03/09/asi-es-el-panorama-del-sector-cacaotero-de-colombia-en-2024-segun-fedecacao/
https://www.agronegocios.co/agricultura/la-produccion-de-cacao-nacional-crecio-80-en-los-ultimos-diez-anos-2729041
https://www.tridge.com/es/intelligences/acai/price

Presentacion Caracteristicas
l\gr?r;(e)cauze Cacao 100% - Desodorizada = Cacao Venezuela Delta Caja de 25kg 852,50 €
'\2::::2;2?8 Cacao 100% — Desodorizada - Cacao Venezuela Delta Saco de 25kg 872,50 €
Manteca de cacao organica a VRACBIO Granel - 25 kg a consultar
Manteca de cacao 100% irca. Venta a peso | Crea tu sabor Cubo 4 kg 31,60 €
Bloque de Manteca de cacao NutriBoost Granel - 25 kg a consultar
Manteca de Cacao Ecoldgica Orgdnica Superfoods 200 gr 9,00€
IlzLi;n::L:ghOI_'rizanclfualTiijr;g:u;?coa Butter ézzi\:emy of Organic Liquid 1218 US $93.99
Ki'xocolatl Manteca De Cacao Ki'xocolat! 500 gr 277.50 MXN
Manteca de cacao Mi granero 25kg 9.900,00 MXN
Manteca de cacao organica Cero Waste co 100 gr 119.000,00 COL
Manteca De Cacao Pura Molino Verde 1kg 88.200,00 COL
Manteca de cacao LUKER Chocolate 1kg 71.372,00 COL
Manteca de Cacao SUQUIN SAS 50gr 20.000,00 COL

Fuente: elaboracion propia.
Andlisis de tendencias Moriche.

4.4.8.1 Principales componentes.

e Carotenoides: Especialmente en la pulpa y aceite de fruta, contribuyen a la actividad
antioxidante. Son utilizados en la industria alimentaria y en bebidas enriquecidas.

e Compuestos Fendlicos y Flavonoides: Presentes en varias partes de la planta, tienen propiedades
antioxidantes y pueden emplearse en la elaboracién de productos nutracéuticos y cosméticos
(Best et al., 2020).

e Compuestos Fendlicos: Extraidos de los tallos, exhiben actividad antibacteriana, especialmente
contra MRSA. Potencial para el desarrollo de nuevos tratamientos antibacterianos (de Oliveira et
al., 2022).

e Acido Oleico: Mayor componente del aceite de la pulpa, usado en la elaboracién de productos
cosméticos y farmacéuticos.

e Carotenoides, Tocoferoles, Acido Ascérbico, Compuestos Fendlicos: Relacionados con
propiedades antioxidantes, antiinflamatorias, hipolipemiantes, entre otras. Aplicaciones
potenciales en la formulacion de suplementos dietéticos y productos farmacéuticos (Freire et al.,
2016).
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https://cacaovenezueladelta.com/categoria-producto/manteca-de-cacao/
https://cacaovenezueladelta.com/categoria-producto/manteca-de-cacao/
https://cacaovenezueladelta.com/categoria-producto/manteca-de-cacao/
https://cacaovenezueladelta.com/categoria-producto/manteca-de-cacao/
https://es.ankorstore.com/brand/vracbio-8157/beurre-de-cacao-bio-en-vrac-25kg-568086
https://creatusabor.com/granel/2074-manteca-de-cacao-100-irca-venta-a-peso.html
https://nutriboostsuperfoods.es/surtido/superalimentos/bloque-de-manteca-de-cacao/
https://www.faire.com/es/product/p_urtfsbnh9y
https://www.ebay.com/itm/112563963283?itmmeta=01HV1MWHRHS9AF896C0EPWBBMX&hash=item1a3555c593:g:YtQAAOSw~4NZssvT
https://www.ebay.com/itm/112563963283?itmmeta=01HV1MWHRHS9AF896C0EPWBBMX&hash=item1a3555c593:g:YtQAAOSw~4NZssvT
https://www.kixocolatl.mx/products/kixocolatl-manteca-de-cacao-500gr
https://migranero.com/products/manteca-de-cacao
https://www.cerowasteshop.com/products/manteca-de-cacao?variant=44825953796394
https://www.elmolinoverde.com/productos/manteca-de-cacao-pura/
https://chocolukeria.com/producto/manteca-de-cacao-1-kg/
https://www.suquin.com.co/TIENDA/Manteca-de-Cacao-50-g-p585109245

4.4.8.2 Presentaciones priorizadas.

Este producto no estd relacionado en los productos previamente analizados por el programa, sin
embargo, durante el proceso de identificacion de actores, se identificd el potencial del mismo.

. . . Sector /
Ingrediente Propiedades Aplicacion Industria
Aceite de | El aceite extraido de la pulpa del fruto es empleado en | Incluido en cremas, lociones | Cosméticos.
Moriche. productos de cuidado de la piel, aprovechando sus | hidratantes, y productos
propiedades hidratantes y antioxidantes. antiedad.
Extracto  de | Capsulasy polvos de moriche como suplementos Beneficia la salud general | Nutracéuticos
moriche. nutricionales. Especialmente rica en vitaminas Ay C. gracias a su contenido
nutricional.

Fuente: Elaboracion propia.

4.4.8.3 Tendencias de mercado.

Este es un mercado en etapas tempranas de desarrollo, sin embargo, en las entrevistas realizadas a Natura
y a Bioingredientes, indican un interés en productos para el cuidado de la piel. Adicionalmente, las
tendencias del mercado hablan de una “Pielificacion” del cuidado del cabello, en donde ingredientes
normalmente utilizados para la piel se estan integrando en las formulaciones para el cabello.

Un ejemplo de esta tendencia es Medimix, la marca insignia del grupo AVA, que lanzé su nuevo producto
para el cuidado del cabello, Total Care Shampoo. Segln la empresa, los productos lanzados estaban
enriquecidos con ingredientes naturales y el champu Medimix Total Care es adecuado para todo tipo de
cabello. Se espera que estos desarrollos apoyen el crecimiento del mercado en los préximos afios (Mordor
Intelligence, 2023).

4.4.8.4 Mercado potencial.

Segun Mordor Intelligence, el tamafio del mercado de cuidado del cabello se estima en 90,59 mil millones
de ddlares en 2024 y se espera que alcance los 108,43 mil millones de ddlares en 2029, creciendo a una
tasa compuesta anual del 3,66% durante el periodo previsto (2024-2029) (2023).

4.4.8.5 Segmento de mercado.

Cosmética con enfoque Ecoldgicos y Sostenibles: Existe una creciente demanda de productos que no
solo son eficaces sino también ecoldgicamente responsables. El aceite de moriche y sus derivados pueden
ser comercializados en este segmento, destacando las practicas de produccién sostenible y el apoyo a las
comunidades locales.

Suplementos Alimenticios con enfoque Ecoldgicos y Sostenibles: El aceite de moriche, rico en acidos
grasos y vitaminas, puede ser promovido en el mercado de suplementos alimenticios. Es valorado por sus
beneficios para la salud cardiovascular y su potencial para mejorar la piel y la visién debido a su alto
contenido de vitamina A.
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En las paginas de ventas Online el ingrediente se comercializa como “La rica combinacion de dcidos grasos
omega 3, 6 y 9 y una alta concentracion de dcido oleico de alta calidad (tan alto como 72%) fortalecen
intensamente el cabello y la piel sin ningun quimico artificial. Hace que el cuero cabelludo sea mucho mds
suave y las hojas inmediatamente visibles brille. Suministra las células de la piel, penetra todas las capas
de la piel y las mantiene perfectamente hidratadas. Perfecto como protector solar y producto posterior, el
aceite de Buriti (Aguaje) es uno de los antioxidantes mds poderosos conocidos por su alta capacidad de
renovacion celular, y es excelente para las formulas antienvejecimiento, debido a su capacidad para
aumentar la elasticidad de la piel.”

4.4.8.6 Precio de Moriche en diferentes presentaciones.

Dentro de las entrevistas realizadas, se mencioné que el precio de Moriche en Colombia,
comparativamente con Brasil no es competitivo, pues un litro de aceite extraido en Colombia puede
alcanzar en produccién valores entre 40 y 50 USD el litro, mientras en Brasil, los precios pueden estar
entre 27 a 35 USD por litro.

Presentacion Marca Caracteristicas Precio ‘

T Nature in . 37.05
Aceite liquido. Bottle Prensado en frio, USD
Aceite de Moriche Sg::l;e n Aceite sin refinar con origen en Brasil. 70.70USD
Extracto de
Moriche Health Natural | Extracto de Moriche-20 kilogramos minimo. Precio por KG 20 USD
En Polvo.

Extracto d . .. . .
X ra.1c oae Extracto de Moriche- Minimo para 100 kilogramos, precio por 13.50
Moriche Amazon Andes .
kilogramo. usb
En Polvo.

Fuente: elaboracién propia, datos provenientes de las paginas de los diferentes proveedores.
Analisis de tendencias de Jagua, Genipa americana

La jagua, Genipa americana, es una planta originaria de la regién noreste de Suramérica. Se encuentra en
Florida, México, Centroamérica, Islas del Caribe, Colombia, Ecuador, Peru, Bolivia, Brasil, Paraguay, y aun
en Argentina. En Colombia se ha reportado en las cuencas de los rios Cauca, Magdalena, Amazonas, Atrato
y SanJuany, en general, en la cuenca hidrografica del Pacifico. Es un drbol mondico, caducifolio, con altura
entre 15 y 20 m. Los troncos alcanzan didmetros promedios hasta de 50 cm vy alturas de hasta 35m,
cuando son maduros, con edades de 20 afios aproximadamente (Torres & Casas, 2014).

En un estudio de frutos y la estructura de la poblacién en los municipios de Maceo, Puerto Berrio y San
Luis, Antioquia, en donde realizaron 11transectos de 500 x 5 m, se encontrdé que cada arbol de jagua
produce en promedio 468 * 318 frutos. Cada fruto pesa en promedio 0,14 + 0,76 Kg. La produccién de
jagua de los 17 individuos registrados fue de 1.6 toneladas y cada fruto mide en promedio 62 mm de largo
por 82 mm de didmetro + 12 mm de largo por 14 mm de didmetro (Copete J. C., 2021).
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Tabla 18. Usos e ingredientes de la Jagua

Usos ‘ IndUStfla de Producto Ingrediente especifico final
destino
Consumo directo, preparacion de Alimenticia Fruto Grasa 0,2%, Proteinas 1,3%, Carbohidratos
bebidas fermentadas 20,73%, Fibra 1,5%, polifenoles e iridoides
Como Laxante o insumo para estos Nutracéutica Raiz Genipdsido

Colorante azul para textiles, cosméticos y
tatuajes temporales

Textil -
Cosmética

Extracto de
fruto

Genipina

La infusidn de corteza se usa en
tratamientos de Gonorrea; el fruto verde
como astringente, antiinflamatorio,
antianémico; Las flores tiene

Nutracéutica

Extractos

Acido L-ascérbico, iridoides (genipina,
geniposido y acido geniposidico),
polifenoles (acido clorogénico, quercetina,
kaempferol, rutina, resveratrol, cianidina)

propiedades tdnicas y febrifugas.

Adaptado de: (Guzman Loayza, 2021)

Las dreas de aprovechamiento de jagua corresponden, especificamente, a los municipios de Bojaya y El
Carmen del Darién en el Chocd y Vigia del Fuerte y Murindé en Antioquia.

Cabe resaltar, que la empresa colombiana Ecoflora S.A.S., ha venido liderando en el pais la investigacién
del uso alternativo de los frutos del arbol jagua para la obtencién de un colorante azul como producto
natural derivado de la biodiversidad. El proceso de obtencion del colorante se encuentra protegido por
dos familias de patentes y se encuentra en el proceso de obtener los permisos que viabilicen su utilizacion
por la industria alimentaria a nivel global, avance de esto es la aprobacién por la FDA a finales del 2023, lo
gue lo hace un colorante atractivo para la industria alimenticia.

4.4.9.1 Segmento de mercados

El mercado de Genipa americana, también conocida como jagua o jenipapo, puede segmentarse de
diversas formas para comprender mejor las necesidades y preferencias de los consumidores. Una
segmentacion posible del mercado es la que se presenta a continuacion:

Por segmento demografico:

e Edad: Los consumidores de productos de jagua pueden abarcar todas las edades, pero es
probable que los jovenes estén mas interesados en las tendencias de tatuajes temporales y
arte corporal, mientras que los adultos pueden utilizar productos de jagua por sus
propiedades medicinales y culinarias.

e Estilo de vida: Aquellos interesados en productos naturales, organicos y sostenibles pueden
ser un segmento de mercado importante para la jagua, ya que se considera un producto
natural y se utiliza en diversas aplicaciones.

Por uso:

e Cosmética y arte corporal: La jagua se utiliza ampliamente en la elaboracién de tatuajes
temporales y diseios de arte corporal debido a su capacidad para producir tinta de color
azul-negro.

e Medicina tradicional: En algunas culturas, la jagua se utiliza con fines medicinales para tratar
afecciones de la piel, como erupciones cutaneas, picaduras de insectos y quemaduras.

e Culinario: En la cocina, la fruta de jagua se utiliza para hacer jugos, mermeladas, licores y
tinturas, lo que podria atraer a los consumidores interesados en la gastronomia vy la
experimentacioén culinaria. Asi mismo, ya aprobado el colorante azul la Genipina, extraido de
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la jagua, posee miultiples atractivos como colorante natural de grado alimenticio,
compitiendo con la Ficocianina obtenida de algas y las Antocianinas de los frutos del bosque.

Segmentacion psicogréfica:

Intereses y valores: Los consumidores que valoran la conexién con la naturaleza, la
autenticidad y la expresién individual pueden sentirse atraidos por los productos de jagua
debido a su origen natural y sus diversas aplicaciones creativas, esto para el uso de tintes y
colorantes.

Por canal de distribucion:

Minoristas especializados: Tiendas de cosméticos naturales, tiendas de arte corporal
(tatuajes temporales) y tiendas de productos naturales pueden ser canales importantes para
la distribucion de productos de jagua.

Comercio electrénico: La venta en linea a través de plataformas de comercio electrénico
permite llegar a un publico mas amplio y diverso, especialmente aquellos interesados en
productos Unicos y especializados.

4.4.9.2 Comportamiento del Mercado.

La Genipa americana, presenta varias tendencias de mercado que pueden estar influenciando su
demanda y uso en diferentes industrias. Algunas de estas tendencias son:

1.

Aumento de la demanda de productos naturales y organicos: En el mercado actual, hay una
creciente preferencia por productos naturales y organicos en una variedad de industrias,
incluyendo la cosmética, la alimentacion y la medicina tradicional. La jagua, con su origen
natural y sus multiples aplicaciones, se beneficia de esta tendencia, ya que es percibida como
una alternativa mas natural a los productos quimicos sintéticos.

Popularidad de los tatuajes temporales y el arte corporal: Los tatuajes temporales y el arte
corporal son cada vez mas populares, especialmente entre los jévenes que desean expresarse
de manera creativa sin el compromiso permanente de un tatuaje tradicional. La jagua es
valorada en esta industria por su capacidad para producir tatuajes temporales de color azul-
negro que son seguros para la piel y se desvanecen con el tiempo.

Interés en la medicina tradicional y alternativa: En muchas culturas, la jagua se utiliza con fines
medicinales para tratar una variedad de afecciones de la piel y problemas de salud. Con un
renovado interés en la medicina tradicional y alternativa, se espera que la demanda de
productos derivados de la jagua aumente en esta drea.

Innovacién en la industria alimentaria: La jagua se utiliza en la cocina para hacer jugos,
mermeladas, licores y otros productos alimenticios. Los chefs y fabricantes de alimentos estan
experimentando con ingredientes exdticos y Unicos, lo que podria impulsar la demanda de
productos de jagua en la industria alimentaria.

Sostenibilidad y conservacidon de la biodiversidad: Dado que la jagua es una fruta silvestre que
crece en los bosques tropicales, su uso sostenible y la conservacion de su habitat son temas
importantes. Las empresas y consumidores preocupados por la sostenibilidad pueden buscar
productos de jagua que provengan de fuentes sostenibles y que apoyen la conservacion de la
biodiversidad.
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Analisis de tendencias de Copoazu, Theobroma grandiflorum (Spreng.) K. Schum

El copoazu es un arbol de origen de amazonia oriental, que se presenta de forma silvestre en gran parte
de la amazonia, es encontrado espontdneamente en montes de tierra firme y restinga alta. Producido y
consumido tradicionalmente por las comunidades indigenas asentadas en estas regiones.

Se conocen tres variedades de copoazu de importancia econdmica: el copoazi mamorana, con los frutos
de mayor tamaiio entre las variedades, el copoazu redondo, siendo el mas comun de la amazonia
brasilefia, copoazi mama, que carece de semillas y por ende solo tiene interés por aprovechamiento de
su pulpa (INDECOPI, 2019).

Tabla 19. Usos e ingredientes del Copoazu

Industria de Producto . .
destino transformado Ingrediente especifico final
Preparacion de alimentos: purés vy Proteina, carbohidratos, lipidos, fibra,
compotas, bebidas, mermeladas, calcio, fésforo, hierro, potasio, magnesio,
conservas, vinagres, bebidas Alimenticia Pulpa cobre, hierro, zinc, vitaminas (C, B1, B2,
fermentadas con agentes B3), B-caroteno, Teograndin Il
antioxidantes y estimulantes del
sistema inmune
Copolate, insumo en la fabricacion de Acido citrico, acido succinico, acido malico,
productos de panaderia y pasteleria. acidos grasos (oleico, palmitico y
Contiene  efectos  antioxidantes, . estedrico), proteina, carbohidratos, lipidos,
. . Nutracéutica Manteca . . . . .
estimulantes y reductores de fatiga, fibra, calcio, fésforo, hierro, potasio,
citotoxicidad ~ débil en  células magnesio, vitamina C, Teograndin I,
cancerigenas teobromina, vicilina
Como insumo en la fabricacion de Acido citrico, acido succinico, cido malico,
cremas, mascarillas, ténicos, acidos grasos (oleico, palmitico vy
bélsa.mos, sueros, pomada.s, j.abones. Cosmética Manteca e:steérico), Protel’pa, carboi’l.idratos,lipid?s,
Contiene  efectos  antioxidantes, fibra, calcio, fésforo, hierro, potasio,
estimulantes y reductores de fatiga magnesio, vitamina C, Teograndin I,
teobromina, , vicilina

Adaptado de: (INDECOPI, 2019), (Insitituto Sinchi; Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible, 2017).

4.4.10.1 Segmentacion del mercado

El mercado del copoazi puede segmentarse de diferentes formas, segiin destino y usos, se realizaria de
la siguiente forma:

e Industria Alimenticia: incluye todos los procesos de aprovechamiento de pulpa de fruta, las partes
carnosas en sus diferentes formas, al igual que de la manteca obtenida de sus semillas.
El valor que tiene el copoazu radica como fruto exético con altos contenidos de fésforo, pectina
y contenidos medios de calcio y vitaminas, asi mismo, posee unas caracteristicas como
energizante gracias a sus contenidos de teobromina, un alcaloide con propiedades similares a la
cafeina. Principalmente es usado en la elaboracién de derivados mermeladas, refrescos, helados,
néctares, mermeladas, vinos, licores y otros productos frescos.
La manteca de copoazu puede usarse para la produccién de copolate, con propiedades similares
al chocolate. De la misma manera, algunas comunidades y en culinaria gourmet es usado en la
cocina como sustituto de mantecas animales y aceites en la produccién de alimentos.
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0 Industria de bebidas: La pulpa del copoazu puede utilizarse para hacer bebidas como
licores, cocteles, jugos, batidos y refrescos, ofreciendo un sabor Unico y exético.

0 Industria de la confiteria: El copoazu puede ser utilizado en la elaboracién de chocolates,
bombones, barras energéticas y otros productos de confiteria, agregando su sabor
tropical y suave aroma.

Industria cosmética: Por ser un producto con grandes contenidos de vitamina, grasa natural y
propiedades benéficas es aprovechable para la creacién de productos cosméticos tales como,
jabones, champus, acondicionadores o mascarillas para el cabello, entre otros.

Industria Farmacéutica: Debido a su contenido de antioxidantes y nutrientes, el copoazu puede
utilizarse como ingrediente en la elaboracién de suplementos nutricionales o complementos
alimenticios para mejorar la salud y el bienestar.

Industria agropecuaria: Dado que la cascara del copoazu constituye el 43% del peso del fruto, se
obtienen grandes cantidades durante su aprovechamiento, este puede ser aprovechado como
insumo en procesos como el compostaje en la elaboracién de abonos organicos.

Una segmentacion demogrdéfica seria de dos tipos:

Edad: Los consumidores jovenes pueden estar mas interesados en productos innovadores y
saludables elaborados con copoazu, mientras que los consumidores mayores pueden tener
preferencias mas tradicionales.

Nivel socioecondémico: El copoazu puede ser percibido como un producto premium en algunos
mercados, por lo que puede atraer mas a consumidores de nivel socioeconémico medio-alto.

En términos culturales, la segmentacion psicografica se daria en dos:

Estilo de vida: Los consumidores preocupados por la salud y el bienestar pueden estar mas
interesados en productos alimenticios y cosméticos elaborados con copoazu debido a su perfil
nutricional y propiedades para el cuidado de la piel.

Valores y actitudes: Los consumidores que valoran la sostenibilidad y la conservacién del medio
ambiente pueden preferir productos elaborados con ingredientes provenientes de cultivos
sostenibles y respetuosos con la biodiversidad, como el copoazu.

En relacion con habitos de consumo y comportamiento del consumidor, la segmentacion se daria en:

Frecuencia de compra: Algunos consumidores pueden comprar productos con copoazu de forma
regular como parte de su dieta habitual, mientras que otros pueden hacerlo de forma ocasional
o0 por curiosidad.

Nivel de conocimiento: Los consumidores que estan familiarizados con el copoazu y sus
beneficios pueden ser mas propensos a buscar productos que lo contengan y a pagar un precio
mas alto por ellos.

4.4.10.2 Comportamiento del mercado

La region del Amazonas colombiano, que comprende los departamentos de Amazonas, Caquet3,
Guaviare y Putumayo, es una de las principales areas de produccidn de copoazu en el pais, junto con la
regién Orinoquia, principalmente el departamento de Meta, son las dreas donde se ubica la mayor
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produccion de copoazu. Las condiciones climaticas y ambientales de esta regidon son propicias para el
cultivo de esta fruta.

Basandose en la informacién proporcionada por los entrevistados, se observa que la produccién de
copoazu se centra principalmente en fines cosméticos, con énfasis en la extraccion de manteca. En menor
medida, se destina a la industria alimentaria, particularmente para la elaboraciéon de bebidas, jugos,
helados y confiteria, como el chocolate de copoazu. Las empresas de mayor envergadura, como Natura
Cosméticos LTDA, son los principales receptores de esta produccion, aprovechando las semillas y
generando un excedente de pulpa que actualmente no encuentra demanda en el mercado alimentario
mencionado.

De manera similar, las ventas de copoazu tienen un nicho limitado en el mercado nacional, siendo
exportadas principalmente en forma de semillas, sobre todo a Brasil, el mayor productor mundial de
copoazu. En dicho pais, estas semillas se transforman en manteca y se utilizan en la industria cosmética.

Mercado de las frutas

En revision del balance del sector hortofruticola de la Asociacién Hortofruticola de Colombia, sefialan que
Colombia “en el primer trimestre 2022, las exportaciones de frutas y hortalizas tanto frescas como
procesadas sumaron USS161 millones de ddlares, mientras que en términos de volumen alcanzaron las
92.829 toneladas”, siendo el los principales paises de destino Holanda, con 49%, EEUU con el 30% v el
Reino Unido con el 10% (ASOHOFRUCOL, 2022 citado por (Duran Jaimes, 2024)).

Seglin Angela Guevara, jefa de la Oficina de Asuntos Internacionales de esta cartera, citada por el tiempo
(2016) indica que histéricamente los productos fruticolas colombianos que salen al exterior han ido en
crecimiento. En el 2015, la balanza comercial del sector agropecuario fue de 1.114 millones, 4 por ciento
mas que el superavit del 2014, que fue de 1.076 millones de ddlares.

Cabe resaltar que, pese a que el copoazu hace parte de un reducido segmento de la agricultura
denominado “frutos exdticos”, estos no son consideraros de gran peso en la industria debido a que se
estima que contribuyen con un 3% del negocio de las frutas nacionales (Lopez Bejarano, 2019)

Tendencias que podrian afectar el mercado de copoazti

Entre las tendencias que pueden jalonar y determinar el comportamiento del mercado del copoazu en
Colombia se pueden agrupar en cuatro, siendo:

1. Crecimiento del interés en alimentos saludables y exéticos: En Colombia, al igual que en muchos
otros lugares, hay una creciente demanda de alimentos saludables y exéticos. El copoazu, con su
perfil nutricional y su sabor Unico, podria beneficiarse de esta tendencia.

2. Expansion de la industria de alimentos procesados y bebidas: Con el crecimiento de la industria
de alimentos procesados y bebidas, existe una oportunidad para la inclusién del copoazi como
ingrediente en una variedad de productos, como jugos, helados, chocolates y otros productos
alimenticios. Esta tendencia, se evidencia en restaurantes como Crepes and Waffles o empresas
como Selva Nevada con sus helados y concentrados.

3. Interés en la cosmética natural: El aceite de copoazu se utiliza en la fabricacién de productos
cosméticos debido a sus propiedades hidratantes y nutritivas para la piel y el cabello. Con el
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aumento del interés en la cosmética natural y sostenible, la demanda de productos a base de
copoazu podria aumentar.

4. Desarrollo de agricultura sostenible: Colombia estd promoviendo practicas agricolas sostenibles
y la conservacion de la biodiversidad. El copoazu, que es una fruta nativa de la regiéon amazdnica,
podria ser parte de iniciativas de agricultura sostenible y conservacion de la diversidad bioldgica,
en especial hacer parte en sistemas productivos de arreglos forestales.

Andlisis de tendencias de Sacha Inchi, Plukenetia volubilis

El sacha inchi es un cacahuete salvaje, una planta oleaginosa, semi lefiosa y perenne, una enredadera o
trepadora originaria de la Amazonia con presencia en gran parte de Suramérica y el caribe. La primera
mencidn cientifica que se tiene registrada del sacha inchi, fue hecha en 1980 a en razén a su contenido
graso y proteico realizados por la Universidad de Cornell de EEUU, quienes realizaron andlisis, en los que
encontraron que las semillas del sacha inchi tienen alto contenido de proteinas (33%) y aceite (49%).

La cuota de mercado del sacha inchi esta creciendo y su uso es cada vez mas popular en el mercado de
alimentos saludables, donde se vende en diversas formas, como semillas tostadas, aceite y proteina en
polvo. A menudo se utiliza como fuente de proteina vegetal o vegana, tentempié saludable o ingrediente
de batidos, ensaladas y otras recetas, y este gradual consumo de sacha inchi por parte de consumidores
preocupados por su salud estd cambiando los patrones de demanda a escala mundial. Ademas, la alta
comercializacion de sacha inchi y el comercio estandarizado proyectan un aumento de las exportaciones
de Perudy Colombia a Estados Unidos en los proximos afios, segun analizan el ITCy la ONU (EMR ACLAIGTH
Enterprice, 2023).

Tabla 20. Usos e ingredientes del Sacha Inchi

Industriade  Producto Producto . .
. Ingrediente especifico final
destino bruto transformado
Preparacién de snacks, confiteria, Aceites (41.4%, a-linolénico y linoleico)
panaderia y reposteria. Mayor y proteina (24.7%), potasio (5563.5
aporte de proteina que la soya y | Alimenticia Almendra ppm), magnesio (3210 ppm) y calcio
menor cantidad de grasas saturadas (2406 ppm)
que el mani'y las semillas de girasol
Aceite con alta estabilidad oxidativa Aceites (41.4%, a-linolénico (omega 3),
omegas 3, 6 y 9, como suplento . linoleico (omega 6) y oléico (Omega
L . . L. Aceite de L .
dietario. Se usa en tratamiento de | Alimenticia 9)), con significativas cantidades de
. almendra o
de pacientes con ADHD tocoferoles y fitoesteroles, Vitaminas
EyA
Aceite con alta estabilidad oxidativa, Aceites (41.4%, a-linolénico (omega 3),
regula la queratinizacion de la piel y . linoleico (omega 6) y oléico (Omega
. . Aceite de L .
presenta propiedades Cosmética almendra 9)), con significativas cantidades de
regeneradoras, como humectante tocoferoles y fitoesteroles

de rapida absorcién
Adaptado de: (Gutiérrez, Rosada, & Jiménez, 2011)

Del cuadro anterior se extrae la importancia del Sacha inchi como fuente de aceites esenciales,
especialmente el 4cido alfa linoleico (ALA), perteneciente a la familia de los Omega 3, siendo de cadena
corta, pero precursor de omegas 3 de cadena larga como son el eicosapentaenoico (EPA) y el acido
docosahexaenoico (DHA). Es por ello que el sacha inchi tiene grandes proyecciones en industria
alimenticia y cosmética.
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Cabe aclarar, que para los usos en la industria alimenticia se deben tener en cuenta que, si bien no
contiene compuestos que por su concentracién se consideren toxicos en las concentraciones presentes
en la planta, si son considerados no alimenticios por sus efectos en el metabolismo, estos son saponinas
(Plukenetia saponinas A, B y C) y alcaloides (Estimina, Plukenetina, Plukenetidina). Tanto el aceite, como
la proteina, deben pasar por un proceso de refinamiento para la eliminacidon de dichos compuestos, en
especial por requerimientos del mercado.

4.4.11.1 Segmentos de Mercado

Se anticipa que los principales impulsores de la industria del sacha inchi, como la creciente concienciacién
sobre la salud, el aumento de la demanda de las industrias de uso final y la creciente demanda de
superalimentos, contribuyan al crecimiento del mercado.

Los factores mas relevantes para el crecimiento del mercado del Sacha inchi, son varios, pero entre ellos
resaltan:

e Mayor exigencia de superalimentas: La demanda de superalimentos, incluido el sacha inchi, ha
seguido creciendo en los Ultimos afios debido a su alto valor nutricional y sus posibles beneficios
para la salud. A medida que los consumidores se preocupan mas por su salud, buscan alimentos
naturales y ricos en nutrientes como el sacha inchi para incorporarlos a su dieta, lo que impulsa
la demanda de sacha inchi.

e Creciente concienciacién sobre los beneficios del sacha inchi: A medida que se realizan mas
investigaciones sobre las propiedades nutricionales y medicinales del sacha inchi, los
consumidores son mas conscientes de sus posibles beneficios para la salud. Esta mayor
concienciacion se traduce en un auge de la demanda de productos de sacha inchi en los mercados
nacionales e internacionales.

e Expansion de la industria de productos naturales: La industria de productos naturales esta
experimentando un rdpido crecimiento, impulsada por la creciente demanda de productos
naturales y organicos por parte de los consumidores. Como resultado, el sacha inchi estd ganando
popularidad como ingrediente natural y nutritivo en una variedad de productos, incluyendo
suplementos, alimentos saludables y cosméticos.

e Sostenibilidad y medio ambiente: El sacha inchi es un cultivo sostenible que crece bien en la selva
amazodnica, proporcionando oportunidades econdmicas a los agricultores locales y ayudando a
preservar la biodiversidad de la regién. Los consumidores, cada vez mas concienciados con el
medio ambiente, buscan productos sostenibles como el sacha inchi, que apoyan a las
comunidades locales y protegen el medio ambiente.

e Mayor disponibilidad de productos sacha inchi: Como el crece la demanda de sacha inchi, mas
empresas entran en el mercado y ofrecen diversos productos sacha inchi, como aceites, semillas
y proteinas en polvo. Esta mayor disponibilidad facilita a los consumidores la incorporacién del
sacha inchi a sus dietas e impulsa el crecimiento del mercado del sacha inchi a escala mundial.

Las principales tendencias que guian el crecimiento del mercado del sacha inchi son el aumento de la
demanda de productos ecoldgicos y la creciente adopcidn de dietas veganas. (EMR ACLAIGTH Enterprice,
2023). Principalmente el aporte de omegas 3, 6 y 9, en especial el alto contenido del acido graso a-
linoleico, equivalente al 50,8% (+/- 0,03) de la serie de omega 3y linoleico de la serie de omega 6 con un
33.4% (+/- 0,04) del total de los acidos grasos (Gutiérrez, Rosada, & Jiménez, 2011).

Tabla 21. Segmentos del mercado
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Division del mercado Tipos

Natural

Organico

Polvo

Aceite

Semillas

Otros

Productos Farmacéuticos
Cosméticos

Cuidado Personal
Alimentacion y Bebidas
Suplementos Dietéticos
Otros

Tipo

Forma

Funcién de la aplicacién

Adaptado de: (EMR ACLAIGTH Enterprice, 2023)

Los segmentos de alimentos y bebidas y suplementos dietéticos son los tipos dominantes en el mercado
de sacha inchi.

4.4.11.2 Comportamiento del mercado del sacha inchi

Informes de Expertos, realizan un analisis a partir de datos de 2018 a 2023 y prevé que el mercado mundial
de sacha inchi crezca a una CAGR del 4% en el periodo de prondstico 2024-2032 (EMR ACLAIGTH
Enterprice, 2023).

Tabla 22. Importaciones y exportaciones de Sacha Inchi.
Ano
Exportaciones (Ton)

Importaciones
(Ton)
* Datos estimados para el 2018
Tomado de Procolombia — siicex, citado por (Montero Gomez, 2019)

Como se puede apreciar en la tabla anterior, la balanza comercial del sacha inchi es positiva para el sacha
inchi. Si bien la produccidn se presenta por toneladas de nuez, es importante sefalar que, en la mayoria
de los casos, segln informacion entregada en encuestas realizadas por el presente estudio, tiene como
finalidad la produccion es la obtencion de aceite. Por ello, es probable que, las exportaciones sean
mayores en términos de aceite de sacha inchi.

4.4.11.3 Competencia

Las principales empresas de sacha inchi estdn reformando continuamente sus departamentos de
investigacion y desarrollo para obtener conocimientos futuristas que les permitan mejorar sus productos
y servicios y generar ingresos a largo plazo en la regién objetivo, estas son:

e Imlak' esh Organics Inc.
e MaiSavanh Lao

e Herbs America, Inc.

e NP Nutra
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Al 2022 La regioén latinoamericana es la primera en el mercado de sacha inchi, siendo Perd el mayor
productor, seguida de Ecuador, Bolivia y Colombia (EMR ACLAIGTH Enterprice, 2023).

Tabla 23. Crecimiento y produccion de sacha inchi para los principales productores (2015-2017)
Produccion (Ton)

Crecimiento (%)

2015 | 2017
Peru 12.000 14.250 18,75
Ecuador 1.500 1.687,5 12,5
Bolivia 1.275 1.462,5 14,71
Colombia 150 1.170 680
Brasil 450 562,5 25

Adaptado de: (Montero Gomez, 2019).

Si bien Colombia se encuentra en el cuarto lugar de produccidn de sacha inchi, cabe sefialar que también
es el pais que presenta mayor crecimiento de produccion entre los principales cinco paises productores.

Peru, en la region latinoamericana, es actualmente el principal productor y exportador de sacha inchi, con
la mayor parte de la produccién mundial. Dentro de Perd, la regién de San Martin es la mayor productora
de sacha inchi, seguida de Ucayali y Loreto. Estas regiones presentan condiciones favorables para el
cultivo, como un clima tropical, abundantes precipitaciones y suelos fértiles. Aunque, Peru es actualmente
el actor dominante en la industria del sacha inchi, otros paises como Colombia, Ecuador y Bolivia también
estan empezando a cultivar y exportar sacha inchi, y podrian convertirse en competidores en el futuro
(EMR ACLAIGTH Enterprice, 2023).

Analisis de los 5 ingredientes de mayor potencial que integren costos
de produccidn, costos logisticos, areas y regiones cantidades y potenciales
de mercado.

Productos seleccionados para trabajo detallado.

En esta seccion se presentan los resultados del andlisis de capacidad, el cual Minkadev decidid realizar
para los 10 productos priorizados. Sin embargo, se aclara que los 5 productos con las mayores
evaluaciones para un analisis detallado son:

e Uchuva. Colombia es el primero exportador de este producto, ademas, del potencial evidenciado
por las tendencias relacionadas con su uso en cosmética. Los ingredientes relacionados con este
producto son: Aceite de semilla y extracto en polvo.

e Maracuya. Fruta reconocida en diferentes paises y la cual su aceite ya estd siendo utilizado en
formulaciones cosméticas. El ingrediente relacionado es aceite de semilla.

e Aguacate. Al igual que la uchuva y el maracuya es un producto reconocido como alimento en el
exterior. Aceite de semilla y pulpa, y extracto de pulpa en polvo.

e Asai: De los productos amazénicos es el de mayores voliumenes de venta. Aceite de semilla y
extracto de pulpa en polvo.

e Cacay: Al igual que el Asai este producto ha consolidado un mercado y es reconocido como de
excelente calidad para cremas faciales. El ingrediente priorizado es el aceite de semilla y extracto
vegetal.
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Sobre estos productos, ademas del analisis de capacidad, se realizé el analisis de costos logisticos.

Estimacion de la produccion. Mas que la capacidad de procesamiento lo que limitard la capacidad pais es la
disponibilidad de recursosy los rendimientos de la extraccién primaria.

Estimacion de volimenes para industria. El mercado de algunos de los productos tienen un destino hacia el
mercado de alimentos crudos, por lo que no se consideran en la estimacién de la capacidad pais.

Estimacion de capacidad de ingrediente primera extraccion. Se entrega un calculo que permite determinar un
limite de produccion

Diagrama 15. Pasos estimacion de capacidades de extraccion.

Estimacion de la capacidad de extraccidon de ingredientes por especie.

Aguacate

El aguacate, es un fruto ampliamente cultivado en Colombia debido a las condiciones climaticas
favorables y la diversidad de suelos que ofrece el pais. La produccién de aguacate en Colombia se
concentra principalmente en regiones como Antioquia, Caldas, Valle del Cauca y Tolima, donde el clima
subtropical y las variaciones altitudinales proporcionan un entorno propicio para su cultivo. Segun las
entrevistas realizadas la variedad con mayor potencial para el sector de ingredientes naturales
intermedios son las variedades papelillo y lorena. Lo que es fundamental para determinar la calidad de
los insumos para esta cadena.

5.2.1.1 Datos por Departamento.

Los departamentos de Colombia que cuentan con estas caracteristicas fisicas ideales para el cultivo del
aguacate incluyen Antioquia, Valle del Cauca, Tolima, Caldas, Risaralda, Quindio y Cauca. Estas regiones
ofrecen una combinacion de clima templado, altitudes adecuadas y suelos fértiles que son propicios para
el desarrollo 6ptimo del aguacate, lo que las convierte en areas clave para la produccién de este fruto en
el pais. Sin embargo, el aguacate se cultiva en 27 departamentos de Colombia.

Tabla 24. Toneladas Producidas de Aguacate por Departamento entre el afio 2019 y 2022
Toneladas por Afio \

Departamento 2019 2020 2021 2022 ‘ Promedio ‘
Antioquia 223.447,01 186.787,94 206.343,28 232.763,08 212.335,3
Arauca 4.521,00 5.014,00 5.079,00 5.400,00 5.003,5

Atlantico 30,00 42,00 65,00 65,00 50,5
Bolivar 25.149,00 27.222,50 13.318,24 15.427,25 20.279,2
Boyacd 7.298,80 8.347,25 12.128,92 11.779,65 9.888,6
Caldas 110.446,00 94.644,70 156.309,78 215.787,71 144.297,04

Caqueta 265,00 261,20 318,77 417,60 315,6

Casanare 1.274,50 1.131,00 1.835,19 2.261,44 1.625,5
Cauca 7.659,00 7.196,50 9.953,27 10.862,03 8.917,7

Cesar 18.702,70 18.275,70 23.296,64 22.618,45 20.723,3
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Toneladas por Ao

Departamento 2020 2021 Promedio
Chocd 3.846,50 6.099,75 4.437,25 4.315,25 4.674,6
Cérdoba 73,00 69,56 182,50 241,52 141,6
Cundinamarca 18.324,08 26.355,86 34.691,54 41.669,07 30.260,1
Huila 25.020,40 38.065,11 46.866,38 65.354,32 43.826,5
La Guajira 2.539,00 2.763,33 4.255,98 4.378,00 3.484,07
Magdalena 240,00 196,80 364,80 364,80 291,6
Meta 27.974,18 33.613,28 33.881,79 35.300,39 32.692,4
Narifio 4.378,60 5.966,16 5.628,37 8.688,19 6.165,3
Norte de Santander 10.330,25 10.196,99 11.501,91 13.204,45 11.308,4
Putumayo 1.024,87 2.119,00 3.656,40 1.899,09 2.174,84
Quindio 31.114,00 37.114,70 53.040,09 68.921,86 47.547,6
Risaralda 37.943,40 24.718,97 35.775,38 49.415,09 36.963,2
Santander 59.463,70 53.167,71 38.983,00 42.860,35 48.618,6
Sucre 2.753,00 2.639,00 3.387,00 3.522,00 3075,2
Tolima 91.437,00 101.778,82 128.472,75 123.337,32 111.256,4
Valle del Cauca 42.652,20 56.756,83 59.211,42 109.783,09 67.100,8
Vichada - - 24,00 27,00 25,5

Total general 757.907,19 750.544,66 893.008,65 1.090.664,00

Fuente: (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

En el mapa 1 a continuacién, se puede apreciar la distribucién promedio de la oferta de aguacate en
Colombia. El departamento con la mayor produccidon de aguacate es Antioquia con un promedio de
212.335,3 toneladas para los 4 afios mencionados anteriormente. Por su parte, el departamento con la
menor produccion promedio fue el Vichada con 12,7 toneladas.
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Mapa 1. Produccion promedio de aguacate por departamento entre los afios 2019y 2022
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

5.2.1.2 Area sembrada, rendimientos y costos de produccion del cultivo de aguacate.

De igual manera, se obtuvo en promedio que en Colombia entre los afos 2019 y 2022 se cultivaron
114.284,0 ha. de aguacate. El departamento con la mayor drea cultivada promedio fue Antioquia con
21.893,4 ha., mientras que el departamento con menor cantidad de area cultivada fue el Vichada con 2
ha. Esto evidenciado en la produccién generada por cada uno de los departamentos mencionados.

Tabla 25. Area cultivadas y rendimientos promedio del cultivo de aguacate entre los afios 2019 y 2022

e aent Promedio de Area Pr'on.medio de
sembrada (ha) Rendimiento (t/ha)
Antioquia 21.893,4 8,4
Arauca 372,8 12,5
Atlantico 12,8 6,3
Bolivar 2.275,5 8,3
Boyaca 1.499,2 59
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Promedio de Area Promedio de

Departamento

sembrada (ha) Rendimiento (t/ha)
Caldas 18.678,3 10,0
Caquetd 72,0 6,4
Casanare 278,7 6,1
Cauca 1.260,0 7,0
Cesar 3.134,9 7,7
Choco 569,8 8,4
Cordoba 40,3 4.8
Cundinamarca 3.701,7 8,4
Huila 5.960,6 10,0
La Guajira 563,5 6,6
Magdalena 57,8 5,5
Meta 3.528,0 79
Narifio 1.707,4 6,3
Norte de Santander 1.459,8 8,1
Putumayo 3319 8,2
Quindio 7.837,3 8,6
Risaralda 5.120,8 9,1
Santander 6.197,0 7,6
Sucre 518,0 7,2
Tolima 16.813,1 83
Valle del Cauca 10.397,6 9,4
Vichada 2,0 43

Fuente: (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)
En el mapa 2, se puede apreciar la distribucion del drea sembrada de aguacate en Colombia. Se evidencia

gue el aguacate se cultiva en casi todo el pais, pero como se vera mas adelante, los rendimientos varian
entre departamentos.
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Mapa 2. Area promedio de los cultivos de aguacate por departamento entre los afios 2019 y 2022
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

En cuanto a los rendimientos del cultivo de aguacate, el departamento con los rendimientos promedio
mas bajo entre 2019 y 2022 fue Cérdoba con 4,8 toneladas de aguacate por hectdrea, seguido de
Magdalena con 5,5 toneladas por hectarea. En el mapa 3, se muestra la distribucion de los rendimientos
del cultivo de aguacate por departamento. El departamento de Arauca logrd el rendimiento maximo,
alcanzando un promedio de 12,4 toneladas de aguacate por hectdrea. El Huila y el Valle del Cauca son los
departamentos que siguen este liderazgo, con rendimientos de 9,9 y 9,3 toneladas por hectarea
respectivamente.
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Mapa 3. Rendimiento promedio de los cultivos de aguacate por departamento entre los afios 2019 y 2022

Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

Una vez realizado un andlisis de sensibilidad del margen de utilidad en la produccién del aguacate,
teniendo como base los parametros necesarios para el cultivo de la variedad “Papelillo” (Ver Tabla 26),
(FINAGRO, 2018) basado en el comportamiento histdrico de este sistema productivo, se evaluaron
diversos escenarios que implicaban variaciones en los precios de venta en finca y los rendimientos

esperados (toneladas/hectarea).

Tabla 26. Pardmetros técnicos del sistema productivo del Aguacate

Parametros Unidad Valor
Material de propagacion Unidad arboles injertos
Distancia de siembra metros 6x6
Densidad plantas/ha 278
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Parametros Unidad Valor

Duracién del ciclo afos 30
Inicio de produccion desde la siembra afios 3
Valor jornal COP/dia de 8 horas 40.000
Precio de venta ponderado COP/kg 1.211
Productividad kg/ha 202.500
Produccion 1.ra calidad % 48
Produccion 2.da calidad % 30
Precio de venta 1.ra calidad* kg COP 1.500
Precio de venta 2da calidad* kg COP 1.100
pldtano y maderables
Cultivo asociado - (nativos o forestales
comerciales)

Fuente: (FINAGRO, 2018)

Este analisis concluyd que, para un mismo nivel de precios y rendimientos, se identificaron diferentes
escenarios que arrojaban margenes de utilidad tanto negativos como positivos por hectarea. De este
analisis se deduce que, manteniendo constantes las demas variables del sistema de produccion (como la
densidad de siembra, el valor jornal, los precios de los insumos y los porcentajes de calidad del producto),
con un precio de COP 1.600 para producto de primera calidad, COP 1.200 para producto de segunda
calidad y un rendimiento por hectarea de 186.000 kg por ciclo, el margen de utilidad obtenido en la
produccion de aguacate Hass es del 39 %.

Tabla 27. Indicadores del Sistema productivo y andlisis de sensibilidad

Indicador Unidad Valor
Costo de produccidon promedio COP/kg ciclo 879
Costos de instalacion afios 1y 2 COP/ha 15.408.000
Costo de sostenimiento afio 7 COP/ha 8.497.000
Produccién 20 anos ton/ha ciclo 186
Margen de utilidad* [(B-A)/B] % 39

Fuente: (FINAGRO, 2018)

Debido a que los costos de produccion base encontrados, son del afio 2018, para el presente ano se utilizd
como base la siguiente ecuacion:
Costo Actualizado = Costo base * (1 + (Tasa Inflacién/100))

Para tomar aquellos costos estimados y actualizarlos a valores presentes. Por lo tanto, el costo estimado
de 879 COP por kilogramo en 2018, ajustado con un IPC del 9,28%, equivaldria aproximadamente a
2.567,59 COP por kilogramo en 2023. El costo de instalacidn ahora seria de 45.009.456 COP por hectarea
y el de sostenimiento afio 7 de 24.789.654,6 COP por hectarea. Lo cual representaria un aumento de mas
del doble en los costos de produccién del aguacate para el aifo presente.

5.2.1.3 Estimacion de oferta futura de aguacate
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Una vez recolectada la informacion de produccion del aguacate a nivel nacional, y teniendo en cuenta que
de acuerdo con Finagro (2018), se estima que en el pais existen alrededor de 13.000 productores en cerca
de 18.113 unidades productivas cuya principal actividad econémica se deriva de este cultivo (FINAGRO,
2018), se procedio a estimar la ecuacién predictiva de produccidn anual, partiendo del supuesto que la
produccion de aguacate no se vera limitada por factores técnicos, climaticos o econdmicos, sino que
seguira la tendencia que describe desde el 2019 hasta el 2022.

1,600,000.00
1,400,000.00
1,200,000.00
1,000,000.00

800,000.00

600,000.00

y =114073x + 587848
R%=0.8559
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e Produccion
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Limite de confianza inferior(Produccién) Limite de confianza superior(Produccién)

--------- Linear (Produccién)

Grdfico 14. Produccion Anual de Aguacate
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

Para prever la produccidn de Aguacate en Colombia para los afios 2023 y 2024, se utilizé la metodologia
de Suavizacion Exponencial Triple (ETS) con los datos de produccion de los afios anteriores (2019, 2020,
2021y 2022). Esta técnica estadistica considera tres componentes principales: tendencia, estacionalidad
y un término de error. La tendencia representa la direccion general del cambio en los datos a lo largo del
tiempo, la estacionalidad refleja patrones recurrentes o ciclos dentro de los datos y el término de error
captura la variabilidad aleatoria y prever como estos factores influirdn en la producciéon futura de
Aguacate en Colombia:

Tabla 28. Estimacion de Produccion de Aguacate anual
Datos recolectados en la EVA Datos estimados
2020 2021 2023 2024

Produccion de
Aguacate (Ton/afio)

757.907,1 750.544,66 | 893.008,65 | 1.090.664,00 1.186.019,60 1.303.252,13

Fuente: Elaboracion Propia

Es de resaltar que de igual manera se partio del hecho de que de acuerdo con el estudio de aptitud del
territorio realizado por la (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022), estos valores no
superan la cantidad de drea sembrada potencial con aptitud alta que se tiene en el pais (ver Tabla 29).

Tabla 29. Aptitud de territorio colombiano para cultivo de Aguacate
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Area del territorio

Aptitud Area (ha) Nacional (%)
Aptitud alta 1.199.138,30 1,05
Aptitud media 1.211.185,95 1,06
Aptitud baja 785.480,83 0,69

Fuente: (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

5.2.1.4 Estimacion de capacidad de extraccion de aceites, extractos y otros ingredientes.

El aguacate (Persea americana) es un fruto que contiene 15.41 g de grasa total en 100 g de pulpa, de esto,
63% corresponde a grasa monoinsaturada; ademas aporta fibra y fitoquimicos, todos los cuales
contribuirian en su efecto beneficioso tanto sobre los lipidos plasmaticos como también en otras
patologias. (Campuzano Bublitz, 2016).

Los CHOS (carbohidratos solubles) en los dos estados de madurez y para las tres variedades variaron entre
12-38% cdscara, 20-35% pulpay 17-35% semilla; CELy HEMICEL 8-50% cascara, 7-26% pulpa, 1-5% semilla,

los cuales pueden ser Utiles como complementos de procesos biotecnolégicos (Buelvas Salgado, 2012).

Segun la Fundacién Espafiola de Nutricién (FEN), se dice la proporcién comestible del fruto es de 71
gramos por cada 100 gramos de producto fresco.

Rendimientos de métodos de extraccion para calculos.

Tabla 30. Métodos de Extraccion y Rendimientos para Aguacate

Método de Rendimiento Clasificacion Ingrediente

., Detalle W . )
extraccion de extraccion Rendimiento Extraido

Se realizé utilizando la Pectinex como
complejo enzimatico, en varios niveles de
Método #1 concentracion en un tiempo de hidrolisis Aceite de
(Buelvas Salgado, | correspondiente de 2 horas. Logrando el 66% Alta Pulpa
2012) mejor desempefio con una concentracion
de 200mL de enzima por tonelada de
pulpa con aguacate maduro.
Se realizé utilizando la Novozym como
Método #2 complejo e.n’zima'tico, 'en varios ni.velef. <.ie .
(Buelvas Salgado, concentracpn en un tiempo de hidrolisis 51% Alta Aceite de
2012) correspondiente de 2 horas. Logrando el Pulpa
mejor desempefio con una concentracion
de 200mL.
Se realizé utilizando la Ultrazym como
Método #3 complejo e.n’zimético, fen varios ni.vele§ c.ie .
(Buelvas Salgado, concentracn9n en un tiempo de hidrolisis 30% Media Aceite de
2012) correspondiente de 2 horas. Logrando el Pulpa
mejor desempefio con una concentracion
de 200mL
(Fal\vfl/cettect)td\(;a?‘glas, Centrifugado a unalvelocidad de 13,000 16.8% Baja Aceite de
2004) RPM durante 10 mins Pulpa
, Centrifugado a una velocidad de 7,500 . Aceite de
Método #5 RPM durante 20 mins. 12.9% Baja Pulpa
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Método de Rendimiento Clasificacion Ingrediente
., Detalle ., . p
extraccion de extraccion Rendimiento Extraido
(Fawcett Vargas,
2004)
Método #6 Extraccidn por centrifugacion llevando a .
. .. Aceite de
(Fawcett Vargas, | cabo un pretratamiento de maceraciony 52.6% Alta Pulba
2004) homogenizacion a 25°C. P
Meétodo #7 Prensado con diferentes temperaturas, Aceite de
(Fawcett Vargas, | obteniendo para un mayor rendimiento 33.62% Media Pulba
2004) una temperatura de 55°C. P
Método #8
(Jimenez, Se utilizé la deshidratacién por energia de .
. . .. . Aceite de
Aguilar, microondas, la extraccién del aceite con 87.5% Muy alta
Pulpa
Zambrano, & hexano.
Kolar, 2001)
Método #9
(Jimenez, Cuando se utiliz6 la deshidratacion por Aceite de
Aguilar, energia de microondas, la extraccion del 82.5% Muy alta Pulba
Zambrano, & aceite con éter de petréleo. P
Kolar, 2001)
Método #10 Se realizo la extraccion por medio del Aceite de
(Avila & método de ultrasonido con la variedad 54.31% Media Semilla
Guerrero, 2019) Hass.
Método #11 a e>'<traCC|or11 sélido-liquido se de'canto a .

. partir del método soxhlet y mediante el . Aceite de
(Galvis Segura, s 10.5% Baja .
2022) solvente etanol al 95%. Utilizando una Semilla

relacion de 1:10. Para la variedad Hass.
Método #12 La e).<traCC|or’1 sélido-liquido se dgcanto a .

. partir del método soxhlet y mediante el . Aceite de
(Galvis Segura, o - 4.02% Baja .
2022) solvente etanol al 95%. Utilizando una Semilla

relacion de 1:10. Para la variedad Lorena.
Método #13 a e>'<traCC|or11 sélido-liquido se de_canto a '

A partir del método soxhlet y mediante el . Aceite de
(Galvis Segura, i 5.57% Baja .
2022) solvente etanol al 95%. Utilizando una Semilla

relacion de 1:10. Para la variedad Criolla.
Método #14 Se realizé un secado por dispersion a una Polvo de
(Barradas temperatura de 170°Fé i 23.26% Media Pulpa
Pretelin, 2021) P P
Método #15 Se realizé un secado por dispersion a una Polvo de
(Barradas temperatura de 180°E P 21.93% Media Pulpa
Pretelin, 2021) P p

Nota: El incremento en el contenido de aceite en el fruto de aguacate tiene una estrecha relacion con la disminucién
en el porcentaje de agua durante la maduracién.

Estimacion de producto en extracto.

Tabla 31. Estimacion de Produccion de subproductos extraidos del aguacate
Produccion nacional

Estimacion produccion de

Meétodo de Rendimiento de Ingrediente

Estimad:o(z'l;‘on/aﬁo) extraccion extraccion Extraido proc::;:}:;gaido
Método #1 66% 584.899,56
886.211,45 Método #2 51% Aceite de Pulpa 451.967,84
Método #3 34% 301.311,89
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Produccion nacional Estimacion produccion de

Estimada (Ton/afio) IZIxettrc::;:: Rer:)i(ltr:::cr;(t;:‘ ] InEg;::ja':;::e producto extraido
2024 (Ton/afio)
Método #4 16,80% 148.883,52
Método #5 12,90% 114.321,28
Método #6 52,60% 466.147,22
Método #7 33,62% 297.944,29
Método #8 87,50% ‘
Método #9 82,50% ‘
Método #10 54,31% 481.301,44
Método #11 10,50% ‘
Aceite de Semilla
Método #12 4,02% ‘
Método #13 5,57% ‘
Método #14 23,24% 205.955,54
Polvo de Pulpa
Método #15 21,93% 194.346,17

Fuente: Elaboracion propia a partir de estimaciones

Asai

El Asai es una fruta pequefia de color morado oscuro que crece en las palmeras de Asai en la regién
amazodnica de Sudamérica. Es una palmera nativa del norte de Sudamérica y el principal productor
mundial es Brasil. En condiciones naturales crecen unas 50, 60 o hasta 100 plantas de Asai por hectarea.
Es ampliamente reconocido por su alto contenido de antioxidantes, grasas saludables, fibra y otros
nutrientes beneficiosos para la salud. Ademas de su valor nutricional, el Asai se ha vuelto popular en todo
el mundo debido a su sabor Unico, que combina notas de bayas y chocolate.

Esta fruta se consume principalmente en forma de pulpa o jugo, y se ha asociado con una serie de
supuestos beneficios para la salud, como mejorar la salud cardiovascular, apoyar la pérdida de peso y
aumentar los niveles de energia. Su cultivo sostenible y su papel en la economia local en las regiones
donde se cultiva también han ganado atencion en los ultimos afios.

5.2.2.1 Datos por Departamento

Los departamentos en lo que se cultiva el Asai en Colombia son Amazonas, Caquetd, Cauca, Guainia,
Narifio, Putumayo y Vaupés. Esto debido a que un cultivo exitoso del Asai requiere condiciones especificas
en su entorno fisico. Esto incluye un clima tropical himedo con temperaturas calidas consistentes y una
alta humedad relativa del aire, asi como suelos fértiles y bien drenados con una ligera acidez,
preferiblemente con un pH entre 4,5y 6,5.

Ademas, la planta necesita una exposicion adecuada a la luz solar directa o parcial, preferiblemente en
altitudes bajas o moderadas por debajo de los 500 metros sobre el nivel del mar. También es importante
proporcionar cierta proteccion contra el viento, especialmente para las plantas jévenes, para asegurar un
crecimiento saludable y una produccidn fructifera.
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Tabla 32.

Toneladas Producidas de Asai por Departamento entre el afio 2019 y 2022.

Toneladas por Ao

Departamento
2021 Promedio
Amazonas 712,00 868,00 907,00 907,00 848,50
Caqueta 30,00 - - - 30,00
Cauca - 180,00 200,00 796,00 392,00
Guainia - 151,50 147,00 147,00 148,50
Narifio 24608,00 21444,22 13133,82 15441,13 18656,79
Putumayo 15,00 981,00 1472,00 5947,50 2103,88
Vaupés - - 13,88 - 13,88

Total general

25.365,00

23.624,72

15.873,70

Fuente: (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

23.238,63

En el mapa 4, se puede apreciar la distribucion promedio de la oferta de Asai en Colombia. El
departamento con la mayor produccién de Asai es Narifio con un promedio de 18.656,8 toneladas para
los 4 afios mencionados anteriormente. Por su parte, el departamento con la menor produccién
promedio fue el Vaupés con 13,9 toneladas.
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Mapa 4. Produccion promedio de Asai por departamento entre los afios 2019y 2022
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

5.2.2.2 Area sembrada, rendimientos y costos de produccion del cultivo de Asai.

En Colombia entre los afios 2019 y 2022 se cultivaron en promedio 4.565,9 ha con Asai. El departamento
con la mayor area cultivada promedio fue Narifio con 3.640,5 ha, mientras que el departamento con
menor cantidad de area cultivada fue el Vaupés con 6,4 ha.

Tabla 33. Area cultivadas y rendimientos promedio del cultivo de Asai entre los afios 2019 y 2022

Departamento Promedio de Area Promedio de
sembrada (ha) Rendimiento (t/ha)

Amazonas 177,0 55
Caquetd 26,0 0,5
Cauca 400,7 1,0
Guainia 27,0 5,8
Narifio 3640,5 5,0
Putumayo 288,3 7,2
Vaupés 6,4 2,4
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Fuente: (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

En el mapa 5, se puede apreciar la distribucion del area sembrada del Asai en Colombia. Se evidencia que
el Asai se cultiva en la zona amazdnica del pais, pero como se verd mas adelante, los rendimientos varian
entre departamentos.

Mapa 5. Area promedio de los cultivos de Asai por departamento entre los afios 2019 y 2022
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

En cuanto a los rendimientos del cultivo del Asai, el departamento con los rendimientos promedio mas
bajo entre 2019 y 2022 fue Cauca con 1 toneladas de Asai por hectarea, seguido de Vaupés con 2,4
toneladas por hectarea. En el mapa 6, se muestra la distribucion de los rendimientos del cultivo de Asai
por departamento. El departamento de Putumayo logré el rendimiento maximo, alcanzando un
promedio de 7,2 toneladas de asai por hectdrea. El Guainia y el Amazonas son los departamentos que
siguen este liderazgo, con rendimientos de 5,8 y 5,5 toneladas por hectarea, respectivamente.
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Mapa 6. Rendimiento promedio de los cultivos de Asai por departamento entre los afios 2019 y 2022

Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

En el afio 2015, el SINCHI calculé que para la recoleccidn de una tonelada de Asai en el departamento de
Amazonas, los principales egresos fueron los concernientes a la mano de obra (38%), los materiales y
equipos (21%), y el 41% restante a los gastos en transporte (gasolina, aceite, alquiler de bote, etc.) Dichos
corresponden principalmente a la recoleccién del Asai y se encuentras segregados en la siguiente tabla:

Tabla 34. Costo de Recoleccion Asai 2015
Valor Unitario

Unidad Cantidad (COPS) Valor Total (COPS
Jornales 3,75 60.000 225.000
Costales 45 1.500 67.500
Machete 1 17.000 17.000

Botas 1 par 20.000 20.000
Arnés 1 18.000 18.000
Dinamdmetro 1 15.000 2.700
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Valor Unitario

Unidad Cantidad (COP$) Valor Total (COPS
Gastos de 243750
Transporte
Valor total 1t 593.950
Valor costo
recoleccion 1kg 594

Fuente: SINCHI, 2015

Si se utiliza el IPC para actualizar dichos valores, el costo de recoleccion de 594 COP por kilogramo en el
afio 2015, ajustado con un IPCdel 6,77% al 2015 y un IPC del 9,28% al 2023, equivaldria aproximadamente
a 814,68 COP por kilogramo en el afio 2023.

Por otro lado, (Visién Amazonia, 2023) publicé un documento el que realizé6 un modelo para establecer
sistemas productivos PNM de Asai en los cuales estimaba los costos por hectarea, dichos costos se
encuentran constituidos de la siguiente forma: El total de la mano de obra 2.275.000 COP (16,1%),
insumos y material vegetal 10.000.000 COP (71%), y asistencia técnica 1.818.000 COP (12,9%). Para un
costo total de produccion de 14.093.000 COP/ha.

5.2.2.3 Estimacion de oferta futura de Asai.

En el contexto de Colombia, el cultivo de Asai ha ido ganando interés en los Ultimos afos debido a su
creciente popularidad y demanda tanto a nivel nacional como internacional. Aunque Colombia no es
nativo del Asai, algunas regiones del pais ofrecen condiciones climaticas y ambientales adecuadas para su
cultivo. Entre las zonas donde se ha impulsado la produccidon de Asai se encuentran ciertas dreas de la
region amazonica colombiana, asi como partes de la regién del Pacifico y la regién Caribe. Estas regiones,
con su clima tropical humedo y suelos fértiles, ofrecen un entorno propicio para el crecimiento de las
palmeras de Asai. Si bien el cultivo de Asai en Colombia auin no alcanza el nivel de produccién de otros
paises sudamericanos como Brasil, hay un creciente interés y esfuerzos por parte de agricultores y
empresas locales para desarrollar y expandir esta actividad. Una vez recolectada la informacion disponible
para este cultivo se procedid a estimar la ecuacion predictiva de produccién anual, partiendo del supuesto
gue la produccién de asai no se vera limitada por factores técnicos, climaticos o econdmicos, sino que
simplemente seguira la tendencia que describe desde el 2019 hasta el 2022:
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Grdfico 15. Produccion Anual de Asai
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

Para prever la produccién de Asai en Colombia para los afios 2023 y 2024, se utilizd la metodologia de
Suavizacion Exponencial Triple (ETS) con los datos de produccién de los afos anteriores (2019, 2020, 2021
y 2022). Esta técnica estadistica considera tres componentes principales: tendencia, estacionalidad y un
término de error. La tendencia representa la direccidon general del cambio en los datos a lo largo del
tiempo, la estacionalidad refleja patrones recurrentes o ciclos dentro de los datos y el término de error
captura la variabilidad aleatoria y prever cdmo estos factores influirdn en la produccion futura de Asai:

Tabla 35. Estimacion de Produccion de Asai anual
Datos recolectados en la EVA Datos estimados
2020 2021 2023 2024

Produccion de
Asai 25.365,00 23.624,72 15.873,70 23.238,63 20.103,65 18.923,20
(Ton/afio)

Fuente: Elaboracion Propia

5.2.2.4 Estimacion de capacidad de extraccion del Asai.

En su estado de maduracidn la baya puede llegar a medir entre 1 a 2 cm, se compone de pulpa y una
semilla de 6mm a 8mm de diametro que corresponde al 60-80% de todo el volumen del fruto (Plan de
negocios Acai (Euterpe oleracea), 2015) del Instituto SINCHI que data un porcentaje de pulpa y cascara
del 31,5% vy la semilla un 68,5% del volumen total del fruto. (Guerra, 2021).

Rendimientos de extraccion.

Tabla 36. Métodos de Extraccion y Rendimientos para Asai
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Método de

extraccion

Rendimiento de
extraccion

Clasificacion
Rendimiento

Ingrediente
Extraido

Se realizé aplicando diéxido de carbono supercritico
para extraer el aceite de pulpas de agai liofilizado

Método #1 (Euterpe oleracea) de tres municipios en el estado de
(Silva, y otros, , . L X . 57.06% Alto Aceite de pulpa
2019) Par3, Brarsu: Anajas, Chaves y Saraca. Las condiciones
operativas fueron: 50 °C/350 bar, 60 °C/420 bar y
70°C/490 bar.
, Se realizd una destilacion por arrastre de vapor. En .
( G“::::)ad;gg 1) un matraz se depositan 200 mL de solvente (Etanol e 9.16% Bajo Asc::s":e
! Isopropanol). El rendimiento mayor fue con Etanol.
, Se uso el método de extraccién Soxhlet con dos .
( G'\:::roadzgi 1) solventes, etanol e Isopropanol. El rendimiento 20% Mediano As:r']:?":e
! mayor fue con este ultimo.
Se realizé una Hidrodestilacion asistida por
Meétodo #4 microondas, en este hicieron uso del Etanol y el . Aceite de
. . 0.29% Muy bajo .
(Guerra, 2021) isopropanol como solventes, el primer solvente fue semilla
el que dio el mayor rendimiento.
Método #5
(Ortega & La extraccion por lixiviacion. 9.31% Bajo Aceltg de
Valderrama, semilla
2020)
Se utiliz6 el método de secado por aspersion. El
, rendimiento del proceso se vio afectados
(sz:d;:& t positivarnente por la temperatura .del aire. de entr.a,da
& Hubinger, y negatlvam(,ente. por latasa de ﬂUJ'O de alimentacion, 55.66% Alto Polvo de Pulpa
2008) gue estan directamente relacionadas con la
transferencia de calor y masa. El rendimiento mas
alto logrado fue a una temperatura de 112 + 3 °C.
Método #7 e . i
(Tonon, Brabet, . S.e utilizé el método de seca(.:lo.por asp({ersml.'\ a .
& Hubinger, distintas tgmperaturas. El rendimiento mas bajo fue 34.39% Media Polvo de Pulpa
2008) obtenido con una temperatura de 86 + 2 °C.

Estimacion de producto en extracto

Tabla 37. Estimacion de Produccion de subproductos extraidos del Asai

Produccion nacional

Estimada (Ton/afio)
2024

12.867,78

Meétodo de
extraccion

Rendimiento de
extraccion

Ingrediente
Extraido

Estimacion produccion de
producto extraido (Ton/afio)

Método #1 57,06% Aceite de pulpa
Método #2 9,16% 1.178,69
Método #3 20% 2.573,56
Aceite de semilla
Método #5 9,31% 1.197,99
Polvo de Pulpa
Método #7 34,39% 4.425,23

Fuente: Elaboracion propia a partir de estimaciones

114




Aji

En Colombia, el cultivo del aji abarca diversas variedades, cada una con su propio nombre cientifico y
caracteristicas distintivas. Entre las mas comunes se encuentra el aji dulce (Capsicum chinense), que
ofrece un sabor suave y aromatico, y el aji picante (Capsicum annuum), que presenta una amplia gama
de niveles de picante, desde suave hasta extremadamente picante, con variantes como el habanero
(Capsicum chinense) y el jalapefio (Capsicum annuum). Otras variedades incluyen el aji rocoto (Capsicum
pubescens), de nivel de picante medio a alto, el aji cachucha (Capsicum baccatum), de bajo picor y sabor
dulce, y el aji manzano (Capsicum pubescens), reconocido por su forma redonda y sabor frutal. Estas
variedades, con sus caracteristicas Unicas, contribuyen a la riqueza y diversidad de la produccion de aji en
el pais (UNAL, 2021).

El cultivo del aji en Colombia es una actividad importante que abarca diversas regiones del pais debido a
su adaptabilidad a diferentes condiciones climaticas. Se cultiva en una amplia gama de altitudes, desde
zonas costeras hasta montafiosas, lo que permite su produccion durante todo el afio. En términos de
comercializacion, el aji cultivado en Colombia abastece tanto al mercado nacional como al internacional,
con una demanda creciente debido a su uso en la gastronomia local y la exportacién de productos
procesados como salsas y condimentos (MinAgricultura, 2013).

5.2.3.1 Datos por Departamento.

El cultivo del aji en Colombia requiere condiciones fisicas especificas para garantizar un crecimiento
saludable y una buena produccién. Esto incluye un clima cdlido y himedo, tipico de las regiones tropicales
y subtropicales, con temperaturas promedio que oscilan entre los 20°Cy 30°C. La planta también requiere
una exposicion adecuada a la luz solar directa para su desarrollo dptimo, asi como suelos fértiles y bien
drenados con un pH ligeramente acido, preferiblemente entre 6 y 7. Ademas, el aji necesita una cantidad
adecuada de agua, evitando tanto el exceso como la escasez de riego. La proteccion contra el viento
excesivo también es importante, especialmente durante las etapas de crecimiento temprano, para evitar
dafios en las plantas. Son varios los departamentos de Colombia que cuentan con caracteristicas fisicas
ideales para el cultivo del aji. Estas regiones ofrecen una combinacion de altitudes desde cero hasta 2.500
msnm, aunque el éptimo para el aji es hasta los 600 msnm. Sin embargo, el aji se cultiva en 22
departamentos de Colombia (FINAGRO, 2022).

Tabla 38. Toneladas Producidas de Aji por Departamento entre el afio 2019 y 2022.

Toneladas por Afio

Departamento =~
2021 Promedio
Amazonas 12,70 14,70 15,30 18,90 15,40
Antioquia 381,00 79,50 140,90 160,00 190,35
Atlantico 811,30 1.168,10 1.009,70 1.700,00 1.172,28
Bolivar 7.070,00 6.039,90 5.410,70 5.180,10 5.925,18
Boyaca 57,00 33,60 38,00 36,00 41,15
Caqueta 2,00 11,00 5,00 7,50 6,38
Cauca 2.024,00 568,00 585,00 107,50 821,13
Cesar 792,00 954,50 461,30 616,30 706,03
Chocé 140,00 96,00 112,00 108,50 114,13
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Toneladas por Ao

Departamento
2021 Promedio

Cérdoba 632,70 671,80 839,80 934,80 769,78
Cundinamarca 94,00 87,00 156,50 102,00 109,88
Guainia 21,00 180,00 250,00 255,00 176,50
La Guajira 1.589,30 1.490,80 1.557,00 1.921,80 1.639,73
Magdalena 898640 |  19.524,60 15.956,40 11.143,20 13.902,65
Narifio 48,00 - - 10,10 29,05
S;n'::n der de 638,50 1.050,50 1.293,90 1.050,60 1.008,38
Santander 126,80 98,40 72,00 88,50 96,43
Sucre 397,90 482,90 724,70 653,70 564,80
Tolima 23,00 31,90 29,30 24,00 27,05
Valle del Cauca 3.085,10 3.151,00 4.746,00 3.962,30 3.736,10
Vaupés 27,00 145,00 162,70 198,30 133,25
Vichada 5,00 30,00 100,00 90,00 56,25
Total general 1.952,2 1.605,7 1.538,5 1.561,4

Fuente: (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

En la Tabla 38 se muestra la produccién de aji desde el afio 2019 hasta el afio 2022 de acuerdo con los
datos entregados por las Evaluaciones Agropecuarias Municipales. El afio en el que la oferta de aji fue
mayor corresponde al 2019 con 1.952 toneladas cosechadas, mientras que el afio con la menor oferta fue
en 2021 con 1.538 toneladas.

En el mapa 7, se puede apreciar la distribucién promedio de la oferta de aji en Colombia. El departamento
con la mayor produccién de aji es Magdalena con un promedio de 13.902,6 toneladas para los 4 afos
mencionados anteriormente. Por su parte, el departamento con la menor produccién promedio fue
Caquetd con 6,4 toneladas.
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Mapa 7. Produccion promedio de Aji por departamento entre los afios 2019 y 2022
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

5.2.3.2 Area sembrada, rendimientos y costos de produccion del cultivo de aji.

De igual manera, se obtuvo que en promedio en Colombia entre los afios 2029 y 2022 se cultivaron
4.694,2 ha de aji. El departamento con la mayor area cultivada promedio fue Magdalena con 1620,8 ha,
mientras que el departamento con menor cantidad de area cultivada fue el Caqueta con 3,5 ha. Esto
evidenciado en la produccion generada por cada uno de los departamentos mencionados.

Tabla 39. Area cultivadas y rendimientos promedio del cultivo de Aji entre los afios 2019 y 2022
Promedio de Area Promedio de

Departamento

sembrada (ha) Rendimiento (t/ha)

Amazonas 24,2 1,0
Antioquia 54,1 3,6
Atlantico 1119 7,5
Bolivar 1411,2 6,5
Boyaca 11,0 3,3
Caquetd 3,5 2,4
Cauca 48,6 12,6
Cesar 124,5 5,2
Choco 17,0 6,8
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Promedio de Area

Promedio de

Departamento ‘ sembrada (ha) Rendimiento (t/ha)
Cordoba 138,5 6,4
Cundinamarca 9,8 12,7
Guainia 27,1 6,3
La Guajira 347,5 54
Magdalena 1620,8 6,5
Narino 9,0 6,4
Norte de Santander 197,3 43
Santander 44,9 2,5
Sucre 166,1 41
Tolima 13,1 1,7
Valle del Cauca 256,5 18,0
Vaupés 43,6 45
Vichada 14,0 2,9

Fuente: (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

En el mapa 8, se puede apreciar la distribucion del area sembrada de aji en Colombia. Se evidencia que el
aji se cultiva en casi todo el pais, pero como se verda mas adelante, los rendimientos varian entre

departamentos.
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Mapa 8. Area promedio de los cultivos de Aji por departamento entre los afios 2019 y 2022

Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

En cuanto a los rendimientos del cultivo de aji, el departamento con los rendimientos promedio mas bajo
entre 2019 y 2022 fue Amazonas con 1 tonelada de aji por hectarea. En el mapa 9, se muestra la
distribucién de los rendimientos del cultivo de aji por departamento. El departamento de Valle del Cauca
logré el rendimiento maximo, alcanzando un promedio de 18 toneladas de aji por hectdrea.
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Mapa 9. Rendimiento promedio de los cultivos de Aji por departamento entre los afios 2019y 2022

Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

Una vez realizado un andlisis de sensibilidad del margen de utilidad en la produccién del aji, teniendo
como base los pardmetros necesarios para el cultivo de la variedad “Aji Topito” (Ver Tabla 40), (FINAGRO,
2022) basado en el comportamiento histdrico de este sistema productivo, evaluaron diversos escenarios
que implicaban variaciones en los precios de venta en finca y los rendimientos esperados

(toneladas/hectarea).

Tabla 40. Pardmetros técnicos del sistema productivo del Aji.

Parametros Unidad Valor
Material de propagacion - Planta
Distancia de siembra metros 0,8x1,5
Densidad plantas/ha 8.333
Duracién del ciclo afos 1
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Parametros Unidad Valor

Inicio de produccion desde la siembra meses 4
Valor jornal COP/dia de 8 horas 30.000
Precio de venta COP/kg 1.250
Productividad kg/ha 14.120
Cultivo asociado - No Aplica

Fuente: (FINAGRO, 2022)

Este analisis concluyd que, para un mismo nivel de precios y rendimientos, se identificaron diferentes
escenarios que arrojaban margenes de utilidad tanto negativos como positivos por hectdrea. De este
analisis se deduce que, manteniendo constantes las demds variables del sistema de produccién (como la
densidad de siembra, el valor jornal, los precios de los insumos y los porcentajes de calidad del producto),
con un precio de COP 1.250 por kilo y con un rendimiento por hectarea de 41.120 kg por ciclo, el margen
de utilidad obtenido en la produccién de aji topito es del 39 %.

Tabla 41. Indicadores del Sistema productivo y andlisis de sensibilidad

Indicador ‘ Unidad Valor ‘
Costo de produccién promedio COP/kg ciclo 761
Costos de instalacion COP/ha 2.509.050
Produccidn 1 afio ton/ha ciclo 41
Margen de utilidad* [(B-A)/B] % 39

Fuente: (FINAGRO, 2022)

Debido a que los costos de produccion base encontrados, son del aiio 2022, para el presente ano se utilizd
como base la siguiente ecuacion:
Costo Actualizado = Costo base * (1 + (Tasa Inflacién/100))

Para tomar aquellos costos estimados y actualizarlos a valores presentes. Por lo tanto, el costo estimado
de 761 COP por kilogramo en 2022, ajustado con un IPC del 9,28%, equivaldria aproximadamente a 537,67
COP por kilogramo en 2023. Lo cual representaria una disminucion respecto a los costos de produccion
del aji para el afio presente. El costo de instalacion pasaria a ser de 1,775,130.07 COP por hectarea.

5.2.3.3 Estimacion de oferta futura del aji.

Una vez recolectada la informacién de produccién de aji a nivel nacional, se procedio a estimar la ecuacion
predictiva de produccién anual, partiendo del supuesto que la produccién de aji no se vera limitada por
factores técnicos, climaticos o econdmicos, sino que seguira la tendencia que describe desde el 2019 hasta
el 2022.
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Grdfico 16. Produccion Anual de Aji
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

Para prever la produccién de Aji en Colombia para los afios 2023 y 2024, se utilizé la metodologia de
Suavizacion Exponencial Triple (ETS) con los datos de produccidn de los afios anteriores (2019, 2020, 2021
y 2022). Esta técnica estadistica considera tres componentes principales: tendencia, estacionalidad y un
término de error. La tendencia representa la direccidon general del cambio en los datos a lo largo del
tiempo, la estacionalidad refleja patrones recurrentes o ciclos dentro de los datos y el término de error
captura la variabilidad aleatoria y prever cdmo estos factores influirdn en la produccién futura de Aji en

Colombia:

Tabla 42. Estimacion de Produccion de Aji anual

Datos recolectados en la EVA

Produccion de Aji
(Ton/afio)

26.964,77

2020

35.909,17

2021

Datos estimados

2022 2023

33.666,17 | 28.368,92 29.779,41

Es de resaltar que de igual manera se partio del hecho de que de acuerdo con el estudio de aptitud del
territorio realizado por la (Unidad de Planificacién Rural Agropecuaria - UPRA, 2022), estos valores no
superan la cantidad de drea sembrada potencial con aptitud alta que se tiene el pais (ver Tabla 43).

Tabla 43. Aptitud de territorio colombiano para cultivo de Aji

Fuente: Elaboracion Propia

Area del territorio

Aptitud Area (ha) N—
Aptitud alta 6.404.798,24 5,61
Aptitud media 5.727.163,27 5,02
Aptitud baja 1.760.711,75 1,54

Fuente: (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)
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5.2.3.4 Estimacion de capacidad de extraccion del aji.

El aji Capsicum comprende 4 partes principales que son: el pericarpio, placenta, semillas y tallo. El
pericarpio es la pared del fruto que conforma aproximadamente el 38% del Capsicum, en él se distinguen
3 capas: el exocarpio es la capa externa, delgada y poco endurecida, el mesocarpio es una capa intermedia
y carnosa y el endocarpio que es la capa interior y de consistencia poco lefiosa. En promedio, la placenta

comprende el 2% del chile, 56% de semillas y un 4% de tallos (Terrazas, 2021).

Rendimientos de extraccion
Tabla 44. Métodos de Extraccion y Rendimientos para Aji

Método de
extraccion

Detalle

Rendimiento
de extraccion

Clasificacion
Rendimiento

Ingrediente
Extraido

Método #1
(Terrazas, 2021)

Se utilizé el método de extraccion por
maceracion. realizar la extraccién con una
relacion de 1:10 soluto: solvente (gramo:
mililitro), utilizando como solvente etanol de
96 °GL, a una temperatura de 40 9C,
durante 4 horas. Pulpa aji rojo.

22.11%

Medio - Bajo

Extracto de
Pulpa/Capsaina

Método #2
(Terrazas, 2021)

Se utilizé el método de extraccion por
maceracion. realizar la extraccién con una
relacion de 1:10 soluto: solvente (gramo:
mililitro), utilizando como solvente etanol de
96 2GL, a una temperatura de 40 C,
durante 4 horas. Semilla aji rojo.

15.46%

Bajo

Extracto de
Semilla/Oleorresi
na

Método #3
(Terrazas, 2021)

Se realizé la extraccién de fluidos
supercriticos utilizando como solvente el
dioxido de carbono presurizado. Este
procedimiento se realiza para todas las
muestras de ajies tomando en cuenta las
variables previamente asignadas (presion:
13,8y 18,6 MPa, y temperatura de
extraccién: 35y 45 C). Los mayores
rendimientos de extraccion para ambas
variedades de aji se dan a 18,6 MPa.

9.30%

Baja

Extracto de
Pulpa/Capsaina

Método #4
(Terrazas, 2021)

Se realizd la extraccion de fluidos
supercriticos utilizando como solvente el
diéxido de carbono presurizado. Este
procedimiento se realiza para todas las
muestras de ajies tomando en cuenta las
variables previamente asignadas (presion:
13,8y 18,6 MPa, y temperatura de
extraccién: 35y 45 C). Los mayores
rendimientos de extraccion para ambas
variedades de aji se dan a 18,6 MPa.

11.97%

Bajo

Extracto de
Semilla/Oleorresi
na

Método #5
(Lépez Narvaez,
2017)

Tomando tiempos entre 5 min a 25 min, con
temperaturas (35°C - 65°C) y amplitud (20%
- 60%) en la extraccion asistida por
ultrasonido

16.33%

Baja

Oleorresina

Método #6
(Lopez Narvaez,
2017)

Se evalud el efecto de la temperatura
(35,9°C- 64,1°C) y presion (219,3 bar - 360,7
bar) de extraccion con CO2 supercritico

14.44%

Baja

Oleorresina
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Método de Rendimiento Clasificacion Ingrediente

extraccion de extraccion Rendimiento Extraido

Método #7
(Rocha Angulo,
Rocha Rocha, & Albis
Arrieta, 2016)
Nota: Fue demostrado en este estudio que el aji rojo tiene mejores rendimientos que el aji amarillo, respecto a los
procesamientos de extraccion mencionado en la tabla.

El proceso de deshidratacién del aji tabasco
empleando una temperatura de 50 °Cy una 76% Alta Extracto en Polvo
velocidad de flujo de aire de 0,852 I/s.

Estimacion de producto en extracto

Tabla 45. Estimacion de Produccion de subproductos extraidos del Aji
Estimacion

Produccion nacional

Estimada (Ton/afio) Metodc\' 9e Rendlmler'nfo CD Ingrediente Extraido produccién d’e
extraccion extraccion producto extraido
(Ton/afio)
Método #1 22,11% Extracto de 4.474,76
Pulpa/Capsaina
Método #2 15,46% Extracto de 3.128,89
Semilla/Oleorresina
Método #3 9,30% Extracto de
20,238 61 Pulpa/Capsaina
.238, E
Método #4 11,97% Extracto de 2422,56
Semilla/Oleorresina
Meétodo #5 16,33% 3.304,96
Oleorresina
Meétodo #6 14,44% 2.922,46
Meétodo #7 76% Extracto en Polvo _

Fuente: Elaboracion propia a partir de estimaciones

Cacay.

El cultivo de cacay (Caryodendron orinocense) es una practica cada vez mas popular en diversas regiones
de América del Sur, especialmente en dreas tropicales y subtropicales. Este arbol nativo de la region
amazodnica y del Orinoco ha captado la atencién debido a su potencial econdmico y sus beneficios
ambientales. El cultivo de cacay en Colombia no solo ofrece oportunidades econémicas, sino que también
puede contribuir a la conservacion del suelo y a la diversificacidon de los sistemas agricolas en las regiones
tropicales del pais.
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5.2.4.1 Datos por Departamento.

El Cacay (Caryodendron orinocense Karsten) es un arbol del trépico himedo, también conocido como
Inchi en Colombia se encuentra como drbol nativo de la cordillera oriental desde Putumayo hasta Arauca,
la Amazonia y el Magdalena Medio en lo que se denomina piedemonte llanero. Su cultivo requiere suelos
drenados, con altura menor a 800 msnm, precipitaciones superiores a 2.000 mm/afio, humedad relativa
mayor al 70% y temperatura por encima de los 25°C (KAHAI S.A.S, 2023). La propagacion del cacay se
realiza principalmente a partir de semillas recolectadas de frutos maduros. Después de la siembra, se
recomienda un espaciado adecuado entre arboles para permitir un desarrollo éptimo.

Durante el primer aio de crecimiento, es importante proporcionar riegos regulares para establecer las
plantulas en el suelo. Una vez establecido, el cacay es resistente a la sequia. La poda periédica puede ser
necesaria para dar forma al drbol y promover su salud. La cosecha de los frutos se realiza manualmente,
recolectando los que caen al suelo cuando estan maduros. Las semillas extraidas de estos frutos son
altamente valoradas por su alto contenido de aceite, que se utiliza en la industria cosmética y como fuente
de biodiesel (Cisneros, 2006).

El departamento que ha liderado notablemente la produccidn de este arbol es el Meta. En el afio 2021,
las empresas del departamento del Meta exportaron 2.5 toneladas de aceite de cacay a diversos
mercados internacionales. En el ambito nacional, el mercado se concentra principalmente en ciudades
capitales como Bogota, Medellin, Cali y Villavicencio (Revistacg, 2023).

En el departamento del Meta hay cultivos silvestres capaces de generar unas 20.000 toneladas de aceite
y cultivos de aproximadamente 57 hectareas en Puerto Lleras y 120 hectareas en Puerto Gaitan. Ademas
de reportes publicados por la Camara de Comercio de Bogot3d, se informa que se han distribuido arboles
de cacay a diferentes familias permitiendo contar aproximadamente con 200 hectdreas de cultivoy 417
hectareas de empresas privadas (Gonzalez Alvarez, Rodriguez Jimenez, Laguna Chacédn, & Lopez Mufioz,
2020).

Asi mismo, se reporta que en el departamento del Vichada existen 100 hectéreas de cacay, impulsando
de esta manera un crecimiento de este cultivo en el cual la densidad promedio es de 100 a 143 arboles
por hectarea con un rendimiento cercano a los 250 kg de fruto por arbol anual (Gonzalez Alvarez,
Rodriguez Jimenez, Laguna Chacdn, & Lopez Mufioz, 2020). Finalmente, se reporta que en el 2020 se
realizd una inversién en el departamento de Caqueta para la produccion de 140 hectareas de Cacay con
la cual intentan lograr la produccién y comercializacién de 115.600 kg/afio.
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Mapa 10. Produccion estimada de Cacay en Colombia
Fuente: Elaboracidn propia a partir de informacion recolectada

En el mapa 10, se muestra la produccidn aproximada de cacay estimado a partir de registros indicados
anteriormente y que muestran que este producto se produce en los departamentos del Meta, Vichada y
Caquetad. En la Tabla 46 se muestran los calculos para estimar la oferta de cacay una vez recolectada la
informacién documental que se tiene sobre este cultivo:

Tabla 46. Produccion de Cacay por departamento.

Area Sembrada fruto Recolectado Fruto Recolectado

Departamento (ha) (ke) (Ton)
Meta 794 24.117.750,00 24.117,75
Vichada 100 3.037.500 3.037,50
Caquetd 140 4.252.500,00 4.252,50

Fuente: Elaboracion propia a partir de informacion recolectada

5.2.4.2 Area Sembrada, rendimientos y costos.
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En el mapa 11, se muestran las areas cultivadas de cacay en Colombia estimadas a partir de la informacion
secundaria disponible. El departamento del Meta es el que reporta mayor area cultivada con cacay,
alcanzando las 794 ha, mientras que el Vichada reporta el area mas baja con 100 ha.

Mapa 11. Area estimada de los cultivos de Cacay en Colombia

Fuente: Elaboracion propia a partir de informacion recolectada

En términos micro, en condiciones naturales el promedio de la produccidn de un arbol adulto es de 250
Kg por afio. Y cada almendra tiene el 53% de aceite (El Espectador, 2021). Por otro lado, segun (Cisneros,
2006) el rendimiento de la extraccidn es del 45%. Se estima que el contenido de aceite en las semillas de
cacay varia entre el 45% y el 55% de su peso seco. Esto significa que, en términos generales, por cada 100
kilogramos de semillas de cacay, se puede obtener alrededor de 45 a 55 kilogramos de aceite de cacay,
los cuales se pueden convertir en Litros de acuerdo con la densidad del aceite de cacay que es 0,918 g/ml
(ProColombia, 2021) por medio de la siguiente férmula:

45 kg de aceite * 1 Litro 0,918 kg/| = 49,01 Litros de aceite
Por cada 100 kg de fruto pueden salir entre 49,01y 59,91 litros de aceite. Lo anterior permite concluir que

un arbol adulto al afio puede producir en promedio entre 112,5 kgy 137,5 kg 0 122,5 Ly 149,7 L de aceite,
respectivamente.
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Respecto a los costos de produccidn se recolectd una tabla de informacién econémica realizada por
(KAHAI S.A.S, 2023), empresa colombiana que cuenta Unico vivero en Colombia con registro ICA para la
produccion y comercializacion de Material Vegetal injertado de Cacay y productos derivados del mismo,
dicha tabla presenta la siguiente informacion:

Tabla 47. Informacion econémica del cultivo

Informacién Economica del Cultivo

(sl nanguo /201 ivclespor va) | 5720000007

Inicio de Produccién Afo 4

(Enel quezl::ETtgli) E:?Jl::::szus costos) Afio 6
Costo de Mantenimiento del Afio 1 al 5 $7.000.000 COP
Inversién Total x Hectdrea $14.200.000 COP

Retorno de la Inversién Afio 10
Utilidad estimada por hectarea a partir del afio 12 $10.500.000 COP

(A pesos de hoy)

TIR (Tasa Interna de Retorno) a 25 afios 25%

Tiempo estimado de produccion Mas de 50 afios

Nota: Datos estimados, pueden variar seguin oferta ambiental, calidad de los suelos, costo mano de obra y valor de transporte.
Fuente: (KAHAIS.A.S, 2023)

No obstante, en un estudio realizado por (Pdez Gonzalez , 2023), se realizaron unas cotizaciones
contemplando tanto la construccion de una planta de transformacion, asi como, asi como 17 hectareas
de cultivo en las cuales insertaria 140 arboles de cacay. En dicha cotizacion el costo de produccion total
distribuido a lo largo de 15 afios es de $17.700.000COP. Por lo tanto, de $1.040.000 COP por hectérea,
anualmente.

5.2.4.3 Estimacion de oferta futura del Cacay

Dada la ausencia de informacion detallada sobre la produccién actual e histérica sobre este cultivo, no es
posible realizar una estimacion precisa de su oferta en el futuro.

5.2.4.4 Estimacion de capacidad de extraccion del cacay.

El fruto tiene un epispermo coridceo y el endospermo carnoso, es comestible y muy semejante a la nuez
europea, la cual tiene de 70 a 80% de finisimo aceite que remplaza al de oliva y otros. La semilla contiene
del 45 al 55% de aceite (superando al de soya), 15% de proteinas, 30% de carbohidratos y es uno de los
alimentos vegetales mejor balanceados de la selva humeda (Cisneros, 2006) .

Rendimientos de extraccion
Tabla 48. Métodos de Extraccion y Rendimientos para Cacay
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Método de Detalle Rendimiento Clasificacion Ingrediente
extraccion de extraccion Rendimiento Extraido
Método #1 Aceite de
(Gonzélez Torres, Se realizé con la técnica de coccidn. 21.44% Baja .
2017) semilla
Método #2 Se realizé mediante la aplicacion de una
(Cisneros Torres & presion de 1000 psi, un tiempo de 50 minutos 36.10% Media Aceite de
Diaz Hernandez, y un didmetro de particula de 3-4 mm, para semilla
2006) una semilla molida y con coccion.
Método #3 Se realizé el método usando como solvente el
(Cisneros Torres & hexano con un tamafio de particula de 1.8 60.03% Alta Aceite de
Diaz Hernandez, mm. (Como se explica en la seccion de riesgos ' semilla
2006) se recomienda la extraccidn sin solventes).
Método #4
(Delgado Soriano, . . Aceite de
) Se realizd un prensado en expeller a 50 °C. 39.2% Medio .
Espinoza, Torre, & semilla
Encina Zelada, 2022)
Método #5
(De‘lgado Soriano, Se realizd por prensado hidraulico a 50°C. 23,81% Bajo Acelt? de
Espinoza, Torre, & semilla
Encina Zelada, 2022)
Una vez que se extrae el aceite de la semilla
de cacay mediante el proceso de prensado en
frio, queda un subproducto conocido como
Método #6 “torta”. Esta “torta” se somete a un proceso Extracto
(Urrea & Tamara, de molienda fina para obtener la harina de +50% Medio Vegetal
2017) cacay. Haciendo uso de la harina de Cacay
mezclandola con mas elementos para hacerla
liquida y conservar sus propiedades da como
resultado el extracto vegetal.

Nota: La densidad del aceite de Cacay: 0.918 g/ml, fue usada para hacer los célculos porcentuales de rendimiento de la metodologia

1

Estimacion de producto en extracto.

2024

21.357,27

Tabla 49. Estimacion de Produccion de subproductos extraidos del Cacay
Produccion nacional
Estimada (Ton/afio)

Rendimiento de

Método de extraccion i
extraccion

Ingrediente
Extraido

Estimacion produccion de
producto extraido

Método #1 21,44%
Método #2 36,10%
Método #3 60,03% Aceite de semilla
Meétodo #4 39,20%
Método #5 23,81%
Método #6 50% Extracto Vegetal

(Ton/afio)

7.709,97

8.372,05

10.678,64

Fuente: Elaboracién propia a partir de estimaciones
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Copoazu

El copoazu es un drbol originario de la Amazonia, presenta una amplia distribucién en la regién amazdnica.
En condiciones silvestres el copoazu se desarrolla en tierras no inundables y de ben drenaje. Su arbol
puede crecer hasta 18 metros en estado silvestre y entre 5y 8 metros cultivado. Su fruto es muy apetecido
y hace parte de la dieta principal de comunidades indigenas (SINCHI, 2018).

El cultivo de copoazu, una fruta tropical de sabor Unico y gran potencial comercial, esta ganando cada vez
mas interés en Colombia. Esta fruta, también conocida como “cupuacgu” en otros paises de América del
Sur, pertenece a la misma familia que el cacao y es originaria de la region amazodnica. En Colombia, el
copoazu se cultiva principalmente en las regiones de la Amazonia, asi como en algunas areas de la region
del Pacifico y la regién Andina, donde las condiciones climaticas y del suelo son propicias para su
desarrollo.

5.2.5.1 Datos por Departamento

El copoazu es un arbol de tamafio mediano a grande que crece mejor en suelos fértiles y bien drenados
con un pH ligeramente 4cido. Requiere un clima calido y himedo, con temperaturas que oscilan entre los
24°Cy 30°C, y una precipitacion anual de al menos 1,500 mm. La planta también necesita una exposicion
adecuada a la luz solar para su crecimiento éptimo. En Colombia, la distribucion del copoazu se reporta
de origen antropogénico, debido a que la semilla se trajo de Brasil, especificamente de Manaos hasta el
Putumayo y de alli ha venido extendiéndose y cultivando en los departamentos demas departamentos.
Los departamentos de Colombia que cuentan con estas caracteristicas fisicas ideales para el cultivo del
Copoazu incluyen Amazonas, Caqueta, Guainia, putumayo y Vaupés. Estas regiones ofrecen una
combinacién de clima templado, altitudes adecuadas y suelos fértiles que son propicios para el desarrollo
6ptimo del Copoazd, lo que las convierte en dreas clave para la produccidon de este fruto en el pais.

En la Tabla 50 se muestra la produccién de copoazu desde el afio 2019 hasta el afio 2022 de acuerdo con
los datos entregados por las Evaluaciones Agropecuarias Municipales. El afio en el que la oferta de
copoazu fue mayor corresponde al 2022 con 1.121,5 toneladas cosechadas, mientras que el afio con la
menor oferta fue en 2019 con 370 toneladas.

En el mapa 12, se puede apreciar la distribucion promedio de la oferta de copoazu en Colombia. El
departamento con la mayor produccién de copoazl es Amazonas con un promedio de 674,5 toneladas
para los 4 afos mencionados anteriormente. Por su parte, el departamento con la menor produccién
promedio fue el Guainia con 7,1 toneladas, seguido de Vaupés con 7,2 toneladas.

Tabla 50. Toneladas Producidas de Copoazt por Departamento entre el afio 2019y 2022

Toneladas por Afio
Departamento 5 e

2020 2021 2022 Promedio
Amazonas 207,0 675,0 883,0 933,0 674,5
Caqueta 84,0 72,0 72,0 144,0 93,0
Guainia 40 12,8 7,0 45 71
Putumayo 75,0 12,0 12,0 40,0 34,8
Vaupés - - 7,2 - 7,2
Total general 370,0 771,8 981,2 1121,5
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Fuente: (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

Mapa 12. Produccion promedio de Copoazu por departamento entre los afios 2019 y 2022
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

5.2.5.2 Area sembrada, rendimientos y costos de produccion del cultivo de copoazu.

De igual manera, se obtuvo que en promedio en Colombia entre los afios 2019 y 2022 se cultivaron 209,4
ha de copoazu. El departamento con la mayor area cultivada promedio fue Amazonas con 152,8 ha,
mientras que el departamento con menor cantidad de area cultivada fue Guainia con 2,3 ha. Esto
evidenciado en la produccién generada por cada uno de los departamentos mencionados.

Tabla 51. Area cultivadas y rendimientos promedio del cultivo de Copoazti entre los afios 2019 y 2022

DT Promedio de Area Pr.on?edio de
sembrada (ha) Rendimiento (t/ha)
Amazonas 152,8 5,14
Caqueta 35,3 3,88
Guainia 2,3 3,53
Putumayo 12,8 2,63
Vaupés 6,4 1,54
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Fuente: (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

En el mapa 13, se puede apreciar la distribucion del area sembrada de copoazu en Colombia. Se evidencia
que el copoazu se cultiva en la parte sur del pais. Aun asi, los rendimientos varian entre estos
departamentos.

Mapa 13. Area promedio de los cultivos de Copoazii por departamento entre los afios 2019 y 2022
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

En cuanto a los rendimientos del cultivo de copoazd, el departamento con los rendimientos promedio
mas bajo entre 2019 y 2022 fue Vaupés con 1,54 toneladas de copoazu por hectarea. En el mapa 14, se
muestra la distribucion de los rendimientos del cultivo de copoazu por departamento. El departamento
de Amazonas logré el rendimiento maximo, alcanzando un promedio de 5,14 toneladas de copoazu por
hectarea.
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Mapa 14. Rendimiento promedio de los cultivos de copoazu por departamento entre los afios 2019 y 2022
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

Con las caracteristicas de implementacién del modelo con asistencia técnica/ BPA se esperan
producciones en Copoazu de 900 kilogramos de pulpa por hectarea por afio a partir de afo 2 hasta el 5
afio (en adelante pueden duplicarse las producciones). Se tiene un costo de produccion por hectéarea de
$16.825.176 COP, dado por los factores relacionados en la tabla 51-

Tabla 52. Costos de Produccion de Copoazu

Insumos y material

Mano de Obra Vegetal

Asistencia Técnica

Copoazu 7.800.000 6.025.176 3.000.000
Fuente: (Vision Amazonia, 2023)

5.2.5.3 Estimacion de oferta futura de Copoazu.
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Una vez recolectada la informacién de produccion del Copoazu a nivel nacional, se procedié a estimar la
ecuacion predictiva de produccidn anual, partiendo del supuesto que la produccion de Copoazu no se
verd limitada por factores técnicos, climaticos o econdmicos, sino que seguira la tendencia que describe
desde el 2019 hasta el 2022.
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Grdfico 17. Produccion Anual de Copoazu
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

Para prever la produccion de Copoazu en Colombia para los afios 2023 y 2024, se utilizé la metodologia
de Suavizacion Exponencial Triple (ETS) con los datos de produccion de los afios anteriores (2019, 2020,
2021y 2022). Esta técnica estadistica considera tres componentes principales: tendencia, estacionalidad
y un término de error. La tendencia representa la direccion general del cambio en los datos a lo largo del
tiempo, la estacionalidad refleja patrones recurrentes o ciclos dentro de los datos, y el término de error
captura la variabilidad aleatoria y prevee como estos factores influiran en la produccién futura de Copoazu
en Colombia:

Tabla 53. Estimacion de Produccion de Copoazu anual
Datos recolectados en la EVA Datos estimados
2020 2021 2022 2023 2024

Produccion de

Copoazti (Ton/afio)

Fuente: Elaboracion Propia

Jagua
Genipa americana L. se conoce también por los nombres comunes de jagua (en espafiol), genipa (en

inglés), bois de fer (en francés) y genipapo (en portugués). Es un arbol de tamafio mediano con una corteza
lisa y de color claro, un tronco recto, ramas en verticilos, hojas de color verde oscuro y fruta con una
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fragancia y un sabor parecidos a los de la pera (Pyrus communis L.). La especie tiene una distribucion
natural extensa, lo que se atribuye en parte a su cultivo en tiempos pre-colombinos. La madera de jagua,
la cual tiene muchos usos, es de color pardo amarillento claro, de textura pareja y moderadamente
pesada (USDA, 2000).

5.2.6.1 Datos por Departamento

La jagua, una especie nativa de América tropical, se encuentra con relativa abundancia en Colombia,
principalmente en la regién Pacifica y en el departamento de Antioquia. Se ha documentado su presencia
en distintas zonas del pais, incluyendo el Chocé biogeografico, la Amazoniay los valles interandinos de los
rios Cauca y Magdalena. Esta planta prefiere desarrollarse en areas donde las precipitaciones anuales
oscilan entre 1200 y 4000 mm, con una temperatura media que va desde los 18 hasta los 28 °C (Instituto
de Investigacion de Recursos Bioldgicos Alexander von Humboldt, 2022).

La jagua es una especie de gran importancia en la regién del Chocé biogeografico, siendo ampliamente
aprovechada por las comunidades indigenas y afrodescendientes que la habitan. Los indigenas utilizan la
jagua como repelente de insectos y como protector solar natural, mientras que los afrodescendientes
emplean su tallo para confeccionar cabos de hachas y el fruto como tinte para el cabello. Ademas de estos
usos tradicionales, se han documentado numerosas aplicaciones para esta especie, especialmente en
paises de América del Sur como Brasil, Colombia y Ecuador, donde sus frutos son frecuentemente
utilizados en la preparacién de bebidas y tintes. La madera de la jagua posee un considerable valor
comercial y es ampliamente utilizada en la industria artesanal de la regién (Instituto de Investigacion de
Recursos Bioldgicos Alexander von Humboldt, 2022).

Segun las observaciones realizadas en las dreas de distribucion natural de la jagua y la informacion
proporcionada por los cosechadores, es posible encontrar individuos que presentan simultdneamente
flores y frutos en diferentes estados de maduracién, lo que permite establecer un régimen de cosecha
continuo. Sin embargo, se observa un pico de produccidn en el que la cosecha se intensifica, generalmente
entre los meses de abril y junio, asi como de septiembre a noviembre (Instituto de Investigacion de
Recursos Bioldgicos Alexander von Humboldt, 2022).

Los frutos de jagua deben ser recolectados cuando han alcanzado un tamafio que varia entre 60 y 90 cm
de didmetro y de 10 a 15 cm de largo, pero aun se encuentran en estado verde. Esto se debe a que el
proceso de extraccion del colorante se dificulta cuando se utilizan frutos maduros o enfermos. En el
suroriente de Antioquia que es donde la empresa ECOFLORA ha centrado sus esfuerzos, siendo la primera
y Unica reportada en utilizar este fruto, la recoleccion de la jagua es una actividad exclusivamente realizada
por hombres. Los frutos son cosechados directamente de los arboles cuando estan en una etapa entre
verde y madura, conocida como "jecho" por los cosechadores (Instituto de Investigacidon de Recursos
Bioldgicos Alexander von Humboldt, 2022).

La actividad de cosecha se lleva a cabo mensualmente por un grupo de cuatro personas: dos escaladores
capacitados con cursos de alturas y equipos de seguridad, y dos empacadores. La cosecha implica escalar
los drboles y recolectar cuidadosamente cada fruto considerado de buena calidad con la ayuda de un
corta ramas, evitando daiar las ramas. Cada fruto se corta de manera que el pedunculo quede adherido
para prevenir la maduracién rapida. Mientras tanto, otra persona recoge los frutos del suelo y los empaca
en costales, para luego ser transportados al corregimiento y desde alli directamente a Medellin, donde se
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encuentra la planta de procesamiento (Instituto de Investigacion de Recursos Bioldgicos Alexander von
Humboldt, 2022).

La cantidad de fruto cosechado varia segun la demanda de la empresa. Los cosechadores no estan
directamente contratados por la empresa y reciben un pago diario por su labor. Cada kilogramo de fruto
cosechado en una finca determinada se paga a 500 pesos al propietario de la finca (Instituto de
Investigacion de Recursos Bioldgicos Alexander von Humboldt, 2022).

5.2.6.2 Area sembrada, rendimiento y costos.

En Colombia, de acuerdo con un reporte del Instituto de Investigacion Alexander Von Humboldt publicado
en el 2020, habia 10.375 hectareas de Jagua sembradas y 49.990 arboles sembrados en conservacion, en
la zona sur occidente del departamento de Antioquia, dentro del marco de los acuerdos de pago por
servicios ambientales con ganaderos y campesinos. Sin embargo, se resalta que no existe reporte en el
pais de otra zona de cultivo (Instituto de Investigacién de Recursos Bioldgicos Alexander von Humboldt,
2022).

Mapa 15. Area Sembrada de Jagua en Colombia

Fuente: (Instituto de Investigacion de Recursos Biologicos Alexander von Humboldt, 2022)

En Colombia, de acuerdo con (Copete, 2021) se registré que cada arbol de jagua produce en promedio
468 + 318 frutos. Cada fruto pesa en promedio 0,14 + 0,76 Kg. La produccién de jagua de los 17 individuos
registrados fue de 1.6 toneladas (n =17) y cada fruto mide en promedio 62 mm de largo por 82 mm de
didmetro £ 12 mm de largo por 14 mm de didmetro.
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5.2.6.3 Estimacion de oferta de Jagua.

Una vez obtenida la informacion anterior, se procedié a estimar la produccién de Jagua, asi como sus
maximos y minimos, de acuerdo con la informacion reportada, tal como se muestra a continuacion:

Tabla 54. Estimacion de Produccion de Jagua

# de arboles Frutos/arbol  kg/fruto Ton/afio
300 0,14 2.099.580 2.099,58

49.990 936 0,14 6.550.690 6.550,69
1572 0,9 70.725.852 70.725,85

Fuente: Elaboracién propia a partir de informacién recuperada.

5.2.6.4 Estimacion de capacidad de extraccion de la Jagua.

El fruto se encuentra dividido en mesocarpio, endocarpio, cascara y semillas. Elfrutoes
una baya comestible de cdscara gruesa, de 4-8 cm de largo y 4-6 de ancho, castanfia, globosa, escabrosa al
tacto, 40-80 semillas. Semillas fibrosas, 8 mm de largo y 9 mm de ancho y 2 mm de grueso, blancas,
elipsoides, al secar negras. (Naturalista, (s. f.))

Rendimientos de extraccion.

Tabla 55. Métodos de Extraccion y Rendimientos para Jagua

Meétodo de Rendimiento Clasificacion Ingrediente
extraccion de extraccion Rendimiento Extraido
Método #1 Concentracion de
(Andrade & Priero, Concentracion por secado en mufla. 0.50% Muy bajo .
2021) pigmento
Método #2 ., L. . Iy
(Andr:dce) S?Priero, Concentracion porﬁltraaon al vacio usando 0,54% Muy bajo Concgntraaon de
2021) el equipo Soxhlet. pigmento
Método #3 Concentracién de
(Veldsquez, Rivas, Por maceracion 0.44% Muy bajo iemento
& Ocanto, 2014) Pie
Método #5 . . . C tracion d
etodo Se realizé una cromatografia en columna. 0.61% Muy bajo oncc?n racion ge
(Santa, 2017) pigmento
Se utilizé el método de extraccion liquido-
Método #6 liquido asistida por ultrasonido, empleando 45% Medio Genipina de alta
(Alvarez, 2013) como solvente acetato de etilo, la separacion ? pureza
se realiza mediante cromatografia flas.
Método #7 Se realizé haciendo uso de la hidrdlisis 489 Medio Genipina de alta
(Yi-Shun, 2011) enzimatica. ? pureza
Método #8 A través del uso de ultrasonido y extraccion 519 Medio Genipina de alta
(Almeida, 2008) por soxhlet. ° pureza

Fuente: Elaboracion propia a partir de informacién recuperada de los estudios realizados en cada

Estimacion de producto en extracto.

Tabla 56. Estimacion de Produccion de subproductos extraidos del Jagua
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Produccion nacional

. - Método de Rendimiento . ) Estimacion produccion de
Estimada (Ton/afio) ., . Ingrediente Extraido ) -
2024 extraccion de extraccion producto extraido (Ton/afio)
Método #1 0,50% 269,88
Método #2 0,54% Concentracion de 291,47
pigmento
Método #3 0,44% 237,49
53.975,76 Método #5 0,61% Concentracion de 329,25
pigmento
Método #6 45% 24.289,09
Método #7 48% Genipina de alta pureza 25.908,37

Fuente: Elaboracion propia a partir de estimaciones

Maracuya

El cultivo de maracuya en Colombia constituye la principal apuesta exportadora del pais. Bajo esta
perspectiva, actualmente se comercializa como fruta fresca o procesada, teniendo una gran acogida en el
mercado nacional por su intenso sabor y acidez.

El cultivo de maracuyd, también conocido como parchita o fruta de la pasién, es una actividad importante
en Colombia debido a la creciente demanda tanto en el mercado nacional como internacional. Esta fruta
tropical se cultiva en varias regiones del pais, aprovechando las condiciones climaticas y ambientales
adecuadas. Colombia cuenta con una variedad de climas, desde célidos y humedos en las regiones
costeras hasta mas frescos en las zonas montafiosas, lo que permite la produccion de maracuya durante
todo el aiio en diferentes areas.

5.2.7.1 Datos por Departamento

La distribucion geogréfica de este cultivo se encuentra, principalmente, en los departamentos del Huila,
Valle del Cauca, Tolima, Cesar, Cérdoba, Meta, Magdalena y Santander. De acuerdo con (Instituto
Colombiano Agropecuario, 2011), el cultivo del maracuya durante los Ultimos afios se ha venido
incrementando de forma sustancial gracias a la creciente demanda por el mercado nacional e
internacional para el consumo en fresco y para la agroindustria.

El maracuya es una planta trepadora que requiere un soporte adecuado para su crecimiento, como
pérgolas o estructuras de alambre. Se adapta bien a una amplia gama de suelos, pero prefiere suelos
fértiles, bien drenados y ligeramente acidos, con un pH entre 6 y 7. La planta necesita una exposicion
adecuada a la luz solar para su desarrollo éptimo.

El cultivo de maracuya requiere un manejo adecuado del riego para evitar tanto el exceso como la escasez
de agua, especialmente durante las etapas de floracion y fructificacién. Ademas, se deben controlar las
plagas y enfermedades que pueden afectar la produccién, como el nematodo del suelo y ciertos tipos de
hongos. La cosecha de maracuya se realiza cuando los frutos alcanzan su tamafio y color caracteristicos,
lo que puede variar segun la variedad cultivada.
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Para los 4 afos de estudio el Meta es el mayor productor de esta fruta con un promedio de 51025,1
toneladas registradas, seguido por Antioquia con 42.645,5 toneladas de maracuya.

Tabla 57. Toneladas Producidas de Maracuyad por Departamento entre el afio 2019y 2022
Toneladas por Ao

Departamento

2009 | 2020 2021 2022 Promedio
Antioquia 32.850,30 | 43.458,80 | 45.788,73 | 48.484,20 | 42.645,5
Arauca 6.211,00 | 6.108,00 | 7.892,80 | 7.570,00 6.945,5
Archipiélago de San Andr.es, Providencia ) ) 0,09 0,09 01
y Santa Catalina
Atlantico - - - 14,50 14,5
Boyaca 253,00 434,80 601,38 569,90 464,8
Caldas 575,00 227,50 246,08 366,00 353,6
Casanare 1.815,00 | 1.351,00 | 1.731,00 1.536,34 1.608,3
Cauca 628,54 460,04 776,40 586,00 612,7
Cesar 539,00 653,00 660,00 1.722,00 893,5
Choco 104,00 1.410,00 | 1.266,00 1.586,00 1.091,5
Cordoba 4.677,05 | 5.177,00 | 4.969,15 | 4.937,90 4.940,3
Cundinamarca 1.911,95 | 2.083,48 | 2.350,25 | 2.968,00 2.328,4
Huila 17.175,35| 17.413,27 | 15.388,18 | 16.424,42 | 16.600,3
La Guajira 52,00 75,00 106,00 160,00 98,3
Magdalena 7.214,50 | 7.826,40 | 8.354,55 8.103,51 7.874,7
Meta 35.610,27 | 44.950,31 | 59.743,90 | 63.795,78 | 51.025,1
Narifio 3.134,00 | 2.892,91 | 2.493,70 | 2.252,20 2.693,2
Norte de Santander 3.228,20 | 3.422,20 | 3.628,20 | 3.410,20 3.422,2
Quindio 888,00 811,60 796,35 758,54 813,6
Risaralda 351,00 355,00 303,00 303,00 328,0
Santander 6.901,00 | 6.407,00 | 7.992,00 | 8.365,75 7.416,4
Sucre 240,00 140,00 12,00 12,00 101,0
Tolima 1.392,00 | 6.930,00 | 6.015,60 | 3.711,00 4.512,2
Valle del Cauca 12.090,90 | 12.371,76 | 11.551,58 | 11.052,86 | 11.766,8
Vichada 8,00 24,00 60,00 144,00 59,0

Total general ‘ 137.850 ‘ 164.983 182.726,9 188.834,19

Fuente: (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

En la Tabla 57 se muestra la produccién de maracuya desde el afio 2019 hasta el afio 2022 de acuerdo
con los datos entregados por las Evaluaciones Agropecuarias Municipales. El afio en el que la oferta de
maracuya fue mayor corresponde al 2022 con 188.834,19 toneladas cosechadas, mientras que el afio con
la menor oferta fue en 2019 con 137.850 toneladas.

En el mapa 16, se puede apreciar la distribucién promedio de la oferta de maracuyd en Colombia. El
departamento con la mayor produccién de maracuya es el Meta con un promedio de 51.025,1 toneladas
para los 4 afios mencionados anteriormente. Por su parte, el departamento con la menor produccién
promedio fue el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina con 0,1 toneladas.
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Mapa 16. Produccion promedio de Maracuyad por departamento entre los afios 2019 y 2022
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

5.2.7.2 Area sembrada, rendimientos y costos de produccion del cultivo de maracuyad.

Actualmente, la Maracuya tiene presencia en 25 departamentos de Colombia. Los departamentos de
Antioquia y Meta tienen el mayor promedio de area cultivada con maracuyd con 3.038 y 2.998,1 ha
respectivamente. Por otro lado, el departamento con menor cantidad de area cultivada fue el San Andrés,
Providencia y Santa Catalina con 0,03 ha.

Tabla 58. Area cultivadas y rendimientos promedio del cultivo de Maracuyd entre los afios 2019 y 2022

Departamento Promedio de Area Promedio de
P sembrada (ha) Rendimiento (t/ha)
Antioquia 3038,0 11,6
Arauca 501,5 16,2
Archipiélago de San Andrés, 00 30
Providencia y Santa Catalina ! !
Atlantico 1,0 14,5
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Promedio de Area Promedio de
Departamento

sembrada (ha) Rendimiento (t/ha)

Boyaca 54,1 9,1
Caldas 49,8 10,4
Casanare 125,5 16,9
Cauca 64,3 10,0
Cesar 122,1 8,5
Chocé 205,3 6,0
Cordoba 422,1 10,5
Cundinamarca 305,0 7,5
Huila 13309 13,8

La Guajira 19,8 6,8
Magdalena 583,7 9,4
Meta 2998,1 17,8
Narino 276,1 8,6
Norte de Santander 247,7 12,9
Quindio 94,2 7,6
Risaralda 28,1 13,7
Santander 528,4 12,9
Sucre 8,3 9,7
Tolima 404,1 11,7
Valle del Cauca 766,5 17,4
Vichada 8,0 10,0

Fuente: (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)
En el mapa 17, se puede apreciar la distribucién del drea sembrada de maracuya en Colombia. Se

evidencia que se cultiva sobre todo en la parte norte del pais. Aun asi, los rendimientos varian entre los
departamentos.
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Mapa 17. Area promedio de los cultivos de Maracuyd por departamento entre los afios 2019 y 2022

Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

En cuanto a los rendimientos del cultivo de maracuyd, el departamento con los rendimientos promedio
mas bajo entre 2019 y 2022 fue el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina con 3
toneladas de maracuya por hectdrea. En el mapa 18, se muestra la distribucion de los rendimientos del
cultivo por departamento. El departamento de Valle del Cauca logré el rendimiento maximo, alcanzando
un promedio de 17,8 toneladas de maracuya por hectdrea.
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Mapa 18. Rendimiento promedio de los cultivos de Maracuyd por departamento entre los afios 2019 y 2022

Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

Una vez realizado un analisis de sensibilidad del margen de utilidad en la produccidon del maracuya,
teniendo como base los pardmetros necesarios para el cultivo de la variedad “Maracuya Amarillo” (Ver
tabla 58), (FINAGRO, 2018) basado en el comportamiento histdrico de este sistema productivo, evaluaron
diversos escenarios que implicaban variaciones en los precios de venta en finca y los rendimientos
esperados (toneladas/hectérea).

Tabla 59. Paradmetros técnicos del sistema productivo de Maracuyd

Parametros Unidad Valor
Material de propagacion - Planta
Distancia de siembra metros 4x4
Densidad plantas/ha 625
Duracién del ciclo aflos 2
Inicio de produccion desde la siembra afios 8
Valor jornal COP/dia de 8 horas 40.000
Precio de venta ponderado COP/kg 1.170
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Parametros Unidad Valor

Productividad kg/ha 32.500
Produccién 1.ra calidad % 75
Produccién 2.da calidad % 25

Precio de venta 1.ra calidad* kg COP 1.250
Precio de venta 2da calidad* kg COP 930
Cultivo asociado - No aplica

Fuente: (FINAGRO, 2018)

Este analisis concluyd que, para un mismo nivel de precios y rendimientos, se identificaron diferentes
escenarios que arrojaban margenes de utilidad tanto negativos como positivos por hectdrea. De este
analisis se deduce que, manteniendo constantes las demds variables del sistema de produccién (como la
densidad de siembra, el valor jornal, los precios de los insumos y los porcentajes de calidad del producto),
con un precio por kilogramo de maracuya de primera calidad de COP 1.250, para la segunda calidad COP
930y un rendimiento por hectarea de 32.500 kg por ciclo, el margen de utilidad obtenido en la produccién
de maracuya amarillo es del 53 %.

Tabla 60. Indicadores del Sistema productivo y andlisis de sensibilidad

Indicador ‘ Unidad Valor ‘
Costo de producciéon promedio COP/kg ciclo 553
Costos de instalacion COP/ha 1.254.800
Costo de tutorado COP/ha 2.965.000
Produccion 2 afios ton/ha ciclo 32.5
Margen de utilidad* [(B-A)/B] % 53

Fuente: (FINAGRO, 2018)

Debido a que los costos de produccién base encontrados, son del afio 2018, para el presente afio se utilizd
como base la siguiente ecuacion:
Costo Actualizado = Costo base * (1 + (Tasa Inflacién/100))

Para tomar aquellos costos estimados y actualizarlos a valores presentes. Por lo tanto, el costo estimado
de 553 COP por kilogramo en 2018, ajustado con un IPC del 9,28%, equivaldria aproximadamente a
1.616,36 COP por kilogramo en 2023. El costo de instalacién ahora seria de 3.665.536 COP por hectdrea 'y
el de tutorado de 8.664.800 COP por hectdrea. Lo cual representaria un aumento de mas del doble en los
costos de produccién del Maracuyd para el afio presente.

Segun la estructuracidn de costos realizados por Finagro respecto a la desagregacién de los insumos, la
mayor participacion se concentra en el transporte de la cosecha con el 50%, seguido por el tutorado que
equivale al 26% del total de costo. La mano de obra representa un 59% y se debe en su mayor parte a la
actividad de cosecha, seguida por el control de arvenses (FINAGRO, 2018).

Un estudio de caso del DANE publicado en marzo del 2019, detalla los costos de produccion de maracuya
por hectarea en el municipio de Dabeiba (Antioquia) de una forma mas detallada y especifica, en el cual
se involucran costos indirectos tales como administrativos, asistencias técnicas y arrendamientos. Dicho
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estudio se realizé aplicando una encuesta a un productor de maracuyd, calculando los costos de
produccion por hectérea (ha) para la primera fase de cultivo que comprende el establecimiento durante
el primer aio; seguido de un segundo y tercer afio de sostenimiento. Para el establecimiento del cultivo,
los productores de maracuya encargan las pldntulas a viveros con 1 mes y medio de anticipacién, para ser
despachados cuando miden mas de 20 (cm), por un valor de $700 la unidad. Se requieren de 1.111 plantas
por (ha), ya que la densidad de siembra que se emplea es de 3 por 3 metros. En cuanto al trasporte y
descargue de las plantas y de insumos en general para el cultivo se necesita de un contrato que asume el
productor por un valor de $300.000 (DANE - SIPSA, 2019).

Durante el primer afio, el costo total de establecimiento es de $36.2M de pesos colombianos. Siendo esta
la inversion mas alta, en comparacion con los afios dos (2) y tres (3) que tienen un costo total de $14.5M
COP y $13.3M COP, respectivamente. En el afio 1, el equipo de tutorado representa mas de un 26,70 %
de los costos, seguido por el equipo de riego (23,76%). Los costos indirectos (arrendamiento,
administracidn, asistencia técnica, combustibles, lubricantes, tarifa de agua y analisis de suelos) pesan un
13,23 %. En contraste con el caso anterior, los insumos solo pesaron un 4.4% y la cosecha un 1.66% del
costo total. En los afios 2 y 3 las mayores participaciones se las siguen llevando los costos indirectos
representando casi un 35% en ambos casos, seguidos por las labores culturales con un 21% vy la aplicacién
de insumos entre un 16,5% y un 18% en cada afio (DANE - SIPSA, 2019).

5.2.7.3 Estimacion de oferta futura de maracuya.

A partir de los datos recolectados en la base de datos EVA, se identificd que el drea cultivada en Maracuya
en Colombia crecié un 30% durante los cuatro (4) afios comprendidos entre 2019 y 2022, pasando de
10.457 has a 13.599 has, respectivamente. Debido al aumento estimado tanto del area sembrada como
la cosechada, se estima que la produccidon aumentara un 7,51% para el 2023 y seguird aumentando hasta
alcanzar las 16.701 hectdreas en el 2025.

El crecimiento en la produccidn de la Maracuya aumento paulatinamente hasta alcanzar un 37 %, pasando

de 137.850 en 2019 a 188.834 toneladas en 2022, respectivamente. Se pronostica que para el 2024, la
produccion de Maracuya alcanzard las 225.189,55 toneladas.
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Grdfico 18. Produccion Anual de Maracuyd
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

Para prever la produccién de Maracuya en Colombia para los afios 2023 y 2024, se utilizd la metodologia
de Suavizacion Exponencial Triple (ETS) con los datos de produccion de los afios anteriores (2019, 2020,
2021y 2022). Esta técnica estadistica considera tres componentes principales: tendencia, estacionalidad
y un término de error. La tendencia representa la direccion general del cambio en los datos a lo largo del
tiempo, la estacionalidad refleja patrones recurrentes o ciclos dentro de los datos y el término de error
captura la variabilidad aleatoria y prevee como estos factores influirdan en la produccién futura de
Maracuya en Colombia:

Tabla 61. Estimacion de Produccion de Maracuyd anual
Datos recolectados en la EVA Datos estimados
2020 2021 2022 2023 2024

Produccion de
Maracuya (Ton/aiio)

137.850,06 164.983,07 | 182.726,94 | 188.834,19 208.488,02 225.189,55

Fuente: Elaboracion Propia

Es de resaltar que de igual manera se partio del hecho de que de acuerdo con el estudio de aptitud del
territorio realizado por la (Unidad de Planificacién Rural Agropecuaria - UPRA, 2022), estos valores no
superan la cantidad de area sembrada potencial con aptitud alta que se tiene en el pais (ver Tabla 62).

Tabla 62. Aptitud de territorio colombiano para cultivo de Maracuyd

Area del territorio

Aptitud Area (ha) Nacional (%)

Aptitud alta 3.519.663,08 3,09
Aptitud media 5.836.438,70 5,12
Aptitud baja 11.888.815,61 10,42

Fuente: (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

5.2.7.4 Estimacion de capacidad de extraccion del maracuyad.
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El fruto es una baya, de forma globosa u ovoide, con un didmetro de 0.04 0.08 m y de 0.06 0.08 m de
largo, la base y el apice son redondeados, la corteza es de color amarillo, de consistencia dura, lisa y cerosa,
de unos 0.003 m de espesor; el pericarpio es grueso, contiene de 200-300 semillas, cada una rodeada de
un arilo (membrana mucilaginosa). Un fruto maduro estda constituido proporcionalmente asi: Cascara 50-
60% Jugo 30-40% Semilla 10-15% El fruto alcanza su madurez después de 60-70 dias de haber sido
polinizado, y es clasificado como no climatérico, o sea que con la concentracion de azlcares que se colecta
llega a su madurez total, cambiando Unicamente el color de la cascara. Las semillas estan constituidas por
aceites en un 20-25% y un 10% de proteina. En condiciones ambientales, la semilla mantiene su poder
germinativo por 3 meses, y en refrigeracion, hasta 12 meses (Comision Veracruzana de Comercializacion
Agropecuario, 2019).

Rendimientos de extraccion.

Tabla 63. Métodos de Extraccion y Rendimientos para Maracuyd

Método de Detalle Rendimiento Clasificacion Ingrediente
extraccion de extraccion Rendimiento Extraido
Método #1 . . . L
(Pantoja El aceite se obtuvo mediante la tecnologia de extraccion
Hurtad cJ» ’& con fluidos supercriticos utilizando CO2 como solvente. 15.07% + Baia Aceite de
Martinéz En este Las mejores condiciones de extraccion de aceite 0.5% ) Semilla
2017) de maracuya fueron 350 bar y 60°C.
Método #2 ., .
(Ceron, Osorio La extraccion se hizo con solventes en un extractor Aceite de
2 Hu’rtado " | Soxhlet utilizando éter etilico al 99.8% de purezay punto 21.2% Medio Semilla
X . 0o
2012) de ebullicién 40 - 60 °C.
Mé # . o . .
etodp 3 La extraccidn se realizo utilizando eter de petréleo en un Aceite de
(Malacrida & extractor soxhlet por 6 h 309% Alta Semilla
Neuza, 2012) poroA.
. La extraccion se realizo utilizando didxido de carbono
Método #4 e - s . .
supercritico. Las condiciones dpticas fueron: bajo las Aceite de
(Gholamreza & . . N 27% Alta .
Abbas, 2011) condiciones operativas de temperatura de 56.5 °C, Semilla
! presion de 23.3 MPa y tiempo de extraccion de 3.72h.
Método #5
Cardoso, .. N—— .
(Sueli & La extraccion se realizo utilizando acetona en la 23.8% Medio Aceite de
" extraccidn asistida por ultrasonido. Semilla
Mercelino,
2013)
Método #6
(Guangmin, .
. . . . Aceite de
Xiang, Ying, & Prensado mecanico. 9,8% Baja Se:nilla
Yanxiang,
2012)

Estimacion de producto en extracto

Tabla 64. Estimacion de Produccion de subproductos extraidos del Maracuyd

Produccion nacional .. Estimacion produccion de
q - . . Rendimiento de . ) .
Estimada (Ton/afio) Meétodo de extraccion Ingrediente Extraido producto extraido

S04 extraccion (Ton/afiio)
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Método #1 15% 23.076,52

Método #2 21,20% 32.463,33

Método #3 30,90% 47.316,83
153.128,89 Aceite de Semilla

Método #4 27% 41.344,80

Método #5 23,80% 36.444,68

Método #6 9,80% 15.006,63

Fuente: Elaboracion propia a partir de estimaciones

Moriche.

La Mauritia flexuosa es una especie ampliamente distribuida en el norte y en el centro de Suramérica,
vasta regidn cuyos paises protagonistas tienen por comun denominador pertenecer a la gran cuenca
amazonica. En cada una de esas naciones esta palma salvaguarda su propio nombre: Mauritia flexuosa
también conocida como Moriche en Colombia, Canangucho en Venezuela, Buriti en Brasil, Aguaje en
Peru. Se caracteriza por un fuste que puede alcanzar los 70 metros de altura y, para lograr ese porte, el
moriche, por lo general, requiere vivir no menos de 30 afios. Es una especie que se desarrolla en los
llamados bajos, zonas que en los Llanos Orientales de Colombia son reconocidas por permanecer
inundadas durante la temporada de lluvias, misma que ocurre, afio tras aflo, mas o menos, entre abril y
noviembre. Crece tanto expuesta al sol como en lugares parcialmente sombreados, se ubica en un rango
de altitud entre los 5 a 1200 m s. n. m., requiere una precipitacién anual media entre 1141-6315 mmy
temperaturas entre 22 y 27 °C (WCS Colombia, 2023).

5.2.8.1 Datos por Departamento.

En Colombia, la especie Mauritia flexuosa, conocida como palma de moriche, se distribuye en los Llanos
Orientales, el piedemonte andino y en formaciones de sabanas y selva humeda en regiones como Vaupés,
Amazonas, Guainia, Guaviare, Caquetd, Vichada y Putumayo. En la Amazonia colombiana, donde el
moriche es dominante, se estima una produccion de hasta 9,1 toneladas por hectarea. Sin embargo, en
cultivos con una densidad de 100 palmas por hectarea, se puede alcanzar hasta 19 toneladas por hectarea
(Flores, 1997). Es comunmente cultivado por comunidades indigenas y también puede encontrarse en
estado silvestre en dreas pantanosas y cercanas a los rios en estas regiones.

En las regiones donde se distribuye la M. flexuosa L.f, por lo general se hace una explotacion de tipo
extractivo, es decir que la cosecha se realiza Unicamente cortando la palma cuando los frutos se tornan
de color marrén intenso y se desprenden facilmente, este manejo afecta la densidad poblacional y pone
en peligro la supervivencia de la especie (CORPORACION PARA EL DESARROLLO SOSTENIBLE DEL NORTE
Y ORIENTE, 2020). A pesar de su importancia en la region amazonica, los bosques de moriche se
encuentran principalmente en las sabanas de la Orinoquia, abarcando mas de 17 millones de hectareas
gue incluyen los departamentos de Arauca, Casanare, Meta y Vichada (Uribe, 2023).

Los moriches son utilizados por las comunidades indigenas y locales para la alimentaciéon humana y
animal, asi como para la produccién de aceite comestible y bebidas fermentadas. Entre los Sikuani del
resguardo Wacoyo, se calcula que el 60 % de las familias cosechan fibra de esta palma y elaboran
artesanias como parte de su quehacer cotidiano. Esto coincide con lo reportado para la regiéon del
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Orinoco, donde este es el principal uso registrado a pesar del amplio abanico de recursos que ofrece,
como lo son frutos para alimentacion, las hojas y el tallo para construccion, entre otros (Mesa Castellanos,
Toro Buitrago, & Isaza Aranguren, 2016).

5.2.8.2 Area sembrada y rendimientos

Actualmente, en Colombia no se dispone de estudios o datos que detallen el drea cultivada ni los costos
de produccién de la palma Mauritia flexuosa, debido a que como se mencionaba anteriormente se trata
de un cultivo que dado principalmente entre comunidades indigenas o que se encuentra en estado
silvestre. Sin embargo, se estima un potencial de produccién promedio de 154,7 millones de toneladas de
cultivo si se considera la cantidad de toneladas por hectarea junto con la extensidon de hectareas de
bosques de Moriche mencionadas anteriormente. Segun un estudio reciente, en la poblacidon de Mauritia
en San Martin de Amacayacu, Amazonas, se calculé una productividad promedio anual de 1,45 toneladas
por hectdrea, proveniente de 19 a 23 palmas fértiles por hectarea en la misma época de cosecha (Ver
tabla 35). Se ha observado que cada palma de Mauritia flexuosa produce en promedio 71 kg de frutos
(Isaza, Galeano, & Bernal, 2013).

Tabla 65. Productividad de frutos de Mauritia flexuosa en dos periodos de fructificacion, en bosques de San Martin de Amacayacu,
Amazonas

Afio de Numero frutos/ Peso kg/ Nu'm 1o Produccién N 1fmero mleIC['UOS
medicion racimo racimo Al ton/ha e LOCEE T
individuo (1,6 ha)
2011 392,3+110,90 19,7+7,71 3,22+1,66 1,42 37
2012 4329+141,6 24,2 +7,97 331,77 1,49 30

Fuente: (Isaza, Galeano, & Bernal, 2013)
Sacha Inchi.

El sacha inchi es originaria de la selva tropical de la region amazoénica de Suramérica, se distribuye a través
de paises como Brasil, Bolivia, Perd, Ecuador, Colombia, Venezuela y Surinam. Presenta un fruto con
forma similar a una estrella, con semillas ovaladas, que son de gran interés para diversas industrias,
principalmente por su alto contenido de aceite, el cual representa hasta el 54,7% en la composicion de la
semilla, ademas de su calidad, haciendo referencia al ambito nutricional, ya que se destaca su proporcion
de acidos grasos insaturados (Garcia & Gallego, 2022).

Actualmente, su cultivo se da de forma amplia en el sur de Colombia, ya que ha sido considerado como
un cultivo nuevo y prometedor y su distribucién a través de Colombia se ha registrado en los
departamentos de Chocé, Amazonas, Caqueta.

5.2.9.1 Datos por Departamento

El sacha inchi son plantas trepadoras de rapido crecimiento. Se le puede encontrar en bosques
secundarios, bordes de bosque, rastrojos, cercos vivos, etc. (Corpoica, 2004). Los departamentos de
Colombia que cuentan con estas caracteristicas fisicas ideales para el cultivo del sacha inchi incluyen
Amazonas, Caquetd, Guainia, Putumayo y Vaupés. Estas regiones ofrecen una combinacién de clima
templado, altitudes adecuadas y suelos fértiles que son propicios para el desarrollo éptimo del sacha inchi,
lo que las convierte en areas clave para la produccion de este fruto en el pais.
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Tabla 66. Toneladas Producidas de Sacha Inchi por Departamento entre el afio 2019y 2022

Toneladas por Afo
Departamento
2021 Promedio
Amazonas 100,00 72,00 72,00 40,00 71,0
Antioquia 159,50 48,00 52,98 105,00 91,4
Arauca 246,10 358,56 416,30 436,00 364,2
Bolivar - 16,00 - 4,20 10,1
Boyaca 558,85 90,35 249,75 18,55 2294
Caldas - 2,00 2,50 7,00 3,8
Caqueta 942,00 790,20 349,60 325,90 601,9
Casanare 166,50 168,50 160,00 120,00 153,8
Cauca 34,90 8,97 23,51 32,74 25,0
Cesar 27,00 4,00 2,00 2,50 89
Cordoba 4,00 4,00 7,00 7,00 55
Cundinamarca 29,00 134,00 158,60 141,20 115,7
Magdalena - 50,00 28,00 50,00 42,7
Meta 440,00 282,75 196,65 136,00 263,9
Narifio 0,80 0,25 0,30 5,86 1,8
Norte de Santander 6,00 10,50 55,00 36,50 27,0
Putumayo 351,40 396,30 271,75 377,40 349,2
Quindio - 1,02 1,16 1,95 14
Santander 24,00 25,50 8,00 8,00 16,4
Tolima 25,00 25,00 25,00 25,00 25,0
Valle del Cauca 253,96 135,30 112,00 80,86 145,5
Vichada - 4,50 4,50 4,50 4,5

Total general 3.369,01 2.627,70 2.196,60 1.966,16
Fuente: (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

En la Tabla 66 se muestra la produccién de sacha inchi desde el afio 2019 hasta el aifio 2022 de acuerdo
con los datos entregados por las Evaluaciones Agropecuarias Municipales. El afio en el que la oferta de
sacha inchi fue mayor corresponde al 2019 con 3.369,01 toneladas cosechadas, mientras que el afio con
la menor oferta fue en 2022 con 1.966,16 toneladas.

En el mapa 19, se puede apreciar la distribuciéon promedio de la oferta de sacha inchi en Colombia. El
departamento con la mayor produccién es Vaupés con un promedio de 601,9 toneladas para los 4 afios
mencionados anteriormente. Por su parte, el departamento con la menor producciéon promedio fue el
Quindio con 1,4 toneladas, seguido de Narifio con 1,8 toneladas.
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Mapa 19. Produccion promedio de Sacha Inchi por departamento entre los afios 2019 y 2022
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

5.2.9.2 Area sembrada, rendimientos y costos de produccion del cultivo de sacha inchi.

De igual manera, se obtuvo que en promedio en Colombia entre los afios 2019y 2022 se cultivaron 1097,1
ha de sacha inchi. El departamento con la mayor area cultivada promedio fue Putumayo con 240,1 ha,
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mientras que el departamento con menor cantidad de area cultivada fue Quindio con 1,6 ha. Esto
evidenciado en la produccién generada por cada uno de los departamentos mencionados.

Tabla 67. Area cultivadas y rendimientos promedio del cultivo de Sacha Inchi entre los afios 2019 y 2022

SR Promedio de Area Pr.on'.ledio de
sembrada (ha) Rendimiento (t/ha)

Amazonas 39,0 2,8
Antioquia 43,3 2,2
Arauca 145,4 3,0
Bolivar 9,0 14
Boyaca 46,1 2,9
Caldas 5,5 0,9
Caquetd 207,0 3,6
Casanare 22,8 5,8
Cauca 50,9 0,7
Cesar 7,8 2,7
Coérdoba 16,8 1,1
Cundinamarca 53,0 2,6
Magdalena 4,0 10,7
Meta 108,3 2,6
Narino 1,8 1,0
Norte de Santander 12,4 2,5
Putumayo 240,1 1,6
Quindio 1,6 0,9
Santander 12,5 3,2
Tolima 5,8 3,1
Valle del Cauca 61,3 2,5
Vichada 3,0 0,9

Fuente: (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)
En el mapa 20, se puede apreciar la distribucion del drea sembrada de sacha inchi en Colombia. Se

evidencia que el sacha inchi se cultiva en todo el pais. Aun asi, los rendimientos varian entre estos
departamentos.
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Mapa 20. Area promedio de los cultivos de Sacha Inchi por departamento entre los afios 2019 y 2022
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

En cuanto a los rendimientos del cultivo de sacha inchi, el departamento con los rendimientos promedio
mas bajo entre 2019 y 2022 fue Cauca con 0,7 toneladas de sacha inchi por hectarea. En el mapa 21, se
muestra la distribucién de los rendimientos del cultivo de sacha inchi por departamento. El departamento
de Magdalena logrd el rendimiento maximo, alcanzando un promedio de 10,7 toneladas de sacha inchi
por hectarea.
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Mapa 21. Rendimiento promedio de los cultivos de Sacha Inchi por departamento entre los afios 2019 y 2022
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

De acuerdo con el estudio realizado por (Mesa Ochoa & Mufioz Sandoval, 2018) En un Cultivo de Sacha
Inchi aproximadamente para una hectarea de tierra se obtiene 1.150 a 1.170 plantas, lo que equivale a
una tonelada de estrella por hectdrea en un afo. Para el segundo afio de cosecha se saca entre dos y
media y tres toneladas de estrella anualmente de esa misma hectdrea de cultivo de Sacha Inchi.

Tabla 68. Costos de Produccion de Sacha Inchi

Indicador ‘ Unidad Valor ‘
Costo de produccién COP/ha 6.689.474
Costos de instalacion COP/ha 14.473.763
Produccién 10 afios ton/ha/afio 2,6
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Fuente: Elaboracion Propia a partir de los datos obtenidos de (Universidad Nacional Auténoma de Nicaragua, 2021) y
(Minagricultura, 2022)

A partir del segundo afio la produccién comienza a incrementarse y los costos de mantenimiento son
menores al afio 1, evidencidndose utilidades para los agricultores de 7.610.526 COP (2118,74 S) por
hectdrea, 53% de rentabilidad estatica, 0.14 de ROl y una relacién de costo-beneficio de 0.14. Estos
indicadores significan el inicio de un periodo de ingresos econdémicos positivos para los actores de la
cadena productiva de sacha inchi (Universidad Nacional Autbnoma de Nicaragua, 2021).

5.2.9.3 Estimacion de oferta futura de Sacha Inchi

Una vez recolectada la informacién de produccion del Sacha Inchi a nivel nacional, se procedié a estimar
la ecuacion predictiva de produccion anual, partiendo del supuesto que la produccién de Sacha Inchi no
se vera limitada por factores técnicos, climaticos o econdmicos, sino que seguira la tendencia que describe
desde el 2019 hasta el 2022.
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Grdfico 19. Produccion Anual de Sacha Inchi
Fuente: Elaboracion propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

Para prever la produccion de Sacha Inchi en Colombia para los afios 2023 y 2024, se utilizé la metodologia
de Suavizacion Exponencial Triple (ETS) con los datos de produccion de los afios anteriores (2019, 2020,
2021y 2022). Esta técnica estadistica considera tres componentes principales: tendencia, estacionalidad
y un término de error. La tendencia representa la direccion general del cambio en los datos a lo largo del
tiempo, la estacionalidad refleja patrones recurrentes o ciclos dentro de los datos y el término de error
captura la variabilidad aleatoria y prever cdmo estos factores influiran en la produccién futura de Sacha
Inchi en Colombia:

Tabla 69. Estimacion de Produccion de Sacha Inchi anual

Datos recolectados en la EVA Datos estimados
‘ 2020 2021 2022 2023 2024

Produccion de Sacha
Inchi (Ton/afio)
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Fuente: Elaboracion Propia

5.2.9.4 Estimacion de capacidad de extraccion del Sancha Inchi.

Es una planta trepadora, voluble, semi-lefiosa con habito de crecimiento indeterminado; en cuanto a sus
hojas, son alternas de forma acorazonada de 10 a 12 cm de largo y de 8 a 10 cm de ancho, elipticos,
aserrados y con peciolos de 2 a 6 cm de largo. Sobre los frutos se dividen cuando esté madura y se
diferencia, endureciendo sus paredes. Cuando el fruto se encuentra maduro, dentro del fruto se hallan
las semillas que son de color marrén oscuro, corrugadas y venadas, de forma lenticulary con 1.5a 2 cm
de didmetro. (Ayala, 2016) Las semillas de Sacha inchi de Colombia se caracterizan por tener alto
contenido de aceite y proteinas (41,4 y 24,7%, respectivamente).

Rendimientos de extraccion

Tabla 70. Métodos de Extraccion y Rendimientos para Sacha Inchi

Método de Rendimiento Clasificacion Ingrediente

o Detalle W . p
extraccion de extraccion Rendimiento Extraido

Se us6 como solvente para la extraccién el hexano y se
, emplearon tres equipos ofrecidos por el programa, una .
Método #1 . . . s Aceited
etodo mezcladora (Mixer), un Hidrociclon (HyCyc) y por ultimo un 83,78% Muy alto cette ae
(Serna, 2016) Nuez
Separador (Flash) que representaba un roto-evaporador
para eliminar el solvente del aceite obtenido
Método #2 . . . .
P , A través de un mecanismo de tornillo extrusor y mediante .
(Gutiérrez, Saa, . .. , . Aceite de
i un proceso continuo de extraccion en frio con 34% Medio
& Vinuesa, . . o Nuez
temperaturas de trabajo inferiores a 45 °C.
2017)
Método #3 , .
(Andriazén Se observo el efecto de la temperatura y tiempo de Aceite de
Roias. & ! tratamiento térmico de las almendras trituradas de Sacha 23-26% Medio Nuez
. és, 2011) Inchi de la variedad Plukenetia volubilis
Método #4 La extraccidn con Hexano con la técnica de Sohhlet, es del Aceite de
(Guttiérrez, 43.96%, con un porcentaje de acidez del 0.7398 y un 43.96% Medio Nuez
Saa, & Vinueza) tiempo de extraccion de 6 horas

Estimacion de producto en extracto

Tabla 71. Estimacion de Produccion de subproductos extraidos del Sacha Inchi
Produccion nacional
Estimada (Ton/afio)

Método de Rendimiento de Ingrediente Estimacion produccion de

2024 extraccion extraccion Extraido producto extraido (Ton/afio)
Método #1 83,78%
Método #2 34% 229,56
675,18 Aceite de Nuez
Método #3 26%
Método #4 43,96%

Fuente: Elaboracion propia a partir de estimaciones
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Uchuva.

Es una fruta originaria de los Andes, especialmente de Peru, Bolivia y Colombia donde crece como planta
silvestre y semisilvestre en zonas entre 1.500 a 3.000 m.s.n.m. Se encuentra desde Venezuela hasta Chile,
a todo lo largo y ancho de la cordillera andina, pero sélo en Colombia se cultiva con fines comerciales,
siendo la quinta fruta fresca que mas exporta Colombia (Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural,
2011).

El cultivo en Colombia se ubica principalmente en Cundinamarca, Boyacd, Antioquia, Narifio, Valle y
Tolima. En el mundo, el cultivo se encuentra en toda América, en Europa, Asia y Africa. La uchuva
colombiana, tiene un sabor agridulce, aromay color peculiar muy agradable y con grandes beneficios para
la salud humana. Por esta razdn, estd siendo exportada a paises desarrollados como Francia, Dinamarca,
Finlandia, Alemania, Holanda, Inglaterra y Japon (Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural, 2011).

5.2.10.1 Datos por Departamento.
Los departamentos de Colombia que cuentan con las caracteristicas fisicas apropiadas para el cultivo del

Uchuva incluyen Antioquia, Boyaca, Cauca, Cundinamarca, Huila, Narifio, Norte de Santander, Putumayo,
Santander, Tolima y Valle del Cauca.

Tabla 72. Toneladas Producidas de Uchuva por Departamento entre el afio 2019 y 2022

Toneladas por Afo

Departamento
2021 Promedio
Antioquia 1.520,00 1.705,70 2.434,33 2.858,50 2129,63
Boyaca 4.917,95 5.767,67 5.443,81 6.589,37 5679,70
Cauca 30,00 22,00 12,00 20,00 21,00
Cundinamarca 4.095,80 5.191,72 4.951,06 5.293,76 4883,09
Huila 316,00 465,00 534,50 438,50
Narifio 1.084,00 1.441,40 2.552,04 2.453,50 1882,74
Norte de Santander 989,00 989,20 1.309,89 1.226,90 1128,75
Putumayo 70,00 70,00
Santander 1.076,00 1.156,00 1.237,00 1.211,70 1170,18
Tolima 120,00 60,00 55,00 172,00 101,75
Valle del Cauca 0,63 0,63 0,63
Total general 13.832,75 ‘ 16.649,69 18.460,76 20.430,86

Fuente: (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

Enla Tabla 72 se muestra la produccién de uchuva desde el afio 2019 hasta el afio 2022 de acuerdo con
los datos entregados por las Evaluaciones Agropecuarias Municipales. El afio en el que la oferta de uchuva
fue mayor corresponde al 2022 con 20.430,86 toneladas cosechadas, mientras que el aiio con la menor
oferta fue en 2019 con 13.832,75 toneladas.
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En el mapa 22, se puede apreciar la distribucién promedio de la oferta de uchuva en Colombia. El
departamento con la mayor produccién es Boyacd con un promedio de 5679,70 toneladas para los 4 afios
mencionados anteriormente. Por su parte, el departamento con la menor produccidon promedio fue Valle
del Cauca con 0,63 toneladas.

Mapa 22. Produccion promedio de Uchuva por departamento entre los afios 2019 y 2022
Fuente: Elaboracién propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

5.2.10.2 Area sembrada, rendimientos y costos de produccion del cultivo de uchuva

De igual manera, se obtuvo que en promedio en Colombia entre los afos 2019y 2022 se cultivaron 1794,9
ha de uchuva. El departamento con la mayor drea cultivada promedio fue Boyaca con 567,0 ha, mientras
gue el departamento con menor cantidad de area cultivada fue Valle del Cauca con 0,3 ha. Esto
evidenciado en la produccién generada por cada uno de los departamentos mencionados.

Tabla 73. Area cultivadas y rendimientos promedio del cultivo de Uchuva entre los afios 2019 y 2022

Departamento Promedio de Area Promedio de
i sembrada (ha) Rendimiento (t/ha)
Antioquia 141,4 12,4
Boyaca 567,0 84
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Promedio de Area ‘ Promedio de

Departamento sembrada (ha) Rendimiento (t/ha)
Cauca 10,8 3,8
Cundinamarca 503,8 10,2
Huila 48,0 14,3
Narino 235,3 8,6
Norte de Santander 110,6 9,4
Putumayo 37,0 10,0
Santander 118,5 10,3
Tolima 22,3 6,4
Valle del Cauca 0,3 3,2

Fuente: (Unidad de Planificaciéon Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

En el mapa 23, puede apreciar la distribucién del area sembrada de uchuva en Colombia. Se evidencia
gue la uchuva se cultiva en todo el pais. Aun asi, los rendimientos varian entre estos departamentos.

Mapa 23. Area promedio de los cultivos de Uchuva por departamento entre los afios 2019 y 2022

Fuente: Elaboracidn propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)
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En cuanto a los rendimientos del cultivo de uchuva, el departamento con los rendimientos promedio mas
bajo entre 2019 y 2022 fue Valle del Cauca con 3,2 toneladas de uchuva por hectarea. En el mapa 24, se
muestra la distribucion de los rendimientos del cultivo de uchuva por departamento. El departamento de
Huila logré el rendimiento maximo, alcanzando un promedio de 14,3 toneladas de uchuva por hectarea.

Mapa 24. Rendimiento promedio de los cultivos de Uchuva por departamento entre los afios 2019 y 2022
Fuente: Elaboracién propia basada en informacion de (Unidad de Planificacién Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

De acuerdo con el estudio realizado por (DANE, 2018) para el cultivo de la Uchuva, los costos asociados a
la produccién de uchuva por hectdrea en un periodo de 18 meses (instalacion y sostenimiento del cultivo),
fueron los siguientes:

Tabla 74. Costos de Produccion de Uchuva para un periodo de 18 meses
\ Labores de Cultivo Insumos Costos Indirectos

Uchuva 25.024.000 17.358.000 9.360.000

Fuente: (DANE, 2018)
En general, este estudio de caso en Boyaca reportd unos costos totales de $51.743.174 por hectérea/ciclo.
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Sumado a lo anterior el Ministerio de Agricultura, registro un costo total de $ 20.624.228 pesos
colombianos para la produccién de la uchuva, los cuales se encuentran segregados a continuacion:

Tabla 75. Costos de Produccion de Uchuva

Actividad Costo / Ha

Adecuacion 220.000
Preparacion y Siembra 525.000
Tutorado 2.308.000
Insumos 5.206.561
Mantenimiento 4.641.667
Cosecha 5.625.000
Otros Costos Indirectos 2.098.000
Costo Total 20.624.228
Fuente: (MinAgricultura, 2019)
5.2.10.3 Estimacion de oferta futura de Uchuva.

Una vez recolectada la informacion de produccion del Uchuva a nivel nacional, se procedié a estimar la
ecuacion predictiva de produccién anual, partiendo del supuesto que la produccién de Uchuva no se vera
limitada por factores técnicos, climaticos o econémicos, sino que seguira la tendencia que describe desde
el 2019 hasta el 2022.

30,000.00
25,000.00
20,000.00
15,000.00
10,000.00 y =2160.5x + 11942
R?=0.9895
5,000.00
2019 2020 2021 2022 2023 2024

e Produccion Prevision(Produccion)

Limite de confianza superior(Produccion)

Limite de confianza inferior(Produccion)

--------- Linear (Produccion)

Grdfico 20. Produccion Anual de Uchuva
Fuente: Elaboracién propia basada en informacion de (Unidad de Planificacion Rural Agropecuaria - UPRA, 2022)

Para prever la produccién de Uchuva en Colombia para los afios 2023 y 2024, se utilizé la metodologia de

Suavizacion Exponencial Triple (ETS) con los datos de produccién de los afios anteriores (2019, 2020, 2021
y 2022). Esta técnica estadistica considera tres componentes principales: tendencia, estacionalidad y un
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término de error. La tendencia representa la direccidon general del cambio en los datos a lo largo del
tiempo, la estacionalidad refleja patrones recurrentes o ciclos dentro de los datos y el término de error
captura la variabilidad aleatoria y prever como estos factores influirdn en la produccién futura de Uchuva
en Colombia:

Tabla 76. Estimacion de Produccion de Uchuva anual
Datos recolectados en la EVA Datos estimados
Produccion de 2020 2021 2022 2023

Uchuva (Ton/afio)
13.832,75 | 16.649,69 | 18.460,76 | 20.430,86 | 22.625,68 24.776,03

Fuente: Elaboracion Propia

5.2.104 Estimacion de capacidad de extraccion del Uchuva

El fruto es una baya jugosa en forma de globo u ovoide con un diametro entre 1,25y 2,15 cm con un peso
de 4 a 10 gr que contiene unas 100 a 300 semillas. Su estructura interna es similar a la de un tomate en
miniatura. Es un fruto muy rico en vitaminas. Con las siguientes caracteristicas: Peso (g): 3.29; Volumen
tedrico (cm3) 3.39; Esfericidad 0.98; % Pulpa: 70, % Cascara: 3,5; % Semilla: 26,5; Forma de semillas
redondeadas y aplanadas; Promedio semillas/fruto: 179 (Pefiaranda, Betancourt, Marroquin, Garcia, &
Nunez, 2011).

Rendimientos de extraccion

Tabla 77. Métodos de Extraccion y Rendimientos para Uchuva

Método de Rendimiento Clasificacion Ingrediente
. Detalle W .. .
extraccion de extraccion Rendimiento Extraido
Método #1
. La extraccién del aceite crudo se realizd por el método de . Aceite de la
(Chasquibol & I relnsadg or ex eIIIZerp 18.09% Bajo s;milla
Yécono, 2015) P por expefler.
Método #2 .
. N . ” . Aceite de la
(Chasquibol & Se realizé utilizando el método de extraccion por Soxhlet. 19.25% Bajo .
i semilla
Yacono, 2015)
Se realizé utilizando el método sélido-liquido para el secado
Método #3 y se procedid con la extraccién del aceite en el equipo 23.05% Medio Aceite de
(Pilco, 2020) Soxhlet, se usé como solvente éter de petréleo al 95% a =% semilla
temperatura de ebullicion de 30 a 40 °C.
Se realizé un proceso de hidrdlisis enzimatica sobre la
Método #4 estabilidad fisicoquimica de un sistema coloidal a base de
. . . 56.1+1.69 Alt Polvo/Extract
(Eraso, 2022) pulpa, piel y semilla de uchuva (CSU), con fines a ser % ° olvo/Extracto
utilizado en secado por aspersion
Método #5 Se uso un sistema de aglomeracion por lecho fluidizado, el
(Eraso, 2022) cual se optimizo utilizando la metodologia de superficie de 62.5+3.3% Alto Polvo/Extracto
! respuesta, con disefio experimental.

Estimacién de producto en extracto
Tabla 78. Estimacion de Produccion de subproductos extraidos del Uchuva

Produccion nacional . Estimacion produccion de
Rendimiento de

Estimada (Ton/afio) Meétodo de extraccion Ingrediente Extraido producto extraido

extraccion

(Ton/afio)
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Método #1 18,09%
Método #2 19,25% Aceite de la semilla

16.847,70 Método #3 23,05%
Método #4 56,10% Polvo/Extracto
Método #5 62,50%

Fuente: Elaboracion propia a partir de estimaciones
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Un analisis de riesgos para 5 ingredientes preseleccionados de mayor potencial.

Los 5 ingredientes seleccionados para este analisis son: a) uchuva, b) aguacate, c) maracuya, d) asai, c) cacay-. Como se vera muchos de los riesgos
identificados son aplicables a los 5 productos e inclusive a productos que no estan en el listado, por lo que se han clasificado de forma general. Se considera
gue los riesgos mas altos tienen que ver con el aumento de las producciones de los productos y por lo tanto la afectacion de los ecosistemas ya sea por
deforestacién o por deterioro de la biodiversidad. Los retos técnicos tienen menor impacto por que se pueden identificar con facilidad, aunque su impacto
en el acceso a mercados de mayor valor

Tabla 79. Andlisis de riesgos.

Descripcion y tipologia del riesgo. Analisis de riesgo Evaluacioén. Estrategia y respuesta al riesgo
rieD:scf?liz:::f?;r Facilidad Grado de
Especie Tipo de riesgo g Estado Probabilidad Impacto de Valor X Estrategia Plan de respuesta
eventoy su v riesgo
: deteccion
impacto)
Pérdida de
biodiversidad y
servicios e Generar mejores practicas en los
ecosistémicos por 2- Sera fcil cultivos y monitorear el impacto los
General Ecoldgico p Activo 5- Ocurrird 5- Severo su 12 | Alto Mitigar . Y o P
aumento de los . servicios ecosistémicos de mayor
. deteccién ; )
cultivos o aumento importancia
en la extraccion de
los productos.
Las normas Plantear mesas de trabajo para
Inspeccién vigilancia discutir la actualizacion de algunos
y Control IVC no se s aspectos de las normas IVC
) 2- Sera facil X
alinean con los pares . - 4- relacionadas con el sector de
General Legal . . Activo 5- Ocurrird I su 11 | Moderado | Explorar . . L
internacionales lo Significativo deteccion ingredientes naturales, similar a
que dificulta COMITE ESTRATEGICOS DE ALTO
procesos de NIVEL INVIMA-GREMIOS DE
exportacion. INDUSTRIA FARMACEUTICA.
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Descripcion y tipologia del riesgo.

Descripcion de

Analisis de riesgo

Evaluacion.

Estrategia y respuesta al riesgo

riesgo (identificar Facilidad Grado de
Especie Tipo de riesgo [JIGEL] Impacto de Valor X Estrategia Plan de respuesta
evento y su o riesgo
) deteccion
impacto)
Los expertos consideran que cadenas
como la uchuva, asai'y el cacay
podrian en alguin punto llegar a este
listado. Algunas cadenas van a
requerir en algin momento del
cumplimiento de la normatividad
europea de cero- deforestacién. Lo
. ue implica el registro de los predios
Normativa Europea Py 4 p . . & . P !
con respecto a cero 4 2- Sera facil Aprovechar un andlisis de riesgos relacionados a
General Legal ., Inactivo | 4- Probable o su 11 | Moderado X la cero deforestacidn, un analisis del
deforestaciony Significativo ., 0 mejorar. -
regulacion deteccion entorno y una evaluacién de no
' deforestacion. Esta medida afecta a
los subproductos de cacao, por lo que
incluye a todos los ingredientes
naturales intermedios provenientes
de esta cadena. Este paso
probablemente empiece a aplicar a
otras cadenas, por lo que serd
fundamental tenerlo en cuenta.
Sobre explotacién o
malas practicas de -
X Agilizar y apoyar los procesos de
aprovechamiento de .
X entrega de permisos de
ecosistemas en ) ,
X aprovechamiento, con estandares
. dreas de . 4-No es -
Especies - . . . 3- Podria o no 4- - . claros. Asi mismo, formular planes de
X Ecoldgico importancia Inactivo X L facil su 11 | Moderado | Evitar o L
silvestres . ocurrir. Significativo L seguimiento apoyados con sistemas
ambiental por deteccion L
L tecnoldgicos y recursos para
crecimiento del o .
comprobacidn eficiente de los planes
mercado y de aprovechamiento
desestabilizacién de P ’
ecosistemas.
Uso de ingredientes Existe un tema fundamental en
sintéticos que especial para mercados menos
reemplazan aromay sofisticados y es el reemplazo de
sabores naturales; al 3- podria o 4- No es ingredientes naturales con
General Econdémico igual que, sintesis de | Activo 4- Probable no ser facil su 11 | Moderado | Aceptar ingredientes sintéticos. Sin embargo,
aceites esenciales u significativo | deteccion la tendencia demuestra que los
otros ingredientes consumidores colombianos e
activos con internacionales generan las
similitudes macrotendencias, macrotendencias
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Especie

Tipo de riesgo

Descripcion y tipologia del riesgo.

Descripcion de
riesgo (identificar

Estado

Probabilidad

Analisis de riesgo

Impacto

Facilidad
de

Evaluacion.

Valor

Grado de

Estrategia

Estrategia y respuesta al riesgo

Plan de respuesta

eventoy su : riesgo
) y deteccion €
impacto)
organolépticas y de que buscan cada vez una mejor salud
propiedades y bienestar, por lo que se espera que
similares a los la tendencia haga que la demanda de
naturales ingredientes aumente. lo que causard
que haya una transicion natural hacia
productos. Es necesario reforzar el
sistema legal y de control que exija
estandares de composicion y
etiquetado de productos sintéticos.
El maracuya y el asai
son muy sensibles a La implementacién de arreglos
los cambios forestales sera fundamental para
climaticos, por lo 1-Se mitigar los efectos del cambio
General Ecoldgico que efectos como el | Activo 5- Ocurrird 5- Severo detectara 11 | Bajo Mitigar climatico. Adicionalmente en los
calentamiento cultivos domesticados las técnicas
global y fendmenos agricolas seran fundamentales para
como la nifiay el contrarrestar estos efectos.
nifio pueden afectar
En las entrevistas realizadas se
L menciond que los actores estan
Incumplimiento de . »
L manteniendo una relacién estrecha
produccién por .
. con sus clientes para dar la
efectos del cambio L L
L. conciencia sobre la posibilidad de
climatico, ya que L .
desabastecimiento, para mitigar los
estos generan .
. efectos, las empresas estdn tratando
alteraciones en el S
Econdmico/Ecol | ciclo fenoldgico 1- Se de mantener una gestion integral de
General . L gico, Activo 5- Ocurrird 5- Severo . 11 | Bajo Mitigar la cadena de abastecimiento,
ogico alteracion de los detectara X
teniendo acceso a recursos de
procesos de K . .
diferentes origenes. De la misma
postcosechay R
manera, generar medidas de
aumento en las L L,
L X adaptacion ante la reduccion de
incidencias e L
. precipitacion, sistemas de secado y
impacto de plagas y R
postcosecha, cruce de variedades con
enfermedades. R -
las que se identifiquen con mayor
resistencia climatica, entre otros.
Estabilidad politica y En la experiencia de Minkadev,
o seguridad en . - 4- 1- Se . resulta fundamental la gestién con
General Politico g. Activo 5- Ocurrira P . 10 | Moderado | Compartir . g.
regiones Significativo | detectard aliados locales que permitan la
productoras, que continuidad en la proveeduria, esto
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Especie

Tipo de riesgo

Descripcion y tipologia del riesgo.

Descripcion de
riesgo (identificar
evento y su
impacto)
pueden impactar en

la cadena de
suministro, esto se
presenta en especial
en las zonas del
pacifico colombiano,
mas que en el drea
amazodnica.
(Moriche, Asai,
Copoazl)

Estado

Probabilidad

Analisis de riesgo

Impacto

Facilidad
de
deteccion

Evaluacion.

Valor

Grado de
riesgo

Estrategia y respuesta al riesgo

Estrategia

Plan de respuesta

implica todo un plan de
fortalecimiento organizacional, que le
permita a las organizaciones locales
gestionar el aprovisionamiento de
asai.

General

Econémico

Volatilidad de la
economia
colombiana, que
podria afectar tanto
a productores como
a consumidores.

Activo

5- Ocurrird

3- podria o
no ser
significativo

2- Sera facil
su
deteccion

10

Moderado

Mitigar

Es un hecho que todo producto que
tenga la intencion de ser exportado
se verd afectado por las fluctuaciones
del precio del délar, moneda utilizada
en las negociaciones de exportacion,
para mitigar esta situacion se
recomienda:

1. Contratos de Forward de Divisas:
Estos contratos fijan el tipo de
cambio entre dos monedas para una
fecha futura. Al hacerlo, el
exportador puede bloguear un tipo
de cambio y protegerse contra
fluctuaciones desfavorables.

2. Opciones de Divisas: A diferencia
de los forwards, las opciones de
divisas le dan al exportador el
derecho, pero no la obligacién, de
cambiar divisas a un tipo de cambio
predeterminado en una fecha futura.
Esto proporciona una cobertura
contra la depreciacién mientras
permite beneficiarse si la moneda se
aprecia.

3. Clausulas de Ajuste por Tipo de
Cambio: Estas cldusulas en los
contratos permiten ajustar los
precios de exportacion en respuesta
a movimientos significativos en el
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Especie

Tipo de riesgo

Descripcion y tipologia del riesgo.

Descripcion de
riesgo (identificar
evento y su
impacto)

Estado

Probabilidad

Analisis de riesgo

Impacto

Facilidad
de
deteccion

Valor

Evaluacion.

Grado de
riesgo

Estrategia y respuesta al riesgo

Estrategia

Plan de respuesta

tipo de cambio, protegiendo asi al

exportador contra pérdidas
inesperadas debido a la depreciacion.

Tecnologias de

En la estrategia propuesta se tiene un
plan de mejora de las condiciones
productivas a todo nivel, sin
embargo, en términos prioritarios, se
considera que esta mejora debe
implementarse con mayor urgencia
en la extraccion primaria para reducir

- L . - 4- 1-Se Aprovechar .
General Tecnoldgico extraccion poco Activo 5- Ocurrird I . 10 | Moderado P . considerablemente el valor base del
. Significativo | detectard 0 mejorar. R
competitivas. producto final. Por otro lado, se debe
considerar el aprovechamiento de los
residuos de las extracciones para
generar un modelo de circularidad.
En productos como el aguacate y el
maracuya es posible el uso de
cascaras y de semillas.
Este caso, segln las conversaciones
Dificultades en la realizadas con las diferentes
conservacion del empresas, el asai requiere de un
producto en las 9- Ser4 facil cuidado postcosecha con el que no se
. - rimeras fases de la . 4- . cuenta, en especial en los
Asai Tecnoldgico P Activo 4- Probable Lo su 10 | Moderado | Evitar ! .p R
cadena de valor con Significativo .. aprovechamientos silvestres del
deteccién .
brechas de producto. Parte de las mejoras
desarrollo tecnoldgicas deben enfocarse en este
tecnoldgico. sentido si se quiere organizar un
aprovechamiento mas eficiente.
Riesgo de realizar La importancia de una produccion
producciones menos bajo arreglos forestales es
sostenibles es fundamental. Para esto, se plantea
Cacay y otras - 2- Sera facil . L
. - persiguiendo el . 4- Aprovechar | un enfoque de implementacion de
especies Ecoldgico L Activo 4- Probable I su 10 | Moderado . R
. objetivo de aumento Significativo L, 0 mejorar. arreglos forestales: Investigar y
domesticadas deteccién

de los volimenes de
produccién. Ello por
aplicacion de

evaluar la situacion actual:
Investigar la biodiversidad y las
condiciones ecoldgicas del area
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Descripcion y tipologia del riesgo.
Descripcion de
riesgo (identificar
evento y su
impacto)

Especie Tipo de riesgo

Estado

Analisis de riesgo

Probabilidad Impacto

Facilidad

de

deteccion

Evaluacion.

Grado de

Valor

riesgo

Estrategia y respuesta al riesgo

Estrategia

Plan de respuesta

sistemas de mono
cultivos en especies
como el Cacay y el
Sacha inchi

destinada al cultivo de cacay.
Evaluar el impacto ambiental
potencial y comprender las
regulaciones locales sobre el uso de
la tierray la conservacion.

Disefiar arreglos forestales

Planificar la integracion del cacay con
otras especies forestales nativas para
promover la biodiversidad y la
resiliencia del ecosistema.
Considerar especies que puedan
beneficiarse mutuamente en
términos de nutrientes, sombray
proteccidén contra plagas.

Desarrollar una estrategia de
agroforesteria agrosilvopastoriles, si
es pertinente, para combinar la
produccién de cacay con cultivos y/o
ganaderia.

Capacitar y participar a la comunidad
Monitorear y evaluar:

Comercializar y vincular con
mercados.

Identificar financiamiento y formar
alianzas.

Métodos de
extracciony
procesamiento, que
causan que el
proceso sea menos
General Tecnoldgico eficiente en
Colombia que en
Brasil (ver datos
técnicos resultados
de la entrevista con
Natura).

Activo

5- Ocurrird

4-
Significativo

1-Se
detectara

Moderado

Aprovechar
0 mejorar.

Este es el punto central de la
estrategia de mejora de la
competitividad y se centrard en la
modernizacion tecnoldgica propuesta
en las estrategias conclusiones de
este andlisis. Esta mejora se
considera es fundamental se enfoque
en las extracciones primarias, pues
afectard de forma positiva el resto de
la cadena. Esto no significa que no se
realicen mejoras posteriores en las
transformaciones secundarias y en
procesos como el de refinacién en el
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Especie

Descripcion y tipologia del riesgo.

Tipo de riesgo

Descripcion de
riesgo (identificar
evento y su
impacto)

Estado

Probabilidad

Analisis de riesgo

Impacto

Facilidad
de
deteccion

Evaluacion.

Valor

Grado de
riesgo

Estrategia y respuesta al riesgo

Estrategia

Plan de respuesta

caso de los aceites esenciales, por

ejemplo-

La Uchuva es un
cultivo netamente
domesticado, por lo
que se utilizan
quimicos para el
control de plagas y

La estrategia con esta cadena serd el
buscar encadenamientos que estén
trabajando con la Uchuva, esto
permitira utilizar los criterios ya
establecidos para enfocar las
acciones estratégicas hacia su uso en

Uchuva, de enfermedades, 4 2- Sera facil ingredientes. esto se puede lograr
Maracuyay Ecoldgico por tanto, los Activo 4- Probable o su 10 | Moderado | Explorar & R SN P s
Significativo ., mediante los andlisis de
Aguacate. productos, en deteccién N .
. caracterizacion que estd adelantando
especial para . L .
Biontropic, identificando aquellas
mercados como el
. empresas que ya procesan la Uchuva
de cosmética deben . S
y determinar los criteriosde compray
ser probados para K X
K pruebas de calidad realizadas en
cumplir con los -
X recepcion.
estandares.
Altos niveles de
carotenos. La
presencia de estos )
EL riesgo ya esta presente en el
compuestos,
X mercado, deben buscarse
restringe su uso a , s ) )
K K 3- podria o 2- Sera facil alternativas de uso o tecnologias para
. L. niveles muy bajos . . . .
Moriche Tecnoldgico " Activo 5- Ocurrird no ser su 10 | Bajo Explorar neutralizar los colorantes nautrales,
para la cosmética, R - . } )
significativo | deteccion ya séa con variedades de la especie o

de lo contrario da un
color naranja
intenso a todos los
productos que se
fabriquen.

tratamientos a los ingredientes
intermedios obtenidos.
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Especie

Descripcion y tipologia del riesgo.

Tipo de riesgo

Descripcion de
riesgo (identificar
evento y su
impacto)

Por alteraciones de
seguridad y el orden
publico pueden

generarse

Estado

Analisis de riesgo

Probabilidad

Impacto

Facilidad
de
deteccion

Evaluacion.

Valor

Grado de
riesgo

Estrategia y respuesta al riesgo

Estrategia

Plan de respuesta

Identificar las zonas con mayor riesgo
de alteracion del orden publico,

imposibilidades de 4 2- Sera facil establecer rutas de alternativas en
General Social movilizacion de la Activo 4- Probable Significativo su 10 | Bajo Mitigar proveduria para las regiones mas
produccién y por deteccion vulnerables, asi como equipamientos
ende de almacenamiento que cumplan con
desabastecimiento criterios de inocuidad y calidad.
de los ingredientes
naturales.
Baja palatibilidad del
productoy
compuestos no
alimenticios Explorar sistemas de extraccion de no
presentes, como lo 3- podria o 2- Sera facil alimenticios de la nuez, busqueda
Sacha inchi Tecnologico son saponinasy Activo 5- Ocurrird no ser su 10 | Bajo Evitar integracion de centros de
taninos que impiden significativo | deteccion investigacion y conexion con
la comercializacién tecnologias existentes.
de nuezy proteina a
mercados como es el
caso de Europa.
» Integracién en las propuestas
Reaccidn de los & prop
agroforestales los productos que
productores a R
imolementar culturalmente se trabajan, en
X p . , 3- podria o 2- Sera facil especial los asociados a seguridad
. sistemas productivos . 3- Podria o no . - . .
General Social R Inactivo K no ser su 10 | Bajo Mitigar alimentaria. Integrar protocolos,
con especies que no ocurrir. . L - L
significativo | deteccidn talleres y contenidos de formacién

conoce, no manejan,
en especial por
tradicién cultural.

para el trabajo con productores que
incluyan el conocimiento y uso de
especies.
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Descripcion y tipologia del riesgo.

Descripcion de

Analisis de riesgo

Facilidad

Evaluacion.

Estrategia y respuesta al riesgo

. . . riesgo (identificar - Grado de .
Especie Tipo de riesgo go ( Estado Probabilidad Impacto de Valor X Estrategia Plan de respuesta
evento y su o riesgo
) deteccion
impacto)
Uso de agroquimicos
para aumentar la
produccién, que . -~
P Generar mejores practicas en los
puede afectar la 4 2- Serd fcil cultivos y monitorear el impacto los
General Ecoldgico/social | biodiversidad y los Inactivo | 4- Probable Lo su 10 | Bajo Mitigar . s
. Significativo L servicios ecosistémicos de mayor
servicios de los deteccion ) X
. importancia
ecosistemas
aledafios a los
cultivos
Deterioro de tejido
social de . L
; Se espera que cualquier accion
comunidades locales .
X . . ejecutada en el marco del desarrollo
dados posibles 3- Podria o no 3- podria o 3- Podria o estratégico tenga en cuenta las
General Social aumentos de Inactivo X no ser no 9 | Moderado | Evitar 5 g . .
. ocurrir. Lo salvaguardas sociales que protejan a
ingresos dadas significativo | detectarse R .
; - las comunidades vinculadas a las
mejoras de ingresos
cadenas de valor.
en las cadenas de
valor.
La estrategia integral debe considerar
Carencia de procesos de implementacién de
tecnologia para 3- podria o 2- Sera facil Aprovechar tecnologias de trazabilidad, que
General Tecnoldgico garantizar la calidad | Inactivo | 4- Probable no ser su 9 | Moderado o meiorar generaran valor agregado a los
y trazabilidad del significativo | deteccion ! ’ compradores y generaran una
producto. identidad de los ingredientes
colombianos.
En especial para actores locales el
acceso a plataformas de venta, en
. especial para subproductos aparece
Dificultad de uso de co?no unpreto uep arece no i
las plataformas 3- podria o 2- Sera facil quep -
. X . Aprovechar | superarse. Una estrategia integral
General Tecnoldgico online para la Activo 4- Probable no ser su 9 | Moderado . . )
R L ., o mejorar. deberia dar las herramientas para
comercializacion de significativo | deteccion
que estos actores complementen los
productos . .
encadenamientos o negocios
actuales y amplien sus canales de
ventas-
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Especie

Descripcion y tipologia del riesgo.

Tipo de riesgo

Descripcion de
riesgo (identificar

Estado

Analisis de riesgo

Probabilidad

Impacto

Evaluacion.

Facilidad

de Valor HEEDCE

Estrategia

Estrategia y respuesta al riesgo

Plan de respuesta

eventoy su : riesgo
) y deteccion €
impacto)
El aguacate de En especial en procesos de inversion
variedades en mejoras en las cadenas de
diferentes al aprovisionamiento se debera
papelillo, Lorena. , 2- Sera facil asegurar la disponibilidad de
L. ) ; . 3- Podria o no 4- . A
Aguacate Tecnolégico Segun las entrevistas | Activo X Lo su 9 | Moderado | Evitar variedades adecuadas para el
) ocurrir. Significativo L, )
realizadas deteccion aprovechamiento en cadenas.
adecuados para la También procesos de
extraccion de encadenamiento de producciones
aceites. locales.
El aguacate tiene
una alta huella Dentro de las estrategias de
hidrica, asi que la produccién y manejo pos cosecha se
ampliacion de su uso deben considerar factores como:
(. en ingredientes . 4- 1- Se . Optimizacion del Riego
Aguacate Ecoldgico g Activo 4- Probable o . 9 | Moderado | Mitigar P R €
naturales Significativo | detectard Manejo de la Huella de Agua Azul y
intermedios puede Verde:
afectar los Uso de Calor Residual y Agricultura
ecosistemas en los en Invernadero.
que se cultive.
Los métodos de
extraccion
tradicionales a . . .
- Este tipo de situaciones son
menudo involucran .
puntuales y dependen de los tipos de
solventes como el s )
extraccion que realicen las empresas.
hexano, que son P (. .
. En términos estratégicos lo ideal es
peligrosos y . L,
. . , promover los métodos de extraccion
representan riesgos , 3- podria o 3- Podria o X
. s ) 3- Podria 0 no ) . que no requieran solventes y que
Maracuyd Tecnoldgico para la salud. Estos | Activo X no ser no 9 | Bajo Evitar L .
. ocurrir. Lo minimicen los riesgos en el producto
métodos son significativo | detectarse " L .
. final. Adicionalmente, las tendencias
efectivos, pero . .
- de mercado exigen un procesamiento
tienen mayores - o
. sin aditivos y que conserve lo natural
impactos ) . .
R lo mejor posible, es asi como la
ambientales y de tecnologia
salud debido a la e
toxicidad del
solvente.
Las mejoras . La seleccidn de la tecnologia debe
P J . . 3- Podria o no 4- 1- Se . .. &
General Tecnoldgico tecnoldgicas pueden | Inactivo - P . 8 | Moderado | Mitigar evaluar que los beneficios superen
ocurrir. Significativo | detectard X
tener efectos en el las contras, por lo que las mejoras
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Descripcion y tipologia del riesgo. Andlisis de riesgo Evaluacion. Estrategia y respuesta al riesgo

Descripcion de
riesgo (identificar
evento y su

Facilidad
Impacto de
deteccion

Grado de

Probabilidad X
riesgo

Especie Tipo de riesgo Estado Valor Estrategia

Plan de respuesta

impacto)

aumento de la deberan tener su respectivo andlisis
energia utilizada, en de viabilidad técnica y econdmica.
especial las que
requieren altas
presiones, lo que
debe tenerse en
cuenta.
Las condiciones
territoriales pueden
hacer inviable la En el marco de las estrategias
instalacion de planteadas la viabilidad de las
. i . 3- Podria o no 4- 1- Se . acciones debe ser evaluadas, las
General Social nuevas tecnologias, | |n;ctivo ) T , 8 | Moderado | Evitar X - ’
en especial las ocurrir. Significativo | detectard mejoras promovidas deben tener un
mejoras que se respaldo de viabilidad para garantizar
realicen en el su sostenibilidad.
procesamiento
primario o local.
El decreto 690 de 2021. espera
reglamentar el aprovechamiento de
. los recursos no maderables, esto
Politicas , o
X genera un vacio en términos legales
ambientales . - .
) 3- podria o que puede generar incertidumbre en
. - colombianas que . 1- Se . .
Asai y Cacay. Ecoldgico Activo 4- Probable no ser . 8 | Moderado | Aceptar especial en las cadenas que realicen
puedan afectar la Lo detectara R .
. . significativo aprovechamientos silvestres. La
produccién de Agaiy R .
) estrategia en este caso es seguir los
el Cacay silvestre. .
protocolos basicos desarrollados por
instituciones como el Humboldt y las
CAR-
Dentro de las estrategias de
Acuerdos de s &
R consolidacidon de las cadenas se
propiedad del . .
L. recomendara la generacion de
recurso genético ) ;
RO . herramientas que permitan a los
comercializacion de 3- podria o .
, . 1- Se actores de la cadena de valor asimilar
General Legal Asai, Cacay Inactivo | 4- Probable no ser . 8 | Moderado | Aceptar X .
. L detectara las acciones relacionadas con los
(silvestre) en general significativo .
acuerdos de propiedad de los
producto de la - Lo
B recursos genéticos. Esto implica todo
biodiversidad (por .
ejemplo: Nagoya) un soporte a las comunidades para
' : mantenerlos en la posibilidad de
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Especie

Tipo de riesgo

Descripcion y tipologia del riesgo.

Descripcion de
riesgo (identificar
evento y su
impacto)

Estado

Probabilidad

Analisis de riesgo

Impacto

Facilidad
de
deteccion

Evaluacion.

Grado de

Valor X
riesgo

Estrategia y respuesta al riesgo

Estrategia

Plan de respuesta

realizar el uso sostenible de los
recursos.

La definicion de las
variedades
adecuadas para el
sector de
ingredientes
naturales
intermedios es
fundamental, esto
ocurre tanto en
cadenas silvestres

Actores como el Instituto Humboldt,
el Instituto Sinchi han demostrado y
han sido mencionados como aliados
de importancia para los procesos de
consolidacién de las cadenas de

. como en cultivo, Por . 3- Podria o no 4- 1-Se . )
General Ecoldgico ) Activo . P . 8 | Moderado | Transferir valor, en especial para aquellas
ejemplo, parael ocurrir. Significativo | detectard .
A relacionados con los recursos no
copoazu, Natura
) maderables, por lo que su apoyo a la
realiza pruebas a .
. - consolidacion de las cadenas de

través del Instituto ) X .

L e ingredientes naturales serd
Sinchi para verificar

. fundamental.
los genotipos de las
especies utilizadas y
para el aguacate, se
requieren
variedades
diferentes al hass.
Presencia de .
Dentro de las propias normas y
alergenos. El K K .
reglamentaciones internacionales se
aguacate presenta -
. . establecen procedimiento para tratar
una reactividad 3- podria o .
. . 1- Se . con esta clase de riesgos. Por lo que
Aguacate Social cruzada con el latex | Activo 4- Probable no ser . 8 | Moderado | Mitigar P .
Lo detectara la recomendacidn serd la

que pueden causar significativo

alergias en especial
en productos
cosméticos.

implementacién de los
procedimientos establecidos para
este fin.
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Descripcion y tipologia del riesgo. Andlisis de riesgo Evaluacion. Estrategia y respuesta al riesgo
Descripcion de o
riesgo (ir:ientlficar sl Grado de
Especie Tipo de riesgo Estado [JIGEL] Impacto de Valor X Estrategia Plan de respuesta
evento y su i o riesgo
) deteccion
impacto)
- Cuando se realicen los procesos de
Estabilidad p
. . desarrollo de acceso a mercados,
oxidativa. El riesgo K .
R " factores como los ingredientes
consiste en utilizar . Ceas . L X
s , 3- podria o 2- Sera facil adicionales utilizados seran
, L. antioxidantes para . 3- Podria o no . .
Maracuyd Tecnoldgico X o Inactivo X no ser su 8 | Bajo Evitar fundamentales para acceder a
evitar dafios en el ocurrir. Lo ..
. significativo | deteccion mercados de mayor valor, por lo que
aceite que no sean . ) ]
situaciones como la mencionada en
aceptados por el R R
el riesgo deben ser evitados a toda
mercado.
costa.
Cambios en las La normativa generalmente trae
politicas cambios a los que se debe reaccionar
gubernamentales ajustando las condiciones de
ue afecten la , 3- podria o roduccidn. Se considera que en el
- N ) . 3- Podria o no P 1- Se P ; q
General Politico producciény Inactivo ocurrir no ser detectara 7 | Alto Aceptar caso del Asai por ser un producto
comercializacién de ’ significativo mayoritariamente de produccion
ingredientes silvestre puede tener ventajas en el
naturales acceso a otros mercados mientras se
intermedios, ej; cumplan los lineamientos
Lo correspondiente a arreglos
forestales son la parte de la
estrategia que pretende cubrir los
Malas practicas de . riesgos de deforestacion.
o , 3- podria o e
. conservacion y . 3- Podria o no 1-Se . Adicionalmente, se espera que esto
General Ecoldgico . . Inactivo X no ser , 7 | Moderado | Evitar o .
cultivos extensivos ocurrir. significativo detectara se acompafie por un sistema de
de para aumentar la s seguimiento que garantice a los
produccién de Asaiy consumidores que puede generar un
cacay (puede aplicar factor innovador con respecto al
a otros productos). sector.
La cadena de la . ,
Es evidente que los volumenes
Uchuva se ha - .
. direccionados a la cadena de
consolidado y . R . .
. ingredientes naturales intermedios
Colombia es el
mayor exportador 3- podria o no son tan grandes como la
. . 3- Podria o no 1- Se Aprovechar | exportacion realizada del fruto. Por lo
Uchuva Econémico de este producto. Activo X no ser . 7 | Moderado . X
. ocurrir. L detectara 0 mejorar. tanto, promover la uchuva requiere
Por lo tanto, existe significativo .
) de una consolidacién de una cadena
el riesgo de . R .
de aprovisionamiento, ademas
completar los " .
. requerira de la conexién mercado-
requerimientos de - .
. cadena de aprovisionamiento.
Uchuva para cumplir
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Descripcion y tipologia del riesgo. Andlisis de riesgo Evaluacion. Estrategia y respuesta al riesgo

Descripcion de
riesgo (identificar
eventoy su
impacto)

con metas de
mercado de
ingredientes
naturales.

Facilidad Grado de
Estado Probabilidad Impacto de Valor Estrategia Plan de respuesta

: riesgo
deteccion €

Especie Tipo de riesgo
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7 Analisis de benchmarking de los ingredientes identificados para el pais
gue incluya analisis econémico y potencial de produccion.

Como se explica en el Anexo 1. la metodologia utilizada es el analisis Pestel para realizar el analisis
comparativo de pais. Las definiciones base de cada seccidn del analisis se presentan a continuacién:

e Politicos: Incluyen aspectos como politicas gubernamentales, estabilidad politica, impuestos,
regulaciones comerciales y relaciones internacionales.

e Econdmicos: Englobaran factores como el crecimiento econdmico, tasas de interés, tasas de
cambio, inflacién y patrones mercado basados en la balanza comercial de los ingredientes de
interés.

e Sociales: Se refieren a cambios demograficos, tendencias culturales, actitudes hacia ciertos
productos y servicios, y cambios en estilos de vida.

e Tecnolégicos: Incluyen innovaciones tecnoldgicas, velocidad de cambio tecnoldgico, gastos en
investigacion y desarrollo, y la adopcién de nuevas tecnologias.

e Ecoldgicos o Medioambientales: Consideran aspectos como la conciencia medioambiental, leyes
de proteccion ambiental, cambio climatico y sostenibilidad.

Analisis politico.

Con respecto a la situacién politica, Colombia se diferencia de Brasil y Perd, o cualquier otro pais de
Latinoamérica por sus problemas de seguridad, lo que se evidencié en las entrevistas realizadas. Por otro
lado, se resaltan las politicas brasileras para fortalecer su agroindustria. Con respecto a los tratados de
libre comercio, la liberacién de aranceles, en un entorno de poca competitividad explica en parte por qué
las importaciones relacionadas con ingredientes naturales superan a las nacionales. Para productos
naturales y derivados como los aceites esenciales, el tratado contempla la eliminacidon progresiva de
aranceles. Esto facilita el acceso de productos colombianos a un mercado amplio en los EE.UU., donde
hay una demanda creciente por productos naturales y organicos.

178



Colombia

. Tratado de Libre Comercio
Colombia-Estados Unidos
. Tratado de Libre Comercio
Colombia-Canada
. Tratado de Libre Comercio
Colombia-Unién Europea
4, Tratado de Libre Comercio
Colombia-Corea del Sur
Acuerdo de Libre Comercio
Colombia-Israel
6. Tratado de Libre Comercio
Colombia-Chile
7. Tratado de Libre Comercio
Colombia-México
8. Tratado de Libre Comercio
Colombia-Costa Rica
9. Tratado de Libre Comercio
Colombia-Panama
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Colombia-Venezuela
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Acuerdo de Libre Comercio
Mercosur-SACU (Unién Aduanera
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. Acuerdo de Preferencias

N

w

*

w

()}

~

[+

O

. Acuerdo Comercial entre el Peru

y el Reino Unido.

. Acuerdo de Libre Comercio Peru

Australia.
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Comercio de la OMC.
Tratado de Libre Comercio Peru-
Estados Unidos

. Tratado de Libre Comercio Peru-

China

. Tratado de Libre Comercio Peru-

Canada

. Tratado de Libre Comercio Peru-

Corea del Sur

. Acuerdo de Asociacion

Econémica Perd-Japén

. Tratado de Libre Comercio Peru-

Singapur

. Tratado de Libre Comercio Peru-

México

11. Acuerdo Comercial Colombia-
Reino Unido

Diagrama 16. Acuerdos de comercio por pais.

Analisis comparativo econdmico.

Comerciales Mercosur-Turquia

Antes de realizar el andlisis se consideraron los siguientes aspectos:

e Considerando la amplia diferencia entre economias europeas y asiaticas con la colombiana, no
se tendra en cuenta en la comparacion los paises de estas regiones.

e Aunque Brasil también tiene una economia en un nivel mas desarrollado, se incluird en la revisién
desde el punto de vista econémico.

e Elandlisis econdmico se basara en variables relacionadas con la exportacién e importacion de los
productos de interés (en las cuentas que los agrupan y que fueron analizadas en forma general
en la seccion de tendencias).

e Se consideraron economias de América Latina y el Caribe. Dado que es un analisis comparativo,
una vez se identifican los paises con un potencial mayor que Colombia se profundizara en los
datos econdmicos para entender las condiciones de cada pais.

Para seleccionar con qué paises se podria comparar Colombia, se realizé una revision detallada de los
datos que se consideran mas relevantes para el andlisis. Lo primero que se destaca es que, revisando la
cuenta de jugos y extractos vegetales para el afio 2022, se observa que Colombia es el cuarto pais de la
regién en términos de valores totales exportados en esta cuenta. Sin embargo, se presenta déficit en la
balanza comercial, tanto en términos monetarios como de volimenes. Hay que tener en cuenta que el
precio promedio, en miles de USD, que reporta Colombia es mas alto que el de paises con mayores
volumenes de exportacion como Brasil, Guatemala y Chile.

Para el caso de los aceites esenciales, el reto de generar extracciones que cubran las necesidades del
mercado es comun a los principales exportadores de la regidn. En las entrevistas realizadas se identificd
gue las empresas procesadoras internacionales compran el recurso base, realizan el procesamiento y
exportan nuevamente el producto procesado a la region de origen, obviamente a un costo mas alto por
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la agregacion de valor. Este es tal vez uno de los retos que se recomendaria priorizar e integrar desde la
estrategia pais.
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Grdfico 21. Izquierda: valores importados y exportados en miles de USD. Derecha: cantidad exportada e importada por pais en
2022, para la cuenta jugos y extractos vegetales.

Al observar los datos de exportaciones, paises como México y Chile cuentan con balanzas comerciales
positivas para jugos y extractos vegetales.

Colombia
« Deficit comercial. « Deficit comercial. + Deficit comercial.
+ Precio promedio 18.42 miles de + Precio promedio 4.85 miles de + Precio promedio 21.22 miles de
USD por toneladas exportada. USD por tonelada exportada. USD por tonelada exportada.
+ Presenta el % de deficit mas alto + Volumenes mucho mas altos que + Volumenes duplican el valor de
sobre el total importaciones y Colombia. Colombia.
exportaciones con un 35 %, + En términos absolutos tiene el + Presenta un % sobre el total
deficit mas alto, pero sobre el % importaciones y exportaciones
total equivale al 32 %. de un 21 %.

Guatemala
+ Superavit comercial para la + Superavit comercial para la

- Deficit comercial. cuenta. cuenta.
* Precio promedio 4.52 miles de + Precio promedio mas alto de la + Precio promedio 12.66 miles de

USD por toneladas exportada. regién con 46,06 miles de USD USD por toneladas exportada.
+ Exporta mayor volumen que por toneladas exportada.

Colombia. pero sus precios son

mas bajos.

Diagrama 17. Comparativo por paises de datos de exportacion para la cuenta jugos y extractos vegetales. Elaboracion propia, Datos
Base Trademap.

Los aceites esenciales son un caso con gran oportunidad de mejora desde la visién pais. Se evidencia la

necesidad de la regién (Latinoamérica) de buscar formas de lograr su autoabastecimiento con aceites
sustitutos de produccion local, lo que implicara necesariamente una estrategia de mejoramiento
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tecnoldgico (tanto en equipos como en especializacion de la mano de obra). Para Colombia, el caso de los
aceites es critico, pues el 96 % de todo el mercado (importaciones y exportaciones) corresponde a la
importacién de aceites3?.
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Grdfico 22. Izquierda valores importados y exportados en miles de USD. Derecha cantidad exportada e importada por pais en 2022
Aceites Esenciales.

La investigacidn realizada muestra como Paraguay se ha especializado en la exportacién de aceites de
Petit Grain, una especie de naranja agria y es lider mundial en este mercado. Es muy probable que este
pais que tiene una economia de menor tamafio que la de otros paises, se haya posicionado con base en
una diferenciaciéon en el mercado. Teniendo en cuenta el caso de Paraguay, la especializacion es
fundamental para considerar en la estrategia pais, sin perder la capacidad de produccién de otros
productos. Es relevante sefalar que el valor por tonelada de los aceites esenciales exportados desde
Paraguay supera al de paises como Colombia, Brasil y México. Este dato refuerza la hipétesis de que
Paraguay se ha especializado en la extraccion de aceite, especialmente de naranja agria 'Petit Grain'. Esta
especializacidon sugiere una ventaja competitiva significativa en este sector, lo cual podria ser replicable
en Colombia con especies locales.

Crecimiento Econdmico

Colombia, en términos comparativos, ha tenido un crecimiento econémico mayor que paises como Peru,
Meéxico y Chile en los ultimos 4 afios, con un marcado descenso en 2020 relacionado con el COVID. Sin
embargo, Colombia tiene un crecimiento promedio anual de 3.55 %, siendo el pais con mayor crecimiento
de los paises bajo andlisis durante el 2022.

38 Esta cuenta NO considera aceites mas comunes como aceites de citricos, lavanda, menta y eucalipto.
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Grdfico 23. Crecimiento econdmico basado en % PIB por pais de interés 2019-2022.
Otros datos de interés, para 2023 y 2024:

e Peru muestra signos de recuperacion con una expansion esperada en términos anuales para el
proximo trimestre, apoyada por el gasto publico y privado y una inversion mas moderada en
comparacion con el dltimo trimestre de 2023 (FocusEconomics).

e Colombia ha experimentado un crecimiento modesto con un aumento del PIB de solo 0.6% en
2023, aunque se espera una mejora en el primer trimestre de 2024 (FocusEconomics).

e Chile también espera un crecimiento entre 2% y 3% para el afio actual, con la economia
mostrando un leve aumento en el ultimo trimestre impulsado por la manufactura y el comercio
(Bcentral).

e  Meéxico proyecta un crecimiento del PIB real del 2.1% para 2024, impulsado por una mejora en el
mercado laboral y la inversién debido a la reduccién de cuellos de botella en las cadenas de valor
globales (Site homepage).

Conclusiones.

e Analizando los datos comparativos de importaciones y exportaciones, es claro que, aunque Brasil
es lider en términos de volumenes, desde la visién pais afronta retos parecidos a los de Colombia,
en términos de generacidn de crecimiento econémico. Todos los sectores estdn perdiendo valor,
pues los gastos en productos extranjeros superan en volumen y valor el total de las
exportaciones.

e El caso de Paraguay en lo correspondiente a aceites esenciales, es un caso que vale la pena
analizar, segun la revision realizada, esto corresponde a la especializacidn del pais en la extraccién
de aceite de Petit Grain, una especia de naranja. En términos pais, para Colombia, productos
como la Uchuva o el Cacay, pueden ser parte de una estrategia de especializacidon para la
extraccion de aceites. Este mismo tipo de ldgica puede utilizarse para el segmento de extractos.
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Analisis comparativo social

Existe un creciente interés en el consumo de productos naturales y organicos en Colombia, impulsado por
una mayor conciencia sobre la salud y el medio ambiente. Ademas, la diversidad cultural del pais puede
influir en la variedad de ingredientes naturales disponibles.

En la regién sudamericana, los patrones de consumo vy las preferencias alimentarias pueden variar
ampliamente en la regién, debido a la diversidad de factores culturales, sociales y econémicos. Por lo que
la demanda de ingredientes naturales es mas fuerte en algunos paises que en otros.

Las particularidades sociales de Colombia influyen significativamente en la competitividad de la
comercializacién de ingredientes naturales, como el copoazu, azai, camu camu, corozo, jagua, aguacate,
maracuya, cacay, moriche, chontaduro, entre otros. Una de las principales fortalezas sociales radica en la
diversidad étnicay cultural del pais, que aporta una amplia variedad de conocimientos tradicionales sobre
el uso de plantas y frutas nativas. Esta diversidad étnica permite una amplia gama de productos naturales
Unicos y autéctonos que pueden ser comercializados tanto a nivel nacional como internacional,
ofreciendo a los consumidores una experiencia sensorial y cultural Unica.

Sin embargo, las particularidades sociales también presentan desafios que pueden afectar la
competitividad en la comercializacion de ingredientes naturales. El conflicto armado interno y los cultivos
ilicitos han generado una serie de problemas sociales, como la violencia, el desplazamiento forzado y la
pobreza en areas rurales. Estos problemas socavan la infraestructura, la seguridad y el acceso a los
mercados, lo que dificulta la produccién y comercializacion de ingredientes naturales en esas regiones.
Ademas, la informalidad y la falta de regulacidn en algunas dreas pueden obstaculizar la competencia
justa y dificultar el acceso a los mercados formales.

Para mejorar la competitividad en la comercializacion de ingredientes naturales, es necesario abordar
estos desafios sociales de manera integral. Esto incluye politicas y programas que promuevan el desarrollo
rural sostenible, la inclusion social y econdmica de las comunidades locales, y la proteccion de los recursos
naturales y la biodiversidad. La construccién de paz y la reconciliacion son fundamentales para crear un
entorno seguro y propicio para la produccién y comercializacién de ingredientes naturales en areas
previamente afectadas por el conflicto armado. Ademas, es importante fomentar la cooperacion entre el
gobierno, el sector privado y las comunidades locales para promover practicas agricolas sostenibles,
mejorar la infraestructura y facilitar el acceso a los mercados tanto a nivel nacional como internacional.
En dltima instancia, al aprovechar las particularidades sociales de Colombia y abordar los desafios
existentes, el pais puede fortalecer su posicion competitiva en la comercializacion de ingredientes
naturales y contribuir al desarrollo econémico y social sostenible.

Un aspecto significativo a tener en cuenta es la distribucidn etaria que se presenta en la mayoria de los
casos de produccidn rural, especialmente en zonas dispersas. Segun datos del DANE de 2018, hay
1'222.447 personas de entre 0y 19 afios, y 2'518.757 personas de 50 afios o mas, de un total de 6.808.647
personas en poblaciones rurales dispersas. Esto indica que existe una gran proporcion de poblacion mayor
a cargo de nifios y jovenes, lo que conlleva tasas de crecimiento negativas debido a las migraciones hacia
los centros poblados y al abandono de las actividades agropecuarias. Este escenario resalta la necesidad
de un proceso de actualizacidn con un enfoque fuerte en educacién y concienciacién sobre la importancia
del sector agropecuario para la economia local, regional y nacional.
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Diversidad étnica

Diversidad étnica y cultural: Colombia es conocida por su diversidad étnica y cultural, con una poblacién
gue incluye comunidades indigenas, afrocolombianas y mestizas. Esta diversidad se refleja en la variedad
de ingredientes naturales presentes en el pais, ya que cada grupo étnico tiene su propio conjunto de
tradiciones culinarias y conocimientos sobre el uso de plantas medicinales y alimentos autdctonos. Esta
riqueza cultural puede ser tanto un desafio como una oportunidad para la produccién y comercializacién
de ingredientes naturales, ya que es importante respetar y valorar los conocimientos tradicionales de las
comunidades locales.

Conflicto armado y cultivos ilicitos

El conflicto armado interno en Colombia ha tenido un profundo impacto en la sociedad, afectando a
comunidades rurales y urbanas por igual. Muchas areas rurales han sido afectadas por la violencia, el
desplazamiento forzado y la presencia de grupos armados ilegales, lo que ha dificultado la produccién y
comercializacion de ingredientes naturales en esas regiones. Ademas, el conflicto ha generado una serie
de desafios sociales y econdmicos, incluida la falta de acceso a servicios basicos y oportunidades de
desarrollo en muchas areas del pais.

Un ejemplo de ellos es la economia del Putumayo en los afios ochenta y noventa se basaba en la
agricultura y ganaderia de autoconsumo (en su mayoria de platano, yuca, arroz y maiz). Sin embargo, esta
precaria economia, una ubicacidn geografica estratégica (el Putumayo tiene frontera con Perl y con
Ecuador) y una vegetacion selvética hicieron de esta region un lugar idéneo para que la guerrilla de las
FARC lo sitiara. Aqui camuflarian sus campamentos y también sus cocinas de produccién de cocaina. “Con
los cultivos ilicitos, la economia se empieza a manejar de forma mucho mas rapida y en poco tiempo, en
el Putumayo habia cerca de 20.000 hectareas de cultivo de coca”.

Con el boom de la exportacién de cocaina a Estados Unidos, los campesinos vieron cémo los
narcotraficantes recibian grandes cantidades de dinero en poco tiempo y quisieron sumarse a la bonanza
cocalera. Los costos de produccion: la compra de productos quimicos, el transporte y el pago a los
jornaleros; sumado a las ‘vacunas’ (extorsiones), se traducen en un sueldo promedio de 300 délares al
mes, el equivalente a un salario minimo en Colombia. A pesar de la bonanza econdémica aparente que
representa el cultivo de coca, muchos campesinos siguen preocupados por subsistir y no conocen que
productos alternativos como el sacha inchi podria ser una alternativa econdmica.

Los cultivos ilicitos, como la coca y la amapola, han sido una fuente de conflicto y violencia en Colombia
durante décadas. Si bien estos cultivos no estan directamente relacionados con la produccion de
ingredientes naturales, pueden afectar indirectamente a las comunidades rurales al competir por tierras
y recursos con cultivos legales. Ademas, la economia informal generada por los cultivos ilicitos puede
dificultar el desarrollo de otras actividades econdmicas, incluida la produccion agricola de ingredientes
naturales, al socavar la legalidad y la seguridad en las areas afectadas.

7.3.2.1 Reconciliacion y construccion de paz
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Colombia estd en un proceso de transicion hacia la paz después de décadas de conflicto armado. La
reconciliacidn y la construccién de paz son fundamentales para garantizar un ambiente propicio para la
produccion y comercializacién de ingredientes naturales en areas previamente afectadas por la violencia.
Esto incluye medidas para promover la inclusién social, proteger los derechos de las comunidades locales
y fomentar el desarrollo rural sostenible como alternativa a los cultivos ilicitos.

Sin embargo, la implementacién de los acuerdos de paz ha tenido altibajos con las conformacion de
grupos disidentes y crimen organizado para controlar la produccién de cultivos ilicitos, ello hace que la
situacién de orden publico sea en algunos casos un limitante para aprovechamiento y comercializacion
de los productos agropecuarios, en especial los productos naturales de zondas rurales apartadas, lo que
desencadena en incumplimientos comerciales, perdidas de produccién y desabastecimiento.

Casos regionales

La produccién de ingredientes naturales representa una importante ventaja competitiva para varios
paises de América Latina, destacandose Brasil, Ecuador, Peru y Bolivia por distintas razones. En el caso de
Brasil, su nivel de produccion y su desarrollo agroindustrial son destacables. El pais cuenta con una amplia
extension de tierras fértiles y una infraestructura agricola avanzada, lo que le permite cultivar una gran
variedad de ingredientes naturales en grandes cantidades y con altos estandares de calidad.

Por otro lado, Ecuador, Peru y Bolivia se destacan por su desarrollo organizativo de base. Estos paises han
fomentado una fuerte organizacion social en torno a la produccion agricola, lo que ha permitido una
mayor participacion de las comunidades locales en la toma de decisiones y en la gestién de los recursos
naturales. Ademas, han implementado politicas que promueven la agricultura sostenible y el uso
responsable de los recursos naturales, lo que ha contribuido a un desarrollo mas equitativo y sostenible
de la produccion de ingredientes naturales. A esto se suma que poseen un arraigado uso y conocimiento
de ingredientes naturales como parte de su constructo cultural.

Sin embargo, en Colombia, las limitantes sociales como el conflicto armado vy los cultivos ilicitos han sido
obstaculos importantes para el desarrollo de la produccion de ingredientes naturales. El conflicto armado
ha afectado negativamente la seguridad y la estabilidad en algunas regiones del pais, dificultando la
inversion y el desarrollo de la infraestructura agricola. Ademads, los cultivos ilicitos, como la coca vy la
amapola, han competido por tierras y recursos con los cultivos legales, generando un impacto negativo
en la produccion agricola y la competitividad del pais en el mercado internacional.

A pesar de estas limitantes, Colombia cuenta con un gran potencial en la produccién de ingredientes
naturales debido a su rica biodiversidad, su diversidad étnica y cultural, y su ubicacidon geografica
estratégica. Con el compromiso adecuado del gobierno y la sociedad en general, asi como la
implementacion de politicas y programas que promuevan la paz, la seguridad y el desarrollo rural
sostenible, Colombia podria superar estos obstaculos y aprovechar plenamente su ventaja competitiva
en la produccion de ingredientes naturales.

Conclusiones
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La diversidad étnica y cultural de la poblacidon colombiana guarda un potencial significativo
debido a las tradiciones y el conocimiento ancestral de los ingredientes naturales que se han
utilizado en las distintas regiones del pais. Esto representa un avance en el direccionamiento de
acciones para determinar los posibles usos en el mercado, asi como las practicas de
aprovechamiento.

Los riesgos sociales, el conflicto armado y los cultivos ilicitos impactan los niveles de produccidn
de ingredientes naturales en regiones especificas de Colombia. Este riesgo afecta la cadena
productiva y resulta en una menor competitividad del pais en comparacién con otros paises que
cuentan con una mayor organizacion social de base, como es el caso de Peru y Bolivia, o con
grandes sistemas productivos, como Brasil.

Analisis comparativo Tecnoldgico.

Para hacer el comparativo de tecnologias se consideran los siguientes paises:

Paraguay: dada su participacion en el mercado de aceites esenciales.
Chile: Dada su participacion en la importacion y exportacion de extractos vegetales.
Brasil y Peru: dadas sus similitudes en biodiversidad y como referentes en produccién.

Durante las entrevistas realizadas a los actores de la cadena, se evidenciaron los siguientes puntos:

Brasil cuenta con una industria de fabricacién de maquinaria que se ha especializado en el 4rea
de extraccion de ingredientes naturales y aunque no es la tecnologia mas sofisticada cumple con
el objetivo de permitir mejoras en las eficiencias de extraccion.

Brasil ha combinado inversion privada con inversion gubernamental. El caso Natura es un
ejemplo de inversion privada en el desarrollo de cadenas, que ademads estd cubierto por
certificaciones de responsabilidad social y ética. Segun las entrevistas realizadas, este modelo ha
sido replicado por otras empresas, generando fuentes de financiacion mas alld de las
gubernamentales.

En Perd, existen varios encadenamientos en que empresas han soportado su desarrollo y
actualmente consolidan una relacién de proveeduria con empresas espafiolas.

Certificaciones ISO.

Otro de los aspectos a tener en cuenta sera el tema de certificaciones 1SO, especificamente ISO 9001 e
ISO 14001, las dos mas mencionadas en las entrevistas como fundamentales en el acceso a los mercados
destino de los ingredientes naturales. Es importante notar que Colombia dentro de los paises de interés
tiene una buena cantidad de certificaciones 1ISO 9001, con 240 certificaciones.
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Colombia

. indice mundial de innovacién:
33.78, puesto 111,

« Certificaciones ISO 9001 para
sectores relacionados: 659

« Certificaciones I1SO 14001 para

sectores relacionados: 240.

« Inversion en tecnlogfa: 0.8 % PIB

- indice mundial de innovacién:
37.79, puesto 47.

« Certificaciones ISO 9001 para
sectores relacionados: 212.

- Certificaciones I1SO 14001 para

sectores relacionados: 91.

- Inversion en tecnlogia: 0.17 % PIB

+ indice mundial de innovacién:

33.44, puesto 64.

+ Certificaciones ISO 9001 para

sectores relacionados: 1374

+ Certificaciones I1SO 14001 para

sectores relacionados: 369.
Inversion en tecnlogia: 1.7 % PIB

Paraguay

+ [ndice mundial de innovacién:

28.66, puesto 89.
Certificaciones I1SO 9001 para
sectores relacionados: 44.

- Certificaciones ISO 14001 para

sectores relacionados: 9.

- Inversion en tecnlogia: 0.14 % PIB

Diagrama 18. Resumen de tecnologia desde la vision de la innovacion y

Inversion en tecnologia y I+D por pais.

« [ndice mundial de innovacién:
31,80, puesto 71.

+ Certificaciones ISO 9001 para
sectores relacionados: 113

+ Certificaciones ISO 14001 para
sectores relacionados: 65

+ Inversién en tecnlogia: 0.17 % PIB

Brasil ha invertido significativamente en biotecnologia y métodos de extraccién avanzados,
incluyendo extraccién con fluidos supercriticos y técnicas de microencapsulacion. Esto se
confirma en su inversidn de 1.7 % del PIB en investigacion y tecnologia. Muy cercano al 2 % que
invierten los paises lideres en este aspecto.

Aunque Colombia es el pais con la segunda mayor inversién sobre el total de su PIB con el 0.8 %,
aun esta lejos de los paises mds avanzados. Esto no se ve reflejado en los indicadores de
innovacion, que evidencian que el pais no esta generando desarrollos novedosos.

Aungue Perq, Chile y México tienen menores inversiones con respecto a su PIB, estos se
encuentran mejor ubicados en el indice de innovacion mundial. Lo que quiere decir que estan
generando mayor conocimiento y esto se observa en los estudios de productos y en el desarrollo
industrial.

Analisis comparativo ecoldgico o medioambiental.

Para realizar el andlisis se consideraron los siguientes aspectos:

Considerando la amplia diferencia ecosistémica de Colombia y de paises europeos y asiaticos, en
la comparacion no se tendran en cuenta los paises de estas regiones.

Dado que Colombia tiene ecosistemas similares con algunos paises de Sur América, por su
posicion geografica, se tendran en cuenta para la comparacion Brasil, Ecuador y Pera.
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e Como algunos de los productos priorizados provienen de especies de plantas Amazdnicas y de
los Andes, se incluyen los paises que comparten estos ecosistemas como lo son Colombia, Brasil,
Ecuadory Peru.

Biodiversidad

Brasil es considerado el pais mds biodiverso del mundo, con una estimacion de entre 15% y 20% de todas
las especies del planeta. Alberga la mayor diversidad de mamiferos, aves, anfibios y plantas del mundo.
Sin embargo, la deforestacion en la Amazonia sigue siendo una preocupacidon importante para la
conservacion de la biodiversidad en el pais. Colombia es el segundo pais mas biodiverso del mundo,
después de Brasil. Sin embargo, su biodiversidad se ve amenazada por la deforestacién, la mineria ilegal
y otros factores. Perd también es uno de los paises mas diversos en especies de aves, anfibios y mariposas.
La conservacion en Peru enfrenta desafios similares a otros paises de la region, como la deforestacion y
la mineria ilegal. Ecuador a pesar de ser uno de los paises mas pequefios de América del Sur, es uno de
los mas biodiversos.

A continuacién, se describe el porcentaje de biodiversidad de vertebrados y plantas vasculares de los 4
paises mencionados anteriormente, basandose en datos del Programa de Naciones Unidas para el Medio
Ambiente (PNUMA) y de la Unién Internacional para la Conservacion de la Naturaleza (UICN).

Anfibios: Brasil tiene el mayor porcentaje de diversidad de anfibios con el 34.7%, seguido por
Colombia con el 24.3%, Ecuador con el 22.3%, y Pert con el 18.7%.

Aves: Brasil lidera en diversidad de aves con el 36.7%, seguido por Colombia con el 24.5%,
Ecuador con el 20.2%, y Peru con el 18.6%.

)

Mamiferos: Brasil posee el 40.2% de la diversidad de mamiferos, mientras que Ecuador
tiene el 21.2%, Colombia el 20.1%, y Peru el 18.5%.

Peces: Brasil tiene el 46.9% de la diversidad de peces, seguido por Colombia con el 19.8%,
Ecuador con el 17.1%, y Peru con el 16.2%.

Plantas: Brasil tiene el 48.8% de la diversidad de plantas seguin el WCMC, Colombia tiene el
24.6%, Ecuador el 20.5%, y Peru el 6.1%.

Reptiles: Brasil tiene el 40.8% de la diversidad de reptiles, seguido por Colombia con el 21.9%,
Ecuador con el 19.7%, y Peru con el 17.6%.

Diagrama 19. porcentaje de biodiversidad de vertebrados y plantas vasculares de los 4 paises.
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Si bien Colombia, Brasil, Perd y Ecuador son megadiversos, la pérdida de biodiversidad es preocupante
debido a la deforestacién, la fragmentacién de habitats, el cambio climatico y la sobreexplotacién de
recursos. En Colombia, la deforestacidn y fragmentacion de habitats son graves en la Amazonia y los
Andes. Brasil enfrenta
problemas similares, con la
deforestacién en la Amazonia y
la expansion de la agriculturay la
mineria. En Peru, la
deforestacién y la mineria ilegal
son las principales amenazas,
mientras que, en Ecuador, la
deforestacion, la agricultura y la
contaminacién son problemas
importantes. De acuerdo con el
reporte de la Unidn Internacional
para la Conservaciéon de la
Naturaleza (UICN), de 2023.
Ecuador lidera la lista de especies
amenazadas en América Latina,
con 2.608 especies, seguido por,
Brasil con 2.040, Colombia con
1.511, siendo cuarto enla lista de

América Latina y Peru con 957.
Grdfico 24. Numero de especies vivas amenazadas por pais, tomado de La Republica,

2023.

Areas protegidas:

Brasil tiene una extensa red de areas protegidas que abarcan mas de 2.1 millones de kildmetros
cuadrados, es decir el 26.5% de territorio de Brasil son areas protegidas, incluyendo parques nacionales,
reservas bioldgicas y areas de conservacion. Sin embargo, la efectividad de estas areas en la proteccion
de la biodiversidad ha sido cuestionada debido a la deforestacién y otras actividades humanas. Seguido
por Ecuador que cuenta con alrededor de 50 areas protegidas que cubren aproximadamente el 19% de
su territorio, incluyendo parques nacionales, reservas ecolégicas y areas marinas protegidas. Luego Peru
tiene mas de 100 areas protegidas que cubren alrededor del 17% de su territorio, incluyendo parques
nacionales, reservas comunales y santuarios histéricos. Sin embargo, la presion sobre estas dreas sigue
siendo alta debido a actividades como la mineria y la tala ilegal. Y por ultimo Colombia, cuenta con mas
de 60 dreas protegidas que cubren aproximadamente el 14% de su territorio, incluyendo parques
nacionales, reservas naturales y santuarios de flora y fauna. Aunque tiene un nimero significativo de dreas
protegidas, su extension no es tan grande en comparacién con otros paises de la region. La gestidn
efectiva y la expansién de las dreas protegidas podrian ser clave para la conservacién de la biodiversidad
en Colombia. Estas cifras reflejan la gran biodiversidad y laimportancia de la conservacion de estos paises,
gue albergan una parte significativa de la biodiversidad mundial y ecosistemas Unicos en el mundo.

El establecimiento de sistemas nacionales de areas protegidas es fundamental para reducir el riesgo de
extincion de especies y mantener la estructura y funcion de los ecosistemas a largo plazo. Sin embargo, la
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expansion de estos sistemas no es suficiente si las nuevas areas no se ubican estratégicamente, no se
disefian ni gestionan de manera eficiente para promover la conectividad ecoldgica, o si no se aborda el
deterioro de los ecosistemas que reduce la permeabilidad del paisaje. La conectividad de los sistemas de
areas protegidas se evalla cualitativamente, pero han surgido métricas cuantitativas que evaldan la
conexion entre areas protegidas.

82% 9% 83%
70%
16%  14% 9
10% g9 13% 9% 12%
5%
Brasil Peru Colombia Ecuador

mNO PROTEGIDO m PROTEGIDOY NO CONECTADO B PROTEGIDO Y CONECTADO

Grdfico 25. Porcentaje de superficie cubierta por tierras protegidas terrestres y conectadas, protegidas y no conectadas y no
protegidas. Tomado de INFORME PLANETA PROTEGIDO 2020: LATINOAMERICA Y EL CARIBE.

Se observan 3 categorias que serdn descritas a continuacion:

e No Protegido: Brasil tiene el menor porcentaje de areas no protegidas (70%), seguido por
Colombia (79%), Ecuador (83%) y Peru (82%). Esto sugiere que Brasil tiene la mayor proporcion
de areas protegidas en comparacion con los otros tres paises.

e Protegido y No Conectado: Peru tiene el mayor porcentaje de areas protegidas, pero no
conectadas (10%), seguido por Colombia (13%), Brasil (16%) y Ecuador (12%). Esto indica que
Peru tiene mas dreas protegidas que no estdn conectadas a otras dreas protegidas en
comparacion con los otros paises.
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Mapa 25. Porcentaje de superficie protegida y conectada en Sur América
tomado de DW, 2021.

medidas efectivas de conservacién basadas en areas.

Ecosistemas

eProtegido y Conectado: Ecuador
tiene el menor porcentaje de areas
protegidas y conectadas (5%), seguido
por Brasil (14%), Colombia (9%) y Peru
(9%). Esto sugiere que Ecuador tiene
menos dreas protegidas que estan
conectadas entre si en comparacion
con los otros paises.

En América Latina y el Caribe, solo
nueve paises tienen mas del 17% de su
superficie terrestre protegida vy
conectada, lo que indica que la
mayoria de los paises de la region adn
trabajan hacia el cumplimiento de los
criterios de conectividad. Es crucial
optimizar el crecimiento de los
sistemas de areas protegidas y mejorar
la permeabilidad del paisaje en el que
se encuentran estas dareas, asi como
fortalecer la implementacion de otras

Colombia es uno de los paises mas biodiversos del mundo, gracias a una combinaciéon de factores
geograficos, climaticos e histdricos que han contribuido a la diversidad de sus ecosistemas, que van desde
selvas tropicales hasta desiertos, gran parte de esta diversidad ecosistémica se encuentra en los Andes y
la Amazonia. A continuacion, se hara una descripcion general de estas dos regiones ecosistémicas que son
de gran importancia en la prestacién de servicios ecosistémicos. Haciendo una comparacién entre
Colombia, Peru y Ecuador por los Andes y entre Colombia, Brasil, Peru para la Amazonia.

Esta comparacion se debe a que algunos de los productos seleccionados se localizan en alguna de estas
regiones biogeograficas, algunos de ellos se encuentran en las dos regiones biogeograficas, dado que su
origen puede ser amazodnico pero los cultivos se han extendido a los Andes*:

Andinos: Aguacate, Aji, Maracuyd y Uchuva

Amazonicos: Asai*, Cacao*, Cacay, Copoazu, Jagua*, Moriche y Sacha inchi

7.5.3.1 Andes
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Los Andes son una cordillera montafiosa que se extiende
a lo largo de la costa occidental de América del Sur,
desde Venezuela en el norte hasta Chile y Argentina en
el sur. Con una longitud aproximada de 7,000
kildbmetros, los Andes son la cadena montafiosa mas
larga del mundo y una de las mas altas, con picos que
alcanzan altitudes de mas de 6,000 metros sobre el nivel
del mar. Los Andes tropicales son la porcién de la
cordillera de los Andes ubicada en la zona tropical de
América del Sur, que abarca varios paises, incluyendo
Colombia, Ecuador, Peru, Bolivia y parte de Venezuela.
Esta region se caracteriza por su gran diversidad de
ecosistemas y paisajes, que van desde valles
interandinos hasta altas cumbres cubiertas de nieve. En
esta region se encuentran una variedad de ecosistemas
Unicos, como los paramos, bosques nublados, selvas
tropicales y valles fértiles. Alli habitan mas de 35 mil
especies (la mitad de ellas endémicas), posee la segunda
mayor reserva de carbono irrecuperable de los 36
hotspots del mundo, viven mas de 40 grupos indigenas,
parte de una excepcional diversidad cultural. Se clasifica
como una de las dreas mas severamente amenazadas

Grdfico 26. Andes tropicales, tomada de Biodiversidad en del tropico, con gran parte de su paisaje transformado.
Los andes, 2021

e Aproximadamente el 35%
de los Andes Tropicales se
encuentran en Colombia,
lo que la convierte en uno
de los paises con mayor
extension de esta cadena
montanosa.

Colombia

eEcuador posee alrededor
del 17% de los Andes
Tropicales, con una parte
significativa de su
territorio cubierto por
esta cadena montanosa.

Ecuador

ePeru cuenta con
aproximadamente el 12%
de los Andes Tropicales,
siendo uno de los paises
con mayor extension de
esta cadena montanosa.

Peru

Los Andes atraviesan Colombia de sur a norte, cubriendo alrededor del 30% del territorio nacional, en
esta region se encuentra una gran diversidad de especies vegetales y animales, muchas de las cuales son
endémicas de la region. Esta cordillera alberga la mayor extension de paramos en el mundo, con
aproximadamente 2.5 millones de hectareas y sus picos mas altos superan los 5,000 metros sobre el nivel
del mar.

7.5.3.2 Amazonia
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La Amazonia es una extensa region
biogeografica y ecoldgica ubicada en América
del Sur, que abarca varios paises, entre ellos
Brasil, Peri, Colombia, Ecuador, Bolivia,
Venezuela, Guyana, Surinam y Guayana
Francesa. Esta region se caracteriza por
albergar la selva tropical mas grande y diversa
del mundo, conocida como la selva
amazdnica. La Amazonia se extiende por una
vasta extensidn de terreno, incluyendo rios,
lagos y humedales, y alberga wuna
extraordinaria diversidad de flora y fauna, asi
como numerosas comunidades indigenas. La
cuenca del rio Amazonas, por su parte, es el
area de drenaje de este imponente rio, que es
el rio mas caudaloso del mundo y uno de los
mas largos. La cuenca del Amazonas abarca
aproximadamente 7 millones de kildmetros
cuadrados y se extiende por los paises antes
mencionados. Esta cuenca es el hogar de una
biodiversidad excepcionalmente alta, con
millones de especies de plantas, animales e
insectos, muchas de las cuales son endémicas
de la regiéon. La Amazonia y la cuenca del rio
Amazonas desempeian un papel crucial en la
regulacion del clima global y en la provisién de
Gréfico 27. Amazonia y Cuenca del Amazonas, tomado de SErVicios ecosistémicos esenciales para la vida

www.aventura-Amazonica.com en la Tierra

*Brasil alberga eLa Amazonia peruana eColombia alberga cerca
aproximadamente el 60% representa alrededor del del 6% de la Amazonia,
de la Amazonia, con la 13% de la region representando una parte
selva tropical mas extensa amazodnica, con una gran significativa de la
y biodiversa del mundo. biodiversidad y areas biodiversidad y los

protegidas. ecosistemas amazonicos.
. 7 .

Brasil Peru Colombia

La regidn amazonica en Colombia cubre aproximadamente el 42% del territorio nacional. Esta area esuna
de las dreas mas extensas de selva tropical en el pais y alberga alrededor del 10% de la biodiversidad
mundial, con millones de especies de plantas, animales e insectos. La Amazonia colombiana esta
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atravesada por numerosos rios, siendo el rio Amazonas el mas importante, y contribuye con alrededor
del 9% del caudal total del rio. Ademas, en la Amazonia colombiana se encuentran varias areas protegidas
y reservas naturales que buscan preservar la biodiversidad Unica de la region.

Areas sembradas de los productos seleccionados

A continuacion, se hace una comparacion de cada uno de los productos seleccionada para los 4 paises, es
importante mencionar que en algunos de los productos adn no hay suficiente informacién sobre las
hectareas sembradas, esto puede ser debido a que su extraccién no se hace en cultivo o es un producto
gue es muy nuevo en el mercado. Asi mismo es importante aclarara que los datos aqui expuestos pueden
corresponder a afios diferentes dado que todos los paises cuentan con diferencias en el acceso a la
informacion.

Brasil Colombia Peru Ecuador
B Aguacate B Aji B Asai m Cacao B Cacay B Copoazu B Jagua B Maracuya B Moriche B Sacha inchi B Uchuva

Grdfico 28. Hectdreas sembradas de los productos seleccionados para Brasil, Colombia, Pert y Ecuador.

0 Brasil destaca como el principal productor en varios cultivos, como asai, cacao y maracuya.

0 Colombia también tiene una presencia significativa en varios cultivos, como aguacate, aji,
maracuya y uchuva.

0 Perd muestra una especializaciéon en ciertos productos, como aji, cacao y uchuva, con cantidades
significativas pero menores que Brasil y Colombia.

0 Ecuador se destaca en la siembra de asai y tiene una presencia significativa en maracuya, pero en
general, tiene cantidades menores en comparacion con Brasil y Colombia.

0 Para los productos, Jagua, Copoazu y Cacay solo se tiene datos de hectdreas sembradas para
Colombia.

e Aguacate:

El aguacate es un cultivo importante en la regién debido a su demanda en el mercado internacional. Peru
lidera en la siembra de aguacate, seguido por Colombia, Brasil y Ecuador en ese orden. Peru se ha
convertido en uno de los principales exportadores de aguacate, especialmente de variedades como la
Hass. Colombia también ha experimentado un crecimiento en la produccién de aguacate en los Ultimos
afios, con un enfoque en la produccidon sostenible y la apertura de nuevos mercados. Brasil y Ecuador,
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aungque tienen una menor produccién de aguacate en comparacion con Perd y Colombia, también
participan en el mercado, con un enfoque en la produccién local y el abastecimiento interno.

Colombia tiene una ubicacién geografica estratégica que le permite acceder facilmente a mercados
internacionales. Ademas, cuenta con una diversidad de climas que favorecen el cultivo del aguacate
durante todo el afio. Sin embargo, la competencia de paises como Peru y México, que son grandes
productores de aguacate, puede afectar la posicion de Colombia en el mercado internacional.
Ademas, la falta de infraestructura y tecnologia en algunas zonas puede limitar la produccién vy la
calidad del aguacate.

o Aji:

El aji es un cultivo tradicional en Perd y es ampliamente utilizado en la gastronomia peruana. La variedad
de ajies en el pais es muy amplia, lo que ha llevado a una produccion diversificada. Colombia también
tiene una produccion significativa de aji, con un enfoque en variedades especificas utilizadas en la cocina
local y en la industria de alimentos. Peru tiene una cantidad significativamente mayor de hectdreas
sembradas en comparacion con Colombia, y para Brasil y Ecuador no se han encontrado datos sobre las
hectareas sembradas, esto puede deberse a la cantidad de variedades de aji que se encuentran en cada
pais.

Colombia tiene una variedad de climas que favorecen el cultivo del aji durante todo el afio. Ademas,
cuenta con una cultura gastronédmica rica en la que el aji tiene un papel importante, lo que puede
estimular la demanda interna. Sin embargo, la competencia de paises como PerU, que tienen una
produccidn significativamente mayor, puede limitar las exportaciones de aji colombiano. Ademas, la
falta de tecnologia y practicas agricolas sostenibles puede afectar la productividad y la calidad del
cultivo. Es importante explorar aquellos ajies que tiene valores agregados en el mercado.

e Asai:

El asai es una fruta muy valorada por sus propiedades nutricionales y antioxidantes. Brasil lidera en la
siembra de cacao, seguido por Ecuador, Colombia y Peru en ese orden. Brasil es el principal productor
mundial de asai, con una produccién concentrada en la regién amazdnica. Ecuador ha emergido como un
productor importante de asai en los Ultimos afios, aprovechando las condiciones climaticas favorables en
ciertas regiones para su cultivo. Colombia, aunque tiene una produccién menor en comparacién con Brasil
y Ecuador, también participa en el mercado, con un enfoque en la produccién local y la comercializacién
de productos derivados. Brasil tiene la mayor cantidad de hectareas sembradas, seguido por Ecuador.
Colombia tiene una cantidad significativamente menor, y para Perud no se han encontrado datos sobre las
hectareas sembradas.

Colombia tiene regiones con climas ideales para el cultivo del asai, lo que le permite producir una
fruta de alta calidad. Ademas, el aumento de la demanda por productos saludables y naturales puede
beneficiar la comercializacion del asai colombiano. Sin embargo, la competencia de Brasil, que es el
mayor productor mundial de asai, puede limitar las exportaciones colombianas. Ademas, la falta de
infraestructura y logistica en algunas zonas puede dificultar la comercializacién del asai.

e (Cacao:
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El cacao es un cultivo tradicional en la regién amazdnica y es un componente importante de la economia
y la cultura de los paises. Brasil tiene la mayor cantidad de hectdreas sembradas, seguido por Ecuador,
Colombia y Peru en ese orden. Brasil es el principal productor de cacao en la regién, con una produccion
concentrada en la regiéon norte del pais. Colombia también tiene una produccién significativa de cacao,
con un enfoque en la produccion de cacao fino y de aroma, que es altamente valorado en el mercado
internacional. Peru tiene una produccidn menor en comparacion con Brasil y Colombia, pero también
produce cacao de alta calidad, especialmente en la region de San Martin. Ecuador es conocido por su
cacao de aroma, considerado uno de los mejores del mundo. La produccién de cacao en el pais se
concentra en la regién de la costa.

Colombia produce cacao de alta calidad, especialmente cacao fino y de aroma, que es altamente
valorado en el mercado internacional. Ademas, el pais cuenta con programas de apoyo al sector
cacaotero que pueden beneficiar a los productores. Sin embargo, la competencia de paises como
Brasil y Ecuador, que también producen cacao de calidad, puede afectar la posicidon de Colombia en
el mercado. Ademads, la falta de tecnologia y practicas agricolas sostenibles puede limitar la
productividad y la calidad del cacao colombiano.

e Copoazu, Jagua y Cacay:

El copoazy, la jagua y el Cacay son productos amazdnicos con potencial comercial, pero su produccién
aun es limitada en comparacion con otros cultivos. Colombia ha mostrado interés en el cultivo de estas
frutas como parte de su estrategia de diversificacion agricola en la regién amazdnica. Solo se encontraron
datos de hectdreas sembradas para Colombia.

Colombia tiene una biodiversidad Unica que le permite cultivar frutas como el copoazu, jagua y
Cacay, que son poco comunes en otros paises. Ademas, el aumento de la demanda por frutas
exdticas y sus extractos puede beneficiar la comercializacion de estos productos. Sin embargo, la
falta de conocimiento y tecnologia en el cultivo y procesamiento de estas frutas puede limitar su
produccion y comercializacion. Ademas, la falta de infraestructura puede dificultar el acceso a los
mercados internacionales.

e Maracuya:

El maracuya es una fruta tropical ampliamente cultivada en la regién. Brasil tiene la mayor cantidad de
hectdreas sembradas, seguido por Colombia, Ecuador y Peru en ese orden. Brasil es el principal productor
de maracuya, con una produccion concentrada en la region nordeste del pais. Colombia también tiene
una produccién significativa de maracuyd, con un enfoque en la produccién de fruta fresca y la
elaboracién de jugos y pulpas. Ecuador y Peru tienen una produccidon menor en comparacién con Brasil y
Colombia, pero también participan en el mercado, con un enfoque en la exportacion de fruta frescay la
elaboracién de productos derivados.

Colombia tiene una produccion estable de maracuya que le permite abastecer tanto el mercado
interno como el internacional. Ademas, el pais cuenta con tecnologia y practicas agricolas que
pueden mejorar la productividad y la calidad del cultivo. Sin embargo, la competencia de paises
como Brasil, que tiene una produccidn significativamente mayor, puede afectar las exportaciones
colombianas de maracuya. Ademas, la falta de infraestructura y logistica puede limitar la
comercializacion del producto.
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e Uchuva:

La uchuva, también conocida como aguaymanto, es una fruta andina con un alto valor nutricional y
comercial. Colombia tiene la mayor cantidad de hectareas sembradas, seguido por Ecuador y Peru. Brasil
no tiene cultivos registrados. Colombia es el principal productor y exportador de uchuva en la region.
Ecuador y Perd también producen uchuva, pero en menor cantidad en comparacion con Colombia. Estos
paises han mostrado uninterés creciente en la produccién de uchuva debido a su demanda en el mercado
internacional.

Colombia es el principal productor mundial de uchuva, lo que le permite tener una posicidn
dominante en el mercado internacional. Ademas, el pais cuenta con programas de apoyo al
sector que pueden beneficiar a los productores. Sin embargo, a competencia de paises como
Ecuador y Perl, que también producen uchuva, puede afectar la posicion de Colombia en el
mercado. Ademas, la falta de tecnologia y practicas agricolas sostenibles puede limitar la
productividad y la calidad de la uchuva colombiana.

Normativa ambiental

A continuacion, se describira de forma general la normativa ambiental en cada uno de los cuatro paises,
haciendo referencia a la legislacién ambiental, los acuerdos ambientales internacionales mas importantes
a los que hacen parte y la institucionalidad ambiental que tiene autoridad dentro del pais.

Si bien cada pais tiene su propia normativa ambiental, es importante mencionar que, dado que Colombia,
Brasil, Perd y Ecuador han firmado varios acuerdos ambientales clave para la proteccion de los
ecosistemas, estos incluyen el Convenio de Diversidad Bioldgica (CDB), la Convencion Marco de las
Naciones Unidas sobre el Cambio Climatico (CMNUCC), el Protocolo de Kyoto y el Convenio de Ramsar.
Estos acuerdos demuestran su compromiso conjunto con la conservaciéon de la biodiversidad y Ila
mitigacion del cambio climatico en esta importante regién. Asi mismo dato que estos paises comparten
areas biogeograficas puntuales como los Andes y la Amazonia, se han firmado acuerdos especificos para
su proteccion.
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Colombia

*Legislacion ambiental: Colombia cuenta con una amplia legislacién ambiental que
incluye leyes, decretos y resoluciones destinadas a la proteccién y conservacién
de los recursos naturales.

*Acuerdos internacionales: Colombia es signataria de varios acuerdos
internacionales relacionados con el medio ambiente, como el Convenio sobre la
Diversidad Bioldgica y el Protocolo de Kyoto, entre otros

*Institucionalidad ambiental: El pais cuenta con instituciones como el Ministerio
de Ambiente y Desarrollo Sostenible y la Autoridad Nacional de Licencias
Ambientales, encargadas de velar por el cumplimiento de la normativa ambiental.

Brasil
*Legislacion ambiental: Brasil también tiene una legislacion ambiental extensa,
aunque ha habido criticas sobre su efectividad y aplicacién en algunos casos.

*Acuerdos internacionales: Brasil es parte de acuerdos como el Convenio sobre el
Cambio Climatico y la Convencion de las Naciones Unidas sobre Desertificacion.

*Institucionalidad ambiental: El pais cuenta con el Ministerio del Medio Ambiente
y el Instituto Brasilefio del Medio Ambiente y de los Recursos Naturales
Renovables (IBAMA) para la gestion ambiental.

Peru

*Legislacion ambiental: Peru tiene una legislacién ambiental robusta que abarca
temas como la conservacion de la biodiversidad y la gestiéon de los recursos
naturales.

*Acuerdos internacionales: Peru es parte de acuerdos como el Convenio sobre
Diversidad Bioldgica y el Convenio Marco de las Naciones Unidas sobre el Cambio
Climatico.

*Institucionalidad ambiental: Cuenta con el Ministerio del Ambiente y el Servicio
Nacional de Areas Naturales Protegidas por el Estado (SERNANP) para la gestién
ambiental.

Ecuador
*Legislacion ambiental: Ecuador ha implementado leyes ambientales progresistas,
como la Constitucion de 2008 que reconoce los derechos de la naturaleza.

*Acuerdos internacionales: Ecuador es parte de acuerdos como el Convenio de
Ramsar y la Convenciéon Marco de las Naciones Unidas sobre el Cambio Climatico.

*Institucionalidad ambiental: Cuenta con el Ministerio del Ambiente y la Agencia
de Regulacidon y Control de la Bioseguridad y Cuarentena para la gestion
ambiental.

7.5.5.1 Acuerdos por la Amazonia

e Colombia forma parte de la Iniciativa para la Conservacion de la Amazonia Andina (ICAA), un
programa regional que busca fortalecer la gestion ambiental en la regién amazdnica. Ademas, es
signataria del Tratado de Cooperacion Amazdnica (TCA), un acuerdo regional entre paises
amazodnicos para promover la conservacion y el desarrollo sostenible de la Amazonia. Estas
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acciones demuestran su interés en fortalecer la gestién ambiental y promover la conservacién de
la Amazonia.

e Brasil es parte del Tratado de Cooperacién Amazdnica (TCA) y ha liderado varios programas y
proyectos regionales para la conservacion de la Amazonia. Ademas, Brasil ha sido un actor clave
en la Convencién Marco de las Naciones Unidas sobre el Cambio Climatico (CMNUCC), lo que
destaca su compromiso con la proteccidn de este ecosistema crucial y la lucha contra el cambio
climatico.

e Pert es signatario del Tratado de Cooperaciéon Amazénica (TCA) y ha participado activamente en
iniciativas regionales para la conservacion de la Amazonia, como la Iniciativa para la Conservacion
de la Amazonia Andina (ICAA). También es parte de la Organizacién del Tratado de Cooperacion
Amazonica (OTCA), lo que indica su compromiso significativo con la conservacion de la Amazonia
y la cooperacion regional en temas amazdnicos.

e Ecuador es parte del Tratado de Cooperacion Amazdnica (TCA) y ha participado en programas
regionales para la conservacién de la Amazonia, como la Iniciativa para la Conservacién de la
Amazonia Andina (ICAA). Ademds, es miembro de la Organizacidn del Tratado de Cooperacion
Amazonica (OTCA) y ha liderado iniciativas para la proteccion de la Amazonia, lo que muestra su
fuerte compromiso con la conservacién de este importante ecosistema y la cooperacién regional
en temas ambientales.

Colombia, Brasil, Pert y Ecuador han firmado el Tratado de Cooperacion Amazonica (TCA), con el
objetivo de fortalecer la proteccién ambiental, la conservacidn de la biodiversidad y el uso sostenible de
los recursos naturales en la Amazonia, asi como para colaborar con otros paises amazdnicos en temas
ambientales de interés comun.

Asi mismo en 2023, ocho paises amazénicos entre ellos, Colombia, Brasil, Perd y Ecuador firmaron la
Declaraciéon de Belém, comprometiéndose a abordar la crisis ambiental en la region. El acuerdo busca
frenar la deforestacion, la mineria ilegal y el trafico ilicito que amenazan la Amazonia. La Declaracién
contiene 113 objetivos y principios para promover el desarrollo sostenible y preservar la biodiversidad,
incluyendo la creacidon de la Alianza Amazdnica de Combate a la Deforestacién y un Centro de
Cooperacion Policial Internacional de la Amazonia. También destaca la importancia de desarrollar
economias basadas en la naturaleza y fortalecer la cooperacidn regional. La firma de este acuerdo
representa un hito en la proteccién de la Amazonia y marca un paso significativo hacia su sostenibilidad.

7.5.5.2 Acuerdos por los Andes

Colombia, Perui y Ecuador participan en la Iniciativa para la Conservacién de los Andes Tropicales (ICAT),
un programa regional que busca promover la conservacion de los ecosistemas de los Andes Tropicales y
promover el desarrollo sostenible en la region. Asi mismo hacen parte de La Alianza para la Conservacién
de los Andes Tropicales (ACT) es una iniciativa que reune a diversas organizaciones y gobiernos con el
objetivo de promover la conservacion de los ecosistemas de los Andes Tropicales y apoyar el desarrollo
sostenible en la region. Ademas, los tres paises han firmado el Acuerdo de Escazu, que busca garantizar
el acceso a la informacion, la participacion publica y el acceso a la justicia en asuntos ambientales en
América Latina y el Caribe, incluyendo temas relacionados con los Andes Tropicales. Asi mismo estos
paises participan en participar en proyectos como Programa de las Naciones Unidas para el Desarrollo
(PNUD) - Proyecto de los Andes Tropicales, que tiene como objetivo apoyar a los paises de los Andes
Tropicales en la gestidn sostenible de sus recursos naturales y la conservacion de la biodiversidad. Y el
Programa Regional de Investigacion sobre Desarrollo y Medio Ambiente (PRISMA), que tiene como
objetivo promover la investigacion cientifica y el intercambio de conocimientos para apoyar el desarrollo
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sostenible en los paises de los Andes Tropicales. Estos compromisos reflejan la preocupacion compartida
de Colombia, Pert y Ecuador por la proteccién de los Andes Tropicales y la promocién de practicas
sostenibles en la region.

7.5.5.3 Normativa sobre uso de la biodiversidad

La normativa sobre el uso de la biodiversidad en estos paises busca garantizar la conservacion de la
naturaleza, promover su uso sostenible y cumplir con compromisos internacionales en materia ambiental.

e Colombia tiene una serie de leyes y politicas que regulan el uso sostenible de la biodiversidad,
como la Ley 99 de 1993, que establece el Sistema Nacional Ambiental (SINA) y la Ley 165 de 1994,
que regula el acceso a los recursos genéticos. Colombia también es parte del Convenio sobre la
Diversidad Bioldgica (CDB) y ha desarrollado estrategias como el Plan Nacional de Biodiversidad
y el Sistema de Informacién sobre Biodiversidad (SIB).

e Brasil cuenta con una legislacion ambiental robusta, como la Ley de Proteccién de la
Biodiversidad de 2000 y la Ley Forestal de 2012, que establecen medidas para la conservacién y
el uso sostenible de la biodiversidad. Brasil también es parte del CDB y ha implementado
iniciativas como el Programa Nacional de Biodiversidad y el Sistema de Autorizacion y
Informacion en Biodiversidad (SISBIO).

e Pert tiene leyes como la Ley de Gestiéon Ambiental y la Ley de Areas Naturales Protegidas, que
regulan el uso sostenible de la biodiversidad. Pert también es parte del CDB y ha implementado
iniciativas como el Programa Nacional de Diversidad Bioldgica y el Sistema Nacional de Areas
Naturales Protegidas por el Estado (SINANPE).

e Ecuador cuenta con la Ley Organica del Ambiente y la Ley de Gestién Ambiental, que regulan el
uso sostenible de la biodiversidad. Ecuador también es parte del CDB y ha implementado
iniciativas como el Plan Nacional de Biodiversidad y el Sistema de Informacién de Biodiversidad
de Ecuador (SIB). Ademas, Ecuador ha sido pionero en la inclusion de los derechos de la
naturaleza en su Constitucion.

Los cuatro paises tienen legislacion y politicas que promueven el uso sostenible de la biodiversidad, estan
comprometidos con el CDB y han implementado iniciativas para conservar y utilizar de manera sostenible
Sus recursos naturales.

7.5.5.4 Normatividad sobre Productos Forestales No Maderables (PFNM)

Dado que algunos de los productos priorizados son PFNM, es importante mencionar aquella legislacion
mas importante frente a PFNM de cada uno de los paises a comparar.

e En Colombia, los PFNM estan regulados por la Ley 164 de 1994 y su decreto reglamentario 1791
de 1996, que establecen las bases para la regulacién, el manejo sostenible y la comercializacion
de estos recursos. Ademas, el pais ha implementado el Programa Nacional de Biocomercio
Sostenible, que busca promover el uso sostenible de la biodiversidad y los PFNM.

e En Brasil, los PFNM estan regulados por la Ley Forestal (Ley n.2 12.651/2012) y el Decreto n.2
6.660/2008, que establecen las normas para el manejo sostenible de los recursos forestales y la
proteccion de la biodiversidad. Ademas, el pais cuenta con el Programa Nacional de Apoyo a la
Agricultura Familiar (PRONAF), que incluye acciones para el fortalecimiento de la produccion y
comercializacién de PFNM por parte de comunidades locales.
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En Perd, los PFNM estan regulados por la Ley Forestal y de Fauna Silvestre (Ley n.2 29763) y su
reglamento, que establecen las normas para el aprovechamiento sostenible de los recursos
forestales, incluidos los PFNM. Ademas, el pais ha implementado el Programa Nacional de
Conservacion de Bosques para la Mitigacién del Cambio Climatico, que incluye acciones para
promover el manejo sostenible de los PFNM.

En Ecuador, los PFNM estdn regulados por la Ley Forestal y de Conservacién de Areas Naturales
y Vida Silvestre (Ley n.2 83/1982) y su reglamento, que establecen las normas para el uso
sostenible de los recursos forestales. Ademas, el pais ha implementado el Programa Socio
Bosque, que busca incentivar la conservacién de bosques y el manejo sostenible de los recursos
naturales, incluidos los PFNM.

Estos paises tienen legislaciones sobre productos forestales no maderables (PFNM) para conservar la
biodiversidad, promover el desarrollo sostenible y proteger los recursos naturales. Estas leyes garantizan
que el uso de los PFNM sea sostenible, evitando la sobreexplotacién y beneficiando a las comunidades
locales. Ademas, estas regulaciones buscan generar ingresos para las comunidades y cumplir con
compromisos internacionales en materia ambiental.

7.5.5.5 Normativa de sostenibilidad y otros

Colombia tiene una legislacién ambiental sélida con la Ley 99 de 1993, que establece el Sistema
Nacional Ambiental y los instrumentos de gestion ambiental. La Politica Nacional para la Gestién
Integral de Residuos Sdélidos muestra un enfoque hacia la reduccién de residuos y su manejo
adecuado. El pais también ha firmado el Acuerdo de Escazu, mostrando su compromiso con la
transparencia y participacion en temas ambientales. La Estrategia Nacional de Biodiversidad y
Plan de Accidén 2017-2022 destaca su interés en conservar y utilizar la biodiversidad de manera
sostenible.

Brasil, tiene su Cddigo Forestal y la Ley de Gestién de Bosques Publicos demuestran una
preocupacion por la proteccién de dreas forestales y la biodiversidad. El Programa de Agricultura
de Baja Emision de Carbono muestra un enfoque hacia la reduccion de emisiones y la
sostenibilidad agricola.

Peru tiene la Ley de Areas Naturales Protegidas y el Plan Nacional de Diversidad Bioldgica 2014-
2021 resaltan su interés en conservar la biodiversidad y promover un uso sostenible de los
recursos naturales.

Ecuador tiene la Ley de Gestién Ambiental y la Estrategia Nacional de Cambio Climatico reflejan
un enfoque hacia la gestidn ambiental y la mitigacion de los efectos del cambio climatico.

7.5.5.6 Normatividad cambio climatico

Colombia se destaca por tener una legislacidn sélida, como la Ley 1930 de 2018 y la Ley 1715 de
2014, que establecen medidas concretas para la mitigacién y adaptacién al cambio climatico.
Ademas, Colombia ha mostrado un compromiso significativo en su Contribucién Determinada a
Nivel Nacional (NDC), con una meta ambiciosa de reduccién de emisiones del 51%. Esto
demuestra un fuerte compromiso con la accidon climatica.

Aunque Brasil cuenta con una amplia legislacion, incluyendo la Ley 12.187 de 2009 que instituye
la Politica Nacional sobre Cambio Climatico, la efectividad de estas medidas ha sido cuestionada
debido a la deforestacion y otras actividades humanas que afectan negativamente al medio
ambiente. Sin embargo, Brasil ha presentado una NDC ambiciosa, con una meta absoluta de
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reduccién de emisiones de entre 37% y 43% para 2030, lo que muestra un compromiso
significativo con la reducciéon de emisiones.

e Peru ha establecido una sélida base legal con la Ley Marco sobre Cambio Climatico y el Plan
Nacional de Accién Ambiental. Su NDC incluye un compromiso significativo de reduccion de
emisiones para 2030, con una reduccién del 30%, aunque esta meta esta condicionada a la
obtencién de recursos internacionales. Esto indica un compromiso con la accion climatica, pero
también resalta la necesidad de apoyo internacional para lograr sus objetivos.

e Ecuador, al igual que los otros paises, cuenta con una legislacion sélida en materia de cambio
climatico. Su NDC incluye un compromiso de reduccidon de emisiones para 2025, con una meta
de reduccién del 20%, también condicionada a la obtencidn de recursos internacionales. Esto
muestra un compromiso con la accién climdtica, pero también destaca la dependencia de
recursos externos para alcanzar sus objetivos.

Todos los paises son parte del Acuerdo de Paris, lo que demuestra su compromiso con la accion climatica
a nivel internacional.

Los cuatro paises han establecido marcos legales y estratégicos solidos para abordar el cambio climatico
y han mostrado un compromiso significativo en reducir sus emisiones. Sin embargo, persisten desafios en
la implementacidon efectiva de estas medidas y en la mitigacion de las actividades humanas que
contribuyen al cambio climatico.

Conclusiones

e Colombia a pesar de tener inversiones superiores a Perd y Chile, y de tener un numero
considerable de certificaciones, ain no alcanza superar a ninguno de los paises con los que se
realizd la comparacion. Esto indica que la inversion realizada no ha tenido el efecto esperado en
término de patentes y desarrollo cientifico. A su vez indica que la eficiencia de la inversién en
otros paises es mas efectiva.

e Lo anterior es fundamental, por que indica que en términos de indicadores pais, las inversiones
no estan siendo efectivas. Esto se puede deber a muchos factores, pero la forma mas eficiente
de invertir y de asegurar estas inversiones es mediante su uso en encadenamientos en donde la
inversion pueda tener continuidad y donde se puedan exigir contrapartidas. Las alianzas con
empresas que también inviertan es un modelo ideal, que empresas como Natura han realizado
en Brasil y han motivado la réplica del modelo por parte de otras empresas. Lo anterior, es un
circulo virtuoso de inversion y mejora industrial, que seria ideal aplicar en Colombia.

Cambio climatico

El cambio climatico puede alterar los patrones climaticos, aumentar la frecuencia e intensidad de eventos
extremos como sequias e inundaciones, y afectar los habitats naturales de las especies. Esto puede llevar
a la pérdida de biodiversidad, la extincidn de especies y el deterioro de los servicios ecosistémicos que son
vitales para la humanidad, como la regulacion del clima, la provisién de alimentos y agua, y la proteccién
contra desastres naturales. Estos paises, albergan una gran cantidad de especies y ecosistemas Unicos,
que son especialmente vulnerables a los impactos del cambio climatico. Asi mismo estos paises dependen
econdmicamente de sus recursos naturales, como la agricultura, la pesca y el turismo relacionado con la
biodiversidad. El cambio climatico puede tener impactos negativos en estas actividades econémicas, lo
gue puede afectar la seguridad alimentaria, el empleo y el bienestar de las comunidades locales.
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Colombia, Brasil, Pert y Ecuador presentan varios desafios por cuenta del cambio climatico:

e Colombia ha experimentado un aumento de la temperatura promedio, cambios en los patrones
de precipitacién y eventos climaticos extremos como sequias e inundaciones que afectan la
seguridad alimentaria y la infraestructura. Ademas, la pérdida de glaciares en los Andes afecta la
disponibilidad de agua para consumo y agricultura. La deforestacion es una de las mayores
preocupaciones, ya que contribuye al cambio climatico y la pérdida de biodiversidad. El cambio
climatico también puede intensificar los conflictos por recursos naturales, especialmente en
areas rurales. Colombia ha implementado medidas para mitigar y adaptarse al cambio climatico,
como la Ley 99 de 1993 que establece el Sistema Nacional Ambiental y la Politica Nacional de
Cambio Climatico.

e EnBrasil, la deforestacion en la Amazonia es uno de los mayores desafios, ya que la selva tropical
juega un papel crucial en la regulacién del clima global. Los incendios forestales en la Amazonia
son cada vez mas frecuentes y severos, lo que contribuye a la pérdida de biodiversidad y
emisiones de carbono. Ademas, Brasil enfrenta eventos climaticos extremos como sequias e
inundaciones que afectan la agricultura, la seguridad alimentaria y la infraestructura. El pais ha
implementado politicas para reducir la deforestacidn, como el Plan de Accidn para la Prevencién
y Control de la Deforestacidon en la Amazonia Legal (PPCDAm) y el Sistema de Registro de
Deforestacion en Tiempo Real (DETER).

e En Peru, el retroceso de los glaciares en los Andes amenaza la disponibilidad de agua para la
agricultura y el consumo humano. La deforestacidon en la Amazonia peruana es un desafio
importante que afecta la biodiversidad y contribuye al cambio climatico. Ademas, las
comunidades indigenas en Peru son especialmente vulnerables al cambio climatico debido a su
dependencia de los recursos naturales. El pais ha desarrollado la Estrategia Nacional ante el
Cambio Climatico y el Plan Nacional de Adaptacién al Cambio Climatico para abordar estos
desafios.

e En Ecuador, el retroceso de los glaciares en los Andes afecta la disponibilidad de agua. La
deforestacién en la region amazdnica es un desafio importante que afecta la biodiversidad y
contribuye al cambio climdtico. Los ecosistemas fragiles como los manglares y los bosques
nubosos son especialmente vulnerables al cambio climatico en Ecuador. El pais ha implementado
politicas para reducir las emisiones de gases de efecto invernadero, como el Plan Nacional de
Cambio Climatico y la Estrategia Nacional de Cambio Climatico.

indice de riesgo climatico

El indice de Riesgo Climatico evalta la vulnerabilidad de paises o regiones ante eventos climaticos
extremos y su capacidad de adaptacion. Se basa en indicadores como la frecuencia e intensidad de
fendmenos extremos y la capacidad de recuperacion. Y su objetivo es identificar areas que necesitan
mayor atencién para fortalecer su capacidad de adaptacién al cambio climatico.
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El indice de Riesgo Climatico para 2021 muestra la
posicidn relativa de varios paises de América Latina y el
Caribe (ALC) en términos de vulnerabilidad al cambio
climdtico. Los paises se clasifican seguin su nivel de riesgo
climatico, donde una posicién mas alta en la lista indica
una mayor vulnerabilidad.

Paises como Puerto Rico, Haiti, Bahamas, Dominica y
Guatemala son algunos de los paises con mayor riesgo
climatico en la region, ocupando los primeros puestos de
la lista.

En el caso de Colombia, se encuentra en la posicion 38,
lo que indica un nivel moderado de riesgo climatico en
comparacién con otros paises de la region. Peru se situa
justo por debajo de Colombia, en la posicion 45, lo que
también indica un nivel moderado de riesgo climatico.
Brasil, por otro lado, ocupa la posicion 81 en la lista, lo
que sugiere que tiene un nivel relativamente bajo de
riesgo climdtico en comparacién con otros paises de
América Latina y el Caribe. Ecuador, por su parte, se
encuentra en la posicion 103, lo que sugiere un nivel mas

) bajo de riesgo climatico en comparacién con los otros
Grdfico 29. Figura 1 Indice de Riesgo Climdtico, tomado y tres paises mencionados
modificado de Accion climdtica y Acuerdo de Paris, 2023. )

indice de Desempefio Ambiental (IDA)

El indice de Desempefio Ambiental (IDA) es una medida que evalta el desempefio ambiental de los paises
en proteccidn ambiental y sostenibilidad. Se basa en indicadores en nueve categorias, como calidad del
aire, agua y saneamiento, biodiversidad, cambio climatico, pesca, silvicultura, agricultura, gestion de
desechos y calidad del agua. Cada pais recibe una puntuacién entre 0 y 100 en cada categoria, siendo 0
un peor puntaje y 100 un mejor puntaje, y se calcula un promedio ponderado para obtener la puntuacion
general del pais en el indice. Se utiliza para comparar el desempefio ambiental de paises y evaluar los
progresos en sostenibilidad ambiental a lo largo del tiempo. Los paises con puntuaciones mas altas suelen
tener politicas y practicas mas solidas en proteccidon ambiental, mientras que los de puntuaciones mas
bajas pueden enfrentar desafios significativos.
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Grdfico 30. indice de Desempefio Ambiental (IDA) de Sur América, tomado y modificado de www.statista.com, 2022

De acuerdo con las puntuaciones del indice de Desempefio Ambiental (IDA) para Ecuador, Brasil,
Colombia y Peru, Ecuador estd en una posicién relativamente mejor con una puntuacion de 46.50. Le
sigue Brasil con 43.60, luego Colombia con 42.40, y finalmente Peru con 39.80. Por lo tanto, Peru tiene la
puntuacién mas baja en comparacién con los otros tres paises, lo que sugiere que podria enfrentar
mayores desafios en términos de proteccion ambiental y sostenibilidad. Es importante recordar que el
IDA incluye diferentes categorias como calidad del aire, agua y saneamiento, biodiversidad, cambio
climatico entre otros.

Riesgos ambientales para los productos seleccionados
e Aguacate

Brasil enfrenta riesgos derivados de la deforestacion en la Amazonia, lo que podria afectar los habitats de
los polinizadores naturales y, por ende, la polinizacién y la produccion de frutas. Ademas, eventos
climaticos extremos como sequias e inundaciones representan una amenaza para su produccién. En
Colombia, la deforestacion en la Amazonia y los Andes podria reducir las areas aptas para el cultivo de
aguacate y aumentar la presion sobre los recursos hidricos necesarios. También, la pérdida de
biodiversidad y eventos climaticos extremos pueden impactar la produccién. En Ecuador, la deforestacién
y la contaminacion son riesgos importantes, afectando los habitats naturales y la calidad del suelo. En
Peru, la deforestacion y la mineria ilegal amenazan los ecosistemas del aguacate, lo que podria conducir
a la pérdida de biodiversidad y la degradacion del suelo, afectando la produccion de frutas.
o Aji
Para el cultivo de aji, tanto Colombia como Peru (de donde se tiene datos de hectareas sembradas de aji)

enfrentan riesgos significativos derivados de la variabilidad climdtica y la presién sobre los recursos
naturales. En Colombia, la variabilidad climatica en los Andes, que incluye cambios en los patrones de
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precipitacion y eventos extremos como sequias e inundaciones, puede reducir la disponibilidad de agua
y afectar la calidad de los frutos. La deforestacion en los Andes también representa una amenaza, al
disminuir las dreas aptas para el cultivo y aumentar la presién sobre los recursos hidricos. Por otro lado,
en Perd, la deforestacién y la mineria ilegal son los principales riesgos para la produccién de aji. Estas
actividades impactan los ecosistemas donde se cultiva el aji, lo que puede resultar en la pérdida de
biodiversidad y la degradacién del suelo, afectando la produccién de frutos. Ademas, la variabilidad
climatica en los Andes peruanos ambién representa un riesgo, ya que puede afectar la disponibilidad de
aguay la calidad de los frutos.

e Asai

La deforestacion y la expansion agricola en Brasil pueden reducir los habitats naturales. En Colombia, la
variabilidad climatica en los Andes puede afectar la produccién debido a cambios en los patrones de
precipitacion y eventos extremos. En Ecuador, la deforestacidn en la regiéon amazdnica y otros factores de
pérdida de biodiversidad pueden reducir su disponibilidad y calidad. En Perq, la deforestacidn y la mineria
ilegal pueden afectar su produccién al degradar los ecosistemas.

e (Cacao

Brasil enfrenta riesgos por la deforestacion en la Amazonia y la expansion agricola, lo que podria afectar
sus habitats naturales y su sostenibilidad. En Colombia, la deforestacién en los Andes y la Amazonia afecta
su produccidn, al igual que la pérdida de biodiversidad y eventos climaticos extremos. En Ecuador, la
deforestacién en la regidn amazodnica y otros problemas ambientales afectan su disponibilidad y calidad.
En Perq, la deforestacion y la mineria ilegal pueden degradar los ecosistemas, reduciendo la biodiversidad
y afectando la calidad de los frutos.

e Cacay

En Colombia, los principales riesgos ambientales y por cambio climatico incluyen la deforestacion, que
reduce los habitats naturales del Cacay y afecta su biodiversidad. La variabilidad climatica, con cambios
en los patrones de precipitacion y eventos extremos, puede afectar su produccién. La contaminacion del
suelo y del agua también representa un riesgo, al igual que la pérdida de biodiversidad y los impactos
sociales relacionados con la produccion.

e Copoazu
Los riesgos incluyen la deforestacién, que reduce los hdbitats naturales y la disponibilidad de frutos. La
variabilidad climatica puede afectar la produccidn y calidad de los frutos, al igual que la contaminacion del
suelo y del agua. La pérdida de biodiversidad y los impactos sociales también son riesgos importantes.

e Jagua
La deforestacion y la variabilidad climdtica son riesgos importantes que pueden afectar la disponibilidad

y calidad de los frutos. La contaminacién del suelo y del agua también representa un riesgo, al igual que
la pérdida de biodiversidad y los impactos sociales.

e Maracuya
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La deforestacién y los cambios climaticos en Brasil pueden reducir su disponibilidad y calidad. Los eventos
climaticos extremos también representan un riesgo. En Colombia, la variabilidad climatica en los Andes
afecta la produccion, reduciendo la disponibilidad de agua y la calidad de los frutos. En Ecuador, la
deforestacién en la region amazdnica es una preocupacion importante que afecta la biodiversidad y la
calidad de los frutos. En Perd, la deforestacién y la mineria ilegal pueden degradar los ecosistemas,
reduciendo la biodiversidad y afectando la calidad de los frutos.

e Moriche

La deforestacién y la variabilidad climatica pueden afectar la disponibilidad y calidad de los frutos. La
contaminacién del suelo y del agua, asi como la pérdida de biodiversidad, también representan riesgos
para su produccion en Colombia.

e Sacha Inchi

Los riesgos incluyen la deforestacion, que reduce los habitats naturales y la biodiversidad. La variabilidad
climatica puede afectar la produccién y calidad de los frutos, al igual que la contaminacion del suelo y del
agua. Los impactos sociales también son un riesgo importante para su produccién en Colombia.

e Uchuva

Los cultivos de uchuva o aguaymanto en Colombia, Perd y Ecuador enfrentan riesgos similares debido al
cambio climatico y otros problemas ambientales. Estos incluyen la variabilidad climatica, la deforestacidn,
la pérdida de biodiversidad y la contaminacion.

Conclusiones

e Todos los paises analizados son megadiversos, pero la deforestacion, la fragmentacion de
habitats y otras actividades humanas amenazan su biodiversidad. Colombia y Brasil son los mas
biodiversos del mundo, pero también enfrentan graves desafios de conservacién. Asi mismo,
Brasil tiene la red mas extensa de areas protegidas, seguido por Ecuador, Perd y Colombia. Sin
embargo, la efectividad de estas areas en la proteccién de la biodiversidad es cuestionada debido
a la deforestacién y otras actividades humanas.

e El cambio climatico representa una amenaza significativa para Colombia y otros paises de la
regidn, con impactos potenciales en la biodiversidad, la seguridad alimentaria, la infraestructura
y el bienestar de las comunidades locales. En el caso especifico de Colombia, se han observado
varios efectos del cambio climatico, como el aumento de la temperatura promedio, cambios en
los patrones de precipitacion y eventos climaticos extremos como sequias e inundaciones. Estos
cambios pueden afectar la disponibilidad de agua para consumo y agricultura, lo que puede
afectar la produccion o el desarrollo de las cadenas de valor de los productos seleccionados.

e La deforestacion especialmente en la Amazonia y los Andes es una de las mayores
preocupaciones en Colombia, ya que contribuye al cambio climdtico y la pérdida de
biodiversidad, lo cual puede intensificar los conflictos por recursos naturales asi mismo afectar la
produccion agricola a largo plazo, especialmente en areas rurales, lo cual tiene un impacto sobre
la produccion o el desarrollo de las cadenas de valor de los productos seleccionados.
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En comparacidn con otros paises de la region, Colombia se encuentra en una posicion moderada
en términos de riesgo climatico, lo que sugiere una vulnerabilidad significativa pero también una
capacidad de adaptacion relativa. Sin embargo, es importante seguir fortaleciendo las acciones
para mitigar los efectos del cambio climdtico y promover una agricultura sostenible, que
garantice la proteccién de los ecosistemas y la biodiversidad en el pais. Y de esta forma se pueden
fortalecer las cadenas de valor de los productos seleccionados

Colombia tiene ventajas competitivas en la produccién de varios productos agricolas: como su
diversidad climatica, la calidad de sus productos y el acceso a mercados internacionales. Sin
embargo, también enfrenta desafios como la competencia de otros paises, la falta de
infraestructura y tecnologia, y la necesidad de mejorar las practicas agricolas para aumentar la
productividad y la calidad de sus cultivos, asi como encontrar valor agregado en sus productos.
Colombia cuenta con una amplia diversidad de productos agricolas, lo que le brinda una ventaja
competitiva en el mercado internacional. La ubicacion geografica de Colombia en la regidon
amazonicay los Andes le otorga una gran biodiversidad y una variedad de ecosistemas favorables
para la produccion agricola. Y la implementacién de medidas de mitigaciéon y adaptacion al
cambio climdtico, asi como politicas ambientales sélidas, posiciona a Colombia como un actor
comprometido con la sostenibilidad ambiental, que permite el desarrollo de las cadenas de valor
de los productos seleccionados.

La implementacidn de practicas sostenibles de produccién agricola, como la agroforesteria y el
uso de tecnologias sostenibles, puede mejorar la competitividad de los productos colombianos
en el mercado internacional. Asi como la promocion de sellos de calidad y de comercio justo
puede abrir nuevos mercados y generar valor agregado para los productores colombianos de los
productos seleccionados.

Colombia cuenta con una gran diversidad de climas y ecosistemas, lo que le otorga una ventaja
comparativa para la produccion de una amplia variedad de productos nativos con alto potencial.
Ademas, el pais ha avanzado en la implementacién de politicas y estrategias para la conservacion
ambiental y la mitigacion del cambio climatico, lo que puede mejorar su posicidon en términos de
sostenibilidad y competitividad en los mercados internacionales.

A pesar de sus ventajas, Colombia enfrenta desafios importantes, como la deforestacion, la
variabilidad climdtica y la presion sobre los recursos naturales. Estos desafios pueden afectar la
produccion y comercializacion de los productos seleccionados, y la sostenibilidad ambiental del
pais. Sin embargo, estas desventajas representan oportunidades de mejora a través de la
implementacién de practicas agricolas sostenibles, la proteccién de ecosistemas clave y el
fortalecimiento de la capacidad de adaptacién al cambio climatico.
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Analisis DOFA con enfoque a ingredientes priorizados.

Tabla 80. Matriz DOFA-Debilidades.

Existe una carencia de conocimiento e investigacion sobre nuevas
especies en relacidn con las condiciones de produccion,
componentes y mercado. En la mayoria de los casos, no se han
establecido procesos agronémicos definidos, ni se comprenden
completamente las interacciones bidticas con otras especies y el
ecosistema. Ademas, los consumidores generalmente no estan
familiarizados con el ingrediente ni sus propiedades.

A diferencia de Brasil, donde las plantas de procesamiento local
de la Amazonia cuentan con calendarios de procesamiento
anuales, las empresas se han enfocado en un solo producto
perdiendo la posibilidad de lograr economias de escala y mejorar
viabilidad financiera.

Ineficiencias en los procesos de cosecha y seleccion adecuadas de
especies, lo que también repercute en la produccion del
ingrediente (intermedio) final y en la calidad de las primeras
extracciones.

Ineficiencia en los eslabones de extraccién primaria, dado por
tecnologias con bajas eficiencias de extraccién que con mejoras
pueden aumentarse en valores de hasta el 100%.

Comparativamente con paises como Brasil, Colombia tiene
muchos menos estudios cientificos relacionados con sus especies
y su relacién con ingredientes naturales intermedios utilizables en
la industria.

El sector como el de aceites esenciales en Colombia es
comparativamente mucho mas débil en términos de mercado
externo que paises econdmicamente mas pequefios que
Colombia, como es el caso de Paraguay.

Colombia estd importando mas ingredientes naturales de los que
estd exportando, teniendo potencial de autoabastecimiento.

Los productos colombianos no cumplen con estandares de
calidad. Los aceites esenciales utilizados en industrias como la
cosmética, farmacéutica y alimentaria a menudo deben cumplir
con estrictos estandares de calidad y pureza. Los productores en
paises europeos poseen tecnologias de extraccién y
procesamiento mds avanzadas o especializadas que les permiten
producir aceites de mayor calidad o que cumplen mejor con estas
especificaciones.
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En las entrevistas realizadas se menciond la
importancia de la investigacion aplicada para el
desarrollo de nuevos productos.

Entrevistas realizadas a actores institucionales
recalcan esta situacion.

En las entrevistas realizadas se identificé la
importancia del aprovisionamiento y se identificaron
problematicas

En las entrevistas realizadas se identificé la
importancia del aprovisionamiento y se identificaron
problematicas y escasa vision empresarial
fundamentada en relaciones comerciales de largo
plazo.

En los andlisis de los componentes activos de los
diferentes productos, se identificd que una buena
parte de los mismos, han sido desarrollados en otros
paises, en el caso de los productos amazdnicos, es
claro el desarrollo realizado por

Al realizar los diferentes analisis se identificd la
posibilidad de generar un potencial de negocio con
aceites, pero esto tiene que enfocarse a producciones
especificas y especializarse, en Paraguay, el mercado
se sostiene en la especializacion en la extraccion de
aceites de Petit Grand una especie de naranja agria
apetecida en los mercados, Esto indica, ademas, que
es posible realizar esta clase de explotaciones si se
cuentan con los productos adecuados.

Los datos de importacidn y exportacidn para las
cuentas analizadas muestran esta situacion
claramente, probablemente esto se relaciona con
factores con precios de ingredientes que son mucho
mas econdmicos viniendo de paises exportadores de
grandes volimenes.

Estudios previos realizados por ejemplo por el
Instituto Humboldt menciona el potencial de cambio
de los volumenes de importacién, esto desde el afio
2002, lo que indica que es una tarea pendiente que no
se ha podido superar con las estrategias y sugerencias
del pais.



Tecnologias basicas y técnicas de extraccidn ineficientes se ven
reflejadas en precios menos competitivos con respecto a otros
paises.

Las procesos y requerimientos de entidades de Inspeccion
Vigilancia y Control pueden limitar el desarrollo y competitividad
del sector. Los rectores de la politica publica deben actualizar la
normatividad para apoyar los actores del sector con vision de
mercado.

Procesos de trazabilidad. Los clientes, especialmente los europeos
estan interesados en conocer y verificar el origen de los
ingredientes. Por ejemplo, los clientes quieren verificar que la
quinua sea proveniente de paises andinos y no de la que se esta
produciendo en Europa.

En particular, los productos silvestres adolecen de infraestructura
adecuada para el manejo y conservacién post-cosecha, lo que
resulta en problemas como el aumento de pérdidas del producto.

Existencia de centros de acopio locales adecuadamente equipados
para la postcosecha y el pretratamiento, e infraestructura de
transporte necesarios para evitar la desnaturalizacion del
producto no estan disponibles, o los tiempos de transporte son
excesivamente largos.

No hay integracion sectorial, lo que hace que se repitan errores y
no se integren los aciertos.

Fuente: elaboracién propia. Basado en la informacién recopilada.

Tabla 81. DOFA-Fortalezas.
Fortalezas

Empresas nacionales con Interés de identificar nuevos
ingredientes (ej: extractos de zapote costefio y drbol de cera).

Entrevistas con empresas como Natura.

En algunas entrevistas se mencionan que el ICAy el
INVIMA con algunos procesos o decisiones pueden
afectar la competitividad del sector

Entrevista a COBIOSA.

Entrevistas con CORPOCAMPO y Representante del
programa PSA.

En algunas entrevistas se manifiesta la necesidad de
equipos de transporte especializado y centros de
acopio para pre-procesamiento. En especial productos
silvestres tienen problemas logisticos serios.

Reiterados actores entrevistados manifiestan la
necesidad de integrar el sector y compartir procesos

Fuente

Las empresas nacionales, en su interés de conectar
con nuevos mercados han venido buscando nuevos
ingredientes y en las entrevistas se resaltaron nuevas
opciones que podrian ser de interés para los
mercados.

Colombia cuenta con un portafolio de productos amplio, que va
mas alla de los ingredientes priorizados, y en el que los expertos
contactados ven un alto potencial de desarrollo y oportunidades
comerciales.

Los actores internacionales ven potencial en todos los
productos relacionados en el listado amplio, por lo que
una recomendacion en el tema estratégico es no
cerrar el listado, si no mantener abiertas las
posibilidades y determinar qué empresas tienen
capacidad de extraccion de ingredientes especificos.

Colombia cuenta con una variedad de pisos térmicos que nos
puede diferenciar de grandes competidores como Brasil, por lo
que centrar acciones en productos especializados y diferenciados
es fundamental.

En la busqueda de informacion se identificaron otros
productos con alto potencial, pero con mayor
desarrollo en términos de exploracién del ingrediente-

El apoyo de centros de investigacion aporta al desarrollo de las
cadenas de ingredientes.

Un ejemplo de lo mencionado es el apoyo del instituto
SINCHI a encadenamientos como los del Copoazu en
donde han participado haciendo pruebas a muestras
del fruto para asegurar que sea de la misma variedad
que la requerida, garantizando estabilidad en la
cadena de aprovisionamiento.

Amplia presencia de ONGs en los territorios de dificil acceso,
facilitando procesos de mejoras tecnoldgicas, de calidad de vida,
gobernanza entre otras actividades.

Se mencionaron en algunas de las entrevistas como
aliados de importancia en el proceso.
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Fortalezas

Con respecto a la exportacion de extractos, Colombia solo se
encuentra por detras de México y Chile en términos de valor
promedio de exportacion por tonelada.

‘ Fuente

Los mercados de mayor valor son una clara opcién
para Colombia, la competencia con paises como Brasil,
India y China es compleja dado que estos paises
cuentan con areas de produccion mucho mas
extensas.

Apoyo de organizaciones e instituciones de caracter
gubernamental y de cooperacion multilateral al sector.

En algunas entrevistas se mencion6 a Procolombia,
Innpulsa, Swisscontact, BID, USAID, ONUDI (entre
otras) en su labor de apoyo al sector con oferta
institucional y recursos.

Buena parte de sistemas productivos se encuentran bajo modelos
agricolas organicos, o como minimo agroecoldgicos y esto es
reconocido por los diferentes actores para acceso a mercados y
diferenciacion del producto.

Las entrevistas a diferentes actores del sector
reconocen y buscan la certificacién organica,
organizaciones como Bioingredientes.

Los productores tienen la disposicion para participar en proyectos
y acciones de marketing innovadoras para fortalecer el consumo
local, construyendo modelos replicables y escalables a nivel
internacional.

Algunos de los actores entrevistados manifestaron la
importancia y su capacidad para participar en
proyectos donde realicen contrapartidas con muestras
de producto y personal para llegar a consumidores.

Colombia es el mayor exportador de Uchuva.

Esta es una cadena que dada su capacidad puede
llegar a ser de interés como centro de la promocion de
productos colombianos. Ademas, puede ayudar a
mejorar las cifras del sector de aceites esenciales.

Fuente: elaboracién propia. Basado en la informacién recopilada.

Tabla 82. DOFA-Amenazas.
Amenazas ‘

La situacién sociopolitica y de seguridad del pais causa que las
empresas no vean a Colombia como una primera opcién para
invertir en el desarrollo de una nueva cadena de
aprovisionamiento.

Fuente. ‘

Durante las entrevistas con empresas del sector de
orden internacional, el tema de seguridad fue
comentado como una de las razones por las que las
empresas deciden desarrollar cadenas en paises
como por ejemplo Peru y Brasil.

Paises como Brasil cuentan con una diversidad en términos de
ingredientes con un potencial similar al de Colombia, pero
ademads cuenta con una capacidad industrial superior en todos
los niveles de la cadena.

Analisis comparativo.

Subsidios en otros paises a los sectores que involucren a la
Amazonia, lo que hace mds atractivo para las empresas
extranjeras invertir en estos paises.

Dentro de las entrevistas se destacé que en Brasil se
presentan subsidios para empresas que invierten o
trabajan en la Amazonia, estos mencionan que en
Colombia no han percibido esta posibilidad.

La posible confirmacién de Colombia en el Protocolo de Nagoya
introduce un nivel de regulacidn y burocracia que puede ser
visto como un obstéaculo para las empresas que dependen del
acceso a recursos genéticos y bioldgicos de otros paises,

Para actores como Natura, el protocolo favorece su
propuesta de valor, pero para otros tipos de
empresas esto puede ser un reto.

La implementacion de certificaciones o cumplimiento de
normatividad puede incrementar los costos operativos. Esto
incluye costos legales, administrativos y posiblemente
financieros involucrados en la negociacion de acuerdos de
acceso y beneficio compartido.

Entrevistas a empresas de menor escala productiva.

Oferta de ingredientes naturales importados a precios mas
competitivos desestimula la demanda de productos nacionales.

Los datos de la balanza comercial para las cuentas
que reunen a los ingredientes naturales presentan un
claro déficit, las hipdtesis de acuerdo con las
entrevistas realizadas es que se debe a que existe
una gran diferencia entre los precios de los aceites
esenciales mas comunes importados y los precios de
los ingredientes nacionales.
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Amenazas

El Decreto 690 de 2021. marco regulatorio de productos no
maderables, no estd reglamentado.

‘ Fuente.

Se menciono por parte de los entrevistados que la
falta de regulacidn crea incertidumbre en especial en
nuevos aprovechamientos.

Influencia de cambio climatico en las especies mas silvestres,
dada su sensibilidad, incluso en sistemas productivos, puede
repercutir en bajas producciones y bajos rendimientos que
afectan toda la cadena de aprovisionamiento. Alteraciones de
ciclos fenoldgicos de las especies por factores de cambio
climatico y regimenes de tiempo atmosférico, asi como en los
procesos de postcosecha y el aumento de plagas 'y
enfermedades.

Los actores entrevistados, mencionan que los
ingredientes naturales de mayor potencial son
aquellos que se pueden encadenar todos los
subproductos y residuos, de bajo consumo de agua

Necesidad de fortalecer procesos técnicos dentro de las
empresas como fichas técnicas, impactos ambientales,
econdmicos y sociales para poder acceder a mecanismos de
financiacién para mejoramiento tecnolégico y escalamiento de
la industria.

En entrevista con el programa de agricultura
sostenible, se mencioné la importancia de generar
estas documentaciones, en especial para empresas
que realizan la comercializacion primaria y se
reconoce como una debilidad a la hora de acceder a
nuevos mercados.

Ausencia de un sistema normativo enfocado en facilitar el
crecimiento del sector que fortalezca la investigacion, agilice los
tramites de registro, regule los contenidos y caracteristicas de
los ingredientes, agrupe sectores y canalice recursos, fortalezca
la promocidn de productos de origen, desarrollo de normas
técnicas, entre otros. Un ejemplo de ello son normas técnicas
para los aceites cosméticos ya que estos se rigen por la norma
técnica para el aceite de oliva.

En varias de las intervenciones realizadas durante las
entrevistas se sefiald la necesidad de fortalecer el
ecosistema mediante sistemas normativos complejos
y multinivel

Periodos largos de obtencion de certificaciones de producto
organico, lo que hace que algunos actores desistan de producir
o de hacer aprovechamiento silvestre.

Dos actores entrevistados manifestaron la dificultad
de acceder a certificaciones de producto organico
por la dificultad y tiempos del tramite

Mala infraestructura vial, que incrementa costos de transporte y

logistica. La extraccidn de los productos desde regiones como la
Amazonia o el pacifico colombiano implica sobrecostos.

Los entrevistados manifiestan dificultad de acceso a
las regiones productoras y mal estado de las vias

Actores externos que logren patentes o investigaciones que
afecten la produccién de insumos nativos o de procedencia
colombiana.

En las entrevistas mencionaron que centros de
investigacién y empresas internacionales pueden
tener interés en productos colombianos y pueden
invertir, dadas condiciones y acompafiamiento
adecuados.

Fuente: elaboracién propia. Basado en la informacién recopilada.

Tabla 83. DOFA-Oportunidades.
Oportunidades ‘

Existe un alto interés por parte de empresas internacionales
por ingredientes naturales novedosos.

Fuente
En el proceso, se mencionaron los analisis sobre el
Camu Camu, de una empresa espanola. Procesos
similares se desarrollan con otros ingredientes.

El mercado interno tiene potencial de crecimiento.

Esto se demuestra con los datos de importaciones y
exportaciones en que es claro el déficit en la balanza
comercial correspondiente a productos como
extractos y aceites esenciales.

Las macrotendencias muestran un interés en productos
sostenibles en cualquiera de los sectores de interés, que
ademas tengan extracciones que conserven sus condiciones
naturales.

A diferencia de exportadores como Brasil, India y
China, Colombia tiene el potencial de crear
producciones sostenibles. Lo que definitivamente
puede ser un valor diferencial en los mercados a los
que se espera acceder.

213




Oportunidades

Acuerdos como del de Nagoya con enfoque en el acceso y
beneficio compartido puede incentivar a las empresas a
desarrollar nuevos productos en colaboracion con los paises
de origen, lo que puede llevar a innovaciones y a la apertura
de nuevos mercados (auin no es ratificado por Colombia).

Mencionado en diferentes entrevistas.

Desde Procolombia y otras organizaciones gubernamentales
se pueden jalonar procesos para crear sellos organicos y de
origen, entre otros, que sean de acceso mas facil y rapido para
los productores de ingredientes naturales. Esto especialmente
para los territorios en donde se dan permisos de
aprovechamiento de especies silvestres.

Dos actores entrevistados manifestaron la dificultad
de acceder a certificaciones de producto organico por
el tramite y la importancia que desde las entidades
gubernamentales se efectien acciones concretas para
su acceso

El mercado de ingredientes naturales, si bien no cuenta con
diferenciales por criterios sociales o de origen, tiene la
oportunidad de diferenciarse por atributos como la
produccién organica y su procedencia de regiones
ambientalmente estratégicas, como la Amazonia. Esto quiere
decir que tiene potencial de reconocimiento por
produccién/aprovechamiento en dreas de importancia
ambiental, bajo sistemas amigables con el medio ambiente, lo
cual puede visibilizarse a través de politicas y procesos
adecuados.

Las entrevistas a diferentes actores del sector
reconocen y buscan la certificacién organica y gran
parte de ellos tiene operacién en areas
ambientalmente estratégicas como el Amazonasy el
Chocé biogeografico, entre otros.

Disponibilidad de tierras y de comunidades en territorio para
lograr volimenes y economias de escala.

Dos actores en la entrevista mencionaron esta
posibilidad mientras exista un adecuado apoyo
institucional.

Pese al desconocimiento, existe la posibilidad de generar
procesos de circularidad, en especial para los bio-residuos,
pues muchas semillas tienen gran potencial en la industria
cosmeética, fibras para papeles y textiles o pulpas para la
industria alimenticia. Este Ultimo tiene un potencial para
programas institucionales con poblaciones vulnerables

Actores entrevistados de la industria cosmética
sefialan que usan residuos (semillas de guayaba,
mango, etc) para produccién de aceites, encadenada
con empresas que producen papel, botones, etc., a
partir de las tortas residuales

El mercado de ingredientes naturales intermedios
colombianos tiene una gran oportunidad en los mercados que
buscan productos mas naturales.

Revisidon de macrotendencias.

Fuente: elaboracion propia. Basado en la informacion recopilada.
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Recomendaciones estratégicas.

Las recomendaciones estrategias presentadas en esta seccién se basan en la informacién recopilada en las entrevistas y el analisis DOFA. Las misma han
sido estructuradas en forma de plan para mantener una ldgica y una vision de intervencion integral. Para dar competitividad al sector y lograr resultados
integrales serd fundamental la segmentacién de la oferta. La estrategia requiere de una coordinacién de acciones, las cuales dependeran de las proximas
etapas del programa, por lo tanto, han sido redactadas pensando en un apoyo para su coordinacion, una de las expectativas de los actores entrevistados
consiste en acciones puntuales con un enfoque de conexién a mercados y de inversién en mejoras tecnoldgicas, estas percepciones han sido incluidas en
los andlisis previos. A continuacion, el esquema general de acciones.

Tabla 84. Recomendaciones estratégicas para acceso a mercados.
Actores pre-
identificados.

Linea estratégica. Descripcion. Eslabon

Estrategia 0. Alianzas y plataforma de
colaboracion para generar portafolios de

negocios.

Dado que la estrategia requiere de una promocién para convocar a SIPPO, Cluster
Generar estrategias de promocion para la actores de interés, la estrategia debe promover la generacién de alianzas Todos Development,
generacion de alianzas. con actores institucionales, centros de investigacion y otros actores de ' Biontropic, Camaras de

interés. Comercio.
Mecanismos para vincular en cada paso La vinculacidn necesariamente debe basarse en acuerdos y objetivos Camaras de Comercio,
estratégico a los actores que se relacionan | comunes, por lo que la estrategia debe considerar mecanismos que Todos. ONG’s, Multilaterales,
en la columna de actores pre-identificados. | motiven a los actores a participar. etc.

En la construcciéon de este documento se identificaron multiples acciones

. L ue se estan ejecutando para promover el sector, sin embargo, estas por
Plataforma multimodal para conexién de q ! parap ! 80, P

L . . ser de diferentes organizaciones no se han articulado. Se espera que la Todos los actores de la
mercados y gestion de informacion del . ; . Todos.
mercado. estrategia se consolide en una plataforma de acceso a los diferentes cadena.
actores para compartir conocimiento y para realizar conexiones de
negocio.
Para que todas las estrategias planteadas funcionen se propone la
generacién de un portafolio de negocios, los negocios son empresas Todos los actores de la
Portafolio de empresas y organizaciones industriales vinculadas al programa, el programa tendra las siguientes Todos cadenay actores de
apoyando cada proceso. lineas de trabajo: a) comerciales (ampliacién de mercados), b) ’ apoyo para cumplir con
tecnoldgicas (mejoras en infraestructura y formacion de personal), c) las lineas de mejora.

acceso a fuentes de financiacion mixtas.

Estrategia 0.1. Construccion de plan de
promocion por ingrediente.
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Linea estratégica.

Descripcion.

Eslabon

Actores pre-

Consolidar en una sola plataforma la
informacion de cada ingrediente con usos
primarios y usos identificados, con sus
subproductos enfocado a la industria. Este
espacio deberia relacionar el tipo de
industria a la que un potencial cliente podria
enfocar sus esfuerzos (ej. Uso de cascara de
maracuyd o de hojas de la guandbana)

Existe amplia informacién de los ingredientes en diferentes fuentes, pero
estas no han sido recopiladas de una forma que pueda compartirse con
diferentes actores. Existen paginas con su andlisis botdnico, la idea seria
generar un espacio similar, pero con su andlisis comercial, donde se
relacionan los ingredientes especificos y los usos identificados en
diferentes andlisis. Esto permitira la ampliacion del portafolio de
productos.

Actores de apoyo.

identificados.

Procolombia,
Humboldt, SIPPO,

Identificar y promocionar la importancia de
los niveles de procesamiento de cada
ingrediente, asi como las tecnologias

Es necesario para tener una estrategia de acceso a mercado
internacional desde la visidn pais, tener diferentes niveles y segmentos

Procesamiento

Biotropic y las cdmaras

proceso y vinculados a encadenamientos.

decidan participar en procesos de mejoramiento.

. . . de oferta. Por eso la informacion que se ha recopilado tanto en este primario, de comercio pueden ser
disponibles para procesamiento, . . . . , i, .
L estudio como en otros financiados por Swisscontact, deberian permitir | secundarioy fundamentales para este
relaciondndolas con las empresas . e . . N o .
. . o identificar una serie de empresas en diferentes estados de sofisticaciéon | terciario. fin.
colombianas identificadas en el sector ..
o tecnoldgica.
especifico.
El fortalecimiento tecnoldgico tiene un propdsito y es el mejoramiento
. . P de la competitividad vista a través de precios mejorados por: a) procesos
Estrategia 1. Fortalecimiento tecnolégico - P P ) P ) p
L. eficientes del recurso base en cosecha, postcosecha y procesamiento.
de las empresas de extraccion local. ) . ) S
Ademas, de la integracion de una vision integrada de los recursos de un
territorio especifico.
. . , Independiente de encadenamientos, se propone la apertura de procesos
Integracidn de empresas con interés en el e .. o
especificos de desarrollo tecnoldgico a aquellas empresas locales que Todos. Coordinacion programa.

Planeacion de aprovechamiento de recursos
integrados.

Realizar un inventario y evaluacién de los recursos naturales disponibles
en un determinado territorio y la compatibilidad de aprovechamiento de
diferentes recursos. Por ejemplo, en el modelo brasilero de uso de los
recursos de la Amazonia se han generado calendarios de procesamiento,
permitiendo

Produccién y
extraccion
primaria

Instituto Humboldt,
Corporaciones
Auténomas, Instituto
Sinchi.

Planeacion de aprovechamiento de residuos
de los productos procesados.

Identificar para cada especie que partes del producto se pueden utilizar,
y que residuos del procesamiento podrian tener un uso. Para esto se
recomienda ejecutar un analisis completo de cada recurso y estudios
especificos de aplicaciones y su viabilidad.

Produccién y
extraccion
primaria

Instituto Humboldt,
Instituto Sinchi. USDA,
CBI, FAO.

Desarrollo de Tecnologia y Procesos.

Investigar y desarrollar tecnologias y procesos que permitan el uso
eficiente de estos recursos, incluyendo técnicas de cultivo sostenible,
extraccion eficiente y métodos de procesamiento que minimicen el
impacto ambiental y ademas que aprovechen los diferentes recursos, asi
como sus desperdicios. Estas mejoras deben enfocarse a los siguientes

Produccién y
extraccion
primaria

Biontropic. Biotec, otros
centros presentes en las
regiones.
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Linea estratégica.

Descripcion.

Eslabon

Actores pre-
identificados.

puntos clave: 1) mejoramiento de técnicas de extraccion en todos los
niveles de procesamiento, 2) trazabilidad de la cadena.

Involucrar a las comunidades locales en el proceso de desarrollo y

Produccién y

Empresas de

Integracion de la Comunidad Local. produccion para asegurar que los beneficios econdmicos se distribuyan | extraccion procesamiento local
equitativamente y para fomentar practicas sostenibles. primaria (extraccion primaria).
Obtener certificaciones que validen las practicas sostenibles de la unidad | Produccion y o
e e . L . L Organizaciones apoyo
Certificaciones de Sostenibilidad. productiva, lo que también puede ayudar a acceder a mercados mas extraccion en certificacion
lucrativos. primaria )

Planificacion de Ciclo de Vida.

Implementar una planificacion que considere todo el ciclo de vida del
producto, desde la produccién hasta la disposicidn final, para asegurar

Produccién y
extraccion

Organizaciones apoyo
en certificacion.

una menor huella ambiental. primaria
Formar alianzas con otras empresas, organizaciones no Produccién y .
. L. o . . . ., Organizaciones apoyo
Alianzas Estratégicas. gubernamentales, e instituciones académicas para innovar en prdcticas |extraccion on certificacion
sostenibles y mejorar la viabilidad del proyecto. primaria )

Estrategia 1.2 Fortalecimiento tecnoldgico
de empresas fabricantes de tecnologia.

Promover el disefio de equipos para la
extraccion de ingredientes naturales.

Una de las observaciones realizadas con respecto al mercado brasilero es
la disponibilidad de maquinaria y equipo para la extraccion disefado y
elaborado en el pais. En Colombia algunas empresas en sus procesos de
I+D+i, han disefiado los equipos de las respectivas empresas, lo que
indica que es posible con tecnologia local, mejorar las condiciones
productivas.

Industrias afines.

Por identificar.

Vincular a centros de investigacion y
universidades para participar en procesos de
disefio e instalacion de capacidades en la
industria.

Dado que las empresas dentro de su Know How, manejan todo el tema
de tecnologia, es fundamental vincular a la academia para apoyar de una
forma neutra el desarrollo tecnoldgico. Otra forma de lograr lo anterior
es integrar a organizaciones de apoyo como Biontropic.

Sector cientifico

Universidades y centros
de investigacion.

Estrategia 2. Promover investigacion.

Promover la investigacion en términos del
uso industrial de los ingredientes naturales y
las diferentes partes de la especie.

En especial para productos no priorizados existe un campo de desarrollo
amplio, cuyo primer paso, resaltado por las empresas entrevistadas, es
la generacién de investigacion con aplicacion en la industria. La
propuesta ademds debe tener una conexion con empresas que permita
el desarrollo de las investigaciones, permitiendo la conexién industria e
investigacion.

Sector cientificoy
empresarial.

Universidades y centros
de investigacion y
empresas pre-
identificadas.

Promover la investigacion en términos de
eficiencias de extraccion con tecnologias
nacionales.

En el proceso, las personas entrevistadas destacaron que Brasil tenia
mejores precios, no solo por un tema de volimenes, si no que existia
una oferta de maquinaria local que no era tecnologia de ultima
generacion pero que ofrecia mejores rendimientos, esto es algo que no

Sector cientifico y
empresarial.

Universidades y centros
de investigacion y
empresas pre-
identificadas.
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Linea estratégica.

Descripcion.

Eslabon

Actores pre-

se identificd en la revision realizada en el pais. Al igual que el paso
anterior de la propuesta, es fundamental conectar las investigaciones
con empresas para evitar que los andlisis queden netamente en estudios
cientificos.

identificados.

Promover investigacion hacia el desarrollo
de tecnologias nacionales para la extraccion,
siguiendo ejemplos como el de Brasil.

El caso de Brasil es interesante en el sentido de que han generado
alrededor del aprovechamiento de sus recursos otras industrias que
facilitan el desarrollo de las cadenas. Esto incluye el sector de
elaboracidon de maquinaria y equipo para extraccion de ingredientes.

Empresarial.

Universidades y centros
de investigacion y
empresas pre-
identificadas.

Estrategia 3. Ruta de acceso a mercados.
estrategia diferenciada entre aceites
esenciales y extractos o polvos.

Una estrategia de acceso a mercados efectiva debe considerar los
diferentes niveles de desarrollo de las empresas colombianas
relacionadas con el sector de ingredientes naturales, por eso esta
estrategia se basa en diferentes niveles de apoyo, si el destino es la
exportacion, se considera fundamental el desarrollo de toda la cadena
de aprovisionamiento.

Estrategia 3.1. Acceso a mercados
nacionales de producciones locales con
empresas ancla colombianas.

Desde la experiencia de Minkadev, el desarrollo de las cadenas de
aprovisionamiento inicia con la garantia de sostenibilidad de los
negocios que hacen las primeras extracciones, como se logré identificar
en las entrevistas.

Produccién y
extraccion
primaria

Empresas pre-
identificadas en
entrevistas y estudios
previos

Generar espacios de identificacion de
empresas de procesamiento y obtencidn de
ingredientes naturales intermedios.

Se espera que empresas en un estado de desarrollo mas avanzado
ayuden a conectar a sus proveedores al proceso (empresas de extraccion
primaria), permitiendo soportar los emprendimientos que tengan
encadenamientos comerciales y que potencien las acciones realizadas en
la ejecucion de la estrategia.

Produccién y
extraccion
primaria

Camaras de comercio,
Biontropic y otros
actores que agrupan
empresas.

Establecer un sistema de evaluacion de las
capacidades en los ejes productivos,
comerciales y de sostenibilidad.

Este sistema de evaluacién debe determinar grado de desarrollo
tecnoldgico, visidon de sostenibilidad, entre otros. Es un diagnédstico
enfocado al acceso a mercado y a evaluar la propuesta de valor para
poder posteriormente identificar los segmentos de mercado adecuados.
A diferencia de un diagndstico tradicional, este se conectara con metas
de conexién a mercado.

Produccién y
extraccion
primaria

Programa C+C.

Generar una ruta de acceso a mercados y de
mejora tecnoldgica.

1) ruta de mercado disefiada para las capacidades especificas de cada
empresa. Esta ruta consistira en: a) identificar segmentos de mercado a
los que la empresa pueda dar valor, b) determinar segmentos meta a
mediano y largo plazo, c) identificar brechas para acceso a mercados de
mediano y largo plazo, d) generar plan de acceso a herramientas de
financiacién, e) generar plan de mejoras tecnoldgicas.

Produccién y
extraccion
primaria

Actores vinculados en
las caracterizaciones y
en procesos realizados
en el marco del
programa C+C.
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Linea estratégica.

Descripcion.

Eslabon

Actores pre-
identificados.

Apoyar empresas en la conexion con
empresas ancla dentro de los segmentos
priorizados

El proceso requiere de la generacién de una propuesta de valor. esta
propuesta de valor les permitird a las empresas conectar con los
potenciales clientes. Esta propuesta de valor se materializa en un plan de
acceso a mercados. En estos procesos organizaciones como Minkadev
pueden generar un portafolio de negocios cuya meta serd la conexion de
mercados y resultados especificos de aumento de ventas.

Produccién y
extraccion
primaria

Actores vinculados en
las caracterizaciones y
en procesos realizados
en el marco del
programa C+C.

Estructurar modelos de negocio con la
empresa ancla.

Se proyecta lograr acuerdos de compra y definir detalles de las
negociaciones, dado el tipo de actor se piensa en un acompanamiento
mucho mas cercano al que se realizaria con una empresa mas

Produccién y
extraccion

Actores vinculados en
las caracterizaciones y
en procesos realizados

Identificar y segmentar tipos de oferta de las
empresas con potencial de exportacion.

En este sentido es fundamental utilizar la informacién recopilada
previamente en el programa C+C, pues en estas se han caracterizado las
empresas

extraccion
secundariay

- primaria en el marco del
sofisticada.
programa C+C.
Las empresas que realizan procesamientos basicos se direccionaran a
Estrategia 3.2. Acceso a mercados de segmentos de mercado nacionales que tengas exigencias diferentes a
producciones nacionales no sofisticadas. las de mercados mas sofisticados como los de US, Reino Unido,
Australia y UE.
Al igual que en la estrategia 3.1 se deben identificar empresas en este .
. . . Actores vinculados en
] . . nivel, para esto se deben generar los mecanismos de convocatoria, los . .
Generar espacios de identificacion de - . L . ., | Industria las caracterizaciones y
. L requisitos de las empresas a este nivel serd el interés de buscar conexién .. .
empresas de procesamiento y obtencion de ) - extraccion en procesos realizados
. . . . a mercados en el entorno nacional, esta estrategia busca generar el .
ingredientes naturales intermedios. o . . secundaria. en el marco del
crecimiento necesario a empresas que pueden ser objetivo de
. . programa C+C.
exportaciones en el mediano plazo.
El procedimiento sera similar al de la estrategia 3.1 pero los objetivos de Actores vinculados en
Completar las actividades de la estrategia mercado serdn diferentes. En este caso la segmentacién de mercados Industria las caracterizaciones y
3.1, con el enfoque de procesamiento puede dirigirse hacia compradores de ingredientes intermedios para extraccion en procesos realizados
secundario. realizar formulaciones o empresas de elaboracién de productos finales, |secundaria en el marco del
ambos en el entorno nacional. Esto permitird la articulacién de actores programa C+C.
. Esta parte de la estrategia consiste en el apoyo a empresas con
Estrategia 3.3. Acceso a mercados de P . ”g poy P .
. . - potencial de exportacion. En este caso la oferta se segmentara en dos
producciones nacionales sofisticadas. . L. .. K L.
niveles, a) exportacion en américa latina y b) exportacién europea.
Industria

Biotropic.

terciaria.
s ., . Industria .
Antes de iniciar un proceso de conexién de mercado, siempre es ., Actores vinculados en
. . . L extraccion .
Validar grado de desarrollo de las empresas. | fundamental validar las condiciones técnicas de las empresas. Esto secundaria las caracterizaciones y
consistird en validar la capacidad técnica y los estdndares de calidad de terciaria ¥ en procesos realizados
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Linea estratégica.

Descripcion.

los productos ofertados, también datos como los clientes actuales
permitiran validar la capacidad empresarial.

Eslabon

Actores pre-
identificados.

en el marco del
programa C+C.

Se parte de la hipdtesis que estas organizaciones tienen resueltos

. . . Industria

. . . L problemas basicos y lo que buscan es un nivel mucho mas avanzado de ..
Identificar necesidades de inversion para . . . . . extraccion L

. oferta, por lo que las inversiones se recomiendan se direccionen a I+D, lo . Coordinacion programa.
mejoras en I+D. . L, L secundaria 'y

que puede ser investigacion, maquinaria, desarrollo de productos entre terciaria

otras. Estas se enfocaran en el acceso a mercados de mayor valor. )

Industria

Utilizar estrategia de valor de las empresas
para identificar potenciales clientes en los
paises de interés.

Esta accidn consistird en apoyar a las empresas en la conexidn con
nuevos clientes, el enfoque serad el de identificar clientes que generen un
mayor valor a la empresa apoyada.

extraccion
secundaria 'y
terciaria.

Coordinacion programa.

Estrategia 3.4. atraccion de empresas con
interés en inversion.

En el proceso se identificé un segmento de empresas con un interés en
invertir en desarrollo de cadenas de valor. Sin embargo, barreras como
la seguridad vuelven este tipo de intervencion un reto. Esta estrategia
busca superar estas barreras y atraer este tipo de desarrollos al pais.

Industria
internacional,
produccién y
extraccion local

Identificacion de ofertas en dreas seguras.

Consiste en identificar regiones con acceso a diferentes ingredientes en
etapas de desarrollo iniciales, ademas de la identificacion de zonas, se
evaluara cudles son seguras teniendo en cuenta informacidn local e
informacién del estado de la seguridad en cada region.

Industria
internacional,
produccién y

extraccion local.

Coordinacion programa.

Generar un portafolio de negocios con
potencial de desarrollo.

Este portafolio se disefiara pensando en el segmento de mercado al que
se pretende conectar. Esto se relacionara con el tipo de producto y sus
ingredientes, lo que permitira una identificacion de segmentos de
mercado de interés.

Industria
internacional,
produccién y
extraccion local

Coordinacion programa.

Generar estrategia de atraccion a empresas
con interés de inversion.

Esto implica a) conocer profundamente el interés de este tipo de
empresas, b) identificar segmentos dentro de este tipo de empresas, c)
personalizar la estrategia para los segmentos identificados, d) elaborar
mensaje de comunicacion, e) generar canales de comunicacion de la
estrategia.

Industria
internacional,
produccién y
extraccion local

Coordinacion programa.

Concretar intereses reales de participacion
en el desarrollo de las cadenas.

Esto implica la participacion en las diferentes etapas de desarrollo, entre
un potencial interés y la firma de un acuerdo real, lo que implica visitas a
las areas potenciales de trabajo, a la evaluacion de requerimientos bases
y otras acciones requeridas para lograr la concrecion del interés a un
acuerdo.

Industria
internacional,
produccién y
extraccion local

Coordinacion programa.

Establecer acuerdos de desarrollo de
cadenas de valor

Con las empresas que pasen de la etapa de interés al desarrollo de la
cadena se espera generar un acuerdo, el cual contempla acciones
especificas de desarrollo, dentro de este acuerdo se deben relacionar los
diferentes actores que permitan viabilidad al negocio.

Industria
internacional,
produccién y
extraccion local

Coordinacion programa.
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Linea estratégica.

Descripcion.

Eslabon

Actores pre-
identificados.

Identificar actores viabilizadores de
desarrollo de cadenas de valor.

Para lograr el desarrollo de la cadena se requiere de actores como
corporaciones autonomas, Ong’s, organizaciones de apoyo técnico y
otros que viabilicen el proceso, por eso la estrategia debe considerar
esta clase de acciones.

Actores de apoyo.

Coordinacion programa.

Estrategia 4. Integracion de fuentes de
financiacion mixtas.

La idea es que la propuesta estratégica no dependa exclusivamente de
dineros de un proyecto o de la cooperacion, si no que logre la
integracion de diferentes fuentes, incluyendo préstamos, inversiones,
gobierno, etc.

Mapeo de fuentes de financiacion.

Realizar un mapeo general de las fuentes de financiacion aplicables al
sector y a sus servicios de apoyo.

Financiadores,
inversores y
Gobierno.

Coordinacién de la
operacion de la
estrategia.

Identificacion de segmentos de financiacidn
adaptados a cada uno de los pasos
estratégicos empresariales.

En las diferentes recomendaciones estratégicas se generan planes de
inversiones, estos planes de inversion permitiran identificar cuales
opciones de inversidn se tienen y cuales seran las mas interesantes para
las empresas vinculadas.

Financiadores,
inversores y
Gobierno.

Aun no se identifican.

Utilizar los documentos de inversion
obtenidos en cada estrategia para aplicar a
recursos.

Cuando sea posible se utilizaran los planes de inversion para aplicar a
fondos de inversion.

Financiadores,
inversores y
Gobierno.

Aun no se identifican.

Aplicar a fuentes de financiacién para apoyar
los procesos de investigacion de la cadena.

Identificar fondos y aplicar cuando estos se alineen con los objetivos de
apoyo a la cadena, o cuando haya un interés de desarrollo en cadenas
agricolas.

Financiadores,
inversores y
Gobierno.

Aun no se identifican.

Estrategia 5. Del Cluster de producto al
cluster regional.

Se propone paralelo a las estrategias realizadas enfocar los esfuerzos en
clusteres regionales, lo que facilitaria el aprovechamiento de mds de un
ingrediente entorno a un conjunto de empresas.

Industria
extraccion local,
secundariay
terciaria.

Actores de
encadenamientos

identificados.

Fuente elaboracion propia.
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Seleccionadas 3 regiones (nivel
ingredientes de mayor potencial.

municipio) con acceso a los

A continuacidén, se relacionan los encadenamientos relacionados para la seleccién de las regiones de
trabajo, las especies de ingredientes naturales asociados y los departamentos donde tienen presencia:

Tabla 85. Regiones identificadas para
Especie/

Localizacion

Observacion

Agrosolidaria (A

Ingrediente Natural

Encadenamiento con Natura, quienes
expresaron apertura para visitar las

como mezclas de pulpas de
los anteriores.

Cauca.

, Copoazu. Florencia, Caqueta. .
través de Natura). organizaciones y cuentan con un proceso
de certificacion y otros avances.
Piedemonte andino Son una empresa local, tienen apoyo de
Bioingredientes. Cacay y Moriche. amazonico del otras organizaciones lo que los hace
Putumayo. interesantes.
Manejan produccion propiay compra a
asociaciones, venta de plantulas e insumos
Kahai. Cacay. Meta_, Casanare, para produccion, y CL_Jentan con rr_10de|os
Guaviare y Putumayo. agroforestales. Manifestaron actitud
positiva para acompaniar diferentes
procesos.
Palmito de chontaduro, Productores y transformadores. Manejan
Asai'y en menor medida Putumayo, Narifio, principalmente pulpas y derivados
Corpocampo. copoazl y camu camu, asi Caucay Valle del alimenticios. Tiene verticalizada toda la

cadena y un trabajo significativo con
comunidades

Cluster sacha inchi/

Principalmente los
nucleos Sucre,
Magdalena, Bolivar: y
Cundinamarca; pero
también tienen

SumaSacha es la trasformadora mas
grande y son los representas del clister,
integran mas de 42 empresas: incluyendo
30 asociaciones de productores, 3
industrias trasformadoras, una planta en

inchi, camucamu y
pimienta.

Caquetd y Amazonas.

Sacha inchi. presencia en: Norte de . . . .
Sumasacha. Arauca, una industria de mejoramiento
Santander; Casanare, L. .. .,
genético, un laboratorio e integracion con
Arauca; Meta, . . . . Y
. , 6 universidades. Tienen mucha disposicion
Guaviare, Caquets; y L .
de participar, especialmente en temas de
Cauca.
mercado.
Magdalena medio, Tienen un mercado y desarrollo de
, Urabay suroeste roducto para la Jagua avanzado, estan
Ecoflora. Jaguay arbol de cera. . y o p P g o
Antioquefio, llanos interesados en replicar con arbol de cera
colombianos. (Myricaceae spp).
. . . Empresa productora, acopiadora
Vita copaiba. Copaiba. Yopal, Casanare. P P »acop y
transformadora.
. , Comercializadores liofilizados, aceites
Cacay, Moriche, Asai, ! ¥
, mantecas. Solamente se encuentran
. Cacao, Copoazu, Sacha Putumayo, Meta, . ..
Inzunai. interesados en participar de proyectos de

mercadeo de los productos al consumidor,
en especial con enfoque sensorial.

Nota: (1) la Copaiba no esta dentro de los ingredientes priorizados.

Para aclaracion, se espera que el equipo de Swisscontact participe en la seleccidn de las tres regiones
basados en el grupo identificado en la anterior tabla.
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11  Mapas de los ingredientes identificados.

En el marco del proceso se decidié identificar de acuerdo con las especies presentes en cada
departamento crear mapas de concentracién de ingredientes activos. Las divisiones consideradas se
presentan a continuacion.

Vitaminas:
Vitaminas solubles en agua como B1, B2, B3, B6, B9 (acido fdlico), y C.
Vitaminas solubles en grasa como vitamina A, D, y E.

Acidos Grasos y Lipidos:
Acidos grasos esenciales como omega 3, omega 6, y omega 9.
Otros acidos grasos como acido palmitico, acido oleico, y acido linoléico.

Flavonoides y Polifenoles:
Flavonoides especificos como quercetina y catequinas.
Otros polifenoles como resveratrol y dcido caféico.

Minerales:
Elementos como hierro, calcio, magnesio, potasio, y zinc.

Compuestos Fendlicos y Taninos:
Incluye acido clorogénico y otros taninos utilizados por sus propiedades antioxidantes.

Terpenos y Aceites Esenciales:
Compuestos como limoneno, linalool, y eugenol, utilizados frecuentemente en aromaterapia y como
ingredientes en perfumes y cosméticos.

Proteinas y Aminodcidos:
Proteinas basicas y aminodacidos esenciales que son importantes para el crecimiento y reparacion del

cuerpo.

Carbohidratos y Fibras:
Carbohidratos simples y complejos, incluyendo fibra dietética y polisacdridos como galactomananos.

Antioxidantes y Otros Compuestos Bioactivos:
Incluye carotenoides, luteina, y otros antioxidantes que protegen contra el dafio celular.
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Mapa 26. Acidos Grasos y lipidos.
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Mapa 27. Acidos Grasos y lipidos.
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Mapa 28. Compuestos fendlicos y taninos.
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Mapa 29. Flavonoides y polifenoles.
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Mapa 30. Minerales.
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Mapa 31. Proteinas y aminodcidos.
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Mapa 32. Terpenos y aceites esenciales.
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Mapa 33. Vitaminas
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